Denn an diesem Tag servieren
wir Thnen das rechts stehende
Menue inklusive einer hochwer-
tigen Champagnerverkostung.

Die leckeren Speisen komme&gus
unserer Kiiche, den Champagner
liefert das StillWine Wineoutlet,
der unsere hausinterne Wein-
handlung iibernommen hat.
Die Veranstaltur{j,l).gmnt um
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'-. Eﬁ das wird ein besonderer Abend

19:30 Uhr und dauert etwa 3,5
Stunden. Maximal kénnen 40
Personen teilnehmen, um Vor-
anmeldung wird gebeten. Fiir
49 Euro pro Person entfiihren
wir Sie in‘lﬂsere ganz spezielle
Genusswelt. Seien Sie dabei und
freuen sich auch auf weitere ge-
meinsame Veranstaltungen, die
wir mit StillWipe durchfiihren
werden. =
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UNSER KULINARISCHER TIPP FUR APRIL

Menue
Rote Bete Carpaccio mit mariniertem Thunfisch,
Maiscreme und Seegras

Ingwer- Tomaten- Consomme
mit Jakobsmuschel

In Speckhaut gebratenes Kabeljaufilet mit Blattspinat,
karamellisierter Ananas und Mohnschaum

Lammriickenfilet mit Perlzwiebel, Sellerie, Cashewkernern
Kriutervinaigrette und Kartoffeltimbale

Warmer Schokokuchen mit Vanillesabayon und Friichten

Restaurant Campana
Hauptstr. 8 - 25497 Prisdorf | Telefon 04101 - 79 34 84
info@restaurant-campana.de



