
 

14. Februar 2026

Menü
Amuse Bouche mit Brot und Butter

Gebeizter Hirschkalbsrücken, Quittengelee, 
Ziegenkäse, Speckoliven, Ruccolasalat

Süppchen von Meerrettich, gebratener Thunfisch,
karamelisierte Perlzweibeln

Steinbutt mit Kartoffelschuppen,Lauchgemüse, 
Mango- Chilischaum

Pfirsichsorbet, Himbeere, fermentierter Pfeffer

Kalbsfilet und Kalbsbäckchen, getrüffelte Softpolenta,
 gebackener Sellerie, Portweincharlotten

Valrohona Schokoladencreme im Eierlikörmousse, Cassissorbet,
karamellisierte Schmandtarte
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