S KASTELL

Vorspeisen

Kartoffelcremesuppe € 6,80
mit Speck-Cro(itons

Zweierlei aus dem Meer € 16,90
mit Shrimps in CocktailsoBe, hausgebeiztem Lachs,
Kirschtomaten, Frihlingszwiebeln und Salatbouquet

Hauptspeisen

Hausgemachte Semmelknoddel € 15,90
mit Wintergemduse in leichter SahnesoBe
Kastell-Burger (auch als vegetarischer Burger) € 18,90
hausgemachtes Rindfleisch-Patty 200gr, Kartoffeltaler, Bekg
Zucchini-Chutney, BurgersoBe, frische Tomaten, Salat, ~~=

q-?', _'
Wild-Burger :;‘7' s € 19,90
Hirschfleisch-Patty, Preiselbeer-Creme fraiche, Blattsl,éj'gj R
dazu Pommes g e
Cordon bleu (vom Schweinerlicken) o\ € 22,90
geflllt mit Kochschinken und Bergkase, dazu Pommes:
Geschmortes Rinderbickchen %’ ; € 23,90
an Rosmarinjus, mit konfierten Tomaten *ih‘ i
und Kartoffel-Petersilienwurzel-Stampf o o
Lamm-Haxe e J_;" € 22,90
geschmort mit Speckbohnen, Rosmarinjus und frittierten Ka ﬁ‘e;'bajllchen
Forellenfilet ,,Miillerin® € 22,90
in Mandelbutter gebraten mit Petersilienkartoffeln

Hausgemachte Desserts
Herrenbecher € 6,50
1 Kugel Birnensorbet mit Birnenfilets und Williams
Apfel- Crumble € 6,50
1 Kugel Vanille Eis und Sahne

Panna Cotta-Zimt und weiBBe Schokolade € 6,50

mit Beerenragout

TS STy




