
Speisekarte

Obacht: Wir duzen!!



	 Herzlich Willkommen in der Gifthütte

              
    Als Aperitif  

              
   oder einfa

ch  

              
    nur so: 

              
   Rhabarber- 

              
  Spritz 0,2 l

 Nur 4,50

 

Regional und saisonal, wenn möglich BIO!

Das sind die wichtigsten Kriterien, nach denen wir einkaufen! 

Das bedeutet, dass das Fleisch, das wir verkaufen, höchstens 100 km hinter sich hat.  
Egal ob Schwein, Rind oder Pute – es wurde nicht durch halb Europa gekarrt  

und schon gar nicht aus einem anderen Kontinent hergeholt,  
wo nicht nachvollzogen werden kann,  

womit diese Tiere gefüttert (Stichwort: Genmais)  
und wie sie gehalten werden. 

Bei Obst und Gemüse haben wir ähnliche Ansprüche, wobei klar ist,  
dass manche Sorten bei uns im Winterhalbjahr nicht oder kaum gedeihen. 

Das Mehl kommt aus einer regionalen Mühle. 

Eier, Butter und Milch sind Qualitätsprodukte bayrischen Ursprungs. 

Die Baguettes kommen aus einer „echten“ Kaufbeurer Bäckerei,  
nicht aus einer Aufback-Station.



	 Herzlich Willkommen in der Gifthütte

 Aperol-
  Spritz
   0,2 l   
 Nur 4,50

 

Dass wir unsere Burger, Falafel, Soßen, Beilagen und Desserts selber machen, ist Ehrensache. 
Ebenso verzichten wir komplett auf Geschmacksverstärker.  
Wir sind der Meinung, dass normale Nahrung mit Kräutern,  
Salz und Pfeffer gewürzt genug „ehrlichen“ Geschmack hat. 

Im Zweifel ist uns ein gutes, konventionelles Produkt aus der Region lieber 
als ein Bio-Produkt niedrigen Standards, das von „weiß Gott woher“ kommt. 

Da wir die von Euch bestellten Speisen selber und frisch zubereiten
und auch eine verhältnismäßig kleine Küche haben,

möchten wir Euch bitten, ein wenig Geduld mitzubringen.
Vor allem zu Stoßzeiten kann es durchaus zu Wartezeiten kommen.

Die ganze Gifthütten-Truppe wünscht Euch einen schönen und gemütlichen Abend  
und einen guten Appetit. 

Weitere Infos unter: www.gifthütte.com

  Zur Orientierung: 
 		  steht für selbstgemachte Speisen und Soßen

		  steht für vegetarisches Essen

		  steht für veganes Essen



	 Unsere bunten Teller

              
     Wir essen 

              
     jetzt Opa.

              
    --------

----

              
    Satzzeichen  

              
     können  

              
     Leben  

              
    retten!

Salatteller mit Putenspießen im Sesam–Mantel	 10,90
und Curry–Chutney, angemacht mit unserem Joghurtdressing	 klein 7,90

Salatteller mit Falafel („Kichererbsen–Pflanzerl“ mit roten Linsen und Erbsen)	 10,90
und Curry–Chutney, angemacht mit Senfdressing	 klein 7,90

Salatteller mit bayrischen Frühlingsrollen und Sauerrahm–Dip	 10,90
angemacht mit unserem Joghurtdressing	 klein 7,90

Saisonale Quiche mit Salat	 10,90
Quiche der Saison mit buntem Salat (Joghurtdressing)	 klein 7,90

VEGANE Ofenkartoffel	 9,90
mit Pfannengemüse und Curry–Chutney

Vegetarische Ofenkartoffel 	 10,90
mit Kräuterschmand und Pfannengemüse

Ofenkartoffel mit Kräuterschmand und Salatbouquet	 8,50

... dazu gebratene Steakstreifen vom Rind	 11,50

... dazu gebratene Putenstreifen	 11,50

VegetarischeR Teller	 12,80
Reis–Gemüse–Kiachle, Falafel und Gemüsepflanzerl, 	 klein 8,90
dazu Sauerrahm–Dip und Paprika–Tomaten–Relish



	 Vorspeisen & Kleinigkeiten

Der andere 
Aperitif

 Hibiskus- 
  Spritz
  0,2 l  4,50

Kleiner Beilagensalat (Joghurtdressing)	 3,50

Großer Beilagensalat (Joghurtdressing)	 5,50

Grüner Salat (Senfdressing)	 2,00

3 bayrische Frühlingsrollen mit Sauerrahm–Dip 	 4,00 
(gefüllt mit Rinderhackfleisch und Bayrisch Kraut) 

4 Falafel mit Curry-Chutney 	 4,00

Portion Pommes Frites	 3,50

Baguettes von uns belegt mit Salat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln,  
Evas Pfefferdip und mit Emmentaler überbacken... 

... & Salami 	 6,00 

... & Mais und Paprika 	 6,00 

Knoblauchbaguette 	 3,50 

Kräuterbaguette 	 3,50 



	 Allgäuer Steaks – Das Rind

            G
rilling 

              
 me  

           so
ftly...

Unser Jungbullenfleisch, das wir über die Metzgerei Baur (Ronsberg) beziehen,  
stammt von ausgewachsenen, jungen, männlichen, nicht kastrierten Tieren  
unter 2 Jahren. Das Fleisch hat eine helle Farbe und mittelfeine Faserstruktur. 

Hüftsteak: 
Es kommt aus dem unteren Teil der Hüfte und ist ein etwas festeres Fleisch.  
Die feine Marmorierung verleiht diesem Steak seinen herzhaften Geschmack.  
Das Hüftsteak kann teilweise von einer Sehne durchzogen sein. 

Lendensteak: 
Stammt aus dem Rückenstrang und hat eine gleichmäßige, feine Marmorierung.
Es ist zarter als das Hüftsteak und das Risiko, auf eine Sehne zu stoßen, ist deutlich geringer.

Filetsteak: 
Das Filet ist ein zarter, langer Muskelstrang. Dieser Muskelbereich wird kaum genutzt  
und daher ist das Fleisch besonders mager und zart.

Unsere Garstufen bei Rindersteaks (Kerntemperatur, ungefähre Angaben): 

englisch: 42 °C	 medium: 55 °C	 rosa: 65 °C	 durch: 75 °C

Für alle Rindersteaks gilt:  
Es ist ein absolut natürliches Produkt! Lasst Euch bei der Garstufe bitte nicht zu sehr von der  
Färbung beeinflussen! Gut abgehangenes Fleisch kann manchmal nicht mehr „englisch“ aussehen,  
ist aber butterzart und hat trotzdem die entsprechende Temperatur. Außerdem kann es am  
Rand natürlich schon weiter gebraten sein als in der Mitte des Steaks. Unsere Temperaturen sind  
Zirka-Angaben und beziehen sich auf das Steakzentrum! 



	 Allgäuer Steaks  – Größen

VORSICHT:
In unserer  
 Küche  
 arbeiten  
Auftrags- 
 griller!

Vom Allgäuer Jungbullen 

Hüftsteak	 250g	 10,50 

Lendensteak	 180g	 11,50

	 250g	 14,50

	 380g	 19,50 

Filetsteak	 180g	 18,50 

Vom Geflügelhof Burchardt–Mayer/Fuchstal 

Putensteak	 180g	 8,50

Soßen & Beilagen stehen auf den nächsten zwei Seiten ⇒



	 Allgäuer Steaks – Soßen

Eine Soße / Dips ist im Steakpreis inklusive:

	 - 3erlei Dips (Kräuterbutter, Beeren–Chutney, Pfefferdip)

	 - Röstzwiebel & Soße

	 - Knoblauchbratensoße

	 - Pfefferbratensoße

	 - Leicht scharfer Gifthütten–Dip nach Barbecue–Art

	 - Tomaten–Paprika–Relish (süß–sauer)

Für eine weitere Soße berechnen wir 1,50

⇐  Die Steakauswahl steht auf den vorigen zwei Seiten

              
   Die finale  

              
  Veredelung  

              
  des Steaks  

              
     ist die  

              
      Soße.



	 Allgäuer Steaks – Beilagen 

Wer traut  sich an die  leckeren  Kohlen-   hydrate?

Ofenkartoffel mit Kräuterschmand		  3,50

Pommes Frites		  3,50

Bratkartoffeln 		  3,50

Spätzle		  3,50

Kässpätzle		  5,00

Knoblauchbaguette		  3,50

Kräuterbaguette		  3,50

Baguette natur 		  3,00

Low Carb:
Pfannengemüse		  5,00

Kleiner Salatteller		  3,50

Großer Salatteller		  5,50



	 Klassiker

          
         P

.S. Unser  

          
         B

rezen- 

          
        s

chnitzel 
 

          
         i

st das  

          
       Original  

          
       in 

und um KF!

Unser legendäres Brezenschnitzel		  12,80
mit Bratkartoffeln und süßem Senf	 klein 	 8,90

Schaschliktöpfchen mit Pommes Frites		  12,80
(zartes Schweinefleisch mit Zwiebeln, Speck & Paprika) 	 klein 	 8,90

Jungbullen–Burger mit Pommes Frites		  10,90
(aus magerem Rindfleisch mit verschiedenen Kräutern verfeinert)

Veggie–Burger mit buntem Salat		  10,90

Currywurst mit pikanter Currysoße und Pommes Frites		  7,50

Hausgemachte Kässpatzen		  8,50
mit Emmentaler, Bergkäse (Hofkäserei Kraus, Ebersbach) und Limburger	 klein 	 6,50

                       dazu einen grünen Salat		  2,00



	 Süßkram 

Reservierungen  
auch gerne  
online über  
gifthütte.com

Wir haben ständig wechselnde, selbstverständlich selbstgemachte  
(und damit meinen wir nicht „Päckchen anrühren“!) kleine Desserts im Glas.  
Frag einfach unsere Servicekraft, was es heute gibt:

Glasdessert		  2,80

Vanilleeis mit Rotweinzwetschgen		  4,90 	

Espresso-Vanille		  4,90 
Ein doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 

Bei uns könnt Ihr ab 10,- € Umsatz  
auch gerne mit EC-Karte bezahlen.  

Für eine Kreditkartenzahlung müssen wir leider 3,- € berechnen. 

Übrigens: Wenn Ihr Trinkgeld bei Kartenzahlung gebt,  
kommt das Geld auch tatsächlich beim Personal an!!

ACHTUNG!
Langfristig sparen Sie 
1.000 bis 3.000 Euro*

*(in 10 Jahren, abhängig von Verbrauch und Tarif)

www.energiesued.de

Auch wenn  Du glaubst es  geht nicht  mehr, passt  immer noch ein  Glasdessert.



	 Koffeinhaltiges & Co.

             
        Wie trinkt  

             
      Chuck Norris  

             
     seinen 

Kaffee?

             
    Schwarz und  

             
    ohne W

asser...

„Kaufbeurer Kaffee“ – Fair Trade aus dem Weltladen: 

Haferl Kaffee Crème 		  3,30

Milchkaffee 		  3,30

Auch unser Espresso ist Fair Trade aus biologischem Anbau: 

Cappuccino 		  3,30

Espresso 		  2,00

Doppelter Espresso 		  3,30

Espresso Corretto (mit Grappa) 		  3,30

Espresso Macchiato 		  3,30

Latte Macchiato 		  3,30

Nuss–Nougat–Latte 		  3,80

Alle Kaffee- & Espressogetränke gibt´s auch koffeinfrei!

Glühwein 		  3,30

P.S. Sogar unsere Milch ist „Fair Trade“: bayrisch & fair gehandelt!

Jahresplaner 2016

Januar Februar März April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember

01.  Freitag          Neujahr 01.  Montag 01.  Dienstag 01.  Freitag 01.  Sonntag          Tag der Arbeit 01.  Mittwoch 01.  Freitag 01.  Montag 01.  Donnerstag 01.  Samstag 01.  Dienstag          Allerheiligen 01.  Donnerstag

02. 02.  Donnerstag 02.  Samstag 02.  Dienstag 02.  Freitag 02.  Sonntag 02.  Mittwoch 02.  Freitag

03. 03.

 besuch uns doch auch unter Facebook     www.asolution-design.de

Alfred Schweikart  Am Berganger 14  87647 Kraftisried
Tel.: 0 83 77 . 97 40 55  Mobil: 01 71 . 21 428 73
design@asolution-design.de  verlag@asolution-design.de

Jahresplaner 2016

Dir gefällt die Gifthütte-Speisekarte? – Wir gestalten noch mehr ...

design: 
anzeigen- briefpapier  - � yer  - logos - plakate - prospekte - visitenkarten - web 

verlag: 
jahresplaner - familienkalender - Din A3 fotokalender - poster

Alfred Schweikart  Am Berganger 14 



Gut sehen –
    Gut aussehen!

Bahnhofstraße 47  86807 Buchloe
Telefon: 0 82 41 / 49 92  www.optik-naehring.com
Bahnhofstraße 47  86807 Buchloe

 Brillen

 Kontaktlinsen

 Lupen

	 Und was is‘ mit Tee? 

Darjeeling Pussimbing	 Schwarzer Tee: aromatisch, frisch–duftig, helle Tasse 

Chai 	 Schwarztee–Gewürzmischung: kräftig, würzig und typisch indisch 

Japan Sencha 	 Grüner Tee: belebend frisch, helle, grüne Tassenfarbe 

China–Wuyuan 	 Jasmin Grüner Tee: feinster, weich–duftiger Jasmintee 
	 in gehobener Qualität 

Freundschaft 	 Ayurvedische Gewürz–Kräuter–Grüntee–Mischung: 
	 würzig, frisch, leichte Zimtnote 

Gourmet-Kräuter 	 Kräutertee: süßlich–weiche Bio–Kräutermischung  
	 mit Zitronennote und Vanillearomen 

Heiß & Innig 	 Aromatisierter Früchtetee: fruchtig–spritziger Mix aus Himbeeren  
	 und Erdbeeren, abgerundet mit einem Hauch Vanille

		  je Glas 2,50

Liebe Gäste!
Bitte seid im Biergarten und vor dem Eingang, speziell nach 22 Uhr, nur so laut wie es nötig ist.  

Auch wenn Ihr heute einen außerordentlich schönen Abend habt:   
Unsere Nachbarn wohnen das ganze Jahr neben der Gifthütte!  

Wir haben sehr nette und verständnisvolle Nachbarn –  und wir möchten, dass es so bleibt!  
Bitte helft uns dabei! Vielen Dank!

Wir haben die   Teenamen  
  nicht  
  gemacht.  
  
   Die heißen    wirklich 
     so!



	 Flaschenbiere mit verschiedenen Alkoholgehalten

              
   Probier mal das  

              
   „Leichte Hell“.  

              
  Alkoholgehalt  

              
  wie ein Radler –  

              
 schmeckt aber  

              
   wie Bier.

Aktien Hefeweizen Hell vom Fass	 0,5 l	 3,30
Der volle Geschmack feiner Hefe	 0,3 l	 2,50

Steingadener Dunkles Weizen	 0,5 l	 3,30
malzaromatisch, traditionelle Flaschengärung	 0,3 l	 2,50

Leichtes Weizen Kaiser Maximilian I.	 0,5 l 	 3,30
spritzig, leicht, 40 % weniger Alkohol und Kalorien	 0,3 l	 2,50

Alkoholfreies Iso–Weizen 	 0,5 l	 3,30
vitaminhaltig, isotonisch, 50 % weniger Kalorien	 0,3 l	 2,50

Aktien Leichtes Hell 	 0,5 l	 3,30
Nur 2,8 % Alkohol, aber viel Geschmack	 0,3 l	 2,50

Clausthaler	 0,33 l	 3,00
würzig-frisch, kalorienarm, 0,4 % Alkohol

Jubiläums–Pils aus der Flasche	 0,33 l	 3,00
Feinherbes Pilsener, mit Tettnanger Aromahopfen gebraut



	 Bier – Spezialitäten vom Fass 

Wasser ist  

ein edler  

Tropfen,  

mischt man  

es mit Malz  

& Hopfen!

In der einzigartigen Umgebung der Allgäuer Alpen mit handwerklichem Können und viel Liebe 
gebraut. Aus klarem Bergwasser und einer sorgfältigen Auswahl von Hopfen und Malz entsteht eine 
unverwechselbare Spezialität. 

Falkenstein helles Kellerbier 

	 0,5 l	 3,30
	 0,3 l	 2,50 

Falkenstein Dunkel 

	 0,5 l	 3,30
	 0,3 l	 2,50

Goldschmiede

Klaus Blumberg

EIN SCHMUCKKÄSTCHEN AM EINGANG ZUR LEDERGASSE

Josef-Landes-Straße 11  |  87600 Kaufbeuren  |  Telefon: 08341 - 18274

Ich freue mich auf Sie! www.goldschmiede-blumberg.de

Handgearbeitete Eheringe - Schmieden Sie Ihr Glück selbst
Einzelstücke nach Ihren und meinen Ideen

Lassen Sie sich von meiner Handwerkskunst überzeugen



	 Alkoholische Durstlöscher

              
 Ist ein Russ  

              
  eigentlich  

              
    eine  

              
  Weißbier- 

              
   schorle  

              
   süß?

Wir schenken natürlich auch alle anderen denkbaren Möglichkeiten gerne ein: 
Du möchtest ein kleines, dunkles Radler? 

Oder ein Leichtes Weizen mit Cola? Oder… 
Nur fragen – Wir mischen!!

Radler	 0,5 l	 3,30	 a Maß 6,00

Russ	 0,5 l	 3,30	 a Maß 6,00

Mohren	 0,5 l	 3,30	 a Maß 6,00 

Laterne Weinschorle süß–sauer mit Kirschlikör			   a Maß 8,50 

Lechwasser 	 0,5 l	 4,00 	 a Maß 7,50 
Helles Weizen mit Orangenlimo und Blue Bols

A Geiß 	 0,5 l	 4,00	 a Maß 7,50
Dunkles Bier mit Cola und Kirschlikör oder Asbach Uralt  
(oder beidem) gemischt! 



	 Wasser mit und ohne Blubb 

Manchmal  
trinke ich  
Wasser,  
um meine  
Leber zu  
überraschen.

Adelholzener Gastro Classic 
Spritzig oder still - kein anderes passt besser zum Wein! 

	 0,25 l	 2,20 	 0,50 l	 3,30 	 0,75 l	 4,40

Tafelwasser 	 0,25 l	 2,00 	 0,40 l	 2,50

Leitungswasser	 0,25 l	 0,50 	 0,40 l	 1,00

Alkoholfreie Erfrischer
Cola	C ola-Mix 

Orangenlimonade	 Zitronenlimonade 

Bitter Lemon	C ola light 

Iso-Sport 

	 0,25 l	 2,50	 0,40 l	 3,30



	 Jetzt wird’s saftig

              
     Nicht mehr  

              
 voll im Saft?  

              
           

              
  Hier  

              
kannst du 

              
nachfüllen!

Ananassaft	 Apfelsaft	 Kirschsaft

Orangensaft	 Bananennektar	T raubensaft	

Maracujanektar	 Rhabarbernektar	 Johannisbeernektar

	 0,25 l	 2,80	 0,40 l	 4,00 

    Jetzt sogar schorlig
Alle oben genannten Säfte als Schorle (spritzig oder still)

	 0,25 l	 2,50	 0,40 l	 3,30 

Holunderblütenschorle	 0,25 l	 2,50	 0,40 l	 3,30
mit selbstgemachtem Holunderblütensirup  
(solange der Vorrat reicht)

 info@hacklinger.de    www.hacklinger.de

Johann Hacklinger Steuerberatungsgesellschaft mbH

Füssener Str. 38, 87600 Kaufbeuren

Tel: 08341-93920, Fax 08341-939233

Unsere Leistungen:
Jahresabschlussarbeiten (Bilanzarbeiten) – 
Steuererklärungen – Finanzbuchhaltung – Lohn/Gehalt

Sprachkenntnisse: Englisch und Türkisch in Wort und Schrift



	 Regionale Verteiler

Die besten  Vergrößerungs-  gläser für die   Freuden dieser    Welt sind jene,    aus denen man      trinkt.  
    -Joachim Ringelnatz-

Brände: 

Obstler 43%
Williams-Birne 40%  
(Beide vom Obsthof Dreher aus Frickingen) 

Alte milde Marille 35% 
Alte milde Birne 35% 
Heuschnaps 30% 
(Alle aus der Allgäu–Brennerei in Sulzberg)	 je 2 cl 	 3,00 

Liköre: 

Walnusslikör 28% 
Weißer Schokoladen–Likör 17% 
(Beide aus der Allgäu–Brennerei in Sulzberg)	 je 2 cl 	 3,00

Weitere Hochprozenter 

	 Jack Daniels	 Tullamore Dew	 Bushmills	 Jägermeister	

	 Ramazotti	 Averna	 Grappa	 Wodka Gorbatschow 	

	 Asbach Uralt	 Bacardi
		  Je 2 cl pur	 3,00
	 Gemischt mit 0,1 l Alkoholfreiem	 3,50



	 Weiße Weine

              
     Weintrinker  

              
   sind bess

ere  

              
   Liebhaber –  

              
   Milchtrinker 

              
     bessere

 

              
   Säuglinge.

Stettener Heuchelberg Riesling	 0,2 l	 4,00

Qualitätswein, halbtrocken, süffig, Zitrusnote	 1,0 l 	 16,00

Ritter von Dalberg Grauer Burgunder	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, trocken, feine Komponenten von	 1,0 l	 16,00
Walnuss und Aprikose 

Schwane Silvaner Obervolkacher Landsknecht	 0,2 l	 4,50
Qualitätswein, trocken, anregend, dezente Säure	 1,0 l	 18,00

Südtiroler Chardonnay DOC	 0,2 l	 4,50
Qualitätswein, trocken, frisch vegetativ, Weinkellerei Walch, Tramin	 1,0 l	 18,00

Kremser Grüner Veltliner	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, trocken, Gewürznote, von den Steilhängen der Donau	 1,0 l	 16,00

Winninger Weinhex	 0,2 l	 5,00
Prädikatswein, lieblich, Anklänge von Aprikose und Birne	 0,75 l	 17,00

Rosé 

Freinsheimer Musikantenbuckel Weißherbst	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, mild, angenehm, süffig, Blauer Portugieser 	 1,0 l	 16,00



	 Rote Weine

Wer im Wein  
die Wahrheit  
finden will,  
darf nicht  
schon beim  
ersten Glas  
 aufgeben.

Strümpfelbacher Sonnenbühl Trollinger	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, halbtrocken, rund, Beerenaroma, leicht	 1,0 l	 16,00

Montepulciano d’Abruzzo Rosso DOC	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, trocken, kräftig, körperreich	 1,0 l	 16,00

Kalterer See Classico „Schneckentaler“	 0,2 l	 4,00
Qualitätswein, trocken, ansprechende Säure, Weinkellerei Walch, Tramin	 1,0 l	 16,00

Albinger Schloss Hammerstein Dornfelder	 0,2 l	 4,50
Qualitätswein, lieblich, rund, vollmundig, dunkle Früchte	 1,0 l	 18,00

Unsere Empfehlungen zu Rindersteaks: 

Kiechlingsberger Spätburgunder	 0,2 l	 4,50
Qualitätswein, halbtrocken, ausgewogen, Kirscharoma, fruchtig	 1,0 l	 18,00

Willsbach Lemberger	 0,2 l	   4,50
Qualitätswein, trocken, Württemberger, Beerenaromen	 1,0 l	 18,00

Weinschorle

rot/weiß	 0,25 l	 3,00
	 0,40 l	 4,00



	 Wohin geht das viele Geld, das Ihr bei uns ausgebt?

Neben den drei größten Posten, für die wir etwa 70 Prozent unserer Umsätze ausgeben: 

- Vernünftige Zutaten, am liebsten aus der Region oder Fair Trade
- Faire Löhne für unsere Mitarbeiter
- Und der unvermeidlichen Umsatzsteuer  

sind in Eurer Rechnung enthalten: 

Abwasser, alle möglichen Küchenutensilien, Altersvorsorge, Aspirin, Autoversicherung,  
Baguetteofen, Bedienschürzen und -shirts, Berufsgenossenschaft, Besteck, Besteckkästen,  
Betriebshaftpflichtversicherung, Biergarten–Beleuchtung, Bildschirm, Biomüllentsorgung,  

Blumen gießen, Briefporto, Büromaterialien, Computer mit viel Musik drauf,  
Dartautomaten, -pfeile & -spitzen, die nette GEMA, Dekoration, Duftspender für WC,  

Druckerpapier, Einbau von sinnlosen Türen & beleuchteten Notausgangschildern,  
etc. (Danke Bauamt!), Einkommensteuer, Einweg–Handtücher, Eiswürfelmaschine,  

Entkalkerpatronen für Eiswürfelmaschine, Kombidämpfer, Geschirr- & Gläserspülmaschine 
und Kaffeemaschine, Erdgas zum Heizen und Kochen, Fernseher, Fettabscheider–Reinigung, 

Fettresistente Schuhe, Feuerlöscher, Getränke–Begleitkühlung, Gläserspülmaschine,  
Gartenpflege, Geschirr, Geschirrspülmaschine, Getränke, Gewerbesteuer, GEZ, Gläser,  

Glasversicherung, Handcrème, Internetanschluss, Kabelanschluss, Kaffee- & Espressobohnen,  
Kaffeemaschine, Kaffeemaschinen–Reinigungstabs, Kaminkehrer, Kassensystem, Kerzen,  

Klein- und Großreparaturen aller Art und ständig, 

              
    Wir haben keine  

              
      Probleme mit  

              
     der Zeit – wir  

              
   haben Probleme  

              
      mit unseren  

              
     Prioritäten. 

              
   -Cay von Fournier-



	 Wohin geht das viele Geld, das Ihr bei uns ausgebt?

 Sei du   selbst –    alle anderen     sind schon    vergeben.  
    -Oscar Wilde-

Klopapier, Kochbücher, Kochschürzen, Kombidämpfer, Kombidämpfer–Reinigungstabs,  
Krankenversicherung für Chefs und Mitarbeiter, Lampen und Leuchtmittel, Laubkehren,  

Lebensmittel, Lohnabrechnungen (sauteuer!!), Lohnsteuer, Malerarbeiten,  
Müllabfuhr, Musikanlage, normale Teller, Öl, Pacht, Papierrollen für Bon- & EC–Drucker,  

Pfeffermühlen, Pflege der Webseite, Poliertücher, Putzmittel, Raumpflege,  
Reiniger und Klarspüler für beide Spülmaschinen,  

Reinigung der Bier- und AFG-Leitungen, Sachversicherung, Salz- & Pfefferstreuer,  
Schafkopfkarten, Schallschutz-Schaumstoffe, Schneeschaufeln, Servietten,  

Spenden für alle möglichen Vereine und Verbände, Sprit, Stahl-Fix, Steakteller und -messer,  
Steuerberater, Strom, Telefon, Thermoboxen zum Einkauf–kalt–nach–Hause–bringen,  

Töpfe und Pfannen, TÜV, Trockeneisstrahlen des Küchenabluftmotors, Verbandskasten,  
Wasser, Werbung, Winterreifen, und was weiß ich noch alles! 

Für Euren Besuch bedanken sich die Bedienungen, d’Wirtsleut, 
das Finanzamt und die Stadt Kaufbeuren! 

 
Wenn es euch bei uns gefallen hat und Ihr auf dem Laufenden sein wollt,  
was bei uns in der Gifthütte los ist, dann besucht uns doch auf Facebook.



   08341
48 00 oder

96 55 13

 

Falls Du in dieser Speisekarte trotz aller Bemühungen  
einen Fehler entdeckt hast –  

Herzlichen Glückwunsch: Du darfst ihn behalten!

www.gifthütte.com

Pächter: Eva Rummel und Bernhard Epple
Tel. 08341 / 71 53 53 7

Öffnungszeiten & Warme Küche:
Dienstag bis Samstag von 17:00  – 23:00 Uhr

Sonntag von 17:00  – 22:00 Uhr

Alle Preise in Euro, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung.  

Irrtümer & Druckfehler vorbehalten.

INHALTSSTOFFE & ALLERGENE SIEHE MUSTERKARTE


