


Frühstück

SPITZ FRÜHSTÜCK	 7,80 
Gekochter Beinschinken und Bio-Bergkäse, gekochtes
Bauernei, Marmelade, Butter, Brotkorb mit Brötchen,  
Zimmermann Schwarzbrot und Krustenbrot

KÄSE FRÜHSTÜCK	 9,90
Camembert, Bio-Bergkäse, Obazda (angemachter Käse mit Pa-
prika), Kräuterquark mit viel Schnittlauch, Radieschen, Tomaten,
Butter, Brotkorb mit Brötchen, Zimmermann Schwarzbrot
und Krustenbrot

LAND FRÜHSTÜCK  (für 2 Personen)	 16,30
Gekochter Beinschinken, Eifeler Bauernsalami, Eifeler Rauch-
schinken, Camembert, Bio-Bergkäse, gekochte Bauerneier, Kräu-
terquark mit viel Schnittlauch, Marmelade, Butter, Brotkorb mit 
Schnittbrötchen, Körnerbrötchen, Zimmermann Schwarzbrot 
und Krustenbrot

STRAMMER MAX 	 6,90 
Getoastetes Krustenbrot mit Butter,
gekochtem Beinschinken und zwei Spiegeleiern

MAX & MORITZ	 7,40
Getoastetes Krustenbrot mit Butter, Bio-Bergkäse,
gekochtem Beinschinken und zwei Spiegeleiern

STRAMMER LACHS 	 8,50 
Getoastetes Krustenbrot mit Butter,
Räucherlachs und zwei Spiegeleiern

MÜNCHNER WEISSWURST 	 7,80
Ein Paar Münchner Weißwürste mit Brezel
und süßem Händlmaier Senf

                   EXTRAS

Kräuterquark	 2,50
Bio-Bergkäse	 2,60
Camembert	 2,00
Gekochter Beinschinken	  3,20 
Eifeler Rauchschinken	  3,90
Eifeler Bauernsalami	  2,90
Rhein. Kalbsleberwurst	  2,40
Butter	  0,50
Nutella	 0,70
Kleehonig 	 1,30

Bonne Maman Marmelade	 1,30
Erdbeere / Aprikose / Kirsch	  

Brotkorb
mit Zimmermann Schwarzbrot, 
Krustenbrot und Brötchen	  2,60

Brötchen	 0,80
Körnerbrötchen	 1,10
Brezel mit Butter gefüllt	 2,00
Schwarzbrot, zwei Scheiben	 1,00 

Krustenbrot, zwei Scheiben	  1,40
Croissant	  1,50

Orangensaft frisch gepresst	
0.2 L	 4,80
0.1 L	 2,50 

Extra Zutaten werden extra berechnet.



Frühstück

RÜHREI	 3,60
aus drei Eiern	

mit Tomaten und Kräutern	  4,50
mit gebratenem Speck	  4,80 
mit Schinken und Käse 	  4,90 
mit Ziegenkäse und Kräuter	 5,20 

SPIEGELEIER	 3,40
aus zwei Eiern	  

BAUERNEI	 1,00
Gekocht

POCHIERTE EIER	 5,80
im Glas mit Schnittlauch 
und getoastetem Brot

BIO-JOGHURT	 2,40
natur

mit Kleehonig	  2,90
mit Früchten	  4,50

HIMBEERQUARK	 3,90
Hausgemacht	

KNUSPERMÜSLI	 4,50
mit Früchten und Milch
oder Joghurt	
	

Frühstück: Mo. - Fr. von 10.00 bis 13.00 Uhr   Sa. von 9.00 bis 16.00 Uhr  So. von 10.00 bis 16.00 Uhr.

APFELPFANNKUCHEN	 6,00

3 PANCAKES	 6,80
mit Ahornsirup



Häppchen & Kleinigkeiten

GRIEBENSCHMALZBROT	 3,40
mit Röstzwiebeln und Schnittlauch

FRIKADELLE MIT SENF	  3,50
Hausgemacht mit Kalbfleisch

HÄPPCHEN-BRETTCHEN	  7,90
Tapasvariation aus deutschen Landen

MATJESFILET	 3,40
mit Zwiebeln auf Krustenbrot 	  

SAHNEHERING HAUSFRAUENART	 3,40
mit Apfel und Gurke

GEBACKENER CAMEMBERT	 3,90
mit Preiselbeeren, Schwarzbrot und Zwiebeln

OBAZDA · 4,70
angemachter Käse

mit Paprika und Brezel

PORTION
RADIESCHEN· 2,60

mit Ostseesalz

EIFELER
AUFSCHNITT-TELLER

8,90



Frische Salate

GEMISCHTER SALAT	  6,70
Frisch und lecker

BACKHENDL AN GURKEN-APFEL-SALAT 	  9,80
und Limetten-Ingwer Dip

GEBRATENE HÜHNERBRUSTSTREIFEN	 10,80
auf Salat mit Tomaten, Gurken,
Gartenkresse und Radieschenscheiben	  

MARINIERTE TAFELSPITZSCHEIBEN	 11,60
auf Salat mit Kürbiskernöl und frischem Meerrettich

FELD- UND ROMANASALAT	 12,80
mit Kartoffeldressing, gebratenen Lachsfilets und
krossen Brotwürfeln

KALTES ROASTBEEF	 13,80
mit buntem Salat, Bratkartoffeln und Remoulade	   

Die Zusatzstoffe der Speisen entnehmen Sie bitte dem Aushang

BACKHENDL?

Backhendl ist seit dem  
18. Jahrhundert eine Spezialität  

der Wiener Küche. 

Es besteht aus vorbereiteten und 
gewürzten Teilstücken vom Huhn, 
die paniert und kross frittiert oder 

ausgebacken werden. 



Spätzle Reibekuchen

KÄSESPÄTZLE	 8,90
mit Röstzwiebeln und Salat

HÄHNCHEN	 9,90
Spätzle mit Hähnchenstreifen 
und Kirschtomaten 

LACHS  	 11,80
Spätzle mit Lachs und Spinat  
in Rahmsauce

KALBFLEISCH	 12,80
Spätzle  
mit Kalbfleischgeschnetzeltem 
und Champignons

REIBEKUCHEN	 6,90
mit Apfelmus und Schwarzbrot

RÄUCHERLACHS 	 9,90
Reibekuchen mit Räucherlachs 
und Honig-Senf-Crème mit Wasabi

ROASTBEEF  	 10,80
Reibekuchen mit Roastbeef  
und Meerrettich

FEINE KARTOFFEL
RAHMSUPPE
mit Sauerrahm, Speckstreifen  
und krossen Brotwürfeln

KRÄFTIGE  
RINDSSUPPE
mit Wurzelgemüse,  
Fleischeinlage
und Schnittlauchröllchen

LINSENEINTOPF	 6,90
mit Frankfurter Würstchen  
und Senf

Suppen

5,80

5,90



Ofenkartoffel

KLASSISCH	 6,90
Flammkuchen
mit Speck und Zwiebeln

BIO-BERGKÄSE	 7,80
Flammkuchen Klassisch
mit Bio-Bergkäse gratiniert

RÄUCHERLACHS	 9,90
Flammkuchen
mit Räucherlachs,
Kräuterschmand und Zwiebeln

VEGETARISCH	 8,20
Flammkuchen mit
Champignons, Zucchini,
Kirschtomaten und Lauch

KLASSISCH	 5,90
Ofenkartoffel mit Kräuterquark 
und Salat

HÜHNCHEN	 8,20
Ofenkartoffel mit Hühnchenbrust 
und Knochenschinken

LACHS	 9,80
Ofenkartoffel mit Lachs,  
Champignons & Lauchzwiebeln

GEMÜSEAUFLAUF	 6,90
mit Ziegenkäse gratiniert

PARMENTIER	 7,20
gratinierte Stampfkartoffel  
mit Kalbfleischgehacktem 
	

Flammkuchen Auflauf



Aus der Wurstküche

FRANKFURTER WÜRSTCHEN	 6,50
Zwei Würstchen mit Kartoffel-Gurkensalat	  

MÜNCHNER WEISSWURST 	 7,80
Ein Paar Münchner Weißwürste mit Brezel
und süßem Händlmaier Senf 

BERLINER CURRYWURST	 7,80
mit Bauernfritten

MÜNCHNER LEBERKÄSE 	 9,80
gebräunter Leberkäse mit Bratkartoffeln
und Spiegelei

NÜRNBERGER WÜRSTCHEN 	 10,20
Fünf gebratene Nürnberger Würstchen mit
Rieslingsauerkraut, Kartoffelpüree und Röstzwiebeln	  

HIMMEL UN ÄÄD	 11,60
nach Spitz Art	

HIMMEL UND ÄÄD?

Das Gericht ist seit dem
18. Jahrhundert bekannt.

Seinen Namen erhielt es von
der früher verbreiteten und

auch heute noch in verschiedenen 
Regionen gängigen Bezeichnung 

Erdapfel für Kartoffel, so dass „Him-
mel“ für die Äpfel an den Bäumen 
und „Erde“ für die Kartoffel in der 

Erde als Hauptbestandteile des
Gerichts stehen.

Häufig wird „Himmel und Erde“
zusammen mit (geräucherter)

gebratener Blutwurst, gerösteten
Zwiebeln und auch Speck oder

gebratener Leberwurst serviert.

In der Region um Hamburg
gehört Grützwurst dazu. 



Vegetarisch und Fisch

KLEINE PELLKARTOFFELN	 7,70
mit Kräuterquark und Salat	  

RAHMSPINAT MIT BRATKARTOFFELN	 8,90
und Spiegelei

SECHS FISCHSTÄBCHEN	 9,80
mit hausgemachtem Kartoffelpüree und Remoulade	   

SAHNEHERING NACH HAUSFRAUEN ART	 10,90
mit Apfel und Gurke, dazu Bratkartoffeln	
	  



Deftiges vom Metzger

GEGRILLTE SCHWEINEHAXE	 15,90
auf Sauerkraut und Kartoffelpüree	   

KALBSLEBER BERLINER ART	 16,70
in Weißweinsauce mit karamelliesierten
Apfelscheiben und Kartoffelpüree	  

RINDERROULADE 	 16,90
mit Kartoffelklößen, Rotkohl und viel Sauce	  

GEKOCHTER TAFELSPITZ	 16,90
nach Spitz Art mit Petersilienkartoffeln,
Meerrettichrahmsauce und Saisongemüse	    

HONIG-CHILI-HÄHNCHENBRUST	 15,80
Gegrillt, auf Spitzkohlgemüse und Rosmarinbrätlingen
	



ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 
aus Kalbfleisch mit 

Kartoffel-Gurkensalat 
oder 
Bratkartoffeln
oder
Bauernfritten

KLEINE PORTION 	 10,90
GROSSE PORTION 	 18,90

Dazu auf Wunsch

FRITTIERTE PETERSILIE	 0,50
PREISELBEEREN 	 0,70	

	

Schnitzel

BEILAGEN

KARTOFFEL-GURKENSALAT

KARTOFFELKLÖSSE

PETERSILIENKARTOFFELN

BRATKARTOFFELN

KARTOFFELPÜREE

EIERSPÄTZLE

BAUERNFRITTEN

je Portion

3,00



Nachtisch & Kuchen

CRÈME BRÛLÉE	 5,80
karamellisierte Tonkabohnen-Creme  
(würziger Vanillegeschmack)	

MILCHREIS MIT ZIMTZUCKER* 	 4,80
nach Großmutters Art, kalt oder warm

APFELPFANNKUCHEN 	 6,80
Hausgemacht, karamellisiert, mit Vanilleeis und Puderzucker	

KAISERSCHMARRN*	 7,20
Karamellisiert, mit Rosinen und Zwetschgenröster	

JOGHURT-EISBECHER	 4,80
mit Roter Grütze

SCHOKOLADEN-EISBECHER 	 6,50
mit Mandelkrokant und Schlagsahne

STÜCK KUCHEN 	 3,20
Wählen Sie aus dem Tagesangebot

KAFFEE
Kaffee	 2,50
Cappuccino	 2,70
Milchkaffee	 2,90
Latte Macchiato	  3,10
Espresso	  2,00
Espresso Macchiato	  2,10
Doppelter Espresso	  3,20
CARO Kaffee	  2,20
CARO Milchkaffee	 2,70
Chai Latte	 2,90

TRINKSCHOKOLADE
Trinkschokolade Glas	   2,50
Trinkschokolade Glas	 2,90
Vanille, Karamell, Haselnuss,
oder Kokos

FRISCHER TEE
Frische Teesorten	 je 3,70
mit Ingwer, Rosmarin,
und Zitronenmelisse	
mit Minze	
mit Ingwer
mit Zitronenmelisse	
Heiße Zitrone	 2,30
Honig	 0,50

LOSER TEE
Ostfriesische Teemischung,
Bio Darjeeling, Earl Grey,
Bio Grüner Tee (Sencha), oder
Früchtetee je Glas	 2,90

* mit Mandelplättchen



Longdrinks, Sekt & Co.

MILCHKAFFEE	 4,90
mit Baileys	

TEE	 4,30	
mit Rum

BAYERISCHER	 4,90
SCHOKOLADENTRAUM
Heiße Schokolade mit Rum
und Schlagsahne	

LONGDRINKS	 8,50
Campari Orange
Gin Tonic			 
Gin Lemon		
Vodka Lemon
Vodka Tonic
Vodka Red Bull
Rum Cola

ALKOHOLISCHE
HEISSGETRÄNKE RHEINGAU RIESLING SEKT BRUT		  	 5,50	 35,00

SCHLOSS VAUX ROSÉ BRUT			   5,50	 35,00
CUVÉE VAUX BRUT MAGNUM				    69,00
RÜDESHEIMER BERG ROTTLAND				    45,00	
Schloss Vaux - Rheingau	

TAITTINGER BRUT RÉSERVE		  	10,50	 55,00
TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ				    65,00
Champagne - Frankreich		

		
LILLET VIVE	 6,50
Lillet Blanc - Goldberg Tonic – Gurke – Erdbeere - Minze

LILLET VIVE ROSÉ	 6,50
Lillet Rosé - Goldberg Tonic – Limette – Erdbeere 

LILLET VIVE CITROSÉ 	 6,50
Lillet Rosé – Zitronen-Limonade – Minze– Zitrone

APEROL SPRITZ	 6,90
Aperol, Sekt, Soda

SPITZ HUGO	 6,90
Holunderblüte, Sekt, Soda

DIE WILDE GANS 	 7,50
Weinbergpfirsich-Likör, Sekt

SPITZ BELLINI 	 7,50
Sekt, Pfirsichpüree, Mirabellenbrand

0,75 L0,1 L



Spirituosen & Biere

BIERE VOM FASS
	 SION KÖLSCH				    0,20 L	 1,90	
					     0,30 L	 2,80

	 SCHÖFFERHOFER HEFEWEIZEN 		  0,30 L	 2,90	
					     0,50 L	 4,80

	 PILSNER URQUELL				    0,30 L	 3,00 
	 	 4.10
BIERE AUS DER FLASCHE
	 SCHÖFFERHOFER WEIZEN				    0,50 L	 4,80
 	 kristall oder dunkel				  

	 BERLINER WEISSE				    0,33 L	 3,60
	 rot oder grün				  

	 ALTENMÜNSTER URIG				    0,50 L	 4,60

	 ALTENMÜNSTER HOPFIG				    0,50 L	 4,60

ALKOHOLFREIE BIERE
	 SCHÖFFERHOFER WEIZEN				    0,50 L	 4,80

	 JEVER FUN				    0,33 L	 2,90

ZIEGLER BRÄNDE
Weinbergpfirsichlikör	 4,00
Alter Apfel	 6,00
Aureum Single Malt	  6,00
Schokoladengeist	 6,00
Zwetschge & Wildpflaume	 7,00
Williams & Wildbirnen	 7,00
Sauerkirsch & Wildkirsch	 8,00
Marillenbrand	 10,00
Wildkirsch No.1	 13,00
Himbeerbrand	 14,00
Schwarzer Johannisbeer	 14,00

APERITIV & DIGESTIV
Martini Bianco	 0,05 L		  4,20
Martini Rosso	 0,05 L		  4,20 
Martini Dry	 0,05 L		  4,20 
Averna	 0,04 L		  4,00
Ramazotti	 0,04 L		  4,00
Jägermeister	 0,04 L		  4,00

LIKÖRE
Amaretto	 0,02 L		  4,50
Baileys	 0,04 L		  4,50
Sambuca	 0,02 L		  2,50

SPIRITUOSEN
Absolut Vodka	 0,04 L		  4,80
Beefeater Gin	 0,04 L		  4,80 
Four Roses Bourbon	 0,04 L		  4,80
Havanna Club 3 años	0,04 L	  	4,80
Chivas Regal 12J	 0,04 L		  5,00

GROLSCH · 	4,60
aus der original
0,45 L Bügelflasche



Alkoholfreie Getränke

GOLDBERG
Bitter Lemon	 0,20 L		  3,00
Tonic Water	 0,20 L		  3,00
Ginger Ale	 0,20 L		  3,00

CARPE DIEM	
Kombucha	 0,25 L		  3,90
Cranberry	 0,25 L		  3,90
Quitte	 0,25 L		  3,90
als Schorle	 0,40 L		  5,80

RED BULL COLA
Red Bull Cola	 0,25 L		  3,30

RED BULL 	 0,25 L		  3,30
original
sugarfree
Silver Edition (Limette)
Red Edition  (Cranberry)
Blue Edition (Heidelbeere)

MINERALWASSER	
Selters	 0,25 L		  2,70
Classic, Naturell	 0,75 L		  5,30 
oder Medium

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE
Coca Cola, Coke light,	 0,20 L		  2,70 
Fanta, Spezi	 0,40 L		  4,80

Coca Cola Zero, Sprite	 0,20 L 		  2,70

Vitamalz	 0,33 L		  3,20
Waldmeister-Brause	 0,20 L		  2,00

VAN NAHMEN
FRUCHTSÄFTE
Apfel naturtrüb, Rhabarber,  
Quitte, Traube-weiß, Traube-rot, 
Sauerkirsch Nektar, Johannis-
beernektar, Bananen Nektar oder 
Maracuja

Glas	 0,20 L		  2,90	
	 0,40 L		  5,10
Fruchtsaftschorle	 0,20 L		  2,70
	 0,40 L		  4,90 

ORANGENSAFT	 0,10 L		  2,50
frisch gepresst	 0,20 L		  4,80 

EISTEE
hausgemachter
Johannisbeer Eistee	 0,20 L		  2,70
	 0,40 L	  	4,90
Zitrone, Pfirsich	 0,20 L		   2,60	
	 0,40 L		  4,80

0,33 L • 3,50



Pfeilstraße 31-35 - 50672 Köln 
Telefon 0221·16 90 98 48
koeln@spitzsystem.com

alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Bedienung
Keine Einzelrechnungen


