GETRANKE-EMPFEHLUNG

Wasser
Mintrops Tafelwasser

Unser Tafelwasser ist ein belebtes und reines

Wasser. Es wirkt entschlackend und schmeckt
unglaublich rein und weich.

Apollinaris selection
San Pellegrino

Aperitif
Campari
...on the rocks

...mit Soda, Orangensaft oder Coca Cola

Sasse Minsterlander

Rinquinquin

Gin Tonic
... Bombay Sapphire
... Monkey47

Sekt

Chardonnay Sekt, brut
Hausmarke mm Hotels
Ridesheim, Rhein

Champagner
Lenoble Champagner
Brut Cuvée Intense

Bier
Stauder Pils vom Fass

Stauder Pils alkoholfrei

Erdinger Weif3bier (hell/dunkel)
Erdinger Weif3bier alkoholfrei
Diebels Alt
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1,0l

0,75l
0,75l

5cl
0,2l
0,2l
0,2l

0,2
0,2

0,11

0,11
0,75l

0,2
0,3l
0,33l
0,5l
0,5l
0,33l

€ 4,90

€ 6,60
€ 6,80

€ 4,50
€ 6,30
€750
€ 7,50

€ 6,50
€ 12,00

€ 4,90

€ 10,50
€ 62,00

€ 2,10
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,50
€ 4,50
€ 3,00



Offene Weine

Genieflen Sie zum Essen ausgewdhlte Weine aus unserem Weinkeller.

201 5er

201 6er

201 5er

2014er

Sauvignon Blanc

Dordogne Périgord, IGP, Aquitanien
L'Oie du Périgord

Sommerpalais

Riesling, Kabinett, feinherb
Weingut Reichsgraf von Kesselstatt

Primitivo

IGP, trocken, ltalien

Weingut Cignomoro

Ruber Spatburgunder

Qualitétswein, trocken

Weingut Nelles

RESTAURANT

™

0,11
0,25l

0,11
0,25l

0,11
0,25l

0,11
0,25l

A votre santé

€ 3,50
€ 8,40

€ 3,20
€770

€ 4,80
€11,60

€ 4,50
€10,90

Weitere Weine bieten wir lhnen gerne flaschenweise aus unserer
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groflen Weinkarte an.
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RESTAURANTKARUSSELL

Gerdaucherte Héhnchenbrust auf Birnen- Walnusssalat
mit Portweingel und Himbeer- Vinaigrette

Weif3burgunder Metropole Ruhr, Qualitétswein, trocken, Weingut Mef3mer, Pfalz

PP PP P

Gerducherte Kirbiscreme
an Zitronen- Ricotta Stange

Graver Burgunder Hofgarten, Kabinett, trocken, Freiherr von Gleichenstein, Baden

PP EP PP

In Limettensud gegarter Kalbstafelspitz
mit Sif3- Sauren — Linsenragout und gebackenem Reisbéllchen

Trollinger, Qualitéitsweinwein, trocken,
Weingiiter des Grafen Neipperg, Wiirttemberg

[olodolo ol

Knusprig gebratenes Doraden Filet mit getriiffelter
Sifkartoffelmousse dazu gebackene Artischocken
und karamellisierten Orangenfilets

Lugana, Desenzano del Garda, DDoc
Famiglia Olivini

P EPEP PP

Haselnusssippchen mit pochiertem Apfel
dazu Whisky- Honigeis und Krokant Hippe

Haselnussgeist von der Edelbrennerei Haas

Genief3en Sie das Vier- Gang Meni inklusive Weinreise zu € 55 :
Genief3en Sie das Finf- Gang Meni inklusive Weinreise zu € 65 Essxtiaussx
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SUPPEN

Franzdsische Zwiebelsuppe
mit Késebiskuit

Kokosnuss- Limettensuppe

mit Curry- Héhnchen- Wan Tan

DIE VORSPEISEN
& KLEINEN ZWISCHENGERICHTE

Salat vom Hokkaido Kirbis mit Granatapfel- Vinaigrette
an mild geréuchertem Tiroler Bauchspeck

Carpaccio vom Lachs mit Sesam- Avocado- Marinade
dazu Kaiserschotensalat und hausgerduchertem Lachsbéillchen

Herbstliches mariniertes Gemiise aus unserem Biogarten
mit Kirbis- Ricotta Creme

Fregola Risotto mit cremigem Ziegenkdise
an hausgemachten Bio- Minz- Honig und gerdsteten Walnissen

VEGETARISCH &VEGANE GERICHTE

V Zweierlei vom Tofu

auf gedé@mpften Pak Choi, Sateé- Sauce und Jasminreisbdllchen

- Mit Kréuterfrischkése gefillte Polenta- Knsdel
L

@,}“‘/ auf Paprika- Fenchel- Ragout und Spinat- Zitronen- Sauce

Fluffige Spinat- Semmelplétzchen
i Flofige Sp p
'\liﬁy mit cremigen Waldpilzen in Rahm
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€ 9,00

€ 9,50

€ 13,50

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 18,50

€ 16,50

€ 16,50
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DIE HAUPTGANGE

Rosa gebratener Sauerbraten vom Hirsch
mit Nuss- Rosenkohl, cremiger Kirbismousse

und Wildkirschjus € 28,50

Zweierlei von der Bauernente
mit Rosenkohl und Ragout von der Keule
und Pastinaken aus eigenem Anbau € 24,50

Gebratener Kabeljau im Kréuterspeckmantel
an griinen Bshnchen, Rote Bete Knddel
und Meerrettichschaum € 24,00

Saftiges Kalbsschnitzel vom Milchkalb

mit Pilzen in Rahm

und wiirzigen Speckkartoffeln € 26,50

UNSERE TAGESEMPFEHLUNGEN
& BEILAGEN

Unser Serviceteam nennt lhnen gerne unsere Fisch- und Fleisch-
Empfehlung des Tages.
Sie wahlen zwei Zugaben aus unseren Beilagen aus:

. Cremiges Kartoffelpiree
. Hausgemachte Pommes

. Fregola Risotto

. Butterkartoffeln

. Tomaten- Spinat- Ragout

. Gebratener Kirbis
. Geschmorter Paprika
. Bunte Blattsalate mit Balsamico- Vinaigrette
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UNSERE KLASSIKER IM Iy

Hausgemachte Tafelspitzsilze
dazu Bratkartoffeln, Frankfurter- Sauce und Blattsalate

Argentinisches Rinderhiftsteak (220gr.)

mit Café de Paris Marinade, Cognac- Pleffersauce,
Butterspinat und hausgemachten Pommes Frites

DESSERT

Kirbis- Ingwer Kuchen mit hausgemachten Sauerrahmeis
und Orangenkaramell

Weif3es Schokoladenparfait mit Limetten- Gel
und karamellisierter Jackfrucht

Eingelegte Birne mit dunkler Schokoladenmousse
und Haselnuss Baisier

Bergkdse
mit Feigensenf

DIGESTIFE DER EDELBRENNEREI HAAS

Obstler 2¢l
Tonkabohnen-Geist 2¢l
Haselnuss-Geist 2¢l
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€ 18,50

€ 26,50

€ 10,00

€ 11,00

€ 10,50

€ 10,00

€ 4,90
€ 5,50
€ 6,90
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KULINARISCHER KALENDER

Kennen Sie schon unsere Kruppsteine?
Feine, knusprige Nougat -Pralinen in Valrhona -Kakao
eingehillt. Als Erinnerung oder zum Verschenken.

50g € 450
100g € 8,00
150g € 12,50

MINTROPS.KOCHSCHULE

,Es gibt nur ein Vergniigen,
das gréfer ist als die Freude, gut zu essen: KOCHa=
Das Vergniigen, gut zu kochen!" (Giinter Grass) HOREEE

Gehen Sie mit uns auf kulinarische Entdeckungsreise!

www.mintrops-kochschule.de

MINTROPS. GUTSCHEINE
Fiir jeden Anlass und jeden Betrag.
Schén verpackt zum Verschenken fiir die Liebsten!

Unser Serviceteam ist lhnen gerne behilflich oder
sie schauen spéter mal in unseren Gutscheinshop!

MINTROPS.GANS TO GO

Gansehotline vom 01.11. bis 24.12.2018

Das Martinsgans-Angebot fir alle, die zu Hause bleiben
wollen. Genief3en Sie unsere tollen Génse,

frisch und kross gebraten, in trauter Runde

mit Freunden und Familie.

Einfach bestellen & abholen.

Telefon: 0201 / 43860

www:  www.watisdattlecker.de

Letzter Abholtermin: 24.12.2018 um 17:00 Uhr
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MINTROPS.WEIHNACHTEN

Weihnachtszeit im ,M” am Mittag

Unser Festtags- Mittagsbuffet an den Feiertagen

25. und 26. Dezember 2018 von 12:00 bis 15:00 Uhr.
39,00€ pro Person

(Kinder bis é Jahre sind eingeladen, Kinder bis 12 Jahre
Zahlen die Halfte)

MINTROPS.WEIHNACHTEN

Weihnachtszeit im ,M” am Abend

Unser Kiichenteam verwdhnt Sie an beiden
Feiertagsabenden {25. und 26.12.2018)

mit einem wahrlichen Festmeni.

Unsere Meniis bieten wir auch vegetarisch und vegan an.
Wir freuen uns auf Siel

Tischreservierung unter 0201 / 43860
Email-Reservierung unter info@stadt.mm-hotels.de

MINTROPS. SILVESTER

Silvester Dinner am historischen Markiplatz

Wir begrif3en Sie um 18:30 Uhr zu einem Sektempfang
in unserem Atrium und begleiten Sie anschlief3end

zu lhrem feierlich gedeckten Tisch bei uns im ,M”.

Wir servieren lhnen ein berauschendes 6-Génge-Menii
und stofen mit lhnen auf das neue Jahr an.

82,00€ pro Person inkl. Sektempfang

(auch als Arrangement buchbar zu 319,00€

Fir 2 Personen inkl. Silvestermend, Ubernachtung,
Langschléfer-Frihstick und Late-Checkout)

Tischreservierung unter 0201 / 43840
Email-Reservierung unter info@stadt.mm-hotels.de
oder im Infernet unter www.mintrops-stadthotel.de
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