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Licker Gost,
unser Kitchentzam bereitet Ihre Speisen unter Verwendung von ﬁ’i)'cﬁen Zutaten und Produkten aus

unserer ?Qggian zu. Unsere Wildspezialitéaten sind aus eigener Jagd, von héchster Qualitat und vom Chef
personlich gehegt, erlegt und mit gréf3ter Sorgfalt zubereitet.

Nehmen Sie sich die ;m'fund lassen Sie sich von uns Mwé'An«m.

Herzlichst, Ihre Familie Biihler & Faist

NATURPARK-

o
ﬂ Schmeck den Siiden W1 I-d
-

SCHWARZwALD ga@ﬁ?/(om/( lﬁ_\
s Baden-Wiirttemberg poms l

herz.erfrischend echt der Region
Aperitif Empfehlung Kir — Royal € 6,50
Campari *1 Orange € 5,80
Feigenlikér mit Sekt € 6,50
Aperitivo Ramazzotti Rosato Mio € 6,50
Hugo € 6,50
Suppen & Vorspeisen
Badische Fladlesuppe *E/we/M € 4,70
Karotten-Ingwerstppchen (vegan) *we € 5,80
Hausgebeizter Graved-Lachs *sfim/we
mit Preiselbeersahne, Butter und Toast € 13,00
it antaloupe:Melone . . .
=" mit hausgerauchertem Wildschweinschinken und Toast *we € 13,50
ﬂ'n Carpaccio vom Hirsch mit Salatbouquet
an Radieschen-Vinaigrette, dazu Butter und Toast *we € 15,50
Feldsalat mit Speck und Kracherle € 8,50
Schwein, Kalb & Rind von umliegenden Bauernhéfen
“ Lendchen vom Landschwein *we/E/M
~" mit frischen Champignons, Gemise und handgeschabten Spatzle €21,50/18,50
e Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken *we/E/m
mit Gemuse und Pommes frites €21,00/ 18,00
Kalbsmedaillon, rosa gebraten mit frischen Champignons,
dazu kleines Gemiise und handgeschabten Spétzle *we/e/M € 25,50
P Rumpsteak oder Pfeffersteak, rosa gebraten “we/m
mit Rostzwiebeln, Gemuise und Pommes frites € 26,00
Badischer Sauerbraten vom Weiderind *we/E/Sf/S/N
~ mit KartoffelklRe und handgeschabten Spatzle €21,50/18,50

“'/ Filetsteak vom Weiderind mit Krauterbutter, Gemiise und Pommes frites € 29,00



Kostlichkeiten vom Fisch

Schwarzwald-Forelle ,,Millerin Art“ (filiert) *m/we

~2 mit zerlassener Butter und Salzkartoffeln € 19,50
Schwarzwald-Forelle (filiert)

~ an Rieslingschaum *1 mit Basmatireis *We/M/Kr € 19,50
Lachskl63chen an Rieslingschaum*1 mit Basmatireis *we/M/Kr € 20,50/ 18,50

Frische Lachsfilets an Rieslingschaum*1 feinen Butternudeln */we/M/E/KrIN € 23,00/ 20,00

Wildspezialitaten aus eigener Jagd

M. Ragout vom Reh aus heimischer Jagd *we/E/SfIN/S
~" mit Wildpreiselbeeren*8, Spatzle vom Brett und Kartoffelknddel
€ 20,50/ 18,50
Rosa gebratene Medaillons vom Reh aus heimischer Jagd *we/E/M
““./“ mit Preiselbeerbirne *5, Bohnen im Speckmantel *4,*9,*10
Dauphine *3 und handgeschabten Spatzle € 25,50/ 22,50

e Rosa gebratene Medaillons vom Hirsch *we/E/M

~> mit Preiselbeerbirne *5, Bohnen im Speckmantel *4 ,*9,*10
Dauphine *3 und handgeschabten Spatzle € 25,50 /22,50

Unser Herzstiick - Die Wildplatte —flir 2 Personen — Bestellung bis 13 oder 20 Uhr

Das Beste vom Wild mit Preiselbeerbirne *8 und Kartoffelplatzchen, dazu Marktgemiise,
handgeschabten Spatzle vom Brett *We/M/E

€ 59,00

Zu allen Gerichten von Schwein, Kalb, Rind, Wild, Fisch:
Saisonaler Salatteller vom Bffet

Vegetarische Kiiche

#‘o/ Gemiseplatte mit Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise,
Salatteller vom Buffet -we €17,50

SuRe Dessertverfihrung

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren oder heiRen Kirschen & Sahnehaubchen € 6,00

Panna Cotta*m mit Erdbeermark € 5,50
Coup Danemark — Vanilleeis*m mit hei3er Schokolade*N und Sahne € 6,00
Hausgemachtes Zartbitter-Parfait *m/e Y

von Chili und Orange an marinierten Orangenfilets <~ €6,50
Orangen-Parfait mit weil3er Mousse au Chocolate *w/E <> €6,50
Dessertvariation Badischer Hof*m/e/N — lassen Sie sich Uberraschen €9,00

Kaffee-Vergnigen
Tasse Espresso mit einer Kugel Vanilleeis und Créme brilée €6,80

Kenntlichmachung: *1 Farbstoff; *3 Antioxidationsmittel; *4 Gewdrze; * 5 Sduerungsmittel;
*7 SURungsmittel; *8 Sulfite; * 9 Konservierungsstoffe E 250;, *10 Rauch;

Unsere Lebensmittel vom Buffet und unsere Speisen in der Karte kdnnen folgende Allergene enthalten. We = Weizen, E = Ei, M =
Milch, Sf = Senf, S = Soja, N = NiUsse, Kr = Krustentiere. Alle Speisen, Suppen und Saucen kdnnen Spuren von Sellerie
enthalten — bitte melden Sie sich bei unserem Servicepersonal, sollten Sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit haben.




Unsere — Menus

Tagesuppe

KX KKX*

Salatteller vom Buffet

Kk KHX*

bitte wahlen Sie den Hauptgang

KKKFX*

Tagesdessert oder Espresso

Menii Yl ..
******4 y Menu 7

KR KKKk
Duett von Lachs und

Schwarzwalder Saibling
an Rieslingschaum*
mit kleinem Gemiise und

Geschnetzeltes vom Prinzbacher
Reh mit frischen Champignons,
Dauphine*s und Spditzle vom

Basmatireis*m/we/kr/N Brett-we/m/e
€27,50 € 26,50
ﬂ‘o/“ Menii 5 ‘“"o/ Menii 8
KKKK** KoK KKKk
Hirschkalbsrahmbraten Rehriicken Baden-Baden
mit frischen Champignons, , Wildpreiselbeeren*s
Wildpreiselbeeren*s Bohnen im Speckmantel+4,9,10
Bohnen im Speckmantel+4,9.10 Dauphin*3 und Spdtzle vom
und Spdtzle vom Brett*we/Mm/E Brett*we/Mm/E
€ 27,50 € 34,00
‘ﬂ'o/" Menii 6
HkkkRX ® NATURPARK-
Wildteller ,,Hubertus“ W1 ld
mit Bohnen im Speckmantel*4,9,10, *
Wildpreiselbeeren*s M ~”
und Spdtzle vom Brett*we/M/E aus
der Re gion Schmeck den | |l Schwarawatd

€ 29,50



