FRANZ

MEINE WAHL

GANSESTOPFLEBER

SELLERIE

KAISERGRANAT

WOLFSBARSCH

KALBSFILET UND BACKE

MORBIER

BANANE

7 Gang Menu € 139
6 Gang Menu € 129
5 Gang Menu € 119
4 Gang Menu € 109



FRANZ

IHRE WAHL
VOR
GANSESTOPFLEBER
BODENSEE FORELLEN MATJES
EINGELEGTER STAUDENSELLERIE
ZWISCHEN

CONFIERTER STEINBUTT

ZWEIERLEI KANINCHEN

WOLFSBARSCH

KAISERGRANAT

SELLERIE

BONDORFER SPARGEL



FRANZ

HAUPT
KALBSFILET UND BACKE
MAIBOCK IN ZWEI GANGEN SERVIERT
BONDORFER SPARGEL
DES
MORBIER
HIMBEERE
ORIGINAL BEANS SCHOKOLADE
BANANE
lhre Wahl Weinbegleitung A la carte
7 Gang Menu € 145 7 Weine 75 € Vorspeisen
6 Gang MenU € 135 6 Weine 65 € Zwischengénge
5 Gang Menu € 125 5 Weine 55 € Hauptgange
4 Gang Menu € 115 4 Weine 45 € Desserts

€38
€38
€48
€19


https://www.franzoesischkochen.de/piment-d-espelette/
https://www.franzoesischkochen.de/piment-d-espelette/

FRANZ
ZUM KRONENDEN ABSCHLUSS...

Der ausgebildete Coffeologe und Coffee Connaisseur Sven Herzog bezeichnet
sich selbst als dem Kaffee verfallen und detailverliebt. Diese Leidenschaft fur
den Kaffee, kombiniert mit seiner jahrelangen Gastronomieerfahrung macht ihn
zum kompetenten Ansprechpartner bei allen Fragen rund um das Thema
Kaffee. Lassen Sie sich von seinem fur Gourmetrestaurant Berlins Krone

speziell kreierte 50/50 Kaffee-Cuvée in die Welt der Rostaromen entfuhren

TASSE ESPRESSO €390
DOPPELTER ESPRESSO €540
TASSE CAPPUCCINO €480
500g Cuvée 50/50 Berlins Krone, Kaffeebohnen €1190

©

KEVIN KUGEL

CHOCOLATIER

Exklusiv in unserem Ladle am Berliner Platz oder hier im Gourmet Restaurant,
konnen Sie handgemachte Pralinen vom Deutschen Meister-Chocolatier Kevin
Kugel aus Nufringen erstehen. Die Pralinen aus dem Hause Kugel stehen fur
hochste Qualitat ohne Kompromisse in Verarbeitung und Geschmack.
Traditionelle Herstellung — gepaart mit modernen Neuinterpretationen und
Uberraschenden Geschmacksvariationen. Lassen Sie sich verfihren!

12 STUCK €18

6 STUCK €11



