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L Ü T T E N  H A P P E N

B U T T

S O R B E T

3-Gang 49,00 € | 4-Gang 65,00 € | 5-Gang 89,00 €

3-Gang 39,00 €

Menü Preise

Einfach mal zum Ausprobieren

Weinbegleitung 3-Gang 35,00 € | 4-Gang 45,00 € | 5-Gang 60,00 €

M E E R F O R E L L E  M I T  F Ö R S T E R S  G I N
A F F I N I E R T
marinierte Gartengurken | Zitronen | Sanddorn

2020 Riesling „Kirchenpfad“ Kabinett feinherb / Leitz / Rheingau / Deutschland

Vorspeise

E S S E N Z  V O N  T O M A T E N
Jakobsmuschel | Bronzekraut

2020 Alìe Rosé / Tenuta Ammiraglia – Frescobaldi / Toskana / Italien

Suppe

G R Ü N E R  S P A R G E L
Erbsen | Sauerrahm | schwarze Walnüsse

2020 Sauvignon Blanc DAC / Wohlmuth / Südsteiermark / Österreich

Zwischengericht

H E I L B U T T  F I L E T
sautiertem Fenchel | Taubnessel Risotto

2018 Viognier „Invitare“ Condrieu AOC / Chapoutier / Rhône / Frankreich

Hauptgang

L I M E T T E N  P A N N A  C O T T A
Blaubeeren | Zitronenminze

2019 Riesling „Wehlener Sonnenuhr“ Spätlese fruchtsüß / Molitor / Mosel / Deutschland

Dessert



02 V E E H

S O R B E T
Bier: 2017: Seepferd – World’s Best Sour Ale

3-Gang 49,00 € | 4-Gang 65,00 € | 5-Gang 89,00 €

3-Gang 39,00 €

Menü Preise

Einfach mal zum Ausprobieren

Weinbegleitung

Bierbgeleitung

3-Gang 35,00 € | 4-Gang 45,00 € | 5-Gang 60,00 €

3-Gang 30,00 € | 4-Gang 35,00 € | 5-Gang 45,00 €

L Ü T T E N  H A P P E N
Bier: Baltic Goose

H A U S G E B E I Z T E R  R I N D E R S C H I N K E N
Rettich | Sauerklee

Bier: Insel Saison // East Coast
Wein: 2020 Vermentino di Gallura DOCG „Monteoro“ / Sella & Mosca / Sardinien / Italien

Vorspeise

K L A R E  R I N D E R K R A F T B R Ü H E
geschmorter Backe | junge Zwiebeln

Bier: Insel Pilsner // Strandfass

Suppe

B L U M E N K O H L
Gartenkräuter | Macadamia

Wein: 2019 „Durbacher Schloß Staufenberg“ Grauburgunder VDP Erste Lage /
Markgraf von Baden / Baden / Deutschland
Bier: 2018: Baltic Ale – World’s Best Belgian Blonde, Quadriga – World’s Best Brut Beer

Zwischengericht

F I L E T  V O M  W E I D E O C H S E N
wilder Broccoli | Kräutermaultaschen

Bier: Baltic Dubbel
Wein: 2016 Tempranillo Reserva „XR“ DOCa / Marques de Riscal / Rioja / Spanien

Hauptgang

Wein: 2011 Pomino Vinsant DOC / Pomino-Frescobaldi / Toskana / Italien

B U T T E R M I L C H C R E M E
Veilchen | Johannisbeeren

Bier: Baltic Tripel

Dessert


