@gesemgfehlung

Ageriti[

d’ﬂzrtini wOrange“on the rocks — Alkoholfreier Aperitif € 9,50

@ia)pf Weillbier oder Stauder Pils 0,1 [ € 2,60 opf EisweilSbier 0,33 | € 5,-

‘Eri Secco —Cuveé Nr.11 — Unreifer Apfel- Eichenlaub /Manufaktur Geiger auf Eis

€8.-

@ergblut — Kalt gepresste Natursifte:

C)Zerschiedene Sorten “ Yellow -Green — Orange — Red - Pink“ 0,33 1 € 8,90

OXFnterticher Bellini € 9-

@(irschner Stuben Spezial - Aperitif — ,,Bergblut Pink* mit Gin € 10,-

@mnerial — Kaviar 10 Gramm mit Rostinchen & Sauerrahm € 33,-

dazu ein Glas Rosé Champagner Mailly Grand Cru Brut Réserve 0,1 Eur 25,-

Qﬁugzgze
(Zj’omatenconsommé mit Ravioli € 10,-

@alienische Edelfischsuppe mit Gemiise & Safran - Pikant

Kleine Portion € 18,-/ Normale Portion € 22,-

QBatate

&erducheﬁe Entenbrust an Feldsalat € 19,-
@1 Kriutern gebratener Pulpo (Oktopus) an mediterranem Gemiisesalat € 22,-
@inderﬁletspitzen an winterlichen Blattsalaten € 38,-

%ldfang - Riesengarnelen vom Grill an bunten Blattsalaten dazu Sauce Rouille € 38,-



C—)%rspeisen

Qﬁhrimpscocktail €19-

@oastbeef vom Almochsenfilet rosa gebraten mit Réstkartoffeln & Sauce Remoulade € 24,-

Qﬁashimi vom roten Thunfisch mit marinierten Zuckerschoten € 25,-

gewisch engerichte

@indertatar mit Wintertriiffel dazu Réstinchen € 24,-
C)eriation vom gerducherten Aal & Saibling € 22,-

@reierlei von der Gdnseleber € 27,-

dazu empfehlen wir:

Riesling Auslese ,Ried Steiner Pfaffenberg* Tegernseer Hof — Diirnstein - Niederdsterreich

5cl €12,-

@mperial — Kaviar 10 Gramm mit Riihrei € 35,-

%inempfehlung

2021 er “Bergdistel” Riesling

Tegernseerhof — Diirnstein — Niederésterreich

0,117,-/02113,-/0,75144,-

2019 er Hensel & Gretel - Cuvee — (Blaufrinkisch Cabernet Sauvigon Merlot)

Schneider - Weingut M. Schneider — Ellerstadt — Pfalz

0,11550/0,2110,-/0,75135,-

Q 9 tir Zu Hause bieten wir Ihnen hausgemacht:

Gdnseschmalz 250 gr. € 12,-

Wildsalami — verschiedene Sorten ca. 250 gr. € 12,-
Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,-
Natursaft fiir Braten 200 ml € 12,-

Jus (Wild oder Kalb) 200 ml € 25,-

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, erhalten Sie bei unseren Service- bzw.

Kiichenmitarbeitern umgehend Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten!!




(Vc;schgericht
A
@C;let vom Wildfang Steinbutt mit Marktgemiise & Kartoffelgratin € 39,-

Eestospaghettini mit gebratenen Riesengarnelen & Blattspinat € 40,-

C—)Zzgetarisch:

@ahmschwammerl mit Semmelknodel € 19,-

(ﬁeisch gericht:
@(albspﬂeischpﬂanzerl an Kartoffel — Rucculasalat € 18,-
@(albs -Lasagne mit kleinem Salat 18,-

%ener Schnitzel von der Kalbslende mit Kartoffel — Gurkensalat € 29,-
d@rschgulasch mit Semmelknodel & Rahmwirsing € 29, -
@ntrec&te vom Almochsen mit Ratatouille & Kartoffelrosti € 34,-

@ehmedaillon mit handgeschabten Spiitzle & Blaukraut € 49,-

Auf Vorbestellung (2 Tage min. im Voraus) bieten wir:

Ab 2 Personen: Rehriicken, Bauernente , Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge & Fondue

Liebe Giiste wir beziehen unsere Produkte hauptsichlich

von regionalen Erzeugern.

»Wild aus eigener Jagd, Eier von unseren freilaufenden Haus - Hiihnern,
Kise aus der Naturkiserei Tegernseer Land, Fleisch vom Gschwandlerhof,
Bio Landwirtschaft Sedelmayr Hof, Gutfelder Hof,

Wild von Andreas Kopferl, Metzgerei Killer, Metzgerei Holnburger,
Fische aus der Kreuther Fischzucht,

Bdckerei Tremmel, Konditorei Krupp, Confiserie Hagn, Friichte Wunderlich,

Bioteaque Chiemgauer Tee Manufaktur, Kaffeerosterei Baruli vom Chiemsee

Wir méchten Sie hiflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC — Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.

Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis!




