Suppe

Mercimek Corbasi 2
Klassische turkische rote Linsensuppe und Pide Brot

Pide Brot extra 2
Pide Brot

Salate

Coban Salatasi’
Turkischer Bauernsalat mit Schafskase, Tomaten, Gurken, Paprika,
Zwiebeln, Petersilie, Spitzpaprika und Oliven-0l

Gavurdagi Salatasi *®
Beliebtester tUrkischer Salat mit fein geschnittenen Tomaten, Zwiebeln,
Petersilie, Walnusse und Granatapfel-Balsam

Chef Salatasi 234¢
gemischter Salat mit Falafel, gegrillte Auberginen- und Zucchinischeiben
und hausgemachtem Balsamico Dressing

Istanbul Salatasi 36"
gemischter Salat mit gegrillten Baby Calamari, Lachsfilet und
hausgemachtem Balsamico Dressing

Koylu Salatasi 3¢
gemischter Salat mit gegrillten Hadhnchenbruststreifen, Ziegenkase
und hausgemachtem Balsamico Dressing

Pide Brot extra 2
Pide Brot

7,90

2,20

9,50

11,50

13,90

19,90

16,90

2,20



Soguk Meze (kalte Vorspeisen)

Muhammara (scharf) " 8,50
Spitzpaprika, WalnUsse, Schafskase, Petersilie, Mozzarella, Lauchzwiebeln,
Zwiebeln, Knoblauch, Oliven-0L, Paprika-, und Tomatenmark.

Kirinty 24 8,50
Schafskase-Raspel und Granatapfel auf Pide-Brot Brosel (Pide-Brot mit
frischen Krautern, Gewdrzen, Minze und Oliven-0l im Steinofen kross gebacken)

Humus ¢ 8,50
Kichererbsen Plree, Tahin (Sesampaste), Knoblauch, Zitrone und Kumin

Yogurtlu Patlican 8,50
Gegrillte Auberginen mit Knoblauch in Joghurt puriert

Acili Antep Ezme (leicht bis Scharf) 8,50
Fein geschnittene Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Petersilie, Spitzpaprika,
Paprikamark und verschiedene Krauter (leicht bis scharf)

Cacik' 8,50
Joghurt mit feingeschnittenen Gurken, Knoblauch, Minze, Olivendl und Dill

Beyaz Peynir' 8,90
Schafskase mit Tomaten und Gurken

Karisik Soguk Meze Tabagi 22+ 16,50
Gemischte kalte Meze, dazu ein Pide Brot

Karisik Sicak/Soguk Meze Tabagi %3¢ fir 2 Pers. 24,90
Gemischte warme/kalte Meze, dazu zwei Pide-Brot

Pide Brot extra 2 2,20
Pide Brot



Sicak Meze (warme Vorspeisen)

|zgara Peynir 2
Gegrillter Schafskase auf getoastetem Brot mit Oliven-0l,

Granatapfel-Balm, Rucola, gerdsteten Kadayif Faden und Granatapfelkernen

Ciger 2
Milchkalbleberwurfel mit Krauterbutter und verschiedenen frischen

Krautern in der Pfanne geschwenkt, dazu Blattsalat und rote Zwiebeln.

Hamsi Tava 2"
Sardellen im Maismehl, goldbraun gebraten, serviert mit roten
Zwiebeln und Rucola

Karides Tava (Scharf) »
Gambas in Oliven-0L, Knoblauch, Peperoncini und Krauter

Meyhane Koftesi
Kleine gewurzte Hackfleischballchen in wirziger Tomatensauce

Sigara Boregi %3
4 Teigrollchen gefullt mit Schafskase, Dill und Krautern,

serviert mit Sahne-Joghurt

Mucver 3¢

Puffer von geriebenen Zucchini, Lauchzwiebeln, Karotten, Petersilie,

frischen Krautern und Blattsalat. Dazu Sahne-Joghurt

Pide Brot extra ?
Pide Brot

13,90

17,90

16,90

16,90

14,90

8,90

14,90

2,20



Vegetarische & Vegane Gerichte

Sebzeli Guveg ? Vegan 17,90
Grune Bohnen, Auberginen, Kartoffeln, Karotten, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Zucchini, Champignons und frische Krauter aus dem Ofen mit Reis serviert.

Sebzeli Karniyarik '2 Vegetaricch 17,90

Aubergine geflllt mit Spinat, Zucchini, Sellerie,, Karotten und Zwiebeln mit Kase
Uberbacken, auf leicht wlrziger Tomatensauce mit Reis und Joghurt serviert

Biber Dolma 2 Vegetaricch 17,90
Paprika gefullt mit einer orientalischen Kombination aus Zimt, Reis, Rosinen,
Pinienkernen, verschiedenen Krautern in Olivendl-Zitronensauce zubereitet,
serviert auf einer leichten Tomatensauce und Joghurt

Zeytinyagli Bamya "2 Vegetaricch 17,90
Okra Schoten, Karotten, Paprika, Tomaten mit Oliven-0L im Ofen
zubereitet, serviert mit Reis und Joghurt

Spezialitaten aus der Pfanne/Ofen

Ali Nazik Kebap "2 23,50
Kalbsfleischwurfel/Streifen, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und
verschiedene frische Krauter aus der Pfanne.

Serviert mit AuberginenpUree und Reis

Tavuk Kavurma '?2 19,90
Hahnchenwdrfel (Brust) mit Tomaten, Paprika, Knoblauch, Lauchzwiebeln,
Champignons in der Pfanne zubereitet mit Reis als Beilage

Coban Kavurma '? 22,50
Lammfleischwurfel mit Tomaten, Paprika, Lauchzwiebeln, Champignons
und verschiedenen Krauter in der Pfanne geschwenkt mit Reis.

Incik Kebap 2 23,90
Lamm Haxe am Knochen mit Knoblauch, verschiedenen frischen

Krautern und Gemuse ca. 5-6 Stunden im Ofen geschmort serviert

mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten, Lauchzwiebeln, Karotten, Knoblauch

und Tomatenmark dazu Reis

Pide Brot extra 2 2,20
Pide Brot



Spezialitaten vom Grill (Aue Grillgerichte werden Medium zubereitet)

Karisik Izgara '23¢ 34,90
Grillteller mit Kofte, Hihnchen, Lammbkotelett, Kalbspie3 (Dana Sis),
Hackspiefl (Adana) serviert mit Reis, Cacik & rotem Dip*

Lamm

Kuzu Sirti 23¢ (ca. 280 Gr.) 32,90
Mit verschiedenen frischen Krautern marinierter Lammruicken vom Grill,
serviert mit Auberginenpuree

Kuzu Pirzola 2 30,90
Mit frischen Krautern und Knoblauch marinierte Lammkoteletts vom Grill,
serviert mit Reis.

Kuzu Sis (ca. 250 Gr.) 2 25,90
Mit frischen Krautern und Knoblauch mariniertes Lamm, Paprika und
Zwiebeln am Spief} gegrillt, serviert auf Fladenbrot mit Reis, Cacik & rotem Dip*

Yogurtlu Kuzu Sis (ca. 250 Gr.) 2 26,90
Mariniertes Lammfleisch, mit Paprika und Zwiebeln am Spief} gegrillt.

Serviert auf gerostetem Fladenbrot Wirfel (verfeinert mit Krautern, Knoblauch),
dazu eine leicht wirzige Tomatensauce, zerlassene Butter und Joghurt.

Kalb/Rind

Dana Sis (ca. 250 Gr.) 2 23,90
Mit frischen Krautern und Knoblauch mariniertes Kalbfleisch, Zwiebeln
und Paprika am Spiefi gegrillt, serviert mit Reis, Cacik & rotem Dip*

Huhnchen

Tavuk Sis (ca. 250 Gr.) 2 19,90
Mit frischen Krautern und Knoblauch marinierte Hihnchenbrust, Paprika und
Zwiebeln am Spiel3 gegrillt. Serviert mit Reis, Cacik & rotem Dip*

Kebap und Kofte Klassiker

lzgara Kofte (ca. 250 Gr.) 2 23,90
Kofte vom gehacktem Lamm/Kalb, Pide Brosel vom Grill, auf Fladenbrot mit Pommes

Adana Kebap (leicht scharf, ca. 250 Gr.) '2 25,90
Hackspie3 (Lamm/Kalb) vom Grill auf Fladenbrot mit Reis, Cacik & rotem Dip

Yogurtlu Adana Kebap (leicht scharf, ca. 250 Gr.) '2 27,90
Hackspie3 (Lamm/Kalb, Krauter, Knoblauch) vom Grill, serviert auf gerdsteten
Fladenbrot Wurfel (verfeinert mit Krautern, Knoblauch), dazu eine leicht wirzige
Tomatensauce, zerlassene Butter und Joghurt.

Beyti Kebap (leicht scharf, ca. 250 Gr.) '2 28,90
Hackspie3 (Lamm/Kalb, Krauter, Knoblauch) vom Grill in dinnem Fladenbrot
gewickelt, mit einer leichten Tomatensauce, zerlassene Butter, dazu Joghurt und Reis

*) roter Dip: Gegrillte Aubergine, Paprika, Karotten, frische Krauter, Knoblauch, Tomatenmark,
geschalte Tomaten und Olivenal.



Fisch/Meeresfrichte

Cupra lzgara " 23,90
Frische Dorade im ganzen vom Grill mit Bratkartoffeln
(Zwiebeln, Petersilie, Butter)

Levrek Izgara " 24,90
Frischer Wolfsbarsch im ganzen vom Grill mit Bratkartoffeln
(Zwiebeln, Petersilie, Butter)

Kalamar lzgara " 22,90
Baby Calamari vom Grill mit Bratkartoffeln (Zwiebeln, Petersilie, Butter)

Deniz Tabagi ™% 30,50
Meeresteller vom Grill. Doraden Filet, Lachs, Baby Calamari,
Scampi mit Bratkartoffeln (Zwiebeln, Petersilie, Butter)

Extra Beilagen: Reis, Salat, Spinat, Pommes je € 4,90
Bratkartoffeln € 5,90

Desserts

Firin Satlag 2" 7,90

Milchreis im Ofen Uberbacken (wird kalt serviert) mit gehackten
WalnUssen und Granatapfelkernen

Burma Baklava '2 7,90
Blatterteig mit Walnussfullung, in Zuckersirup, Friachte, Sahne

Kinefe 2% (dauert ca. 15 Minuten) 1,90
Engelshaare (Fadenteig), Mozzarella, Pistazien und
Zuckersirup (mit Zitrone) aus dem Ofen



Aperitif

Granat Spritz # 7. 7,90
Granatapfelsaft, Prosecco, Limette, Granatapfelkerne, Soda

Aperol Spritz 1.2 7,90
Aperol, Prosecco, Orangenscheibe, Soda

Campari Spritz * .2 7,90
Campari, Prosecco, Orangenscheibe, Soda

Hugo 9,15,16,17, 21 7'90
Holundersirup, Prosecco, frische Minze, Limette, Soda

Tocco Rosso #5772 7,90
Campari, Prosecco, Holundersirup, Soda, frische Minze

Martini (Bianco / Extra Dry / Rosato) 5 cl 6,90
Campari Orange *"2 7,90

Campari, Orangensaft, Orangenscheibe

Geldermann Carte Blanche 0,2 L 9.17 10,90
Der Klassiker, kdrperreich, sec (trocken), zart

Geldermann Carte Blanche 0,7 L 9.17 24,90
Der Klassiker, kdrperreich, sec (trocken), zart

Geldermann Rose 0,7L 7 27,90
Sommerlich prickelnd, kérperreich, sec (trocken), zart

Aperitif (Alkoholfrei)

Virgin Hugo %12 7,90
Holundersirup, Ginger Ale, frische Minze, Limette, Soda

Arancia Spritz 11222 7,90
Ramazotti Arancia, Tonic Water, frische Minze, Orangenscheibe, Soda

Tanqueray Gin Tonic 71 2.22 9,90
Tanqueray Gin, Tonic Water und Zitronenscheibe

Wasser

Tafelwasser 0,40 L 2,90
Tafelwasser 1,00 L 5,90
Adelholzener perl. oder still 0,20 L 2,90

Adelholzener perl. oder still 0,75 L 6,90



Bier

Spaten Hell 20,5 L 4,60
Radlerz0,5L 4,60
Spaten Alkoholfrei Hell 2 0,5L 4,60
Franziskaner Kellerbier 2 0,5L 4,80
Franziskaner Russn? 0,5 L 4,80
Franziskaner Premium Wei3bier? 0,5 L 4,80
Franziskaner Weif3bier Alkoholfrei 2 0,5 L 4,80
Softgetranke

Ayran Joghurt Erfrischungsgetrank ' 0,4 L 4,90
Salgam 2 0,33 L 4,50
Coca Cola "2 0,2 L 3,90
Coca Cola Zero *""¥2" 0,2 L 3,90
Sprite *717210,2 L 3,90
Fanta *"%2 0,2 L 3,90
Mezzo mix (Orange/Cola) ©%2' 0,25 L 4,20
Ginger Ale " ?/ Tonic Water 22 3,90
Saftschorlen 0,4 L 4,50

(Apfelsaft trib, Orange, Johannisbeere-Nektar, Maracuja-Nektar, Rhabarber-Nektar)

Wolfra Saft 0,2L 3,60
(Apfelsaft trib, Orange, Johannisbeere-Nektar, Maracuja-Nektar, Rhabarber-Nektar)

Kaffee & Tee

Turkischer Tee (klein) 1,90
Tarkischer Tee (groB) 3,90
Tee mit frischer Minze 4,50
Turkischer Kaffee (Auswahl: ohne Zucker, etwas Zucker, SuR) 2,80
Espresso 2,10

Espresso dopio 3,80



Offene Rotweine 0,1L
KAV - Bogazkere, Okizgozii - 2023 - Doluca ? (Tirkiye) 4,90

Nero d’ Avola ¢ (Italien) 4,60
Offene Weiflweine 0,1L
Chardonnay 2025 - Isabey - Sevilen ° (Turkiye) 4,90
KAV Narince 2024 - Doluca ’ (Tarkiye) 4,90

Weinschorle 0,2 L7

Offene Rose 01L
Grenache Verano Blush 2023 - Doluca’ 4,90
Cocktails

Istanbul Mule
Tekirdag Raki, Ginger Beer, frischer Limettensaft, Gurkenscheibe

Moscow Mule
Stoli Vodka, Ginger Beer, frischer Limettensaft, Gurkenscheibe

Munich Mule
The Duke Gin, Ginger Beer, frischer Limettensaft, Gurkenscheibe

Raki 4CL 020L 0.35L 0,50 L
Beylerbeyi Incirden 49,00

Beylerbeyi Kalecik Karasi

Beylerbeyi Gdobek 7,90 36,00 54,00 75,00
Tekirdag Raki Gold 7,90 34,00 52,00

Yeni Raki 6,90

Bitter / Likér

Ramazotti * / Averna *" / Frangelico " / Baileys *"" 2 CL

Vodka/Rum/Whiskey

Smirnoff 4 CL

Havanna Club 7 Anos 4 CL

Chivas Regal 12 Years "7 (Scotch) 4 CL

Longdrinks

Smirnoff & Lemon, Soda

Tanqueray Gin, Tonic Water, Limette °° 222
Hendricks Gin, Tonic Water, Gurke * ™ 222

The Duke Gin, Tonic Water, Limette 71222
Cuba Libre 3 Anos, Limetten, Coca Cola 112
Cuba Libre 7 Anos, Limetten, Coca Cola &' 192
Whiskey, Cola Cola 112

0,2L
8,70
8,30

0,2L
8,90
8,90
6,90

0,2L
8,90

9,90

9,90

9,90

0,70 L
85,00
95,00
95,00
91,00
72,00

3,50

6,50
6,70
7,90

9,50
10,90
11,90
11,90
9,90
10,90
10,90



Weif3wein

Emir 2023 - Sevilen - Turkiye - Kappadokien ’

Der Sevilen Plato Emir zeigt sich in hellem Strohgelb mit grianlichen
Reflexen. In der Nase entfalten sich frische Aromen von Limette, grinem
Apfel und Grapefrucht, begleitet von weif3en Bluten und feinen
mineralischen Nuancen. Am Gaumen prasentiert er sich trocken,
lebendig und erfrischen mit knackiger Saure.

Bornova Misket 2024 - Isabey Sevilen - Tiirkiye - Agais °
Lebendig hellgelb, mit Aromen von Geifiblatt, Bergamotte, Lindenblite
und Rose, erganzt durch feine Pfirsichnoten. Am Gaumen mittelkraftig
und ausgewogen, mit frischer Saure und langem Abgang.

Chardonnay 2025- Isabey Sevilen - Tirkiye - Agéis °
Sortentypisch und ausgewogen, mit Aromen von weif3en Bluten, Apfel
und Birne. Am Gaumen frisch und saftig, mit reichhaltiger Textur und
langem, harmonischem Abgang.

Sauvignon Blanc 2024 - Isabey Sevilen - Tirkiye - Agais °
Reinsortig und aromatisch, mit blumigem Bouquet sowie Noten von
Limette, Grapefruit und tropischen Frichten. Frisch und lebendig,
mehrfach ausgezeichnet und international geschatzt.

Narince 2024 - KAV Doluca Tarkiye - Tokat ?

Zitronengelb mit grinen Reflexen, mit Aromen von weif3en Bluten, reifem
Apfel und Kernobst. Am Gaumen cremig und vollmundig, mit Quitte

und gelbem Apfel sowie langem Abgang.

KARMA 2022- Doluca - Turkiye - Agéis/Tokat *

Eine exquisite Cuvée aus Chardonnay und Narince-Trauben, die das Beste
zweler charakteristischer Rebsorten vereint. Nach zwdélf Monaten Reifung
In Eichenfassern aus Frankreich entfaltet dieser Wei3wein komplexe
Aromen von Honigmelone, Zimt und Mandeln.

Premium Chardonnay 2024 - Sevilen - Tirkiye - Agéis *

Dieser exquisite Chardonnay, ausgezeichnet mit der Goldmedaille bei der
,London Wine Competition“, stammt aus der Region Denizli und begeistert
mit strahlendem Goldgelb sowie Aromen von Quitten, Apfel, Vanille und
Haselnuss. Am Gaumen wirkt er vollmundig, cremig und harmonisch

mit feinen Réstaromen und langem Abgang.

30,90

30,90

30,90

32,90

30,90

40,90

49,90



Rose

Grenache Verano Blush 2023 - Doluca - Turkiye ° 30,90
Mit mineralischen Nuancen, roten Frichten und leichten Tanninen.
Klar, erfrischend, fruchtig und kraftvoll.

Rotwein

Nero d' Avola - Italien? 28,90
Geschmeidig angenehmer Geschmack von schwarzen Fruchten,
Kirschen und Balsamico. Rubinrote Farbe mit leichten violetten Reflexen.

Bogazkere, Okiizgézi 2023 - KAV Doluca - Turkiye - Sidostanatolien ¢ 30,90
Komplexe Nase mit Veilchen, wilden Krautern und schwarzer Pflaume.
Am Gaumen fruchtig und elegant, mit feinen Tanninen und harmonischer Struktur.

Shiraz, Bogazkere 2020 - Karma Doluca - Turkiye - Agais/Ostanatolien * 39,90
Dunkles Rubinrot, mit Aromen von dunklen Waldbeeren, Schokolade,

Backpflaume, Kirsche und gerdsteten Haselnissen. Am Gaumen seidig

und vollmundig, mit reifen Tanninen, wurzigen Noten und langem Abgang.

Bogazkere 2023 - Tugra Doluca - Turkiye - Stidostanatolien ? 43,90
Dunkles Rubinrot, mit Aromen von Pflaume, dunklen Waldbeeren und Kirsche.

Am Gaumen seidig und vollmundig, mit reifen Tanninen und elegantem Kérper,

begleitet von einem langen Abgang.

Kalecik Karasi 2019 - Plato Sevilen - Tlrkiye - Zentralanatolien * 39,90
Eine autochthone Rebsorte mit eigener Beschaffenheit ist die Kalecik Karasi.
Ansprechende intensive Kirschnoten untermal mit rauchig harzigen Nuancen,

die wir der Barrique reise verdanken. Feine elegante Tanin Struktur.

Allergene und Inhaltsstoffe

1- Milch und Erzeugnisse einschl. Lactose 2- Gluten haltiges Getreide und Erzeugnisse 3- Eier und Erzeugnisse

4- Sesam und Erzeugnisse 5- Sellerie und Erzeugnisse 6- Senf und Erzeugnisse

7- Erdnuss und Erzeugnisse 8- Soja und Erzeugnisse 9- Schwefeldioxid und Sulfite
10- Lupine und Erzeugnisse 11- Fisch und Erzeugnisse 12- Krustentier und Erzeugnisse
13- Molluske und Erzeugnisse 14-Schalenfrichte 15- Konservierungsmittel
16-Antioxidantien 17-Farbstoffe 18-Stabilisatoren

19-SuRstoffe 20-Geschmacksverstarker 21-Sauerungsmittel

22-Chinin 23-Weizen



