WIRtshaus

maximilian

S€It 2015

HERZLICH WILLKOMMEN IM MAXIMILIAN.

Gastwirtschaft im besten Sinne.

Gutes Essen und Getrdnke, alpenldndische Kiche bis Sudtirol.
Altbayrische Tradition und moderne, vegane Gastronomie.
Regional einkaufen und saisonal kochen.

Das sind wir.

Unsere Brote, Kuchen und Backwaren kommen aus der hauseigenen Bdckerei Alof.

BACKEREI « KONDITOREI
seit 2010

Bei uns konnt Ihr auch feiern:
Egal ob Geburtstag, Firmenfeier, Taufe oder Hochzeit — alles ist moglich!

Bei Fragen wendet Euch gerne an unser Personal,
schreibt eine Mail (info@wirtshaus-maximilian.de) oder
ruft uns einfach an (089-740 40 854).

FOhIt Euch rundum wohl in unserem Wirtshaus.

Schén, dass Ihr da seid!
Euer Wirt Fabian Stingl und das gesamte Team


mailto:info@wirtshaus-maximilian.de

SAISONKARTE

SUPPE

PFIFFERLINGCREME SUPPE VX

Frische Pfifferlinge | Créme | frische Krduter 9.5
SALAT
PFIFFERLINGSALAT X (Optional vV)
Gebratene Pfifferlinge | Feldsalat | Balsamico | gerdsteter Speck 17.8
HAUPTGERICHTE
PFIFFERLING-SPEZIAL v
Frische Pfifferlinge | RUhrei | Salate der Saison 18.6
RAHMPFIFFERLINGE Vv
Frische Pfifferlinge | Rahm | Semmelknddel | frische Krauter 18.9
PFIFFERLING-RISOTTO Vv
Frische Pfifferlinge | Parmesan | frische Kr&uter 18.6
EMPFEHLUNGEN VOM KUCHENCHEF UND VOM WIRT
LAURENT BURGER A LA CHEF
Brioche Bun | HUhnchenbrust | CocktailsoBe | SUBkartoffelpommes 18.9
Optional vegetarisch mit plantbased Meatballs v
SPARERIBS
Schweinerippchen | Pommes | hausgemachter Coleslaw 18.9
MELONENFILET ¥ VvV
Gebratene Wassermelone | Belugalinsen | Tomate | Minze 15.8
Empfehlung dazu: Garnelen ¥ +6.9
RESIS BANH MI ¥ (Optional ¥V)
Baguette | plantbased WUrscht| mariniertes GemuUse | Krauter | wirzig 8.9

V vegetarisch | YV vegan | X 99% glutenfrei | Allergenkarte: -'




SUPPE

KASPRESSKNODELSUPPE
Rinderkraftbrihe | hausgemachter Kaspressknédel | Schnittlauch 8.9

SALATE
SAIBLINGSFILET (Optional %)
Gebratenes Saiblingsfilet | Feldsalat | Rucola | rote Bete | Kren 19.5
GROSSER GEMISCHTER SALAT Vv X 10.9
Empfehlung dazu: Hausgemachte Kaspressknddel V 8.9
Gebratener Ziegenkdse mit Honig und Sesam V(optional ¥) 8.9
H&hnchenbruststreifen X 8.9
Garnelen % 6.9
Plantbased Meatballs vV 8.9
GEMISCHTER SALAT vvX 6.5
Allgemeine Empfehlung zum Salat: Brotkorb V'V 2.9
Brezn V'V 2.2
GANGERL
TACOS (Optional vV X)
Zweierlei Maistortillas | pulled Schwein | pulled Pilz | Salsa | Guacamole 11.9
CARPACCIO
Bayrisches Rind | Rucola | TrUffelvinaigrette | Parmesan | Brot 16.8
CAMEMBERT Vv
Gebacken | Salate der Saison | gerdstetes Baguette | Preiselbeeren 11.9
TATAR
Bayrisches Rind | Zwiebelchutney | Eigelb | Kaperndpfel 19.5

ROASTBEEF X
Rinderlende | gebratene Nicola Kartoffeln | Salate der Saison | Remoulade  19.9

V vegetarisch | YV vegan | X 99% glutenfrei | Allergenkarte: i




MAXIMILIAN KLASSIKER

WIRTSHAUSFANG AUS DER ISAR (Optional %)
Frischer Saibling | gebratene Nicola Kartoffeln | Butter

KASSPATZN Vv
Spatzle | Ké&se | Rostzwiebeln | Schnittlauch
Empfehlung dazu: Gemischter Salat vvx

IWIEBELROSTBRATEN (Optional %)
Lende | gebratene Nicola Kartoffeln | Rotwein-Zwiebel-Jus | R&stzwiebeln

AUGUSTINER SCHWEINEBRATEN
Ofenfrischer Schweinebraten | Kartoffelknddel | Krautsalat | Speck

OFENGEMUSE v (Optional Vv )
Gemischtes GemUse der Saison | Krduterquark | Sesam

STEIRISCHES BACKHENDL
Hendl | Breznkruste | Kartoffel-Vogerlsalat | KUrbiskerndl | Petersilie

KALBSRAHMGULASCH
KalbshUfte | gerdstete Spatzle | Sauerrahm

MUNCHNER SCHNITZEL
KalbshUfte | Breznkruste | Kren | sUBer Senf | Kartoffelsalat oder Pommes
Preiselbeeren

WIENER SCHNITZEL
KalbshUfte | Panade | Kartoffelsalat oder Pommes | Preiselbeeren
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WIRTSHAUSMUSI LIVE BEI UNS IM MAXIMILIAN

Bayrisch, traditionell & einfach schee.

Jeden Samstagabend und jeden ersten Sonntagmittag im Monat.

KINDERPORTION - fUr den kleinen Hunger (bei den meisten Gerichten méglich) V2 Preis + 3.5

V vegetarisch | VV vegan | X 99% glutenfrei | Allergenkarte: fas




BROTZEIT

TACOS (Optional vvX)

Zweierlei Maistortillas | pulled Schwein | pulled Pilz | Salsa | Guacamole 11.9
OBATZDA v

Nockerl | Zwiebeln | Schnittlauch | Brezn 9.9
Empfehlung dazu: Brotkorb VvV 2.9
WURSTSALAT

Regensburger | Essiggurke | Zwiebeln | Brot 11.9
Optional: Schweizer Art (mit Emmentaler) +1.5

WIRTSHAUSTELLER
Tatar | Obatzda | Wurstsalat | Ofengemuse | Brot 23.5
Empfehlung dazu: Gebratene Nicola Kartoffeln Vv X 3.9

BROTZEITBRETT (ab 2 Personen)
Tatar | Obatzda | Wurst | K&dse | HausspezialitGten | Brotkorb pro Person 16.9

WEISSWURSCHT (nur am Wochenende)
Zwei WUrscht | sUBer Senf | Brezn | Butter | frischer Kren 8.9

DESSERT

AFFOGATO *v
Espresso | Vanilleeis 6.9

MARILLENKNODEL v
Topfenteig | Marille | Butterbrdsel | Vanilleeis 9.5

SCHOKOKUCHLEIN v
FlUssiger Kern | Nusseis | frische Fruchte | WalnUsse 10.6

APFELKUCHERL v
Bierteig | Apfelringe | Zimt | Vanilleeis 10.6

KAISERSCHMARRN (gut zum Teilen) v
Kaiserkuchen | karamellisiert | Apfel | Zwetschge | frische Frichte 15.6

NUR AM WOCHENENDE
Frische Kuchen aus unserer hauseigenen Bdckerei Alof — schauts in die Kuchenvitrine.

V vegetarisch | VV vegan | X 99% glutenfrei | Allergenkarte: --t




FEIERABENDKARTE ab 21 Uhr

RINDERKRAFTBRUHE mit Kaspressknddel und Schnittlauch 8.9
OBATZDA mit Brezn V 9.9
BREZN VvV 2.2
WURSTSALAT mit Essiggurken, Zwiebeln und Brot 11.9
KASSPATZN mit RéstzwiebelnV 16.5
OFENGEMUSE der Saison mit Kréuterquark und Sesam V' (Optional: YV ) 18.4
PLANTBASED BRATWURSCHT auf Sauerkraut mit mittelscharfem Senf V'V

6| 9| 12Stuck 10.7 | 14.7 | 18.7
RESIS BANH MI mit plantbased Wirscht, mariniertem Gemise und frischen Krautern V 8.9
ROASTBEEF SANDWICH im Baguette Bun mit Remoulade und Essiggurke 11.9
SCHWEINEBRATEN mit Kartoffelknédel und Speck-Krautsalat 16.5
CURRYWURST mit Pommes * 11.6
NURNBERGER BRATWURSCHT auf Sauerkraut mit BratensoBe und mittelscharfem Senf

6| 9| 12Stuck 10.7 | 14.7 | 18.7
KALBSRAHMGULASCH mit gebratenen Spétzle und Sauerrahm 23.9
KALBSPFLANZERL hausgemacht mit Kartoffelsalat und BratensoBe 17.5
AFFOGATO Espresso mit Vanillieeis V 6.9
MARILLENKNODEL in Butterbrésel mit Vanilleeis 9.5
SCHOKOKUCHLEIN mit frischen Friichten und Nusseis 10.6
APFELKUCHERL mit frischen Frichten und Vanilleeis V' 10.6
KAISERSCHMARRN mit Apfel- und Zwetschgenkompott V' (bis 21.30 Uhr) 15.6

Bitte habt Verstdndnis, dass wir in der Regel ab 21 Uhr auf unsere Feierabendkarte
wechseln.
Von Donnerstag bis Samstag kdnnt Ihr auch nach 22 Uhr noch bei uns essen.
Gerne kdnnt Ihr unser Personal ansprechen und unsere Tagesgerichte erfragen.

A
maximilian

S€It 2015

Offnungszeiten & Reservierung:
Mittwoch bis Freitag ab 17 Uhr
Samstag bis Sonntag ab 12 Uhr durchgehend

WestermuUhlstr. 32 | 80469 MUnchen
089/74040854
info@wirtshaus-maximilian.de
www . wirtshaus-maximilian.de

Alle Preise werden in Euro angegeben und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.


mailto:info@wirtshaus-maximilian.de
http://www.wirtshaus-maximilian.de/

