BY RlHA Eventlocation & Catering Speisenauswahl

In-House

Speisen fiir Veranstaltungen in unserer Eventlocation am Schleinufer - als Biiffet oder Menti serviert.

Vorspeise

SPEISE ERNAHRUNG ALLERGENE SERVICE
Brot & Baguette mit Dips Vegetarisch Gluten, Milch Biiffet
Ofenfrisches Brot und Baguette mit hausgemachten Dips. Kalt
Wildkrautersalat mit Ziegenkase Vegetarisch Milch, Senf Buffet
Frische Wildkrauter mit Ziegenkase und Hausdressing. Kalt
Tomate-Mozzarella Vegetarisch Milch Buffet
Aromatische Tomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivenol. Kalt
Rote-Bete-Carpaccio Vegetarisch Senf Biiffet
Hauchdlinn geschnittene Rote Bete mit feiner Vinaigrette. Kalt
Vitello Tonnato Fleisch Fisch, Ei, Senf Biffet
Zart gegartes Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern. Kalt
Mini-Frikadellen Fleisch Gluten, Ei, Senf Biffet
Hausgemachte kleine Frikadellen, herzhaft gewdirzt. Warm
Vegetarische Friihlingsrollen Vegetarisch Gluten, Soja Biiffet
Knusprige Frihlingsrollen mit Gemusefiillung und Dip. Warm
Mediterrane Antipasti Vegetarisch Sulfite Buffet
Mariniertes Grillgemdse, Oliven und mediterrane Spezialitaten. Kalt
Suppe

SPEISE ERNAHRUNG ALLERGENE SERVICE
Kiirbiscremesuppe * Vegetarisch Milch Menli / Biffet
Samtige Kirbiscremesuppe mit gerésteten Kernen und Warm

Kirbiskernol.
Saison: Herbst/Winter

Rinderkraftbriihe mit Einlage * Fleisch Sellerie, Ei, Milch Meni / Biiffet
Klare Rinderkraftbriihe mit Gemisestreifen und Eierstich. Warm
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BY RlHA Eventlocation & Catering Speisenauswahl

Hauptgericht

SPEISE ERNAHRUNG ALLERGENE SERVICE
Paprikahuhn Fleisch Milch Biiffet
Zartes Hahnchen in cremiger Paprikasauce. Warm
Boeuf Bourguignon mit Kartoffelstampf Fleisch Sellerie, Milch, Sulfite  Buffet
In Rotwein geschmortes Rindfleisch mit hausgemachtem Warm

Kartoffelstampf.
Mit Rotwein zubereitet

Veganes Curry Vegan Keine Biiffet
Aromatisches Gemisecurry in Kokosmilch. Warm
Meeresfischplatte Fisch Fisch, Krebstiere, Milch  Buffet
Zwei Fischfilets und Garnelen, fein abgestimmt angerichtet. Warm
Knusprige Ente Fleisch Sellerie Men / Buffet
Knusprig gebratene Ente mit klassischer Bratensauce. Warm

Saison: Herbst/Winter - Weihnachtsfeiern und Festtage

Tafelspitz Fleisch Sellerie, Milch Menii / Biiffet
Zart gekochter Tafelspitz mit Meerrettichsauce. Warm
Saison: Herbst/Winter - Weihnachtsfeiern und Festtage

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce * Fleisch Milch Mendi / Biffet
Rosa gebratenes Schweinefilet in cremiger Pfefferrahmsauce. Warm
Schweinefleisch

Lachsfilet auf Blattspinat * Fisch Fisch, Milch Menii / Biiffet
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat mit Warm
Zitronenbutter.

Pilzragout mit Serviettenknédeln * Vegetarisch Gluten, Ei, Milch Meni / Biiffet
Cremiges Ragout von Waldpilzen mit hausgemachten Warm

Serviettenknédeln.
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BY RIHA Eventlocation & Catering

Speisenauswahl

Beilage
SPEISE

Kartoffelgratin
Goldbraun tiberbackenes Kartoffelgratin mit Sahne.

Dalmatinische Kartoffeln

Kartoffeln nach dalmatinischer Art mit Mangold, Knoblauch und

Olivendl.

Marktgemiise
Saisonales Gemiise vom Markt, schonend gegart.

Cherrybohnen
Feine Bohnen, in Butter geschwenkt.

Apfelrotkohl *

Hausgemachter Rotkohl mit Apfel, klassisch abgeschmeckt.

Saison: Herbst/Winter

Kartoffelkl6Be *
Lockere KartoffelkloBe nach traditioneller Art.
Saison: Herbst/Winter

Dessert

SPEISE

Mousse au Chocolat
Luftige Mousse aus dunkler Schokolade.

Panna Cotta
Italienische Sahnecreme mit Fruchtspiegel.
Bei Verwendung von Gelatine nicht vegetarisch

Tiramisu
Klassisches Tiramisu mit Mascarpone und Espresso.
Kann Alkohol enthalten

Pastel de Nata
Portugiesisches Blatterteigtdrtchen mit Vanillecreme.

Rote Griitze mit Vanillesauce *
Fruchtige Rote Grlitze aus Beeren mit Vanillesauce.

Frischer Obstsalat *
Saisonale Friichte, frisch geschnitten.

Kaseauswahl *
Ausgewahlte Kasesorten mit Trauben und Feigensenf.
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ERNAHRUNG

Vegetarisch

Vegan

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegan

Vegetarisch

ERNAHRUNG

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegan

Vegetarisch

ALLERGENE

Milch

Keine

Milch

Milch

Keine

Ei

ALLERGENE

Milch, Ei, Soja

Milch

Gluten, Milch, Ei

Gluten, Milch, Ei

Milch

Keine

Milch, Senf

SERVICE

Biiffet
Warm

Biiffet

Warm

Biiffet

Warm

Biiffet
Warm

Menli / Biiffet

Warm

Menu / Buffet
Warm

SERVICE

Biiffet
Kalt

Biiffet
Kalt

Biiffet
Kalt

Biiffet
Kalt

Menli / Buffet
Kalt

Biiffet
Kalt

Menli / Buffet
Kalt
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BY RIHA Eventlocation & Catering

Speisenauswahl

Catering

Speisen fiir Ihre Veranstaltung auBer Haus - als Fingerfood, auf Platten oder im Warmhaltebehilter geliefert.

Fingerfood

SPEISE

Mini-Frikadellen mit Senf-Dip
Hausgemachte kleine Frikadellen mit wiirzigem Senf-Dip.

Tomate-Mozzarella-SpieRe
Kirschtomaten und Mozzarella am Spie8 mit Basilikum.

Vegetarische Friihlingsrollen mit Sweet-Chili-Dip
Knusprige Frihlingsrollen mit Gemuseftllung und

Sweet-Chili-Dip.

Canapés mit Raucherlachs *
Feine Canapés mit Raucherlachs und Frischkdsecreme.

Hahnchen-Wraps *

Geflllte Wraps mit Hahnchenbrust, Salat und Krautercreme.

Gemiise-Wraps mit Hummus *
Wraps mit Grillgemise, Salat und Hummus.

Mini-Quiches *
Kleine Quiches mit Gemuse und Kase.

Datteln im Speckmantel *
StRe Datteln, im Speckmantel gebacken.
Schweinefleisch

Mini-Hahnchenschnitzel *
Knusprig panierte Mini-Schnitzel von der Hahnchenbrust.

Gemiisesticks mit Krauterdip *
Knackige Gemiisesticks mit frischem Krauterdip.
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ERNAHRUNG

Fleisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Fisch

Fleisch

Vegan

Vegetarisch

Fleisch

Fleisch

Vegetarisch

ALLERGENE

Gluten, Ei, Senf

Milch

Gluten, Soja

Gluten, Fisch, Milch

Gluten, Milch

Gluten, Sesam

Gluten, Ei, Milch

Keine

Gluten, Ei

Milch

SERVICE

Fingerfood
Kalt / Warm

Fingerfood
Kalt

Fingerfood
Warm

Fingerfood
Kalt

Fingerfood
Kalt

Fingerfood
Kalt

Fingerfood
Kalt / Warm

Fingerfood
Warm

Fingerfood
Kalt / Warm

Fingerfood
Kalt
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BY RIHA Eventlocation & Catering

Vorspeise & Salat

SPEISE

Brot & Baguette mit Dips
Ofenfrisches Brot und Baguette mit hausgemachten Dips.

Mediterrane Antipasti

Mariniertes Grillgemise, Oliven und mediterrane Spezialitaten.

Vitello Tonnato
Zart gegartes Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapern.

Rote-Bete-Carpaccio
Hauchdlinn geschnittene Rote Bete mit feiner Vinaigrette.

Wildkrautersalat mit Ziegenkase
Frische Wildkrauter mit Ziegenkase, Dressing separat.

Hausgemachter Kartoffelsalat *
Kartoffelsalat nach Hausrezept, frisch zubereitet.

Mediterraner Nudelsalat *
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Oliven.

Kaseplatte *
Ausgewahlte Kasesorten mit Trauben und Feigensenf.

Hauptgericht

SPEISE

Paprikahuhn

Zartes Hahnchen in cremiger Paprikasauce.

Boeuf Bourguignon mit Kartoffelstampf

In Rotwein geschmortes Rindfleisch mit hausgemachtem
Kartoffelstampf.

Mit Rotwein zubereitet

Veganes Curry
Aromatisches Gemisecurry in Kokosmilch.

Meeresfischplatte
Zwei Fischfilets und Garnelen, fein abgestimmt angerichtet.

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce *

Rosa gebratenes Schweinefilet in cremiger Pfefferrahmsauce.

Schweinefleisch

Gemiiselasagne *
Geschichtete Lasagne mit mediterranem Gemiise und
Béchamel.
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ERNAHRUNG

Vegetarisch

Vegetarisch

Fleisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

ERNAHRUNG

Fleisch

Fleisch

Vegan

Fisch

Fleisch

Vegetarisch

ALLERGENE

Gluten, Milch

Sulfite

Fisch, Ei, Senf

Senf

Milch, Senf

Senf

Gluten

Milch, Senf

ALLERGENE

Milch

Sellerie, Milch, Sulfite

Keine

Fisch, Krebstiere, Milch

Milch

Gluten, Milch, Ei

Speisenauswahl

SERVICE

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

Platte / Schale
Kalt

SERVICE

Warmhaltebehalter
Warm

Warmhaltebehalter
Warm

Warmhaltebehilter
Warm

Warmhaltebehilter
Warm

Warmhaltebehilter

Warm

Warmhaltebehélter
Warm
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BY RlHA Eventlocation & Catering Speisenauswahl

Beilage

SPEISE ERNAHRUNG ALLERGENE SERVICE
Kartoffelgratin Vegetarisch Milch Warmhaltebehalter
Goldbraun tiberbackenes Kartoffelgratin mit Sahne. Warm
Dalmatinische Kartoffeln Vegan Keine Warmhaltebehalter
Kartoffeln nach dalmatinischer Art mit Mangold, Knoblauch und Warm

Olivendl.

Marktgemiise Vegetarisch Milch Warmhaltebehalter
Saisonales Gemiise vom Markt, schonend gegart. Warm
Cherrybohnen Vegetarisch Milch Warmhaltebehalter
Feine Bohnen, in Butter geschwenkt. Warm
Basmatireis * Vegan Keine Warmhaltebehalter
Locker gegarter Basmatireis. Warm

Dessert

SPEISE ERNAHRUNG ALLERGENE SERVICE

Mousse au Chocolat im Glas Vegetarisch Milch, Ei, Soja Im Glas

Luftige Mousse aus dunkler Schokolade, portionsweise im Glas. Kalt

Panna Cotta im Glas Vegetarisch Milch Im Glas

Italienische Sahnecreme mit Fruchtspiegel, portionsweise im Kalt

Glas.

Bei Verwendung von Gelatine nicht vegetarisch

Tiramisu im Glas Vegetarisch Gluten, Milch, Ei Im Glas
Klassisches Tiramisu mit Mascarpone und Espresso, Kalt
portionsweise im Glas.

Kann Alkohol enthalten

Pastel de Nata Vegetarisch Gluten, Milch, Ei Fingerfood
Portugiesisches Blatterteigtdrtchen mit Vanillecreme. Kalt
Obstspiee * Vegan Keine Fingerfood
Frische Friichte der Saison am SpieR. Kalt
Hinweise

Kennzeichnung Mit * gekennzeichnete Speisen sind Erganzungsvorschldage und noch nicht freigegeben. Alle Gbrigen

Speisen stammen aus dem BY RIHA Referenzbiiffet und den Saisonangeboten.

Allergene Angegeben sind die fiir das jeweilige Gericht typischen Hauptallergene nach LMIV. Die Angaben sind vor
Veroffentlichung mit der tatsachlichen Rezeptur abzugleichen. ,Keine“ bedeutet: keine typischen
Hauptallergene.

Erndhrungsform Fleisch - Fisch - Vegetarisch - Vegan. Die Einstufung richtet sich nach der Standardzubereitung und ist
ebenfalls mit der Rezeptur abzugleichen.

Preise Diese Ubersicht enthilt keine Preise. BY RIHA kalkuliert pro Person und Veranstaltung.

BY RIHA Eventlocation & Catering - Schleinufer 14 - 39104 Magdeburg - info@byriha.de - 01520 - 481 40 37 - www.byriha.de Seite 6



