
Empfehlung  des  Schankwirts

Rinder-Schweinelendenstuecke
Mit Champignons, Spargel, Sc. Bernaise
Kroketten und  Gitterkartoffeln

Koehlerpfanne                                

Filetopf Stroganoff
Champignons, Zwiebeln, Gurken, Roesti

mit Pfirfferlingen ,Bratkartoffeln ,Sc.Bernaise

Schweinelendchen im Topf  Foersterin”

Die Wirtsstube ist eine wahre Schule 
des Lebens

Wat richtiget zum reinhauen !!!
Schnitzelpfanne

“ Rostige Saege “
Schnitzel.... Schnitzel..... 350 gr.
Verschiedene Beilagen
lassen Sie sich ueberraschen

13,80 

13,50

13,90 

14,20 

Haehnchenbrustfilet im Knuspermantel
Mit einer Cornflakespanade

11,85 

Auf Broccoligemuese dazu Kroketten

et is nr ea rW

- Kruestchen -

Schweineschnitzel 
Mit Erbsen, Moehren, Pilze

braune Sosse, Spiegelei

Wedges-Kartoffelecken

12,40
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