Hotel-Restaurant

H ambacher
Winzer

Inhaberin; Eva Perrone %

Weinstr. 110 - 67434 Neustadt/Weinstr.
Tel. 0174 / 6666421
www.hotel-hambacher-winzer.de

Offnungszeiten:

Hotel: téglich gedffnet

Restaurant:
Montag + Dienstag Ruhetag
Mi-Fr 17.00-22.00 Uhr
Samstag 11.30-22.00 Uhr

% Sonntag 11.30-20.00 Uhr

(bei Voranmeldung Anderung maglich)

Besondere Aktionen Schweinepfeffer
Hausgemachte Dampfnudeln mit Suppe,
Wein- oder Vanillesauce, Ital. Abende
Aktionswochenende, Pizza-Abend, .....

Herbst- & Wintersaison Feinste Wildspezialitaten
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Bier vom Fass

Pils 0,31 3,10 €
Pils 041 3,50 €
; Hefeweizen 0,31 3,30 € ‘
> Hefeweizen 0,51 3,90 €
( Flaschenbiere 5
Alkoholfreies Pils 0,31 2,90 €
Alkoholfreies Hefeweizen 0,5 3,60 € |
Dunkelweizen (Sommermonate) 051 3,60 €
Spirituosen
Obstler 2,50 €
Williams 2,50 €
Ouzo 2,50 €

Fernet 250 €
Ramazotti 250 €
Cognac 450 €

Malteser 2,50 €
(diverse Andere auf Anfrage)

Aperitif
Martini 450 €
Campari Orange 5,50 €
Aperol Spritz 6,90 €

( Saumagen 0,2 cl 2,50 €
% Saumagen (im traditionellen Saumagenglas) 0,4 cl 450 €
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Welnkarte

sowie regionale Likdre und Brande
der "Hambacher Schlo Kellerer"

Die Hambacher SchloR Kellerei eG gilt als kleinste eigenstandige Winzer-
genossenschaft mit rund 100 Mitgliedern - gleichzeitig ist sie eine der &ltesten

Winzergenossenschaften Deutschlands.

Innovationen gehéren zur Tradition des Unternehmens, weshalb es auch als
Fordermitglied zu den Griindungsvatern von "Wein Live" gehort. Ca. 50 Hektar

werden bewirtschaftet und tber 60 Weine und Sekte vermarktet.

Besonderen Wert legt die Hambacher SchloR Kellerei auf eine hohe Qualitat der
Weine. Dies wird auch durch eine Vielzahl an Auszeichnungen eindrucksvoll

bestatigt.

Likore und Brande

Pfélzer Schwartenkracher 34% Vol.
(Krauterlikor feinherb)

Mirabellenbrand 40% Vol.
Ortega Tresterbrand 40% Vol.
Pfalzer Weinbrand Harmonie 38% Vol

Sekt und Secco
Piccolo Riesling Sekt Brut 0,2 |

(bestechend, charaktervoll)

Flasche 0,751 Schlofcuvee trocken

(bukettreich und harmonisch)

Flasche 0,75 | Secco Blanc

(Perlwein trocken)

2 cl

2,00 €

2,90 €
3950€
2,50 €

590 €

19,50 €

15,70 €

Herbst:  Neuer Wein

Winter:  Glihwein
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Weinschorle
Miiller-Thurgau Schorle 2,50 € 350€
Rieslingschorle (trocken) 2,90 € 390 €
Rieslingschorle (halbtrocken) 2,90 € 390 € |
; Weil3herbstschorle 2,90 € 390€
Rotweinschorle (Portugieser Rotwein) 3,10€ 410€
( Offene Weine 5
Weissweine 0.1l 0251 |
Muller Thurgau (trocken) 2,00 € 300€
Riesling (trocken) 2,50 € 350€
Grauburgunder (trocken) 3,00€ 4,00 €
Weissburgunder Classic (trocken) 4,00 € 500€
Chardonnay (trocken) 350€ 550€
Hambacher Rebstdckel (halbtrocken) 2,00 € 3,00 €
Riesling (halbtrocken) 2,50 € 350 €

Scheurebe (lieblich) 2,00 € 3,00 €
Gewdirztraminer Spéatlese (lieblich) 350 € 550 €

Weissherbst / Rosé

% Portugieser Weissherbst (halbtrocken) 2,50 € 3,50 €

Rotweine

Dornfelder (trocken) 2,90 € 390 €
Spéatburgunder (trocken) 3,50 € 550 €
St. Laurent (trocken) 3,70 € 570 €

Portugieser (halbtrocken) 2,50 € 3,50 €

Portugieser "Rubin" (lieblich) 2,50 € 350€
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Alkoholfreie Getranke

021 041

Mineralwassser 1,50 € 2,50 €
Stilles Wasser 1,90 € 290 € |

‘ Coca Cola 2,50 € 3,50 €
Fanta 2,50 € 3,50 €
Spezi 2,50 € 3,50 €
Zitronenlimonade 2,50 € 3,50 €
Apfelsaftschorle 2,50 € 3,50 €
Apfelsaft 3,50 € 450 € |
Johannisbeersaftschorle 2,50 € 350 €
Johannisbeersaft 350 € 450 €
Traubensaftschorle 350 €
Traubensaft 350 € 450 €
Bitter Lemon 2,50 € 350 €
Orangensaftschorle 3,50 €
Orangensaft 3,50 € 450 €

( Warme Getranke 5
Tasse Kaffee (Bohnenkaffee, handerlesen, Qualitatsprodukt) 2,710 €
Pott Kaffee 3,70 €
Espresso 2,10€
Milchkaffee 3,30 €
Cappuccino 2,90 €
Latte Macchiato 3,30 € \
HeilRe Schokolade 2,90 € <
Tee von Just, Qualitatsprodukt, handerlesen
(Schwarzer Tee, Pfefferminz, Kamille, Friichtetee, Oriental Apfel) 2,50 €
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\orspeisen

Beilagensalat 3,90 €
GroRer gemischter Salat (Griiner Salat, Karotten, Bohnen,

WeiBkraut, Tomaten, Gurken, Peperoni, Oliven) 7,90 € %

Gebackener Camembert
(mit Preiselbeeren und Ananas) 8,90 €

Gebackener Schafskase
(mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni, Knobi, Oliven) 8,90 €

Scampi-Pfannchen mit frischem Knoblauch und Ol 9,90 €

Suppen
Tomatencreme-Suppe 490 €
Champignoncreme-Suppe 5,90 €

Schwartenmagenbrot 450 €
Leberknddel mit Kraut und Brot 8,00 € 9,50 €
Saumagen mit Kraut und Brot 8,00 € 9,50 €

Pfalzer Gerichte
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mit Pommes Frites und Salat

Jagerschnitzel (vom Schweinerticken) 11,90 €
mit Pommes Frites und Salat

‘ Schnitzel Wiener Art 9,90 € (
mit Pommes Frites und Salat
Kaseschnitzel (mit Kase Uberbacken) 10,90 €

Winzersteak (vom Kamm) mit Zwiebeln, 1090€ 12,90 €
Pommes Frites und Salat

Knoblauchsteak (vom Kamm) 1090€ 1290€
mit Pommes Frites und Salat

in Champignonsauce, dazu Spatzle und Salat

Schweinelendchen in Gorgonzolasauce 1390€ 1590€
mit Kroketten und Salat

% Schweinelendchen 1290€ 1490 €
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Nudelgerichte / Vegetarische Gerichte
Spaghetti Aglio e Olio 8,90 €
(mit Knoblauch, Olivendl, pikant!)

In Tomaten-Sahnesauce 9,90 €

Blumenkohl-Ké&semedaillons
mit frischen Spétzle und Salat (klein 10,90 €) 12,90€

Gnocchi Aurora (Kartoffelnudeln gefullt mit Frischkase) %

Vom Rind (Argentinisches Roastbeef)

Unsere Spezialitdt des Hauses: klein aroR
ca.200g ca.300¢g

Rumpsteak "Pfalzer Art' 1990€ 2290€
mit Zwiebeln, dazu Pommes Frites und Salat

dazu Pommes Frites und Salat

Rumpsteak mit Knoblauchbutter, 1990€ 2290€
frischem Knoblauch
dazu Pommes Frites und Salat

% Rumpsteak mit Krauterbutter, 1990€ 2290€

/\W\%\Qj




_~ =
@\

Kinderteller

Kinderschnitzel 550 €
mit Pommes Frites und Ketchup

Spétzle mit Sauce 450 € %

Desserts
Gemischtes Eis 3,00 €
Gemischtes Eis mit Sahne 3,80 €

Gemischtes Eis mit Sahne
und Erdbeer- oder Schokosauce 450 €

Apfelstrudel mit Vanille-Eis und Sahne 590 €

*diverse Andere fur Feierlichkeiten mit Vorbestellung

(Empfehlung des Hauses: Panna Cotta, garniert mit frischen
Frichten in Karamell-Sauce)

% Neu: Nachtisch auf Anfrage
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Pizza
Q28 cm
Pizza Margherita 7,00 €
(Tomaten, Kése)
Pizza Salami 7,50 €
g (Tomaten, Kése, Salami) ?
Pizza Pilze 7,50 €
(Tomaten, Kase, Pilze)
Pizza Schinken 7,50 €

(Tomaten, Kase, Schinken)

Pizza Mix 8,00 €
(Tomaten, Kase, Salami, Pilze, Schinken)

Pizza Diavolo 8,50 €
(Tomaten, Ké&se, Salami, Pilze, Schinken,
Peperoni, Knobi, Cayenne-Pfeffer, pikant!)

Pizza Hawaii 8,00 €
5 (Tomaten, Kase, Schinken, Ananas)

/\W\%\Qj




Alle Sonderveranstaltungen mit rechtzeitiger
telefonischer Reservierung (3 Tage im Voraus).
Vielen Dank!

Termine sind tel. zu erfragen unter
Tel. 0174 / 666 64 21

Frische hausgemachte Dampfnudeln: %

mit Suppe, dazu Wein- oder Vanillesauce
Nachster Termin:

Schweinepfeffer mit hausgemachten
Kartoffelknddeln, sowie Salat
Naéchster Termin:

Wildspezialitaten

Néachster Termin:

Italienischer Abend mit hausgemachter Pizza,
leckeren Pastagerichten, und, und, und...
Né&chster Termin:

Kesselfleisch
Néachster Termin:

Fisch-Abend

Néachster Termin:
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