Suppen
frische Tomatensuppe
hausgemachite Gulaschsuppe

Salate

frischer gemischter Salat mit
Spiegelei und BratRartoffeln

ma scher bunter Salat
mit R;nd'egﬁlét.spltm

zu den Salaten reichen wir frisches hausgemachtes Brot

,gebackener Camembert” mit Preiselbeeren
ﬁausgmacﬁtem @mt und' Butter

.‘Himm[ und ﬁad' ma[ andi:rs
geﬁratene Rotwurst mit ﬁ&ﬁwrstanqy"
Scﬁmorzmeﬁeth und’ ﬁg‘éﬂ{,ompatt

3,50

4,50

8,50

15,90

7,50

9,90



Fleischgerichte

» Jagerschnitzel
mit frischen Champignons in Safnerafim
und einer Beilage nach Wahl

» Rheinland
Scﬁmtze[ gefillt mit Rotwurst,
gesclhimorten Zwiebeln und einer Beilage nach Wah(

» Haxenpfanne “nach Art des Hauses
mit Rahmchampignons und einer Beilage nach Wahl

»geschmorte Schweinebickchen , vom Iberico Schwein
in Calvados — Cidre Sofle und Artischocke

.geschmorte Oclisenbickchen” vom US - Rind
mit Rotkohl und Drillingen
,.S‘cﬁwemg%tmedhﬂious

mit annzesséolinen im Specli,mante[

Iberico Wac&mm&ﬂo&fd&rﬂrt B
mit @rqtli,artoﬁe[n und Rostzwiebeln

12,90

14,90

12,50

14,90

15,50

13,50

15,90



Steakgerichte vom Grill

,Black Angus Dry Aged” Rumpsteak;
200 gramm 16,50€
300 gramm 22,50€
400 gramm 29,50€
,Diisseldorfer Senfrostbraten”
200 gramm 17,90€
300 gramm 23,50€

zu allen Steaks 'vom tB[acEﬂngus servieren iuir*a%dﬁfiveii‘e Kriuterbutter,
Pfeffersofie oder Champignonrafimsofe.




@Beilagen

Beilagensalat

Pommes Frites

Kroketten

Bratkartoffeln

Drillinge

Kartoffelstampf

Folienkartoffel mit Kriuterquark,
Bandnudeln

Schmorzwiebeln

Prinzessbohinen im Speckmantel

Hausgemachte Sofien

Kalte spanische SofSe
Cafvados — Cidre SofSe
ChampignonrahmsofSe
Bfeffersofie

Krduterrahmsofle

R

Kriuterbutter

2,50

250
2,50
2,90
2,90
290
3,90
2,90
2,90
3,50




Dessert:

.Gemischtes Eis“ mit Sahne
Erdbeere, Schokolade, Vanille
3,90

,SchokoRiichlein”
mit fliissigem SchoRoladenkern
4,50

,Créme Brulee”
Vanillecreme mit flambiertem Braunen Zucker




