Gli Antipasti e le Insalate

Zum Start empfehlen wir Ihnen eine unserer Vorspeisen, die wir extra fiir Sie immer frisch
zubereiten.

Q Pizzabrot
i@ 450€
Zuppa del giorno
(Tagessuppe nach Saison)

Klein 3,60 €
Grofy 520¢€

Crostini Misti
Vier gerdstet Brotscheiben mit

Tiroler Speck Ziegenkése, Paprika und Tomaten belegt.
490€

Antipasti di stagione
Vorspeisenteller mit saisonalen Produkten

10,90 €
( Unsere Salatsofie enthilt Senf’)
Q Insalata Mista
g@ Gemischter Salatteller
Klein 5,60 €
Grof} s,60e

Insalata con Gamberoni
Gemischter Salat mit gebratenen Riesengarnelen

14,20 €
O Insalata in cesto
,@ Gemischter Salat im Brotkorb mit Gemuse
12,30€

Wenn Sie eine unserer Gerichte vegan, Gluten- oder Lactosefrei haben mochten, geben Sie uns
einfach bescheid.



La Pasta

Weiter geht es mit einem leckeren Pastagericht

@

Spaghetti Aglio, Olio & Peperoncino
Ein Klassiker der italienischen Kiiche

N ,

Penne all'Arrabbiata
Penne mit in Olivendl geschwenktem Knoblauch an einer pikanten Tomatensof3e und frischer

Petersilie
8,20€

Unsere Paste wird auf traditionelle italienische Art aus Hartweizengriefs, Wasser und Salz
hergestellt. Der Teig wird von Nicola jeden Tag frisch zubereitet und erst mit Ihrer Bestellung
zur Nudel geformt. So schmeckt es immer wie bei Mamma zu Hause.
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Tagliatelle alla Paolina
Selbstgemachte Tagliatelle mit getrockneten Tomaten und Gemiise der Saison

10,50 €

Tagliatelle ai Fagioli
Eine Spezialitdt von unserem Nonno Rocco. Selbstgemachte Tagliatelle mit Wachtelbohnen und

Tomatensof3e
9,50 €

Tagliatelle ai Gamberoni
Selbstgemachte Tagliatelle mit Riesengarnelen und frischen Tomaten in einer leicht scharfen

Knoblauch-Krauter-Sauce
15,00 €



La Pasta

Gefiillt wird unsere Pasta klassisch mit Spinat und Ricotta.
(Unsere Fiillung enthiilt Eier.)

Ravioli al Burro e Salvia

Selbstgemachte Ravioli mit Parmesan bestreut, dazu frittierter Salbei in Nussbutter
10,20 €

Tortelloni alla Ligure

Selbstgemachte Tortelloni in einer Kése-Knoblauch Sauce
10,50€

Spezialitit des Hauses!
Rose della Casa
Eigene Nudel-Kreation in Form einer Rose mit unserer traditionellen Spinat-Ricottafiillung,

begleitet von einer Steinpilz-Tomatensauce
12,90 €

Tris di Pasta
Eine Variation von drei verschiedenen Nudelgerichten fiir all diejenigen die sich nicht entscheiden
konnen.

Lassen Sie sich uberraschen!
13,90 €

Auch unser Brot wird von Nicola jeden Tag fiir Sie frisch gebacken!

@ Dieses Gericht enthiilt keinerlei tierische Produkte



Le Carni
Rindersteak

mit Rosmarinkartoffeln und einem Beilage Salat

Natur
18.50 €

mit buntem Pfeffer Rand
18.90 €

mit Zwiebeln

und Champingnons
19.50 €

Le Pizze

Unser Pizzateig wird aus Mehl, Wasser, Hefe und Salz hergestellt. Belegt wird unsere Pizza
Margherita klassisch mit Tomatensofie und Mozzarella. So bietet sie eine gute Basis fiir andere

Pizza Variationen.

Sie konnen Ihre Pizza nach Wiinschen zusammenstellen.

Salami'?
Hinterschinken
Peperoniwurst"
Champignons
Paprika
Zwiebel

fiir jeden Belag 0,50 €
Sardellen 1,00 €

Tiroler Speck 1.50€

1) mit Geschmacksverstarker
2) mit Konservierungsstoff
3) geschwiirzt

Ihre Kombinationsmoglichkeiten:

Peperoni
Rucola
Knoblauch
Kapern

Oliven®



Le Pizze

Margherita
590 €

Emiliana

Salami'?, Schinken und Champignons
740€

Diavola
(scharf)

Peperoniwurst”, Peperoni und Champignons
7,40 €

Quattro Stagioni

Schinken, Salami'?, Paprika und Champignons
7,90 €

Vegetariana

Champignons, Zwiebeln, Paprika und Oliven®
7,90 €

Pizza alla Nicola

Kapern, Sardellen und Oliven®
7,90 €

Rucola

Tiroler Speck, Rucola und Parmesan
8,90 €

Tirolo

Tiroler Speck und Mascarpone
8,90 €

Pizza Ripiena
Pizzafladen gefiillt mit Gemiise der Saison und dazu einen kleinen

Insalata Mista
10,20 €



	Auch unser Brot wird von Nicola jeden Tag für Sie frisch gebacken!

