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Saftbar
 Apple Fruit Punch,  

 heimische Äpfel, Granatapfel 
 & Ingwer     0,30 l  6,90 €

 Red Detox Power,  
 Rote Bete, Grapefruit 
 & Zitronengras    0,30 l  6,90 €

Lunchkarte
von 11.30 Uhr bis 17.00 Uhr

Vorspeisen
 2 Merguez Lammwürstchen 

 auf Couscous Salat mit Minz-Dip     12,90 €

 Mariniertes Rote Bete Carpaccio 
 mit geflämmten Lachs Tranchen 
 & Ponzu Mayonnaise       14,90 €

 In Tempura gebackene Ente 
 mit Wok-Gemüse & 2-erlei Dips     14,90 €

Suppe
 Omas Kartoffelsuppe  

 mit Wiener Würstchen & Majoran   Tasse  6,90 € 
      Terrine 16,90 €

 Nordseekrabben Suppe 
 mit Kronendill     Tasse  7,90 €

Hauptgerichte
 Wiener Kalbsschnitzel klassisch  

 mit kaltgerührten Preiselbeeren     15,90 €

 Wiener Kalbsschnitzel 
 mit pikanter Paprikasauce       16,90 €

Zu allen Schnitzeln servieren wir 2 Beilagen  
nach Ihren Wünschen:

 knusprige Pommes Frites,   gestovte Erbsen & Möhren,

 Bratkartoffeln,   Rahm-Dill-Gurkensalat

 Süßkartoffel Pommes

 Königsberger Klopse in Kapernsauce 
 mit Stampfkartoffeln & Rote Bete Salat   14,90 €

 Hühnerfrikassee klassisch 
 mit Basmatireis & grünem Spargel    14,90 €

 Rinderhackbällchen in pikanter Tomatensauce 
 mit Mini Penne Rigate Nudeln  
 & Parmigiano Reggiano       16,90 €

 Ikarimi Lachs Filet vom Grill 
 mit Grünkohlpüree & Senfbutter     16,90 €

 In Barolo geschmorter Rindertafelspitz 
 mit Apfelrotkohl & Kartoffelklößchen   18,90 €

 Ligurischer Fischeintopf  
 mit Garnelen, Muscheln, Sauce Rouille 
 & Brotchips       19,90 €
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by the glas
Weissweine

 0,1 L 0,2 L 0,75 L

2014 Terre di Ger „Chardonnay“,  
DOC Friuli Grave, Italien  4,50 € 8,90 € 29,90 €

Sommelier Empfehlung

2014 Weingut Wittmann 
„Riesling“, „aus dem Häuschen“ 
trocken, Rheinhessen 7,50 € 14,90 € 49,90 €

2014 Weingut Künstler,  
„Riesling“ 
trocken, Rheingau  4,50 € 8,90 € 29,90 €

2014 Weingut Michel,  
„Grauburgunder, Goldedition“, 
„Edition Tarantella“, Kaiserstuhl, Baden 5,50 € 9,90 € 34,90 €

2014 Markus Schneider, „Edition Tarantella“, 
„Cuvée Sauvignon Blanc, Chardonnay“, 
trocken-fruchtig, Pfalz 5,50 € 9,90 € 34,90 € 
2013 Magnum   69,90 € 
2012 Doppelmagnum (3,0 L)   139,90 € 
2010 Methusalem (6,0 L)   279,90 € 
2010 Salmanasar (9,0 L)   399,90 €

2012 Quinta de Cidro, 
„Alvarinho“, Portugal 5,50 € 10,90 € 36,90 €

2014 „Lugana“, I Frati,  
Cà I Frati 
Lombardei, Italien 5,50 € 10,90 € 36,90 €

2014 Weingut Fürst 
„Silvaner“, „pur mineral“ 
trocken, Franken 6,00 € 11,90 € 39,90 €

2014 Domaine Chatelain,  
Sancerre, 
„Sauvignon Blanc“, 
Loire, Frankreich 6,00 € 11,90 € 39,90 €

2012 Leberl,  
„Chardonnay“, Reisbühel 
Burgenland, Österreich 7,50 € 14,90 € 49,90 €

2014 Weingut Malat,  
„Grüner Veltliner“, „Crazy Creatures“ 
Kremstal, Österreich 6,00 € 11,90 € 39,90 €

2015 Cloudy Bay,  
„Sauvignon Blanc“,  
Marlborough, Neuseeland  7,50 € 14,90 € 49,90 €
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by the glas
Rotweine

 0,1 L 0,2 L 0,75 L

NV Brancaia, Casa Brancaia, 
„Vino da Tavola Rosso“ 
Tarantella Blend, Toskana, Italien  4,50 € 8,90 € 29,90 €

2012 Markus Schneider, 
„Cuvée Cabernet Sauvignon, Merlot“, 
„Edition Tarantella“, trocken, Pfalz   5,50 € 9,90 € 34,90 € 
2012 Magnum (1,5 L)   69,90 € 
2011 Doppelmagnum (3,0 L)   139,90 € 
2011 Methusalem (6,0 L)   289,90 €

2011 Finca el Romero, „Vinas Viejas“ 
Montsant, Spanien 4,50 € 8,90 € 29,90 €

  Sommelier Empfehlung

2008 Quinta do Noval  
„Labrador-Syrah“ 
Douro, Portugal 6,00 € 11,90 € 39,90 €

2009 Quinta dos Aciprestes, „Tinto“ 
Douro, Portugal 5,50 € 9,90 € 34,90 €

2011 Muga Reserva, Bodegas Muga, 
Rioja, Spanien 5,50 € 10,90 € 36,90 €

2012 Weingut Malat 
„Pinot Noir“ 
Kremstal, Österreich 7,50 € 14,90 € 49,90 €

2012 Colomé, 
Estate Malbec, 
Argentinien 7,50 € 14,90 € 49,90 €

2010 domaine Bila Haut, Chapoutier 
Languedoc, Frankreich 7,50 € 14,90 € 49,90 € 

2010 Magnum   99,90 €

2011 Le Volte,  
„Cuvée Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese“,  
Tenuta dell‘Ornellaia Bolgheri, 
Toskana, Italien 7,50 € 14,90 € 49,90 € 

2012 Magnum   115,00 € 

2011 Doppelmagnum   249,90 €

2006 Château Arnauld, 
Medoc, Frankreich 7,50 € 14,90 € 49,90 €

2011 Giuseppe Campagnola 
„Amarone della Valpolicella“, Classico, 
Venetien, Italien 9,00 € 17,90 € 59,90 € 
2008 Doppelmagnum {3,0 L)   269,90 €

Roséweine
 0,1 L 0,2 L 0,75 L

2014 Cà dei frati, „Rosa dei frati“,  
Gardasee, lombardei, Italien  5,50 € 10,90 € 36,90 €

2014 Weingut Gunderloch,  
„Edition Tarantella“, Rheinhessen  4,50 € 8,90 € 29,90 €

2014 Whispering Angel, 
Château d‘Esclans 
Côtes de Provence, Frankreich  7,50 € 14,90 € 49,90 € 
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Champagner
 Lanson Black Label Brut 0,10 l 13,90 € 

 Lanson Black Label Brut auf Eis 0,15 l 16,90 € 

 Lanson Rosé Brut 0,10 l 14,90 € 

 Lanson Rosé Brut auf Eis 0,15 l 16,90 € 

 Kir Royal, Kriter Cremant & Cassis 0,10 l 8,90 € 

 Kir Imperial, Lanson Brut & Cassis 0,10 l 14,90 €

Die Cuvée von Lanson Black Label Brut setzt sich 
aus 35% Chardonnay, 50% Pinot Noir und  
15% Pinot Meunier zusammen. 

Lanson Black Label Brut überzeugt durch seinen 
lebendigen, von Frühlingsaromen begleiteten Duft, 

in dem Aromen von „Geröstetem“ und Wiesenblütenhonig  
wahrnehmbar sind.

Cremant
 Kriter Brut Cremant 0,10 l 7,90 € 

 Kriter Brut Cremant auf Eis 0,15 l 9,90 € 

 Kriter Cremant mit frischem Erdbeerpüree 0,15 l 9,90 € 

 Kriter Cremant mit frischem Rhabarberpüree 0,15 l 9,90 € 

 Kriter Cremant mit frischem Pfirsichpüree 0,15 l 9,90 € 

 Kir Royal, Kriter Cremant & Cassis 0,10 l 8,90 € 

 Kriter Cremant Brut 0,75 l 36,90 € 

 Kriter Cremant Rosé 0,75 l 39,90 €

Flaschenbiere
 Rothaus Tannenzäpfle, Pilsener,  
 Badische Staatsbrauerei Rothaus, 5,1 % 0,33 l 3,90 €

 Pilsner Urquell,  
 das erste Pils der Welt, SABMiller,  
 Pilsen, Tschechische Republik, 4,4 % 0,33 l 3,90 €

 Staropramen Premium 
 Pivovary Staropramen, Prag,  
 Tschechische Republik, 5,0 % 0,33 l 3,90 €

 Hövels Original aus der Bügelflasche,  
 Hövels Hausbrauerei, Dortmund, 5,5 % 0,50 l 4,90 €

 Stauder Premium Pils 
 Privatbrauerei Jacob Stauder, Essen, 4,8 % 0,33 l 3,90 €

Sherry & Port
 Don Zoilo, Williams & Humbert Collection,  

 Premium, Amontillado, 12 year old Sherry 5 cl 4,90 €

 Don Zoilo, Williams & Humbert Collection,  

 Premium, Fino & Sherry Cream 5 cl 4,90 €

 Royal Oporto dry White 5 cl 4,90 €

 Royal Oporto Tawny 5 cl 4,90 €

 Royal Oporto Tawny Porto 40 Years 5 cl 16,90 €

Fassbiere
 König Pilsener 0,30 l 3,90 € 

 König Pilsener aus dem Tarantella Seidel 0,40 l 4,90 € 

 Jever Pilsener 0,30 l 3,90 € 

 Jever Pilsener aus dem Tarantella Seidel 0,40 l 4,90 € 

 Alster Wasser 0,30 l 3,90 € 

 Alster Wasser aus dem Tarantella Seidel 0,40 l 4,90 € 

 Schoefferhofer Hefeweizen 0,30 l 3,90 € 

 Schoefferhofer Hefeweizen aus dem Seidel 0,40 l 4,90 €

Softgetränke
 San Pellegrino, Acqua Panna 0,75 l 8,90 € 

 San Pellegrino, Acqua Panna 0,25 l 3,00 € 

 Mineralwasser Fürst Bismarck 0,75 l 7,90 € 

 Mineralwasser Fürst Bismarck 0,25 l 2,90 € 

 Coca Cola, Coca Cola light, Coca Cola zero 

 Fanta, Sprite 0,20 l 3,50 € 

 Klindworth Säfte diverse 0,20 l 3,50 €
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Vorspeisen

 Chop-Chop-Salat -  
 mit Römersalat Herzen, Feldsalat, Romana Tomaten,  
 Blutorangen, grünem Spargel & gebratenen Braunkappen 
 in Balsamico Dressing  9,90 €

 Artischocke „Camus de Bretagne“  
 aus dem Gemüse-Sud mit Schalotten Vinaigrette  14,90 €

 Krosser Spanferkel Bauch 
 mit rotem Schmorkohl & Pflaumensauce  14,90 €

 Caesar Salat mit Römerherzen,  
 gebratenen Garnelen, Brioche Croutons,  
 & Parmigiano Reggiano  16,90 €

 Schwertfisch Pescaccio mit rosa Pfeffer,  
 Limonen Marinade & gebratenen Kräutersaitlingen  16,90 €

 Nebraska Asia-Rippchen mit Ponzu Lack 
 & crunchy Wasabi Püree  16,90 €

 Parma Schinken „Millennium Riserva“ 
 aus limitierter Produktion. Von Schweinen aus der  
 Emilia-Romagna, mild gesalzen 
 & 24 Monate trocken gereift klein, ca. 60 gr. 16,90 € 

   groß, ca. 100 gr. 26,90 €

 Pata Negra Schinken, „Centro Iberico, Maximum“ 
 von reinrassigen iberischen Schweinen, mit Eicheln gefüttert, 
 luftgetrocknet & 17 Monate gereift. klein, ca. 60 gr. 22,90 € 

   groß, ca. 100 gr. 34,90 €

Zum Schinken servieren wir knusprige Brotchips 
& schwarze Oliven 

Getrüffeltes

 Knuspriger Flammkuchen 
 mit Trüffelschmand, gehobelten Wintertrüffeln 
 & altem Balsamessig  16,90 €

 Kalbs-Ragout-Fin in der Blätterteig Pastete  
 mit gestovtem Gemüse & frischen Wintertrüffeln  19,90 €

 Hausgemachte Trüffel-Cannelloni 
 mit Trüffelschaum & frischen Wintertrüffeln  19,90 €

 Gebratene Jacobsmuscheln 
 mit Trüffelpüree & Trüffelsauce klein 19,90 € 
  gross 29,90 €

Suppen

 Passiertes Steckrüben Süppchen  
 mit Schöpfrahm & krossem Spanferkelbauch  8,90 €

 Rindertafelspitz Consommé 
 mit Wurzelgemüse, Liebstöckel & Pfannkuchestreifen  9,90 €

 Aufgeschäumtes Krabben Süppchen 
 mit frischen Büsumer Krabben & Kronendill  12,90 €

Gänseleber

 Crème Brûlée von der Gänsestopfleber 
 mit weißem Rohrzucker & Apfel-Sellerie-Salat  19,90 €

 Gänsestopfleber-Parfait mit Fleur de Sel, 
 Rhabarber Marmelade & warmem Butter Brioche  24,90 €

 Gebratene, frische Gänsestopfleber 
 mit glasiertem Rhabarber 
 & Portwein Jus 1 Scheibe 16,90 € 
  2 Scheiben 24,90 €

dazu empfehlen wir:
 2012 Kracher, Trockenbeerenauslese, 

 Burgenland, Illmitz, Österreich 0,05 l 14,90 €

 2005 Balthasar Ress, Riesling Auslese  
 Hattenheim Nussbrunnen, Rheingau 0,10 l 19,90 €
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Raw Bar
Austern

 Französische Suprême de Claire, N°3 
 Pazifische Felsenauster aus der Region Marennes Oléron, 
 1 Auster 3,50 € 6 Austern 19,90 € 12 Austern 36,90 €

 Sylter Royal Austern, N°3 
 Pazifische Felsenauster von Dittmeyer‘s Austern-Compagnie,  
 1 Auster 3,90 € 6 Austern 22,90 € 12 Austern 42,90 €

 Französische Belon Austern, N°6 
 Europäische Auster aus der Bretagne,  
 1 Auster 5,50 € 6 Austern 29,90 € 12 Austern 56,90 €

Die Austern werden serviert mit Apfel-Schalotten-Vinaigrette,  
Cheddarbrot & Tomaten-Meerrettich

Austern- Kaviar-Spezialitäten 

 Gratinierte Rockefeller Austern 
 mit Blattspinat & Sauce Mornay,  
 3 Austern 12,90 € 6 Austern 22,90 € 12 Austern 42,90 €

 Ossietra Imperial Kaviar aus deutscher Aquakultur  
 mit Kartoffelpuffern, Blinis, Wachteleiern 

 & Crème Fraîche 10 Gramm 24,90 € 
  20 Gramm 49,90 € 
  50 Gramm 119,90 €

Sashimi

 vom Yellow-Fin-Tuna (Philippinen Long-Line Fishing)

 vom Ikarimi Lachs,

 vom Atlantik Steinbutt,

 vom gebrannten Nebraska Filet,

 einzeln oder nach Ihren Wünschen gemischt 
  klein - 80 Gramm 19,90 € 
  groß - 150 Gramm 26,90 €

Mit salzreduzierter Sojasauce, Wasabi-Mayonnaise,  
Wasabipaste, eingelegtem Ingwer 

& Koriander-Chili-Salat

Tatar

 Gemüse Tatar, angemacht mit Avocado, Zucchini, 
 getrockneten Tomaten & gebackenem Blumenkohl 
 (vegetarisch)  14,90 €

 Tatar vom Husumer Ochsenbeef, „pikant“, 
 mit Crème Fraîche & gebackenem Wachtelei

 Tatar vom Yellow-Fin-Tuna „spicy“, 
 mit Wasabi Dip, Tobikko-Kaviar & Sunomono Gurkensalat

 einzeln oder gemischt klein 19,90 € 
  groß 26,90 €

 Tatar vom Husumer Ochsenbeef, „pikant“, angebraten 
 mit Bio-Spiegelei & knusprigem Speck  26,90 €

 Tatar vom Husumer Ochsenbeef, „pikant“, angebraten 
 mit gebratener Gänseleber & frischen Wintertrüffeln  32,90 €

 Tatar vom Husumer Ochsenbeef  
 mit Ossietra Imperial Kaviar aus deutscher Aquakultur  
  10 Gramm Kaviar  36,90 €

Tatar servieren wir wahlweise mit  
geröstetem Bauernbrot & Butter,  

mit knusprigen Pommes-Frites 
oder mit Süßkartoffel Pommes Frites
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Meeresfrüchte

Nova Scotia Hummer (ca. 1.000 gr.) 
aus dem Seewasserbecken

 Hummer gekocht 
 halber Hummer 39,90 €  ganzer Hummer 74,90 €

 Hummer gegrillt 
 halber Hummer 39,90 €  ganzer Hummer 74,90 €

 Hummer „Thermidor“  
 halber Hummer 39,90 €  ganzer Hummer 74,90 €

 Hummer Piemont  
 mit Wintertrüffelpüree 
 halber Hummer 44,90 €  ganzer Hummer 79,90 €

 In Brezelteig gebackene Calamaretti 
 mit Mango-Papaya-Salsa & Aioli  18,90 €

 Lauwarmer Meeresfrüchte Salat, „Catch of the Day“ 
 mit Calamaretti, Pulpo 
 2 King Prawns & verschiedenen Muscheln  28,90 €

 Meeresfrüchte Linguini in Paprika-Olivenöl, „Catch of the Day“ 
 mit Calamaretti, Pulpo, 
 2 King Prawns & verschiedenen Muscheln  29,90 €

 

 Meeresfrüchteplatte „Petit“ mit:  
 Calamaretti, 2 King Prawns,  
 Pulpo, verschiedenen Muscheln  
 & Suprême de Claire Austern (2 Stk.)  38,90 €

 Meeresfrüchteplatte „Grand“ mit: 
 halber Hummer + 
 Calamaretti, 2 King Prawns,  
 Pulpo, verschiedenen Muscheln  
 & Suprême de Claire Austern (2 Stk.)  59,90 €

Fisch

 Wilder Steinbutt aus der Kupfer-Turbotière 
 mit Petersilienkartoffeln, Sahnemeerrettich & Senfsauce 
 ab 2 Personen  Tagespreis

 Steinköhler Filet aus dem Riesling Dampf 
 mit 3-erlei Linsengemüse  
 & Hummer-Estragon-Sauce  26,90 €

 Bouillabaisse „klassisch“ im Safransud  
 mit Edelfischen, Garnelen & Muscheln,   
 Sauce Rouille, Aioli & Crostinis  29,90 €

 Skrei Filet vom Grill 
 auf Steckrüben-Karotten-Gemüse 
 mit Meerrettichsauce & krosser Fenchel-Salami  29,90 €

 Tuna Steak „Rare“ mit Szechuan-Pfeffer-Kruste, 
 auf Masaman-Curry-Gemüse & Basmati Reis  34,90 €

 Gebratenes Atlantik Steinbutt Filet 
 mit Grillgemüse, La Ratte Kartoffeln 
 & Oliven-Tapenade  44,90 €

 Frische Nordsee-Seezunge mit Brauner Butter 
 und wahlweise mit 
 Schlangengurkensalat oder Blattspinat  54,90 €

vegetarisch
 Burger von Portobello Pilz & Tofu 

 mit Sesamspinat & Pommes von grünem Spargel  17,90 €

 

 Paprika-Auberginen-Eintopf mit weißen Bohnen 
 & Olivenschmand  17,90 €
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Ofen, Topf & Pfanne
 Original Wiener Schnitzel 

 mit Bratkartoffeln, Rahm-Dill Gurkensalat 
 & kaltegrührten Preiselbeeren  26,90 € 

 Knuspriges Cordon Bleu mit Mailänder Schinken & Comté Käse  
 gefüllt, dazu kaltgerührte Preiselbeeren  28,90 € 

 Geschmorte Lammhaxe aus dem Rohr 
 mit weißem Bohnen Cassoulet & Kartoffelgratin  28,90 €

 Geschnetzeltes vom Nebraska Rinderfilet  
 mit Madagascar Pfefferrahmsauce 
 & Stampfkartoffeln  29,90 €

Fleisch vom Grill & Co.
 Pommersches Entrecôte, 35-Days-dry-Aged  
 „BMS 7-9“ - Marmorierungsgrad nach „BMS“  
 (Beef Marbling Standard) (ca. 400 gr.) 44,90 €

 Pommersches Entrecôte, 35-Days-dry-Aged  
 „Lady‘s Cut“ (ca. 250 gr.) 32,90 €

 New York Strip  
 vom australischen Grain Fed Beef (ca. 400 gr.) 44,90 €

 New York Strip, „Lady‘s Cut“ 
 vom australischen Grain Fed Beef (ca. 250 gr.) 32,90 €

 Lüneburger Ochsenfiletsteak (ca. 30O gr.) 44,90 €

 Lüneburger Ochsenfiletsteak, „Lady‘s Cut“(ca. 200 gr.) 32,90 €

 Nebraska Rinderfilet / Tenderloin, Greater Omaha Packers,  
 Nebraska, „BMS 6“ - Marmorierungsgrad  
 nach „BMS“ (Beef Marbling Standard) (ca. 300 gr.) 59,90 €

 Nebraska Rinderfilet / Tenderloin,  
 „Lady‘s Cut“  (ca. 200 gr.) 42,90 €

 „Rossini“ vom Ochsenfilet mit Gänseleber, 
 Wintertrüffeln & Gänseleber-Jus (ca. 300 gr.) 59,90 €

 „Rossini“ vom Nebraska Rinderfilet mit Gänseleber, 
 Wintertrüffeln & Gänseleber-Jus (ca. 300 gr.) 69,90 €

 Kalbs-Entrecôte vom Biokalb 
 mit Salbei-Butter (ca. 350 gr.) 39,90 €

Fleisch vom Tranchierwagen - 
ab 2 Personen

 Kalbs- „Entrecôte-Double“ vom Biokalb 
 mit Salbei-Butter (ca. 350 gr. pro Person) p.P. 44,90 €

 Chateaubriand vom Lüneburger Ochsen 
 (ca. 350 gr. p. P.) in brauner Butter gebraten p.P. 44,90 €

 „Rump-Double à la Strindberg“ mit Zwiebel-Senfkruste 
 Doppeltes Rumpsteak am Stück  
 vom australischen Grain Fed Beef aus dem Rohr  
 mit Rosmarin & Thymian (ca. 400 gr. pro Person) p.P. 49,90 €

 „Entrecôte-Double“, Doppeltes Entrecôte 
 vom Pommerschen, 35-Days-dry-Aged 
 „BMS 9 - Marmorierungsgrad nach „BMS“  
 (Beef Marbling Standard) (ca. 450 gr. pro Person) 
 in brauner Butter gebraten p.P. 49,90 €

 Nebraska Chateaubriand  
  (ca. 300 gr. p. P.) in brauner Butter gebraten p.P. 59,90 €

Zubereitungszeit mit Ruhezeit mindestens 45 bis 70 Minuten

Zu allen Hauptgerichten servieren wir La Ratte Kartoffeln 
und reduzierten Rotwein Kalbsfond
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Surf and Turf
 Surf and Turf: 1/2 Hummer  (vom 1000 Gramm Hummer ) 

 mit Lüneburger Ochsenfiletsteak (ca. 200 gr.)  59,90 € 

   (ca. 300 gr.)  74,90 €

 Surf and Turf: 1/2 Hummer  (vom 1000 Gramm Hummer ) 
 mit Nebraska Rinderfilet (ca. 200 gr.)  69,90 € 

   (ca. 300 gr.)  84,90 €

Extra Beilagen

 Knusprige Pommes Frites  3,90 €

 Knusprige Süßkartoffel Pommes Frites  3,90 €
 

 Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln  3,90 €

 Getrüffeltes Kartoffelpüree  6,90 €
 

 Gebratene braune Champignons  5,90 €

 Teriyaki Sesamspinat  4,90 €
 

 Geschmorte, karamellisierte Zwiebeln  3,90 €

  „Marché“ - Marktgemüse aus dem Dampf  5,90 €

 Vichy Karotten mit frischer Blattpetersilie   3,90 €

 Kenia-Böhnchen mit krossem Tiroler Speck  4,90 €

  Winterlicher Blattspinat  3,90 €

 Grüner Spargel mit brauner Butter   7,90 €

 Grillgemüse mit Rosmarin  5,90 €

Extra Saucen
 Gänseleber Jus  6,90 €

 Original Sauce Béarnaise mit Kerbel und Estragon  3,90 €

 Pfefferrahmsauce vom grünen Madagascar-Pfeffer  3,90 €

 „Hausgemachte“ Barbecuesauce  1,90 €
 

 „Hausgemachte“ Barbecuesauce „Sriracha scharf“  1,90 €

 „Hausgemachte“ Kräuterbutter  2,90 €

 „Hausgemachte“ Mayonnaise   1,90 €

 „Hausgemachter“ Ketchup  1,90 €

 Trüffel-Mayonnaise  3,90 €

Hinweise auf Allergene 
finden Sie in einer gesonderten Karte

Desserts, Getränke 
& Digestifs finden Sie in unserer 

Dessert & Digestif Karte

Bitte fragen Sie hierzu jeweils  
unser Service Personal
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TARANTELLAS „VODKA COLLECTION“
 2 cl 

Absolut Vodka  
Winterweizen, Ahus, Schweden, 40% 2,90 €

Absolut Elyx 
ausgesprochen weich und cremig. Ein Hauch Vanille für einen  
nicht ganz so konventionellen Eindruck. 
Im Nachklang dezente Vanille, allerdings mit etwas herbem Beigeschmack.  
Ohne unangenehmes Brennen langanhaltend und malzig  
im Nachklang, Schweden, 40% 3,50 €

Alpha Noble Vodka  
sechsfach Destilliert, Vogesen, Frankreich, 40% 2,90 €

Belvedere Vodka  
aus reinem, 100 % polnischen Roggen, 40% 3,50 €

Blavod Black Vodka  
schwarz destillierter Wodka aus Melasse, gefärbt  
mit dem südasiatischen Kraut Catechu, England, 40% 2,90 €

Ciroc Vodka 
Ciroc Vodka wird in Frankreich aus einer einzigartigen Mischung  
feinster französischer Mauzac-Blancund Ugni-Blanc-Weintrauben  
destilliert. Er wird fünfmal destilliert nach dem  
Copper Pot Still Verfahren, Frankreich, 40% 3,50 €

Grasovka 
Der per Hand eingfefügte Mariengrashalm sorgt für 
dezentes, waldmeisterähnliches Aroma, Polen, 40% 2,90 €

Green Mark Natural traditional Flavour Vodka 
Aus der Wolgaregion in Zentralrussland. Das Wasser stammt aus einer Quelle, 
fast 300 Meter unter der Erde, Russland, 40% 2,90 €

Green Mark Natural Rye Flavour Vodka 
behutsam mit Roggenbrot und Roggen-Zwieback aromatisiert. subtile süße  
am Gaumen, ausgeprägter Nachhall mit würziger Schärfe, Russland, 40% 2,90 €

Green Mark Natural Cedar Nut Flavour Vodka 
Verfeinert mit der Essenz von Zedernüssen.  
Weicher Vodka mit delikatem Biss, Russland, 40% 2,90 €

Grey Goose Vodka 
mit durch den Kalkstein der Champagne natürlich  
gereinigtem Wasser, Frankreich, 40% 3,50 €

Kauffman Vodka Collection Selected Soft 
Mit Ginsengwurzelextrakt, am Gaumen samtig-weich mit Anklängen  
von Kirsche, Ginseng und Honig, weich und fein, Russland, 40% 6,90 €

Kauffman Vodka Collection Selected Hard 
schöne leichte Minzenote, leicht pfeffrig, etwas grasig 
mit leicht blumiger Anmerkung, Russland, 40% 6,90 €

Kauffman Vodka Private Collection Luxury 
mit Aromen von Zucker und geröstetem Weißbrot. Weiche und elegante Textur, 
Subtile Aromatik von frischer Minze, Russland, 40% 12,90 €

Ketel One Vodka  
Niederlande, 40% 2,90 €

Parliament Classic Original Russian Vodka 
nach traditionellem Urrezept aus der Zarenzeit, Russland, 40% 2,90 €

Russian Standard Original  
nach dem Originalrezept des Erfinders des   
Periodensystem der Elemente, Russland, 40% 2,90 €

Russian Standard Platinum  
kombiniert die reinsten Ingredienzien mit einem  
hochmodernen Silberfiltrationssystem, Russland, 40% 2,90 €

Russian Standard Imperia  
ein authentischer Premium Vodka aus dem Mutterland des Vodkas  
Kristallklar, hochintensiv & samtigst weich, Russland, 40% 3,50 €

Smirnoff Black Label  
langsam destilliert und durch Sibirische  
Silberbirke-Holzkohle gefiltert, England, 40% 2,90 €

Stolichnaya 
4-fach destilliert, 3-fach über Holzkohle gefiltert, 
mit reinem Gletcherwasser geblendet, Russland, 40% 2,90 € 

Stolichnaya Elite 
Ein Wodka von erstaunlicher und beispielloser Reinheit und Milde. 
Mit der „Freeze Out“ Methode gefiltert. In eiskalter Witterung werden  
die Vodkafässer über Nacht im Freien gelagert. Am nächsten Tag vor Sonne- 
aufgang lässt man vorsichtig durch eine Öffnung im Boden der Fässer klaren 
Wodka herauslaufen lassen. Dieser Vorgang wird so oft wiederholt, bis man die 
gewünschte Reinheit erreicht hat., Russland, 40% 6,90 € 

Svedka Vodka 
Das Finish ist lang und wird von Aromen getragen, die Töne von Weizen  
und Würze freigeben. Der Svedka Vodka verabschiedet sich langsam  
und bedächtig vom Genießer, Schweden, 40% 2,90 € 

Xellent Wodka  
mit dem leicht alkalischen Wasser des Titlisgletschers  
im Herzen der Zentralschweiz versetzt, Schweiz, 40% 3,50 €

Zubrówka Bisongras Vodka 
aus polnischem Getreide & kristallklarem Wasser. Durch Zugabe 
einer Bisongras Essenz erhält er seine hell-olivgrüne Farbe, 
sowie das weiche & frische Aroma, Nr.1 Bisongras Vodka Polens, 40% 3,90 €
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TARANTELLAS „GIN COLLECTION“
 4 cl 
Finsbury „Platinum“  
gegründet 1740 finsbury distilled, london dry 47% 6,90 €

5th Destilled Gin 
„Fire - Red Fruits“, Destillerie Modesto Soler, Spanien, 42% 7,90 €

Beefeater ‘24, 45% 7,90 €

Bombay Original Dry Gin,  
England, 43% 6,90 €

Bombay Sapphire,  
Dry Gin, England, 40% 6,90 €

Bombay Sapphire „EAST“ 
Vapour Infused, (Thai Lemongras, Viatnamese Thai Peppercorns), 42% 7,90 €

Bombay - Star of Bombay 
Slow Destilled London Dry Gin, 47,5% 8,90 €

Clocker‘s Gin 
Das Leben hat einen Gin, Hamburg, 44% 8,90 €

Geranium Gin  
Limonen, Koriander, Zimtkassie, Iris, Engelwurz, Lakritz  
und zwei geheime Zutaten. Milder Gin mit intensivem Wacholderaroma,  
schönen floralen Aromen und feinwürziger Muskatnote, London, 44%% 7,90 €

Gin Mare  
Thymian, Rosmarin, Basilikum, Oliven, Costa Dorada, Spanien, 42,7% 8,90 €

Gin Sul  
Bei der Destillation müssen alle Alkoholdämpfe durch einen Geistkorb  
hindurch, der u.a. mit frischen Zitronenschalen, Rosmarin und  
Rosenblüten befüllt wird.  
Ein Gin mit feinen Zitrusnoten und gleichzeitig einem breiten Körper.  
Eben ein echter Gin-Gin. Gin Sul aus der Altonaer Spirituosen Manufaktur,  
Hamburg, 43% 8,90 €

Gordon‘s, Dry Gin, 40% 6,90 €

G‘Vine (Floraison),  
Small Batch Distilled Gin, Frankreich, 40% 8,90 €

G‘Vine (Nouaison),  
Small Batch Distilled Gin, Frankreich, 43,9% 8,90 €

Hendrick‘s,  
William Grand and sons, Glasgow, Schottland, 41,4% 8,90 €

Inverroche „Classic“,  
Angelikawurzel, Gewürzrinde, Koriandersamen & Kardamonhülsen,  
Südafrika, 43% 9,90 €

Inverroche „Amber“,  
Verbindung aus afrikanischer Flora & Gewürzen & Beeren  
aus Indien & Europe, Südafrika, 43% 9,90 €

Inverroche „Verdant“,  
exotische Geschmacksverbindungen aus Afrika mit traditionellen Gewürzen  
aus Fernorst & Wacholderbeeren aus Europa.  
Dazu eine kurze Infusion von Sommerblüten, Südafrika, 43% 9,90 €

Monkey 47 
Schwarzwald Dry Gin, insgesamt 47 handverlesene pflanzliche Zutaten, 
Deutschland 47% 8,90 €

Saffron Gin,  
Gabriel Boudier, Dijon Frankreich 40% 8,90 €

Sears Cutting Edge Gin  
Paderborn, Deutschland, 44% 8,90 €

Tanqueray Gin, Großbritannien, 47,3% 6,90 €

Tanqueray Ten, Großbritannien, 47,3% 7,90 €

The Bitter Truth Sloe Gin 
Sloeberry Blue Gin, Pullach, Deutschland, 28% 8,90 €

The Botanist 
Islay Dry Gin, Schottland, 46% 8,90 €

The Duke 
Munich Dry Gin, Handcrafted in Bavaria, München, 45% 8,90 €

Tonka Gin, Deutschland, 47% 9,90 €

VL 92 Gin, XY 
Niederlande, 41,7% 8,90 €

Whitley Neill,  
handcrafted Dry Gin, small Batch, England, 42% 8,90 €

 „SCHWEPPES DRY“ Tonic Water 3,90 €

 „SCHWEPPES INDIAN“ Tonic Water 3,90 €

 „THOMAS HENRY“ Tonic Water 3,90 €

 „FENTIMANS“ Tonic Water 4,60 €

 „FEVER TREE“ Tonic Water 4,60 €

 „FEVER TREE MEDITERRANEAN“ Tonic Water 4,60 €
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Tarantella GmbH & Co. KG

Stephansplatz 10

20354 Hamburg

Tel.: 040 / 650 677 90

www.tarantella.cc
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