Hauptgerichte

Kalbsschnitzel , Wiener Art”
mit Oregano — Kartoffeln

Gebratene Kalbsnieren mit Rauchfleisch)
und Rostzwiebeln an Dijon — Senfsauce ¢

Spanferkel — Riickensteaks mit Schalotten — Kruste
an Calvados — Pfefferrahm

Gebratene Barbarie — Entenbrust und Gdnseleber
mit Garten — Griinkohl und Estragonjus

Argentinisches Angus — Entrecite
mit Saisonpilze oder Ristzwiebeln

Rosa gebratenes Lamm — Niisschen
unter einer GartenRyduter — Kruste
mit Wirsing — Gemiise und Balsamicojus .24

Tournedos vom argentinischen Angus — Filet
mit Scampi und Basilikum — Schaum gratiniert
an gebratenem provenzalischem Gemiise ¢
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