Fischgerichte

Geschmorte Rotbarschfilets mit Kapern und Sardellen
in Dill — Rieslingbutter

Gebratene Zanderfilets im Rauchfleischmantel
auf Riesling — Kraut o4

Goldbrassenfilet und Scampi
mit Pinienkerne und Kjrschtomaten
in Basilikum — Butter gebraten auf Gartenmangold

Vegetarische Gerichte

Gebratene provenzalische Gemiise mit Bdrlauch — Pesto

und Kokosreis
Buchweizen — Crépe mit Saisonpilze ¢

Vollkorn — Crépe mit Gartengemiise
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Als Beilage Ronnen Sie zwischen Oregano — Kartoffeln
Salzkartoffeln bunte Nudeln oder Basmatireis wihlen
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Sie erhalten auf Nachfrage Informationen tiber verwendete

Allergene in unseren Speisen



