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Vom Wasser bis zum offenen Wein

Ab dem 13.12.14 unterliegen wir Gastronomen
den Pflichtangaben f r Zus tze in Speisen.
Soweit Sie von Allergien betroffen sind, fragen
Sie unseren Service nach unserem pers nlichen
Allergenverzeichnis

Bereits ausgewiesene Zus tze hier in dieser Karte:

* Dressing enth It Kaliumsorbat

** Ajoli, Remoulade, Majonnaise enth It Kaliumsorbat
*#* Enth 1t P kelnitrat

Gwic

Nun schon seit mehr als11 Jahren f hrt Petra Kohleick
erfolgreich das Landhaus Ewich.

n dieser Zeit ist das Haus zu einem der
erfolgreichsten Traditionsgasth user in der
Region Wuppertal und Bergisches Land
aufgestiegen.
Die studierte Werbewirtin hat mit ihrem Team, mit
viel Liebe und Ausdauer dieses Kleinod in Wuppertals
Norden entwickelt. Nirgendwo anders k nnen G ste
so liebevoll umsorgt und gem tlich beisammensitzen
wie hier. Petra Kohleick feilt permanent mit ihrem
K chenteam an der Ausgestaltung des Speisen-
angebotes. Neben der Basis, der Bergischen K che,
bietet das Haus unter ihrer Leitung auch anspruchs-
volle Internationale K che sowie "die besten Steaks
im Tal"* an

In dieser, ihresgleichen suchenden umfangreichen
Speisenkarte, finden Sie unsere "a la Minute'-
Gerichte.

Zudem werden laufend saisonale Spezialit ten
angeboten. Feierlichkeiten werden im Hause ebenso
ausgerichtet wie kleine Geburtstage, Taufen,
Kommunions- oder Konfirmationsfeiern etc..

Wir w nschen nun guten Appetit,
Thr Landhaus Ewich-Team.

Und sollten Sie doch einmal unzufrieden sein,

dann scheuen Sie nicht unsere Chefin anzuprechen.
Dann k nnen wir ggf. gleich den Unmut stillen.

*s0 sagen uns die G ste
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Auszug aus "So schmeckt Wuppertal"

Schnitzel f r Lokalpatrioten
Hier draufSen am Rande der Stadt Wuppertal fallen
passend zu unserer Ankunft fr habendliche
Sonnenstrahlen durch die Wolkendecke eines verreg-
neten Tages. Sie bescheinen saftige Wiesen, den
stampfenden Traktor eines noch fleiffigen Bauern; ein
grofSes, klassisch Bergisches Schieferhaus mit (wie
schade) bei diesen Temperaturen nicht benutzbarer
wundersch ner und groffz giger Aulengastronomie
- sowie einen rappelvollen Parkplatz unter B umen.
Wir sind im Langdhuus Ewich. Den Namen wollen wir
der Einfachheit halber in Landhaus Ewich r ck ber-
setzen, das "Wuppertaler Platt" allerdings wird uns
sp ter noch intensiv besch ftigen...
Das Lokal ist bestens gef lIt, und eines der deutsche-
sten Worte berhaupt — Gem tlichkeit — schiefdt uns
durch den Kopf.
Das Landhaus Ewich bietet Wuppertal und
Internationale K che, versteht sich auflerdem als
Traditionelles Kaffeehaus — inklusive Bergischer
Kaffeetafel. ...... ".....
Wer die "Wuppertaler" Ursprache nicht kennt, wird
angesichts der Ewich-Speisen-Namen oft staunen,
r tseln oder schallend lachen. Aber keine Angst: Es
wird alles bersetzt!
In weichen, hochlehnigen Lederst hlen sitzend, ent-
scheiden wir uns in der Rubrik "V arher un
T schend rch" als Vorspeise f r eine Kartoffelsuppe
mit Kottenwurst.

LANGDHUUS EWICH.
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Danach soll es, denn die Schnitzel stehen hier stark
im Vordergrund, ein lokalpatriotisches "Schnetzel
Wopperdahl" sein, paniert, berbacken mit s er
Senfkruste, dazu Bratkartoffeln und Salat, sowie das
mit "neu" gekennzeichnete "Em Ferkesgalopp d rch
en Bosch": paniert plus Wildpreisselbeeren, berbak-
ken mit gegrilltem rohen Schinken und Ziegenk se,
sowie Bratkartoffeln und Salat.

Vor dem Essen gibt's ein bisschen Weif3- und Graubrot
mit unaufdringlichem Paprika-Dip. Die Suppe kommt
in einer Tasse, hat ein Sahneh ubchen und entfaltet
ihren Charakter erst dann, wenn man zur Wurst und
zum w rzigen Bodensatz vorst f3t.

Dann das "Wuppertal"-Schnitzel — ein Senfkrusten-
Gedicht" Diese schmelzend-zarte berback-Variante
hat definitiv Suchtpotenzial.

Der "Schweinsgalopp” ist durch die Preisselbeeren
sehr s , seine Krone aus rauchigem Grillschinken
und leckerem, dicken Ziegenk se h It dagegen.
Beide Schnitzel sind richtig grof, sehr gut gebraten,
beide Teller m chtig gef llt: Hier geht garantiert nie-
mand hungrig heim. Die Portionen, die an anderen
Tischen serviert werden, best tigen den Eindruck.

Aktuell ist das Heft im Handel erh Itlich. Falls vergrif-
fen, einfach mal im Verlag nachfragen

sts (Stefan Seitz)

Auszug aus "Gastronomie — So schmeckt Wuppertal,
der Gastroguide f r Wuppertal!" Ausgabe 2015/2016.
Aus der Rundschau Verlagsgesellschaft mbH

SCHMECKT TRADITION




GZ?éar/ter 6r gésc/tenc/ércﬁ

Zoppen | Suppen

Tasse | Terrine

9 u [[Clé SC /lZ OIDElSmbrOt

Gulaschsuppe mit'B 3,90 | 5,80
f@[SZC;Pf@

Kartoffelsuppe mit Kottenwurst 3,50 | 4,90
%QSZOZQ @

Suppe‘des Tages 3,00 | 4,50

unser Service nennt Thnen die Tagessuppe

Olkezappe
Hausgemf ﬁe Zwiebelsuppe 3,90 | 4,90

auf franz sische Weise mit Brotcroutons und K se
berbacken

Der sparsame Bauernwirt
Frei nach Walter Brensing

ei einem Bauernwirt kehrte ein Fremder
ein, um Mittags zu speisen. Die Wirtsfrau
tischte gut auf, der Gast (wohl aus der
Grof}stadt) war mehr als zufrieden.
Nach dem Essen verweilte er noch bei einem Glas Bier
und plauderte mit dem Wirt. Dabei bat er um einen
Zahnstocher.
Do h veck keenen®, sagte der Wirt, seid eck sieh, datt
de L tt d hengerhear fottschmieten wennse se
gebruckt hannt, un nitt meahr in datt D ppen donn,
wo se drinn woahren, koop eck kinne meahr*.

f i)
(N}

Wat kleeneret | "Kleinigkeiten"

qfottengatter

Schwarzbrot mit Kottenwurst (Bergische
Mettwurst) ***, Senf, Zwiebeln 7,80

%o&tﬁee/ Wl@Cl BVOCIC[@V?@[H \%ﬂ

It aufgeschhittenes Roastbeef, rosa gebraten, mit |
hausgemachter Remoulade**, Salatgarnitur und
Bratkartoffeln 13,90

GlDe[[mann mec[ G]{/atsc/t%dds

Folienkartoffel mit Kr uterquark™**,
Salatgarnitur* 9,50

wei hungrige Unterbarmer Ganoven

haben bei einem Bauern am D nberg ein

Schwein geklaut.

Da sie nur ein kleines Auto besitzen, kommt
das Ferken auf den R cksitz. An dem Tag war eine
Demo in der Stadt, Polizeibeamte aus ganz NRW sind
im Einsatz.

Auf der Wittensteinstrasse ist auch eine Kontrolle.
Damit die Sau auf dem R cksitz nicht auff It setzt der
eine Unterbarmer dem Tier den Hut seiner Frau auf.
Die Schupos halten die beiden Diebe an und kontrol-
lieren die Fahrzeugpapiere. Nach einem Rundgang um
das Auto und einem Blick durch die Fenster gr en sie
und w nschen eine gute Weiterfahrt.

Der ltere Polizist drauf zum Kollegen: ,Verdecken,
wat hannt die L tt hie f ar h ssliche Wiewer!"

Cwic




Der "Pell
Sache f 1%
zum Steak
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Kottenbutter, das Brot was die Schleifer in ihren
Kotten zu Mittag aRen * * |
1 2 o

k]

o T/
Kartoffelsuppe mit i
gebratener Kottenwu
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Kleenere Schloote | Kleinere Salate

G]{/eenen 50/1{001,‘

Verschiedene Salate der Saison* als Beilagensalat 3,90

Sasanzsc/z/(wt

Verschiedéne Salate der Saison* in gr fSerer
Ausf hrung 7,50

8”6[101?6”86%/00t (SdiSOHCl )

Endiviensaldt mit warmem hausgemachtem
Kartoffeldressing* 7,90

g@[d€7'86£[00t (SdiSOHCl )

Feldsalat mit warmem hausgemachtem
Kartoffeldressing® und ger stetem Speck**, 8,90

arl arbeitet nach der Volksschule
beim Vater auf dem Bauernhof. Eine
gr Bere Stadt als Neviges hatte er zuvor
nie gesehen.

DerVaterlaseines Tagesim Land-wirtschaftsbl ttchen

die Ank ndigung: *Landma-schinenausstellung in

D sseldorf*. Darauf der Vater: ,Jung, dat salltensse

deck enns bekieken, nemm deck twei Dag frei un

fahr noh D sseldorf."

Karl fuhr mit der Bahn und lief den ganzen Tag ber

die Ausstellung. Am Abend war er geh rigm de und

ausgehungert.

Er beschlof§ gleich in dem vornehmen Hotel, das

Vater ihm zur bernachtung ausgesucht hatte, zu

Abend essen. Ein Kellner im feinen schwarzen

CSC%[OGte ~ ggausgemac%te Salate

Grottere Schloote | GroBere Salate

gomatewﬂ%azza re//a~5 c%aot

Tomatenscheiben mit B ffel-Mozzarellascheiben,
hausgemachtes Pesto* 8,50

“Deillachschloot

Nizzasalat*, mit Thunfisch, Zwiebel, Ei, K se, 11,80

ggussc/lfoot mec[ ?uc[enstrie en

GrofSer bunter Salat* mit Putenbruststreifen,
Bratkartoffeln 15,80

56%[(}&‘ mec{
%mc[e Z /et~5trle en

Verschiedené Blattsalate der $aison* in
Balsamicodressing, mit
gebratenen Rinderfiletstreifen und Zwiebeln 16,80

GBergucﬁer g/ezsc/zs e 50/1[001,‘

Bunter $alatteller mit gemischten FleiscHspieflen
und einem Erdnuf$-Chili-Dip, s #-pikant 16,80

Zu allen grofRen Salaten reichen wir frisch
gebackenes Stangenbrot

Links unser Deilbachschloot. Manche kennen
ihn auch als Nizzasalat.

Anzug, geleitete ihn zu einem freien Tisch und fragte
ihn gleich nach seinen W nschen.

Brengt meck enns en lecker Bier, en deck St ck Fleesch,
en Pann Broaderpel un en Kump Schloot med v 1I 1k
un suuren Schmand!*

Der Oberkellner verstand kaum ein Wort, glaubte aber,
dass der Gast vom Lande wohl das Tagesmenue gemeint
habe.

Als der Ober ihm den Salat in der Glasschale vorab ser-
vierte, sah ihn Karl ungl ubig an und polterte los: ,Wenn
eck meck de paar Bl derkes Schloot en en b tschken
Water bekiek, kann eck meck uutreeknen, wat g t ver-
deent, s ss k nnten g t nit medden enne Weeke med

|«

sonnem fienen schwatten Anzug hie romloopen!



Der Bergische FleischspieR-Salat
* mit Erdnug ChiliDip * 3+ ¢

0 ™ B

" il
Salate vom Markt, mit frischen gebratenen
Pfifferlingen. Nur saisonal.

Der "Felderschloot", eine Bergische Speziali '
Die gebratenen § elchen geben dem Salat .~ -




GBergescﬁe 6]{66%6 . G]{egiona[es

Unsere regionale Kiiche aus Wuppertal
und der Umgebung

Pillelcken med Schlect

Bergischer Kartoffel-Pfannkuchen, mit Speck***,
Zwiebeln und Salat* 12,80

BVOCIJ@W];@[H mecl 5

Bratkartoffeln,’2 Spiegeleier, Salat*

50[26 Wl@(j %VOQC[@QU@[H

S lze mit Bratkartoffeln, Remoula Gurke 12,80

g/verZei/c[er %[(}atwoamcﬁt

Gebratene Blutwurst***, Bratkartoffeln, Spiegelei,
Salat* 12,80

?cmnas C/l fcmz c[%uus

Panhas***, Bratkartoffeln, Gew rzgurke sowie
Rote Beete* 12,80

GBergescﬁes C]{r(}'st%en

Schnitz€l vom Schwein, Champignonsosse, Spiegelei,
grofle Salatgarnitur* 13,90

0?8/6187‘

ritzchen aus dem ,Ferkesdorp“, dem
alten Wichlinghausen, hatte endlich
eine Lehrstelle gefunden.

Da der t gliche Weg nach K In aber sehr zeitauf-
w ndig war, nahm er ein m bliertes Zimmer bei einer

Iteren Dame. Dieses alte ,J ngferchen* schlof}
Fritzchen gleich in ihr Herz, wollte die fehlende Mama
ein wenig ersetzen. ,Wenn du magst, koche ich dir
gerne am Abend dein Leibgericht!“ Unser Wuppertaler
Jung strahlte ber alle Backen, ,dat wollt g t f ar
meck donn, am lewsten eet eck stiewen Riis.*

Die Wirtin gab sich gleich am n chsten Abend an
die Arbeit, servierte dem ausgehungerten Fritzchen
stolz den Teller mit dem wohlriechenden Milchreis.
Fritzchen langte sofort zu, nach wenigen L ffeln
schob der den Teller von sich. Die Wirtin wollte strah-
lende Augen sehen, ,Sag, schmeckt es nicht?”

Fritzchen: ,N , nit soa reit!“

G G
B@ VZ@SC/leS Buu Vensc%netze/
Schnitzel mit Speck***, Spiegelei,

Bratkartoffeln, Salat* 16,90

g&m sgemac%ter

edrengste zy
Hausgemachtéf Herihgsstip**, mit Bratkartoffeln
oder Pellkartoffeln 11,80

G]{ottenﬁutter

Schwarzbrot mit Kottenwurst***,
Senf, Zwiebeln 7,80

?e/[mann med q{/atsc%dds

Folienkartoffel mit Kr uterquark**, grofler
Salatgarnitur* 9,50

@vener 6[ Wl@d GjDudenstrie en

Ofenkartoffel mit Kr uterquark*
... herrlich gebratenen Putenbruststreifen und grofier
Salatgarnitur* 14,80

ser machen, sie gab Sahne zum Reis. Wieder liefs
der Junge den Teller nach wenigen L ffeln stehen. ,Nee,
dat schmackt nit vie bie de Moder!*

Am n chsten Tag sollte es ihr aber gelingen, diesmal
verfeinerte sie mit Vanillemark und gab Zucker dazu.
Fritzchen wollte auch dieses Werk nicht schmecken,
schon nach zwei L ffeln: ,N | lott mer godde Frau, dat
schmackt nit!“

Das alte J ngferken setzte am folgenden Tag erneut
den Topf mit Milchreis auf den Herd. Da fiel ihr Zimt als
besondere Note ein. Da sie diesen nicht im Hause hatte,
wollte sie noch schnell ein wenig besorgen. Atemlos
eilte sie mit dem Einkauf in ihre K che, es roch verd ch-
tig... Fritzchen mit einem L ffel in der Hand st rmte er
auf die Wirtin zu, umarmte sie begeistert, dr ckte sie
immer wieder: ,Dat schmackten wie bie de Moder, so

&

mod dat sin, wat es dat lecker, n wat lecker!

Gwic
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Gjer%esgerw%te - Schnitzel & Ce,

Schnetzel | Schnitzel

Corden 63[66

Paniertes Schnitzel vom Schwein, gef 1lt mit Schinken
und K se, dazu Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Cordon Bl ens angers
Schweineschnitzel natur gebraten, gef It mit
Blattspinat und Schafsk se, dazu Bratkartoffeln und
Salat* 16,90

50%%6&6[ %O/l/eder

Paniertes Schnitzel vom Schwein. Mit Champignon-
rahmsauce, Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Sc%netze/ eé]go%teen

Paniertes Schnitzel vom Schwein. Mit R hrei, Lachs,
dazu Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Sc%netze[ Gl@oé%erc{a/l/

Paniertes Schnitzel vom Sthwein
berbacken mit s fer Senfkruste,
dazu Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Schnetzel Osterreich

Paniertes Schnitzel vom Schwein. Wiener Art, dazu
Bratkartoffeln, Salat* 12,90

Sc%netze/ @Onger

Schnitzel vom Schwein, gef 1t thit Bergischer
Leberwurst, in Eih lle gebacken, an einer
Pfeffersauce, dazu Bratkartoffeln und Salat* 16,90

Schnetzel Mailand

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit
Tomatenscheiben, Basilikumpesto und Mozzarella
berbacken, dazu R sti und Salat* 16,90

Wir servieren Thnen gerne auch kleinere Portionen,
bitte einfach dem Service mitteilen

Vom Preis des Gerichtes ziehen wir einen
Warenkostenanteil von 2,00 Euro ab.

Die Beilagen sind variabel. Gerne reichen wir anstatt
der oben angegebenen Beilagen auch Pommes Frites,
Kroketten oder anderes, siehe Seite 14

B@ 7"2656%65 BMM V@HSC%H@tZ@/
Schnitzel mit Speck***, Spiegelei,
Bratkartoffeln, Salat* 16,90

Em Fer ée%aKOPP \}@

divch ‘en Busch S

Paniertes Schweineschnitzel mit Wildpreisselbeeren,
gegrilltem rohem Schinken und Ziegenk se berbak-
ken, dazu reichen wir Bratkartoffeln und Salat* 16,90

SC/metze[ @énger er %duger

Paniertes Schweineschnitzel mit’pikanter
hausgemachter Paprikagem sesauce, Pommes Frites
und dazu ein gemischter Salat* 16,90

Angere Ferkeleien | Weiteres vom Schwein

jer%esz/ [et 6Bernc’ic’is
(S

Drei Schweihemedaillons mit Sauce Bernaise,
R sties und Salat* 19,80

Zu Vicﬁer
9 e sc%netze[tes gyl%ant
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit

Champignonpfefferrahm,
R sties und Salat* 19,80

7{16867@5 Sﬁ gww%

SchwertsplefS vom'Schweinefilet mit Ba it
pikanter Paprikasauce, Bratkartoffeln und Salat* 19,80

Cwic
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Bergesches
- \ Buugrenschnetzel. ~ uf dem Carnaper Platz in Barmen ist Herbst-
: Kirmes.
i Auch eine Wahrsagerin hatte ihr Zelt aufge-
baut. Ein feiner Herr vom Zoo m chte
! seine Zukunft vorhersagen lassen. Er setzt sich
e ) zu der bunt gewandeten alten Frau. Diese greift
' | gleich nach seiner rechten Hand und legt sofort
los: ,,Oh Donnerkiel, wat forchbar! Se weeren get tet,
F man werd se kochen, broaden un opfreeten un van
' nkem Steet weard en S ppcken gekocht...!
Der Mann unterbricht die traurige Prognose:
,Momang, waart es! Eck h v noh minne H ndschau
uut Ferkesleder aan!*

LANGDHUUS EWICH. SO SCHMECKT TRADITION 11
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GSt 1 '%S vom %ngu&%mc/

nser Angus Fleisch aus Argentinien
besticht durch seine hervorragende
Qualit t, diese wird durch staatliche
Beh rden st ndig kontrolliert.
In Argentinien werden die Rinder aufgrund der
optimalen Wetterbedingungen ganzj hrig im
Freien gehalten und von den Gauchos ber die

Weidefl chen getrieben, wo sie sich ausschlief-

lich von dem frischen saftigen Gras der Pampa
ern hren.

Bestellen Sie die Steaks in der von Ihnen
gew nschten Garform, zum Beispiel...
English - fast roh, von jeder Seite nur kurz ange-
braten oder

Medium - gute braune Oberfl che, innen rosa
und saftig oder

Well done - das Steak ist fast durchgebraten,
aber noch saftig

Steaks Sole - seller komlbinieren

eAngu&%[el‘stea%S egofa
%mde Z[et 50[0 250

Filetsteak (Tellergewicht 250g.) m1tz: uterbutter,
Knoblauchbrot und hausgemachtem Krautsalat 23,90

%znde Z[et 50/0 450

Filetsteak (Tellergewicht 450g.) m1tz: uterbutter,
Knoblauchbrot und hausgemachtem Krautsalat 30,90

%ngus—q{umpsteaés 50/0
%um steaé 50[0 25()

Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angas) mit
Kr uterbutter, Knoblauchbrot und
hausgemachtem Krautsalat 17,90

Rumpstealk Sclo 450 g
Rumpsteak (Tellergewicht 450g. Angtls) mit
Kr uterbutter, Knoblauchbrot und
hausgemachtem Krautsalat 24,90

Erg nzen Sie nach Wunsch mit einer
Beilage, siehe Seite 14

Gwic




%umlpsteaés Hiletsteaks
q{umlistea% med %roac/e:fe[n Hiletstiik im Pleffermantel

Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angus) nfit Filetsteak (Tellergewicht 250¢. Anigus), mit
Bratkartoffeln, Salat*, Kr uterbutter 24,70 buntem gestossenem Pfeffer, Kr uterbutter, Steak-

X Pommesfrites und hausgemachtem Krautsalat 30,50
n Ul J
Rumpsteal: " Olk

Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angus) mit E%[etstdd% mec[ GBroade rlne/n

ger steten Zwiebeln ( 1k), getrockneten Tomaten, Filetsteak (Tellergewicht 250g. Angus),

Bratkartoffeln, Salat*, Kr uterbutter 25,90 mit Bratkartoffeln, Kr uter-. Knoblauchbutter und
einem Salat* 30,50

q{um stea% 8M)l€/l ~. - P

Rumpstek (Tellergewicht 450g. Angus), dazu (jl[e tstaa% %e rnaas

Folienkartoffel mit hausgemachtem Kr uterquark, Filetsteak (Tellergewicht 250g. Angus), mit Sauce

Kr uter-Knoblauchbutter und Salat* 31,70 Bernaise, Bratkartoffeln, und Salat* 30,50

Rumpsticdte <Marckteo Sticle Fritzken

Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angus) , mit Filetsteak (Tellergewicht 250g. Angus), mit s sser

Datteln in einer Honig-Peffersauce, dazu reichen wir  Senfzwiebelkruste, Bratkartoffeln und Salat* 30,50
Bratkartoffeln und einen Salat* 25,90

q{um stea% o%addcizaséar

Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angus) mit
Pfefferrahm, Bratkartoffeln und Salat* 25,90 g nen %I/t raer wo //f en

gri[[te[[er fangcl/mus wir aus dem (9/61 WOOC{%OMSQ

Grillteller Landhaus, mit kléinem Rumpsteak, kleinem . 3 : \
Tornedo, kleinem Medaillon vom mztneﬁ men, /ner ist er:

Schwein, Pfefferrahm, Ist auch mit JUE SO F -t - el
Bratkartoffeln und Salat* 25,90 Schweinefleisch  J]

UWesternsteak 250 | Dacon-Cheese- Burger

1 Rindfleischhack (ca. 340g), mit Bacon*** und K se
Rumpsteak (Tellergewicht 250g. Angus) mit I berbacken, in grolem Sesambr  tchen,
gebratenem Bacon** R stzwiebeln und braunen : Zwiebeln, Gurken, Tomate, Salat und
Bohnen, Steak-Pommesfrites und hausgemachtem — y Barbequesosse, dazu Steak-Pommesfrites
Krautsalat 26,90 I und eine Salatgarnitur* 14,90

) : AChtungaB .

Westernsteak 450 | - nur fiir Slrgl;'sch
Rumpsteak (Tellergewicht 450g. Angus) mit A g 340 Gram ,
gebratenem Bacon** R stzwiebeln und braunen I s .
Bohnen, Steak-Pommesfrites und hausgemachtem 1
Krautsalat 31,90 :

[

[

[

[
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WCH‘ c[ogie ~ Sdttigungsgei[agen

jo[ten%arto// [ %6””56 uesauce

separat 5,00 Hausgemachter rauchiger Dip 2,00

als Beilagenwechsel 2,10
Chili-Sauerrahm

G]{a No[fe[ec%en Hausgemachte Spezialit t 1,90
mit Aioli 4,
als Beilagenwechsel 2,90 6]{6 [ C%u
6] { K Sch Ichen 0,50 gp

no/ rol
Ger stetes Stangenbrot mit Q%/[a onnaise
Knoblauchbutter berbacken 4,50 Sch Icheh 0,50
d teaﬁﬁ)ommes/rites K réiuterbutter
als Beilage 2,90 Hausgemachte Kr uterbutter 1,50
%mt%artca//e[n G]{noﬁauc% Immert ln @[
als Beilage 2,90 Sch Ichen 1,50
Ristis
als Beilage 2,90

Gl{a rtoﬁﬁeo%m%etten

als Beilage 2,

ﬂoe/%a VtO//é[

als Beilage 2,90

Brot mit «Aioli

hausgemachte Qualit t, als Beilage 2,90

Kommt ein N tzenberger beim Nordic Walking
auf dem D nberg an einer Kuhweide vorbei.
r sieht einen Bauer, der mit seinen K hen
besch ftigt ist. Da der N tzenberger seine Uhr
beim Sport zuhause lief}, fragt er den Bauern
nach der Uhrzeit. Der Landwirt nickt, hebt bei
einer Kuh das Euter an und antwortet: ,Grad
esset tw If gewooren!*
»~Donnerwettter*, staunt der St dter, ,an der Schwere
des Euter k nnen Sie genau feststellen, wie sp t es -
ist N “ sagte der Bauer. ,Wenn eck d Euter
hoachhew, kann eck do anne D nberger Kerke op de
Uhr keeken!®




Der Pannekoken "Ewich"

Soote Pannekooken | Siifle Pfannkuchen

GPanne%a%en Wl@Cl c%{d VVH@[GC[@

Pfannkuchen mit Marmelade oder Zimt-Zucker 6,50

Pannekcken med Canilleiis

Pfannkuchen mit Vanilleeis, Schokosofle 7,80

QAJEEE[KCZHH@%O%&Q

Pfan eh mit pfeln, Zimt und Zucker 9,80

LANGDHUUS

EwicH. So

Sonstige Pannekooken | Weitere Pfannkuchen

5P€C%~ 06[67”

6]{ottem/m rst anneéo%en
Pfannkuchen mit SpeCk*** oder Kottenwurst*** und
Salat* 12,80

6]{d5~56%6n%€n anne%a%en

Pfannkuchen mit K se, Schinken*** und Salat* 12,80

5 enaatflbanne%o%en

Pfannkuchen gef llt mit Blattspinat, mit K se ber-
backen 13,80

Pannekoken Ewich

Pfannkuchen gef 1lt mit gegrillten Streifen
vom Black Angus Rind in einer Pilzrahmsauce und ein
Salat* 16,80

SCHMECKT

TRADITION
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Sehr geehrter Gast.

Wir sind das Haus mit dem Schwerpunkt in der
Traditionellen Wuppertaler- und der regionalen,
Bergischen K che.

Nur sollte man nicht glauben, daf8 unser Gesch ft von
rustikalen Qualit ten alleine gepr gt ist.

Wenn auch Sie nun beabsichtigen eine Feierlichkeit
mit gehobener K che auszurichten, dann sind wir
auch da Ihr richtiger Ansprechpartner.

Wir kochen mit Liebe und Leidenschaft, egal ob die
regionale K che gew nscht wird oder die gehobene
internationale K che.

Lassen Sie sich in einem Gespr ch mit uns inspirieren,
vorab zeigen wir Thnen die M glichkeiten f r Thre
unvergefSlich bleibende Feier gerne auf. Denn Thr
Anspruch gibt vor und unsere Professionalit t setzt
unsere Ideen dann um, um Ihre Feier unvergeflich zu
machen.

Ich freue mich auf Sie.

re Petra Kol)é

lajperin

H
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Der beste Start in den Sonntag ist ein ausgiebiges
Fr hst ck.
ie wollen mt Freunden der Familie oder
Bekannten im gem tlichen Ambiente ausge-
lassen fr hst cken? Dann sind Sie bei uns
genau richtig. Ob s £ oder herzhaft, gesund-
heitshewuflt oder ppig: unser umfangreiches
Fr hst ck1 sst keine W nsche offen.
Schlemmen Sie sich durch den reichlich gedeckten
Tisch.
Frische knackige Br tchen und kerniges Brot geben
die Basis f r den ppigen frischen Belag. Von den
S fsaufstrichen, ber Schinken, Wurst oder K se, ein
gekochtes Ei. Als Heiflgetr nke dazu servieren wir
Kaffee, Tee oder Kakao.
Sollten Sie es w nschen, k nnen wir Ihnen auch
gerne R hrei oder ger ucherten Lachs zus tzlich ser-
vieren. Einfach dem Service bescheid geben.

n einem Lokal im Bergischen war auch
schon zu fr heren Zeiten die Bergische
Kaffeetafel eine Attraktion f r Jung und
Alt.
Bezahlt wurde - wie auch heute noch - pro Person;
aufgetischt wurde reichlich.
Eines Tages hatte sich eine kinderreiche Familie im
Gasthof eingefunden und auch t chtig von der
Kaffeetafel gegessen. Als keiner auch nur einen
Happen herunterbekam, begann die Mutter alles vom

EwicH. So

So reichhaltig und lecker ist das normale
Fr hst ckbeiuns. R hrei auf Bestellung.

: Sonntags-Friihstiick, (von 10:00 bis 12:30 Uhr,
1 bitte unbedingt vorher reservieren)

™ :
i Variationen an Br tchen und Brot, s e Aufstriche

I wie Marmelade, Honig, ppiger Wurstaufschnitt,
: K seauswahl, Butter, gekochtes Ei, inklusive Kaffee,
1 Tee oder Kakao, 0,1 | Orangensaft

: pro Person 10,50
: Zusétzlich auf Wunsch, z.B.:

1 Portion Lachs 3,50
I Portion R hrei 1,50
: Portion R hrei mit gebratenem Speck 2,50
1 Glas Sekt 0,1 L, 3,50
: Glas Prosecco 0,1 L, 3,00
oo o oo oo e e a ae e Ee Ee O Ee Ee EE e O Ee e Ee e

Tisch zu nehmen und packte es in die mitge-
/' brachte Tasche.
Der Wirt schaute sich das an und belehrte die
Familie, dass das wohl bei ihm nicht blich sei.
Die Frau aber sagte nur, "Dat hann eck all betahlt".
Darauf nahm der einsichtige Gastwirt die Kaffeekanne
und sch ttete den Rest Kaffee zu den anderen Sachen
in die Tasche mit den Worten: "Dat hannt g t ook
betahlt!"

SCHMECKT TRADITION
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qfd//@@ ?/H/td G]{MC%BH

Kaffee und Tee normal groR  Kuchen und Waffeln

Espresso - der kleine Schwarze. Waffel mit Puderzucker 3,00
Intensiv und aromatisch 2,00 dazu Vanilleeis 1,10
Espresso Doppio - der Doppelte 3,80 dazu Milchreis 1,00
Tasse Kaffee - der grofSe Schwarze 2,00 dazu heife Kirschen 1,50
Pott Kaffee 2,80 K sekuchen, auf dem Blech gebacken 3,00
K nnchen Kaffee 3,60 Apfelkuchen vom Blech 3,00
Latte Macciato - mit gesch umter Milch* 2,60 3,60  Obstkuchen vom Blech versch. saisonale Sorten 3,50
Espresso Macciato - mit gesch umtem Portion Sahne extra 0,80
Milchh ubchen* 230 4,40

Milchkaffee - mit gesch umter Milch* 2,50 3,50

Cappucino - mit aufgesch umter Milch* 250 3,50

Heisse Schokolade - mit frischer Milch* 2,50 3,50  Die Kaffeetafel ist ein Fest, das zum Gespr ch anregt

Glas Tee - w hlen Sie Ihre Sorte

2,00
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%ergisc

Be rgisc/te G]{a//eeta/e/. ”

Koffedrenken met allem Dr m und Dran,
so heiit die Festtagszeremonie bei uns im
Bergischen Land...

m Nachmittag, zur Koffedrenkenstiet bereiten
wir auf Bestellung die Bergische Kaffeetafel.
Der Tisch ist mit einem Indisch-Blau-Service
eingedeckt. Auf Tellern, Schalen und Sch sseln
steht alles bereit: Rosinenstuten, Milchreis, Bienen-
honig, Schwarzbrot, Quark, Butter, Waffeln, Zucker
und Zimt, Kuchen und Apfelkraut.
Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel noch um
Schinken und K se sowie die Bergische
Kottenbutter, zudem dann Graubrot gereicht
wird. Zu guterletzt bringt man die K nigin der
Kaffetafel, die Koffekann mit Namen Dr ppelmina
(wir stellen Thnen die Dr ppelmina zur Deko hin,
warmhalten kann man den Kaffee heute doch
viel besser in den modernen Kannen).
Im Bergischen Land darf der Kaffee nicht zu
d nn sein. Wie man sagt, kann man "d
Koffe met Water verderwen", brig
bliebe nur das oft bewitzelte
"Koffegeschl pps".
Die Schnitte Rosinenstuten
belegt man mit Butter,
bestreicht sie mit Honig oder
Kraut und gibt dar ber eine fingerdik-
ke Reisschicht; darauf streut man Zucker

LANGDHUUS EWwWICH.

So

Haffodienen, -

und Zimt. Hat man diese Vorspeise verzehrt, schmek-
ken Waffeln besonders gut. Der dritte Gang besteht
aus einer Schnitte Schwarzbrot (nicht Pumpernickel),
die man mit Butter und Quark bestreicht. F r die
"Nichtso § en" gibt es dann die Graubrotschnitten,
mit Butter bestrichen und mit Kochschinken,
Kottenbutter oder K se belegt.

Hernach wird das Dr ppelmina-Festmahl mit einer
Runde Schnaps beschlossen.

Bergische “Raffeetafel -
Ko /ec/ren/éen i{{ed Zz//[em
“Drim und “Dran

Bergische Kaffeetafel, auf Vorbestellung,
pro Person 14,00

Stuten, Milchreis, Bienenhonig, Schwarzbrot, Quark,

Butter, Waffeln, Zucker und Zimt, Kuchen und

Apfelkraut.

~ Bei uns erweitern wir die Kaffeetafel noch

um Kottenbutter, Schinken und K se, zu
dem Graubrot oder Vollkornbrot gereicht
wird. Zum Abschluf§ gibt es noch ein' lek-
ker' Schn ppsken...

SCHMECKT TRADITION
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(Wat tu Drenken - Getrnke

Erfrischungen Spirituosen
Cola 03 L (2,3) 2,50  Osborne 103 36%, 2 cl 2,80
Cola light 03 L (3,5) 2,50  Veterano 36%, 2 cl 2,80
Fanta 03 L (13,7) 2,50  Remy V.S.0.P 40%, 2 cl 3,50
Sprite 0,3 L (1,3,7) 2,50  Carlos Primero Brandy 40%, 2 cl 4,50
Kalter Kaffee: Cola+Fanta-Mix 0,3 L (1,2,3,7) 2,50  Calvados Gilbert 40%, 2 cl 4,00
Apfelsaftschorle, Doppelkorn 38%, 2 cl 1,60
Apfelsaft-Mineralwasser 0,3 L 2,50  Eversbusch (Wacholder) 38%, 2 cl 1,80
‘ZN'lau.’ Apfel-Johannisbeer-Schorle 0,3 L 2,50  Averna 32%, 2 cl 2,20
* Orangensaft 0,2 L 2,50  Underberg 44%, 2 cl 2,50
Apfelsaft 0,2 L 2,50 ] germeister 35%, 2 cl 2,20
Johannisbeersaft (100%) rot 0,2 L 2,50  Killepitsch 42%, 2 cl 2,20
Traubensaft (Natursaft), Ossenk mper 40%, 2 cl 2,00
Fruchtgehalt 100%) 0,2 L 2,50  Fernet Branca 42%, 2 cl 2,50
Kirschsaft (Natursaft) 0,2 L 2,50 K mmerling 35%, 2 cl 2,50
Haaner Felsenquelle, Mineralwasser Ramazotti 30%, 2 cl 2,50
- mit Kohlens ure 0,25 L 2,20  Malteser Aquavit 40%, 2 cl 2,50
Haaner Felsenquelle, Mineralwasser Jubil ums Aquavit 42%, 2 cl 2,60
- mit Kohlens ure 0,75 L 5,20  Linie Aquavit 42%, 2 cl 2,60
Bergische Waldquelle, Mineralwasser Bommerlunder 38%, 2 cl 2,00
- ohne Kohlens ure 0,75 L 5,20  F rst Bismarck 38%, 2cl 2,20
Bitter Lemon, Chininhaltiges Getr nk 0,2L (4) 2,50  Ouzo 37,5%, 2 cl 2,00
Tonic Water 0,2 L 2,50  Baileys 17%, 4 cl 3,50
Ginger Ale 0,2 L 2,50  Wodka Moskovskaya 40%, 2 cl 2,50
. Glenfiddich, Single Malt Whiskey 40%, 4 cl 4,50
Biere Teachers, Scotch Whiskey 40%, 4 cl 5,00
Vita Malz 0,3 2,50  Glen Grant, Scotch Whiskey 40%, 4 cl 5,50
Warsteiner Pils 0,3 L 230 Obstwasser 38%, 2 cl 2,80
Frankenheim Alt 03L 2,30 Kirschwasser 40%, 2l 280  m—
0Old Woodhouse - Braunbier vom Faf}, nach Himbeergeist 40%, 2 cl 2,80
Bayrischer Tradition gebraut, 0,3 L 2,40  Williamsbirne 40%, 2 cl 2,80
Weizen, alkoholfrei, 0,5 L vom Fa§ 3,80 Grappa 40%, 2 cl 2,80
Weizen vom Faf$ 0,5 L 380 Campari 25%, 4 cl 3,50
Alt Schuss: Alt+Malzbier 0,3 L 2,40  Martini weif§ 15%, 4 cl 3,50
Krefelder: Alt-Cola-Mix 0,3 L 2,40 Portwein 15%, 4 cl 3,50
Alster: Pils-Orangenlimo 0,3 L 2,40  Sherry 15%, 4 cl 3,50
Radler: Pils-Zitronenlimo 0,3 L 2,40
Warsteiner Alkoholfei, Flasche 0,33 L 2,60

Old Woodhouse - unser Hausbier -
Braunbier, nach Bayrischer Tradition
gebraut, vom Faf$ 03 L 2,40

2 Gwich




Wien - GZﬁein, Se%t, etc.

Wein - offen -Weif3

Weilwein, Deutschland, trocken

Karaffe 0,25 L 5,00

Weilwein, Deutschland, s ffig

Karaffe 0,25 L 5,00

Weilwein, Grauer Burgunder,

trocken Karaffe 0,25 L 5,20 j
Weilwein, Grauer Burgunder, |
trocken, Glas 0,15 L 2,90 |

Wein - offen - Rot

Rotwein, Frankreich, trocken

Karaffe 0,25 L 5,00 l
Rotwein, Deutscher Wein, s ffig 1
Karaffe 0,25 L 5,00

Glas Rot- oder Weifiwein 0,15 L 2,80

Weinschorle,

Weiss- oder Rotwein 0,2 L 2,80

et Pasrpsandde

Wein - offen - Rosé

= G4 e
Rose trocken far

Karaffe 0,25 L 5,00
Rose s ffig

Karaffe 0,25 L 5,00
Sekt

Prosecco, Glas 0,1 L 3,00
Sekt Hausmarke 0,1 L Glas 3,50
Sekt Hausmarke 0,75 L Flasche ab 21,00

Zusatzstoffe bei Getr nken, in Klammern
(1) Konservierungsstoffe,

(2) Coffeinhaltig,

(3) Farbstoff,

(4) Chininhaltig,

(5) S Rstoff mit Aspartam,

(6) Geschmacksverst rker,

(7) Vitamin C

LANGDHUUS EWICH. SO SCHMECKT TRADITION 21




Obis 1230 Uhr
00 bis 21:30 Uhr
ittag

~ Montags geschlossen, da kaufen wir ein.
tere" ffnungszeiten nach Vereinbarung .. ~ -
egebenen Preise in dieser Speisenkarte sind i
~ Stand Herbst - 22015
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