SBayerische Obchmanker! und

OBrutzeiton

von 12.00 - 17.00 Lbhr

Bayerischer Wurstsalat

mit gehackten Zwiebeln, Essig und Ol, dazu Bauernbrot und Butter

(A;EsHM) 1,2,3,
mit Kase

Feiner Leberkase (200 g)

kalt oder abgebraunt
mit Senf und Bauernbrot
(AG;M) 1,2,3,

Bayrische WeiBwlrste

2 Stiick, traditionell mit siiBem Senf und Brezen
(A;GM) 1,2,3,

Schweinsbratwirstl auf Sauerkraut

mit Bauernbrot
(A;G;M) 1,2,3,

SStrammer Max*“
Bauernbrot mit Butter

gekochtem oder rohem Schinken und Spiegelei
(A;GGM) 1,2,3,

GroBe Gulaschsuppe
verfeinert mit Paprika und Kartoffelwiirfeln

dazu Bauernbrot
(G;L;A;M)

,Brotzeit Brett]l“

Speck, Schinken, Almkase, Kaminwurz, Selchschopf
garniert mit Essiggurken und Meerrettich

dazu Bauernbrot und Butter

(AGM) 1,2,3,

GroBer bunter Blattsalat
mit Schinken, Kdse und Ei
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, Sesam und Croutons

mit gegrillten Rinderfiletstreifen und Croutons
(A;B;GE;G;M;H)
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Paorspeisen und Sowischengerichte

Kleiner gemischter Salat € 5,50

mit gerdsteten Kernen und Croutons
(A;E;M;H)

Angemachtes Tatar vom Rinderfilet € 12,00

an kleinem Salatbouquet mit Bauernbrot und Butter
(A;H;M;GE)

Carpaccio vom Langhaar Rinderfilet € 12,00
serviert mit Tomaten-Rucolasalat und Parmesanspéane
(AE,G,M,H)

,Matjes“ von der Walchensee Renke klein € 10,00

mit Sauerrahmdip dazu Apfel und Gurke

mit Kartoffeln groB € 15,50
(A;EM;H, G)

SICausgemachte Obuppen

Rinderkraftbrithe ,,Consommé* € 6,00

nach Wahl mit Krauterfladle, GrieBnockerl oder Leberknodel
(A;,GGL)

Tomatisierte Hummerschaumsuppe € 8,50
dazu in Krauterol gebratene Riesengarnele
(B;G;L)

Suppentriologie € 8,50
Auszug aus gebundenen und klaren Suppen
(A;B;GGL)



Vagotarische Kastliohkaiton

Hausgemachte Spatzle €
mit Alpenldndischem Bergkéase

an feinen Rostzwiebeln dazu Blattsalat
(A;GE;GH;M)

,Berner Rosti“ €
mit Zwiebeln, Pilzen, Krautern und Almkase iiberbacken

dazu kleiner marinierter Blattsalat
(A;E;G;H; M)

Hausgemachte gebratene Kartoffelgnocchi €
mit Pinienkernen verfeinert

sowie Schmelztomaten und Rucola
(G;G;L;AK)

,veganer® italienischer Gemiiseteller €

gegrilltes mediterranes Gemiise mit gebackenen Rosmarinkartoffeln
(L;N;M)

CSfischgeniohte

SBitte beachten OB, dass die Seubereitungsaert mindestons 25 CMinuten betrigt

Zanderfilet in Rosmarin-Thymianol gebraten €

serviert mit WeiBweinschaum und cremigem Tomaten-Rucola-Risotto
(A;D;F;GsL)

Gebratenes Rotes Wallerfilet €

serviert an Meerrettichschaum und feinem Kartoffel-Rote Beete Ragout
(D;G;L)

Forelle im Ganzen gebraten (aus dem Leutaschtal) €

an glasiertem Marktgemiise und Petersilienkartoffeln
(D;G;L)

yrorelle Blau“ (aus dem Leutaschtal) €

aus dem Wurzelgemisesud dazu Salzkartoffeln
(D;G;L)

Gebratene Renke vom Walchensee ,Miillerin Art“ €
an glasiertem Marktgemiise und Salzkartoffeln
(D;G;L)
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SHsischgerichts

Knuspriger Spanferkelriicken € 16,50
auf Dunkelbiersauce

mit Bayrisch Kraut dazu gebratene Serviettenknodel
(A;CG,G;L;M) 1,2,3

Sauerbraten vom ,Mona Lisa Werdenfels Rind“ € 17,50

mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodeln
(A;,G;G;L;0)

Maishahnchenbrust im Rosmarinrauch serviert € 18,50

in Krauterol gebraten
an glasiertem Gemiise und dreierlei Kartoffelgnocchi
(A;GEGHL)

2 Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren € 19,00

Mit Rostkartoffeln und gemischtem Salat
(A;GE;G;H;M) 1,2,3

Zwiebelrostbraten , Parkhotel € 21,50

rosa gebratenes Riickensteak vom Weiderind

dazu in Rotweinsud geschmorte Schalotten sowie Rostzwiebeln
und Speck-Bratkartoffeln

(AsL) 1,2,3

Original ,Ziri - Gschnatzlets® € 23,00

mit Butterrosti und buntem gemischtem Blattsalat
(A;GE;G;H;L;M)

Rinderfilet rosa gebraten € 26,00

an Thymianjus mit feinem Gemiise dazu Kartoffelgratin
(GL)

Zart rosa gebratenes Filetsteak vom Milchkalb € 27,00

serviert mit Cognac-Pfefferjus
dazu sautiertes Bliitengemiise und zweierlei Kartoffeltaler
(C;G;L;AH)



SBasondere Smpfehlung fir 2 Rersonen
am Clsch tranchiert

mit einer W artazait von ca. 45 CMinuten
ab 18.00 Lbhr

,Chateaubriand“ aus dem Romertopf:

Filetsteak vom Bayerischen Rind im Bergwiesenheu gegart
ca. 250g Fleisch pro Person
mit Sauce Béarnaise und Thymianjus dazu glasiertes Marktgemiise

und zweierlei von der Kartoffel fiir 2 Personen € 63,00
(A;G;E;G;M;L) jede weitere Person € 30 ,00

CGerichts auf NVorbestollung
Soir 2 "Rersonen
am ‘Cisch tranchiert baw. filetiert

Ofenfrische Schweinshaxe € 35,00

knusprig gebraten
mit Speckkrautsalat und hausgemachten Semmelknodeln

(A;G,G;L,M) 1,2,3

Original bayerische Kalbshaxe € 59,00
mit gemischtem Salat und handgeriebenen Kartoffelknodeln

(A;C;E;G;H) jede weitere Person € 24,00
Karree vom Tiroler Weidelamm € 58,00

im Rosmarindl zartrosa gebraten
serviert mit Rotwein Demi Glace
dazu tomatisiertes Speck-Bohnenragout und Backerinkartoffeln

(A;C;GL) 1,2,3

Loup de Mer in der aromatisierten Salzkruste gebacken € 52,00
serviert mit Schmelztomaten und Maildnder Wein-Risotto

(C;D;GLy)

Seezunge im Ganzen gegrillt € 56,00

mit Zitronenbutter und sautierten Dill-Gurken dazu Safran-Kartoffeln
(A;D;G;L)



SLisspeaialiiten
aus cigenar ICerstellung

Cremeeis je Kugel € 1,20
Schokolade, Vanille, Nuss-Nougat, Karamell, Mokka
(A;G,G;H)

Fruchteis (Laktosefrei) je Kugel € 1,20

Erdbeere, Heidelbeere, Himbeere, Kokos, Limette, Ananas
(A;H)

Dekoration (Hippen)
(A,G6)

Gerne sprechen wir IThnen eine Empfehlung
fiir unsere saisonalen Eisspezialitaten und Eisbecher aus

AL Eleine SBesonderheit unseres YCauses

Apfel-Ingwerragout (Laktosefrei) € 2,80

mit Himbeersorbet
(A;H)

2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis € 6,00

mit Steirischem Kiirbiskernol
(C;G)

2 Kugeln Cremeeis mit Likor € 6,50

Gerne spricht IThnen unser Kellner eine Empfehlung aus
(GG6)



Dassert

Topfenknodel in Butterbrosel € 7,50

serviert auf Zwetschgenroster
(A;,G;G)

Dreierlei im Glas € 8,50

eine siiBe Uberraschung: kalt, warm, gefroren
(A;GE;G;H)

Créme Brilée von der Papua Neuguinea Vanille € 9,00

mit marinierten Beerenfriichten und hausgemachtem Erdbeersorbet
(A,GG)

Mousse von der weiBBen Edelschokolade € 9,50
serviert mit zweierlei von der Thaimango
und Mark de Champagne Gelee

(A,C;G,H)

Subercitungsaeit mind. 20 CMinuten
Ofenfrischer Wiener Kaiserschmarrn in der Pfanne serviert € 9,50
mit Rosinen und Mandeln dazu feines Apfelmus
(A;C;G;H) kleine Teller-Portion € 6,50
,Salzburger Nockerl* pro Person € 8,50
mit Beerenragout
(A;G;G)

CWir empfehlen unsere hausgemachten Kuchen!
CGerne auch aum CMitnehmen.



Kaise ODpegialititen

Kitchenchef und Diplom Kasesommelisr Chomas Obchroter empyiohl

Gebackener Taleggio im Knusperblatt € 7,50

an aromatischem Muskat-Trauben-Ragout

Alpenlindisohe Kiseauswahl

Tiroler Bio Camembert
Weichkise aus regionaler Alpen-Kuhmilch. Ca. 4. Wochen gereifter WeiBschimmelkase
von der ,Kdserei Frischmann® in Terfens

Zillertaler Edelschaf ,, Heumilch zertifiziert”
aus regionaler Schafs-Heumilch hergestellt und leicht wiirzig.
Kleiner Laib der ca. 4 Monate reift

Wildar Ziegen - Bergkase
aus Ziegen Roh- und Heumilch produziert. Leicht kraftig und wiirzig.
ca. 3 Monate gereift, von der ,Kiserer Metzler*

Rotweinrebell

aus silofreier Kuhmilch produziert, mit Rotwein und Bergwiesenkrautern affiniert.
Mild und aromatisch im Geschmack.

Von den ,Kase Rebellen”.

,Golden Gel Mini“

aus Kuh-Rohmilch hergestellter Blauschimmelkase mit Trester veredelt.
Ca. 3. Wochen gereift, produziert von ,Hansi Baumgartner*

Alle Kise werden mit versohiadenen & hutneys und SBaguetts gorsicht

Jede Sorte 100g € 7,50
Kleine Kase Auswahl mit 3 Sorten € 8,00
GroBe Kdse Auswahl mit 5 Sorten €1 1,00
Oder als Uberraschung von der Kiiche € 8,50

Alle Kédsesorten (A;C;G)
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Glutenhaltiges Gericht
Krebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Laktose
Schalenfrichte
Sellerie

Senf

Sulfite

Sesam
Lupinen
Weichtiere

Geschmacksverstarker
Antioxidationsmittel

Konservierungsstoff oder Nitritpokelsalz

geschwarzt
StiBungsmittel



