
PRE DINNER

COCKTAILS

Campari Soda
Campari*, 0,2 l Soda
Negroni
Martini Rosso, Campari*, Gin
Americano
Martini Rosso, Campari*, Soda
Lillet Vive
Lillet blanc, Tonic, Gurke, frische Minze, Erdbeere
Pimm’s No. 1
Pimm’s, Ginger Ale, Angostura, Gurke, frische Minze

€

€

€

€

€

7,50

8,90

7,90

7,90

7,90

TWO IN ONE

NON ALCOHOLIC ( two in one )

Alle Cocktails können auch Super plus [mehr Alkohol] 
mit einem Aufschlag von € 2,50 bestellt werden!
* plus Farbsto�

Baby Love
Orangensaft, Ananassaft, Mango, Erdbeere
Coconut Kiss
Coconut-cream, Orangensaft, Ananassaft, Grenadine
Virgin Mary
Tomatensaft, Pfe�er,  Selleriesalz, Tabasco, Worcestersauce
Fruit Cocktail
Fruchtmix
Caipi Bleifrei
Ginger Ale, Lime juice, Limette, Zucker
Virgin Mojito
Ginger Ale, Rumsirup, frische Minze, Limette, Zucker 

€

€

€

€

€

€

8,40

8,40

8,40

8,40

8,40

8,40

AFTER DINNER
Black Russian / White Russian
Wodka, Kahlúa/ Sahne
Brandy Alexander
Cognac, Creme de Cacao, Sahne, Muskat

€

€

11,40

11,40

Caipirinha
Cachaça, Lime juice, Limette, Zucker
Caipirowska
Wodka, Lime juice, Limette, Zucker
Mojito
Havana Club 3 Años, Lime juice, Limette, Zucker,
frische Minze, Soda
Cosmopolitan
Wodka, Cointreau, Lime juice, Cranberry
Sex On The Beach
Wodka, Peachtree, Amaretto, Grenadine, Zitronensaft, 
Ananassaft, Cranberry
Touch Down
Wodka, Apricot Brandy, Zitronensaft, Orangensaft, 
Grenadine, Maracuja
Bloody Mary
Wodka, Tomatensaft, Pfe�er, Selleriesalz, Tabasco
Zombie
Rums, Orange Bitter, Cherry Heering, 
Grenadine, Maracuja
Mango Daiquiri
Mango, Rum, Zitronensaft
Mai Tai
Rum, Apricot Brandy, Lime juice, Zitronensaft, 
Ananassaft, Mandel
Planters Punch
Rum, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft
Honolulu Juicer
Rum, Southern Comfort, Ananassaft
Piña Colada
Rum, Coconut-cream, Ananassaft
Swimming Pool
Rum, Wodka, Blue Curaçao*, Coconut-cream, Ananassaft
Hurricane
Rums, Orangensaft, Ananassaft, Lime juice, Maracuja
Classic Margarita
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft
Strawberry Margarita
Strawberry, Tequila, Zitronensaft
Tequila Sunrise
Tequila, Lime juice, Orangensaft, Grenadine
Singapore Sling
Gin, Cherrybrandy, Triple Sec, Benedictine, Grenadine, 
Zitronensaft, Ananassaft

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

11,40

11,40

13,40

11,40

12,40

12,40

11,40

13,40

11,40

12,40

12,40

11,40

11,40

11,40

11,40

11,40

11,40

11,40

11,40

TWO IN ONE
Mizzner’s Dream
Gin, Peachtree, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine
Gin Fizz
Gin, Zitronensaft, Soda, Zucker
Gin Gimlet/Wodka Gimlet
Gin/Wodka, Lime juice
Sours
Amaretto / Averna* / Ramazzotti / Whiskey / Pisco / Southern / Aperol 
Zitronensaft, Zucker
Kamikaze
Wodka, Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Lime juice
Eat The Rich Ice Tea
Rums, Southern Comfort, Amaretto, Wodka, Limette, Ginger Ale
Long Island Ice Tea
Gin, Rum, Wodka, Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Coke*

€

€

€

€

€

€

€

11,40

10,40

10,40

10,40

10,40

13,40

13,40

BEST PITCH 1l
Pitcher Frozen Strawberry Margarita
Pitcher Frozen Mango Daiquiri
Cocktail Pitcher
Flasche Limes [Mango or Strawberry]
Strong Cocktail Pitcher

€
€
€
€
€

22,00
22,00
25,00
35,00
30,00



APERITIVE 5cl
Martini Bianco / Rosso / Rosato / Extry Dry / d‘Oro 
Martini Gold by Dolce & Gabbana
Ricard / Pernod / Pastis
Sherry Fino
Aperol / Campari*
Lillet Blanc / Rouge

€
€
€
€
€
€

5,50
9,50
5,50
5,50
5,50
6,00

TEQUILA 2cl
Della casa  weiss /  braun
Olmeca silber / gold
Jose Cuervo Classico Silver / Especial Gold

€
€
€

2,50
3,20
3,50

WODKA 2cl
Absolut / Smirnoff / Skyy / Finlandia
Grasovka / Absolut 100 Proof
Grey Goose / Absolut Elyx / Belvedere

€
€
€

3,20
4,50
5,00

GIN 2cl
Gordon’s London Dry / Tanqueray /   
Beefeater / Seagrams

Bombay Sapphire / Saffron

Hendrick’s / Beefeater 24 / The Duke /
Adler / Bombay East   

Monkey 47

€

€

€

€

3,20

3,80

4,20

5,00

RUM 2cl
Havana Club Anejo blanco /   
Havana Club 3 Años / Bacardi Black /   
Bacardi Gold / Bacardi Superior / Myer’s

Havana Club 7 Años / Bacardi 8 Años
Bacardi 151˚
Selección de Maestros
Ron Zacapa Centenario 15 Años

€

€
€
€
€

3,20

3,80
4,00
4,50
5,00

WHISKY 2cl
Jim Beam / Four Roses

Wild Turkey / Maker’s Mark /   
Jack Daniel’s

Canadian Club / Jameson /   
Tullamore Dew / Ballantines /  
Johnnie Walker Red

Johnnie Walker Black /   
Chivas Regal 12 Years /   
Glenfiddich 12 Years /   
Glenlivet 12 Years / Glenmorangie Original

Talisker 10 Years / Ardbeg 10 Years /   
Laphroaig 10 Years /  
Royal Lochnagar 12 Years /  
Caol Ila Islay 12 Years / Glenlivet 15 Years

Macallan 12 Years / Oban 14 Years
Lagavulin 16 Years / Glenlivet 18 Years

€

€

€

€

€

€

3,20

3,50

3,80

4,50

5,00

5,50

BRANDY & COGNAC 2cl
Vecchia Romagna Eticchetta nera
Carlos I
Gran Duque de Alba / Cardenal Mendoza
Remy Martin VSOP / Henessy Fine VSOP

€
€
€
€

3,50
4,00
4,50
5,00

DIGESTIVES  & MORE 2cl
Averna* / Ramazzotti /   
Amaro Montenegro / Fernet Branca /   
Fernet Menta / Sambuca Molinari /   
Jägermeister / Baileys / Frangelico /  
Amaretto Disaronno / Pepino Peach /   
Licor 43 / Portwein Tawny 5cl /   
Sherry Cream 5cl / Sherry medium 5cl /  
Williamsbirne / Grappa di Barolo

Grappa Moscato Poli /   
Morand Williamine

Ziegler Waldhimbeergeist

€

€

€

3,00

4,50

5,50

* plus Farbsto�



SHOTS
Limes [Mango or Strawberry] 4cl
Wodka Schnee / Tequila 2cl
B52 Baileys, Kahlúa, Rum 72% 4cl

€
€
€

2,50
2,50
6,00

LONG DRINKS
Blanco 43
5 cl Licor 43, Milch, Zimt
Long Drink „De Luxe“
4 cl Markenspirituose mit Beigetränk
Bombay Tonic
4 cl Bombay Sapphire, Tonic
Hendrick’s Tonic 
4 cl Hendrick’s, Tonic
Wodka Bull
4 cl Wodka, Red Bull
Cuba Libre
4 cl Havana Club 3 Años, Limette, Coke
Cuba Libre Especial
4 cl Havana Club 7 Años, Limette, Coke
Moscow Mule
4 cl Wodka,Ginger Beer, Limette

€

€

€

€

€

€

€

€

7,50

8,90

9,50

10,50

9,90

9,20

9,90

9,20

„PAY ONE TAKE TWO“
mit 4 cl Mixspirituose

Gin Tonic / Wodka Lemon /
Whisky Cola / Rum Cola

€ 14,50

MESSAGE IN A BOTTLE

Bombay Sapphire  0,7l
Hendricks    0,7l
Havana Club 3 Años  0,7l
Havana Club 7 Años  0,7l 
Jack Daniel’s    0,7l
Wodka Absolut    0,5l
[mit 3 Beigetränken]
Wodka Absolut    1,0l 
Grey Goose    0,7l 
Absolut Elyx   0,7l
Belvedere   0,7l

€
€
€
€
€
€

€
€
€
€

80,00
90,00
70,00
80,00
75,00
50,00

85,00
125,00
125,00
125,00

SÄFTE 0,2l
Apfel / Rhabarber / Orange / Ananas /  
Tomate / Maracuja / Kirschnektar / 
Cranberrynektar   
Saftschorle                                           0,35l
Saftschorle    0,5l

€

€
€

3,50

4,20
5,00

ESPRESSO
Single
Doppio
Corretto

€
€
€

2,80
3,60
4,00

ENERGY 0,25l
Red Bull / Red Bull Sugarfree € 4,60

SOFT
Selters Mineralwasser Classic / Naturell       0,25l
Selters Mineralwasser Classic / Naturell       0,75l
Coca Cola / Coca Cola light / 0,2l
Coca Cola zero   
Schweppes Bitter Lemon / Tonic / 0,2l 
Ginger Ale / Ginger Beer  
San Pellegrino Aranciata /  
Tonic Thomas Henry  0,2l 

€
€
€

€

€

3,20
7,00
3,20

3,20

4,00

BIER 0,33l
Jever Pils / Büble Hell / 
Schneider Weisse Original /
Jever Fun - Alkoholfrei - /
Jever Lime (Bier/Limetten Mixgetränk)

Estrella Damm

€

€

3,90

4,50



WEIN
WEISS
Vino della Casa [Italien]  0,2l 
Sauvignon blanc    0,2l

ROSÉ
Hausmarke    0,2l

ROT
Vino Riserva [Italien]  0,2l

Weinschorle                                            0,35l

Spritz                                            0,35l
Weißwein, Aperol*, Soda

Sorten und Herkunft unserer Ausschankweine können Sie  gerne bei unserem Servicepersonal erfragen.

€
€

€

€

€

€

5,20
6,50

5,50

6,50

5,20

6,50

CHAMPAGNE
Veuve Clicquot - Brut -
Veuve Clicquot - Brut -
Veuve Clicquot - Brut - Magnum
Ruinart - Brut -

Veuve Clicquot - Rosé - Vintage
Jahrgangschampagner

Dom Pérignon - Brut - 
Jahrgangschampagner

0,375l
0,75l
1,50l
0,75l

0,75l

0,75l

€
€
€
€

€

€

48,00
90,00

195,00
100,00

145,00

250,00

PROSECCO

Glas Prosecco    0,1l

Prosecco auf Eis    0,2l
Prosecco Aperol* auf Eis  0,2l 

Zonin Prosecco Spumante Brut                         0,75l

Zonin Prosecco Spumante Brut Rosé                 0,75l

Tocco Rosso                                            0,35l
Campari*, Prosecco, Holunderblütensirup, frische Minze

Hugo                                            0,35l
Prosecco, Soda, Holunderblütensirup, frische Minze

€

€
€

€

€

€

€

4,00

6,00
7,00

25,50

26,50

6,50

6,50



WEISS
Hauswein
Sorte und Qualitätsbezeichnung erfragen Sie bitte beim Servicepersonal.

2011 Picpoul de Pinet AC, Domaine Reine Juliette
Languedoc, Frankreich
100% Picpoul. Zartgelb. In der Nase feinblumig mit Wildrosen- und P�rsichblütennote.
Im Mund gut ausgewogen, rund und mit angenehmer Säure. Erfrischende Grapefruitnote im Abgang. 
1 Stern Guide Hachette 2011 
Médaille d’argent Concours Vignerons indépendants 2012 
Prix d’excellence Concours Vinalies Nationales 2009

2011 Chablis AC Domaine Garnier
Bourgogne, Frankreich 
100% Chardonnay. Helles gelbgrün. In der Nase frisch und mineralisch. Im Mund lebhaft. Feine Feuersteinnote.    -Promillefreundliche kleine Flasche-
90/100 Punkte in Wine Spectator 2012

2011  Lugana Ca’ de Rocchi DOC
Cantine Tinazzi, Lago di Garda, Italien  
Klassischer Lugana in seiner traditionellsten Interpretation. Zarte und blühende Düfte.  Frischer und weicher Geschmack mit fruchtiger Note. 
 3 Trauben Duemila Vini AIS 2011 
2 Sterne Vini di Veronelli

2011 Lindemans Chardonnay Bin 65
New South Wales, Australien   
Intensive Geschmacksnoten, die an Ananas, frischen Apfel und Gewürze erinnern, komplex und reichhaltig, bedingt durch den Barriqueausbau-
Goldmedaille beim Concours Mondial in  Brüssel 2010

2011 Sauvignon Grave del Friuli DOC
San Simone, Friaul, Italien    
Reicher Duft, erinnernd an Blumen und Salbei. Am Gaumen feinnervig mit dem Geschmack exotischer Früchte und Nuancen von Paprika. 
2 Kelche im Gambero Rosso

0,75 l

0,75 l

0,375 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

€

€

€

€

€

€

17,50

21,50

20,50

23,50

24,50

25,50

ROSÉ
2011 Rosé de Loire AC
Val de Loire, Frankreich
100% Cabernet Franc. Helles Pink. In der Nase kleine rote Früchte. 
Im Mund frisch, ausgeglichen und lebendig.
Medaille d’or Paris 2011

0,75 l € 20,50

FLASCHENWEINE



ROT
Hauswein
Sorte und Qualitätsbezeichnung erfragen Sie bitte beim Servicepersonal.

2010 Primitivo di Manduria, Bisanzio 
Apulien, Italien
100% Primitivo Rubinrot mit orangen Re�exen. In der Nase Vanille und dunkle Früchte. Im Mund voll, weich und fruchtig.
86/100 Annuario dei migliori Vini Italiani 
Guida Oro 2011 Vini di Veronelli 
Decanter World Wine Awards 2011

2009 Syrah Aquilae IGT, Vitticulturi Canicatti
Sizilien, Italien 
Typischer Syrah. Intensives Rubinrot. Im Duft an  Kirsche, weißen Pfe�er und Erdbeere erinnernd. 
Vollmundig, am Gaumen körperreich, trotz seines jungen Alters sehr weiches Tannin.
2 Kelche  im Gambero Rosso 
2 Sterne in Slow Wine 2011

2010 Château Haut Guérin, Côtes de Blaye 
Bordeaux, Frankreich   
35 % Cabernet Sauvignon, 65% Merlot Rubinrot. In der Nase rote gekochte Früchte, heller Tabak Mineralität. Im Mund feine Holznote, gute Tannin-Struktur.
Goldmedaille Challenge international du vin 2011

2008 Rioja Crianza, Heredad Ugarte
Rioja, Spanien    
15 Monate im Eichenfassausgebaut, dominiert, in diesem besonders guten Rioja Jahrgang, die reife Frucht im einsetzenden Bouquet.
 Im Mund entfaltet sich ein vollmundiger Tropfen mit weichem Tanningehalt, lang und aromatisch im Abgang
Concurso Temperanillos al mundo, Goldmedaille!! 
87 Punkte Wine Cellar Magazin

2008 Rodeberg KWV
Western Cape, Südafrika     
Cuvée aus roten Rebsorten aus der westlichen Kapprovinz, rubinrot mit lebendigem nuancenreichem Duft, harmonische Verbindung von Beerenaromen 
und leichter Vanillenote, in Eichenfässern gereift.

2005 Calanco, Tenuta le Velette
Umbrien, Italien      
Cabernet Sauvignon/Sangiovese. Fein gereift in kleinen Holzfässern zeigt sich dieser herausragende Cuvée in rubinrot mit violetten Re�exen. 
In der Nase reife rote Früchte mit Vanillenote. Im Geschmack vollmundig nach roten Früchten und Paprika. Stützende Holznote. 
2 Kelche im Gambero Rosso!! 

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

€

€

€

€

€

€

€

17,50

24,50

28,50

26,50

27,50

24,50

38,50

FLASCHENWEINE



Pommes „rot weiß“
€ 5,00

***

Nachos con Queso
Maischips, überbackener Käse, Dips

€ 8,50

***

Hollywood Hot Tubes
Putenbrust, Käse, Jalapeños in ausgebackenen Weizentortillaröllchen, frischer Salatmix, Dips

€ 10,90

***

Quesada „Mexicana“
Putenbrust, Gemüse, Käse, Jalapeños in Weizentortilla, frischer Salatmix, Dips

€ 10,90
Quesada „Vegetariana“

€ 10,20

***

Surprise Platter
Original since 1994, Fingerfood gemischt

pro Person € 11,90

***

„EAT“ - Premium Burger
180g Rinderhack gegrillt, Sesambun, Salat, Tomate, Gurke, Pommes, Salsa, Ketchup

€ 11,50
Aufpreis Käse € 1,00

***

Wiener Schnitzel
Kalb, Pommes Frites, Zitrone, Preiselbeeren, Ketchup

€ 17,90

MIDNIGHT MENUE



Salat Zicke 
Französischer Ziegenkäse gegrillt , Blattsalat, Paprika, Karotte, Gurke, Tomate, Mandelstifte, Honey Mustard Dressing h, j

Red Thai Curry Wokgemüse,  Kokosmilch, Red Curry f, Koriander, Basmatireis
Zusätzlich mit Hähnchenbrust, Garnelen h oder Bio Tofu f

Potato Wedges Hausgemachte Karto�elecken, Rosmarinsalz, Dip

€ 12,50

€ 9,90
zzgl.   € 2,00

€ 6,90

FAVOURITE

Nachos con Queso Maischips d, überbackener Käse a, Dips a

Hollywood Hot Tubes  Hähnchenbrust, Käse a, Jalapeños in ausgebackenen Weizentortillaröllchen d, Salat h, j, Dips a

Quesada „Mexicana“ Hähnchenbrust, Gemüse, Käse a, Jalapeños in Weizentortilla d, Salat h, j, Dips a

Quesada „Vegetariana“ ohne Hähnchenbrust h, d, j

Surprise Platter Fingerfood gemischt d, e, f, g, h

Oma‘s Schmarrnpfanderl Kaiserschmarrn karamellisiert a, d, i, Rosinen, Mandeln c, Apfelmus

(a) Milch (b) Senf (c) Mandeln (d) Weizen (Gluten) (e) Sesamsamen (f) Sojabohnen (g) Sellerie (h) Krebstiere (i) Eier (j) Schwefeldioxid / Sulphite

€ 8,50
ohne Käse € 6,50

€ 10,90

€ 10,90

€ 9,90

pro Person € 11,90

€ 8,90

EAT CLASSICS since 1994

Rumpsteak Black Angus Roastbeef, Hausgemachte Kräuterbutter a, h, j

Wiener Schnitzel Kalb, Zitrone, Preiselbeeren, Ketchup d, i

Premium Burger 150g Rind, Brot d, Hausgemachte BBQ-Sauce g, Salat,Tomate, Gurke

Beilagen Grillgemüse, hausgemachte Karto�elecken, Bratkarto�eln, Pommes, Beilagensalat h, j

ca 200 gr.   € 11,90
ca 400 gr.  € 22,90

€ 11,90

single   € 6,90
double  € 9,90

(ohne Brot) plain   € 5,90
zusätzlich Käse   € 1,00

je   € 3,00

MEAT AT EAT


