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LANDGASTHOF & VINOTHEK

Meniivorschlige



Herzlich Willkommen in der
Alten Bergmiihle,

nachstehende Informationen geben Ihnen einen Uberblick tiber unsere Meniivorschlage.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot fiir Thre Veranstaltung. Ebenso laden wir Sie herzlich zu
einem personlichen Gesprich ein, wobei Sie Gelegenheit haben, unser Haus kennen zu lernen. Wir bitten Sie
diesbeztiglich um Terminvereinbarung,

Die einzelnen Speisen der verschiedenen Meniis konnen selbstverstandlich kombiniert werden. Des Weiteren
steht Ihnen unser Sommelier fiir eine korrespondierende Weinbegleitung gerne zur Seite.

Wir gestalten fiir Sie und Ihre Géste ein unvergessliches Fest!

Nennen Sie uns einfach Thre Vorstellungen. Wir kiimmern uns um jedes Detail! Personlich, herzlich und vom

Beginn Threr P]anung bis zum Ende der Feierlichkeiten.

Ihre Familie Emmer und dasTeam der ,Alten Bergmiihle®

Ment [

Tatar vom Lachs
Zitronen Créme fraiche, Rosti, rote Musik
=
Kalbsfilet rosa gegart im Krauter-Knuspermantel
Ratatouillegemiise, frittierte Kartoffeltasche
)
Frischkasemuffin
Kapstachelbeerragout, Himbeeressig-Matte,

Macadamianusseis

Euro 54,50 pro Person

Meni II

Carpaccio vom Angusrind
Rucolasalat, dreierlei SoBen, Englisch Sellerie,
Parmesanchip
=7
Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten
Linsen-Bohnengemiise, Kirschtomaten,
Estragonsabayone, Fregola Sarda
="

Lammocaree in der roten Zwiebelkruste

Apfel-Olivengemiise, Kartoffel-Ziegenfrischkasetaler

==°
Fliissiges Schokoladensouffle

Rhabarber Ragout und Gelee, Reiseis

Euro 65,50 pro Person



Menu III

Geschmortes Tatar von Kalbsbackchen
rote Bete Baiser, Selleriemousse, gerduchertes Eigelb
==
Seeteufel Medaillon
buntes Wurzelgemiise, Garnelen-Safranschaum,
Spinatgnocchi
=
Variation vom Schwarzfederhuhn
gerduchertes Paprikagemiise,
weiBes Bohnenpiiree, Chorizzo

==’

Duett von Himbeere und Bitterkuvertiire

Euro 59,50 pro Person

Menu IV

Geraucherte und karamellisierte Garnele
Safran Kartoffeln, Biffelmozzarella, Pinienkracker,
Sprossen, rotes Paprikapiiree
=7
Eintopf vom Gefliigel
Poulet-Bouillabaisse
=7
Rinderfilet in Senf sous vide gegart
rote Bete-Speckgemiise, Linsenpiiree
=7

Variation von Limette und Mango

Euro 69,50 pro Person

Menu V

Vorspeisenvariation Alte Bergmiihle
Von allem ein bisschen
=
Red Snapper
Lauchgemiise, frittierte Mango Tortellini,
schwarzer Risotto, Erdnussschaum
=
Hirschriicken
kleines Gemtse, Korianderrahmnudeln, Vanilleschaum
==
Tortchen vom Brie und Zwiebelchutney,
Oliven-Feigensalat
=)
Dessert Variation Alte Bergmiihle

Von allem ein bisschen

Euro 76,50 pro Person

Mentu VI

Rucolasalat mit gebratenen Austernpilzen,
eingelegten Perlzwiebeln, Provolone
="

Riicken vom iberischen Landschwein
junger Spinat, Pinienkerne, Tomatenpiiree
=
Banane im Crepemantel

Pistazienmousse, weilles Kaffeeeis, Basilikum

Euro 49,50 pro Person



Ment Vegan

Buntes Kartoffelsushi im Knuspermantel
Tomaten- Minzschaum, Wasabicreme, Krautersalat
=7
Creme von SuiBkartoffel und Kokos
Chili-Ingwerschaum, frittierter Koriander
=7
Risotto von Buchweizen und Barlauch
Schmorgemiise und Kirschtomaten
=7
Karamellisierte Kokos-Polenta

Ananas-Chiliragout, Caipirinha Granite

Euro 49,50 pro Person

Sie wollen sich Thr Menti lieber selbst zusammenstellen?

Wunderbar!
Gerne gehen wir auf Thre individuellen Wiinsche ein
und kreieren gemeinsam mit Thnen Thre

ganz personliche Speisenfolge.

/'ermngement

Fiir Thre Feierlichkeiten bieten wir Thnen ab 20 bis 80 Personen ein Arrangement fiir 40,- Euro pro Person

zuzﬁglich dem jeweiligen Mentipreis an.

Diese inkludiert die Raumbereitstellung, Tischdekoration, dem Anlass entsprechend mit Tischgestecken,
Platzteller, Kerzenstinder, Meniikarten, einen Scktempfang (nach Verfiigbarkeit auf unserer Terrasse), je cinen
Rot- und einen Weisswein, Softgetranken, Bier, Kaffee sowie Teespezialititen. Alle Leistungen dieses Arrangements
sind in der Zeit von 19.30 bis 24.00 Uhr inkludiert, die Leistungen ab diesem Zeitpunkt berechnen wir nach
Verbrauch.

Thre Familiec Emmer und dasTeam der ,Alten Bergmiihle*



(Das Haus

Bescheiden duckt sich der mehr als 300 Jahre alte Fachwerkbau zwischen Stral3e und Bach in dasTal.
prigcs Busch-Griin siumt den Treppenweg vom grof3en Parkplatz hinab zum Eingang der einstigen Miihle,

in deren Mauern seit 1989 gehobene Gastlichkeit regiert.

Mehrere Stuben unterschiedlicher GréBen bieten in der ,Alten Bergmiihle® Platz fiir insgesamt gut 250 Giste, und

etwa 160 Personen vermag die windgeschiitzte, auf zwei Ebenen angelegte Innenhofterrasse zu fassen.

Waihrend der kiihleren Monate knistert in einem der Gastraume der gro3e Kamin; ein anderer lockt mit einem

hiibschen Kachelofen.

Wer nach einem genussvollen und ereignisreichen Tag nicht mehr unbedingt nach Hause fahren maéchte, fiir den
hélt die ,Alte Bergmiihle® vierzehn wunderschéne Landhauszimmer zum Ubernachten bereit.
Liebevolles Interieur und traditioneller Baustil erganzen sich in perfekter Harmonie. Die Zimmer, die hohen

Komfort und schlichte Eleganz verbinden, sind wie geschaffen um der Alltagswelt zu entflichen.

Erdgeschof} 1. Stock Terrasse
Rosenzimmer 80 Platze Philipps Stubb 8 Plitze Innenhof 70 Platze
Kleines Rosenzimmer 14 Platze Bauern Stubb 40 Platze Empore 90 Plitze

Gud Stubb 50 Platze Miihlen Stubb 60 Platze




otel

Wer nach einem genussvollen und ereignisreichen Tag nicht mehr unbedingt

nach Hause fahren mochte, fir den héili[> die ,Alte Bergmiihle® vierzehn wunder
schone Landhauszimmer zum Ubernachten bereit.

Liebevolles Interieur und traditioneller Baustil erganzen sich in perfekter
Harmonie. Die Zimmer, die hohen Komfort und schlichte Eleganz verbinden,
sind wie geschaffen um der Alltagswelt zu entflichen, und stehen Thnen fiir

)

die Hochzeitsnachtnacht“ zu einem traumhaften Preis zur Verfiigung.
» b

&

[ternativen

Unweit der ,Alten Bergmiihle®, inmitten der
malerischen Altstadt von Dreieichenhain liegt

das Wirtshaus Faselstall. Das denkmalgeschiitzte
Gebaude bietet Thnen mehrere Raumlichkeiten fiir

bis zu 120 Personen.

Direkt unter der Burgruine liegt der historische
Keller. Nach umfassenden SanierungsmalBnahmen
steht das Gewdlbe heute fiir Veranstaltungen zur
Verfiigung. Die groBziigige Raumlichkeit bietet den
einzigartigen Rahmen fiir Gesellschaften bis zu 160
Personen. Der Burgkeller steht Ihnen wihrend Threr
gesamten Veranstaltung zur exklusiven Alleinnutzung
parat, wobei das Restaurant ,,Alte Bergmiihle® Thnen
die gewohnt professionelle und kulinarische Betreu-

ung zur Seite stellt.

Wir verwohnen Sie und Thre Gaste nicht nur in
unserem Haus. Wenn Sie es winschen, kommen
wir nattrlich auch zu Thnen nach Hause oder in die

Firma, gleich ob fiir 2 oder 800 Personen.




Catering Aufer Haus

Canapées

aus dem Tartlett ca.10 cm vom Klassikbaguette

* Marinierte Shrimps mit Glasnudeln, Mango und Chili . Luftgctrocknctcr Schinken mit Fcigcncrbmc

+ Créme vom Zicgcnfrischkéisc und schwarzen Oliven * Gebratene Garnele mit Ruccola und Aioli

* Mousse vom Milchkalb mit Apfclkapcrn und Thunfisch * Junger Brie mit Traubensalat

* Meerrettichmousse mit geréuchcrtcr Rinderschulter * Tatar vom Lachs mit Zitronen Creme fraiche

- Buffelmozzarella mit Parmaschinken und T()matcnpcst() : Gcﬂﬁgcllcbcr Mousse mit schwarzen Walntissen
Euro 4,50 pro Stiick Euro 3,20 pro Stick

vom Roggenbaguette

* Terrine vom Rotwild mit Cumberlandsof3e

* Rosa gcbratcncr Rinderriicken mit Krautermajonaise
* Tatar vom Matjes mit roten Zwicbeln

. G()rg()nzolacrémc mit Portweinbirnen

+ Geraucherte Forelle mit Friichtesenf

Euro 3,50 pro Stiick




(Bankett

Franzosisches Buffet

Feldsalat mit Walnussdressing/
Wildterrine mit CumberlandsoBe/Leberparfait mit
Apfel-Curry Chutney/Lachsfilet im Bldtterteig mit
Honig-Senfsoe/ Waldorfsalat/Salat nach Nizza Art/

Provinzialischer Muschelsalat
"
Franzésische Zwicbelsuppe mit Chesterstangen
=7
Geschmorte Entenkeule in WeiBwein mit kleinen

Kartoffelknodel und Romanesco

Kalbsriicken in der Nusskruste
mit Gratinkartoffeln und Vichy Karotten

Gebratener Loup de mer
mit Bandnudeln und Ratatouillegemiise
=7
Crepe a la Orange/ Obstsalat/ Creme Brullée

Mousse au Chocolat/Kaseauswahl

Brot und Butter

Euro 56,50 pro Person

Mediterranes Buffet

Marinierte Meeresfriichte mit Zitrone
und Knoblauch/Karotten-Erbsensalat mit Thunfisch/
Chorizzo mit schwarzen Oliven/Parmaschinken mit
Melone/Biiffel Mozzarella mit Basilikum
und Tomatenpesto/Ruccolasalat mit Parmesan/
Vitello Tonato
=7
WeiBer Bohneneintopf mit Tomaten und Speck
=7
Geschmorte Lammhaxen

mit Krauter Gnocchis und Paprikagemﬁse

Rinderriicken am Stiick

mit Rosmarinkartoffeln und Blattspinat

Doraden Filet mit Farfalle und buntem Schmorgemiise
=)
Pana Cotta/Créme Caramel/
Milchreisflan/ Obstsalat/ Kaseauswahl
Brot und Butter

Euro 48,50 pro Person

Einheimisches Buffet

Mousse von Griiner SoBe mit gerduchertem
Tafelspitz/ Carpaccio vom Kassler mit Senf Vinaigrette/
Geraucherte Taunusforelle mit Meerrettich/
Frankfurter Schneegestober/

Sitilze mit Musik/Frikadelle mit Essiggemiise/
Kartoffelsalat/Nudelsalat/ Gurkensalat
=2
Sauerampfercremesuppe mit Kartoffelcroutons
=7
Geschmorter Dippehas mit Preiselbeeren,
Kartoffelklo und Rotkohl

Schweinekrustenbraten mit Semmelknodel

und Apfelweinkraut

Gebratener Zander auf Rahmsauerkraut
und Salzkartoffeln
===
Apfclwcincrémc/ Frankfurter Kranz/
Schokoladen Pudding/ Obstsalat/Kascauswahl

Brot und Butter

Euro 42,50 pro Person



alters,

Alte Bergmiihle Restaurations GmbH
GeiBberg 25 - 63303 Dreieich-Dreicichenhain
Telefon: 0 61 03 /8 18 58 - Fax: 0 61 03 /8 89 99

www.altebergmuehle.de - service(@altebergmuehle.de



