
Spargelkremsuppe
Crème d’asperges      5,50

             Hausgeräucherter  Lachs 
   mit Spargelsalat  1,2

                        Saumon fumé maison,           
salade d'asperges  13,50

 Rindfleisch und Spargel als Salat   1,2

 Salade de bœuf bouilli aux asperges 16,00
    Kleinere Portion / petite portion  13,50

 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Portion Spargel mit neuen Kartoffeln
Botte d’asperges, pommes nouvelles 22,50

Portion Spargel mit Pfannkuchen       
Botte d’asperges et ses crêpes       23,50

Alle Spargelgerichte zur Wahl mit      Tous les mets d’asperges sauce au choix

Holländische Sauce / hollandaise Vinaigrette / vinaigrette  1,2

braune Butter / beurre noisette Mayonnaise  / mayonnaise  3, 8

Dazu können Sie noch wählen  On vous propose également en accompagnement       

Zwei Schinken (Hinterbein- und Schwarzwälder Schinken)  3,4

Deux  jambons (Jambon cuit et jambon de la Forêt Noire)         4,50
Kleines paniertes Schweineschnitzel                   

 Petite escalope de porc panée                     5,00
Kleines Rumpsteak

Entrecôte de bœuf        15,50
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Geschmorte Schweinebäckchen  mit frischem Spargel 
Joues de porc braisées avec asperges      19,90

Schollenfilet  mit Rieslingsauce und frischem Spargel
Filet de plie, sauce au Riesling et ses asperges 24,50 

Unsere Weinempfehlung über die Spargelzeit
2015er  Markgräfler Gutedel      QbA Flasche 0,75l 18,00

Weingut Martin Waßmer, Bad Krozingen  0,25 l  6,00


