
 

Empfehlungskarte 
 

Antipasti (Vorspeisen) 
 Gemüse-Vorspeisen (aus der Vitrine)                             14, - 

 Gemischte frische Gemüse- und Fisch-Vorspeisen            14, - 

 Fisch-Vorspeisen                                                               14, -     

 Vitello Tonnato                                                                  14, - 

 Lachs Carpaccio       14, - 

 Parmaschinken und Melone      14, -  

Salate 
 Frische Pfifferlinge auf Rucola-Salat  

                  mit Parmesanscheiben und Tomaten   14, - 

 Caprese-Salat mit Tomaten , Mozzarella und Basilikum 14, - 

 Gemischter Salat der Saison      10,50 

Suppen 
 Minestrone (Gemüsesuppe)        7, - 

 Tomatensuppe          7, - 

 Bohnensuppe          7, - 

 Straciatella-Suppe         7, - 

Pasta  

 Spaghetti mit Tomatensauce       9,50 
 Spaghetti Bolognese     10,50  

 Spaghetti Carbonara      10,50 

 Spaghetti Arrabiata     10,50 

 

Selbstgemachte Pasta 
 Selbstgemachte Tagliolini mit frischen Pfiferlingen  

 und Rucola      14,50 

 Selbstgemachte Tagliolini mit Saison-Truffel   18, - 

 Selbstgemachte Tagliolini mit Zitronensauce   14, - 

 Selbstgemachte Tagliolini mit Scampi und Rucola  16, - 

 Claudio´s Lasagne       12, - 

 Klassische Cannelloni      12, - 

 Selbstgemachte Spinat Gnocchi in Tomatensauce  12, - 

 Selbstgemachte Spinat Gnocchi in Gorgonzolasauce  12, - 

 Selbstgemachte Ricotta Ravioli in Butter und Salbei  12,50 

 Selbstgemachte Strozzapreti Amatriciana   12,50 

 Selbstgemachte Strozzapreti Salsicia     12,50 

 Pasta Mista für 2 Personen      32, - 

 

 

 



 

Carni ( Fleischgerichte) 

 

 Kalbsmedaillon Pizzaiola      21, - 
(mit Tomatensauce und Kapern) 

 Kalbsmedaillon in Zitronensauce     21, - 

 Kalbsmedaillon in Weißweinsauce    21, - 

 Kalbs-Paillard      24, - 

 Kalbsleber alla Veneziana      24, - 

 Kalbsleber in Butter und Salbei     24, - 

 Kalbsnieren Trifolati      24, - 

 Involtini       24, - 

 Osso Buco      24, - 

 Rinder Ochsenschwanz in Rotweinsauce    24, - 

 Rindersteak Fiorentina      34, - 
Als Beilagen Bratkartoffeln  

und frisches Gemüse 

 

Pesce ( Fischgerichte) 

 
 Gegrillter Steinbutt       26, - 

 Gegrillter Wolfbarsch       26, - 

 Gegrillter Seeteufel       26, - 

 Seeteufel Provencaler Art      26, - 

 Riesen-Garnelen       28, - 

 Gemischter Fisch für 2 Personen     58, - 

als Beilagen Salzkartoffeln und frisches Gemüse 

 

Dessert 

 Selbstgemachte Schokoladentorte ( ohne Mehl )     6,50 
Claudio´s Spezialität 

 Selbstgemachtes Mascarpone-Eis       6,50 

 Tiramisu           6,50 

 Panna Cotta          6,50 

 Zabaglione          6,50 

 Tartufo-Eis          5, - 

 Zitronensorbet          6,50 

 Gemischtes Dessert für 2 Personen    16, - 


