Herzbergs. Macht Essen.

Vorspeisen und Suppen

Kleiner bunter Salat

Knoblauchbrot

mit Krauterquark

Gratinierter Schafskase auf Tomaten
Zwiebeln, Olivendl, frischen Krautern, Knoblauch
und Baguette

Gambas al Ajillo
kleine Gambas in Knoblauch - Olivendl
mit Peperoni und Baguette

Vitello Tonnato

vom Kalbsriicken mit Thunfischsauce, Kapernédpfeln
und warmem Kréuterciabatta

Aus dem Suppentopf

Tomatenrahmsuppe
mit gerdsteten Cashewkernen

Klare Scharbeutzer Fischsuppe
mit frischem Dill, Muscheln, Shrimps

Feine Krabbenrahmsuppe
mit Nordseekrabben*s und Dillsahne

Tagessuppe

bitte erfragen!!!

6,50

3,90

10.90

9,90

13,90

5,90

6,90

6,90

6,90




Herzbergs. Macht Essen.

Fangfrischer Meeresfisch

Ostseescholle
natur gebraten mit Zitrone und Kartoffelsalat mit Frithlingsaromaten

Kutterscholle
in Speck gebraten mit Bratkartoffeln

Rotbarschfilet
natur gebraten mit Remouladensauce, Kartoffelsalat mit Friihlingsaromaten
und bunten Salaten

Filet vom Ostseedorsch
gediinstet in korniger Senfsauce mit Butterkartoffeln
und frischen Salaten

Schollenfilets

in Eihiille, aus der Pfanne gebraten, mit Tomaten- Korianderbutter
und Kartoffeln

Schollenfilets
auf Blattspinat in Sahne, Nordseekrabben*s, frischem Dill und
Sc. Hollandaise liberbacken, dazu Butterkartoffeln

Hollandische Matjesfilets
mit Remouladensauce, deftigen Bratkartoffeln
und gemischten Salaten

Auf Vorbestellung servieren wir Thnen auch gerne:

»Grofle Nordsee - Seezunge*

in Butter gebraten, mit Zitrone, Schwenkkartoffeln und frischen Salaten
Preis nach GréBe pro 100g Rohgewicht 6,90

19,90

20,90

19,90

20,90

17,90

23,90

16,90




Herzbergs. Macht Essen.

Fisch mal ganz besonders

Ostseescholle
geflillt mit Nordseekrabben*s und Champignons, iiberbacken mit Sc. Hollandaise,
dazu Butterkartoffeln

Hamburger Pannfisch
gebratenes Dorschfilet auf Bratkartoffeln mit korniger Senfsauce
und bunten Salaten

Ostseefischstreifen fiir den Gourmet

Streifen vom Lachs-, Dorsch- und Rotbarschfilet

in feinem Triiffelbutterrahm mit Gemiisestreifen, Champignons,
dazu Butterreis

Fisch auf "Groflier Fahrt"

Filet vom Rotbarsch, Dorsch und Fjordlachs, gegrillter Riesengarnele
auf Blattspinat in Vanille — Safransauce und Salzkartoffeln

Riesengarnelen aus der Pfanne
in Honig - Chilisauce mit Tomate, Knoblauchbaguette
und frischen Salaten

Unsere Weinempfehlung:

Weiflburgunder

Jochen Dreissigacker, Rheinhessen

Quitte und Krduter betéren die Nase. Cremiges Spiel im Gaumen, mit dezenter
Séiure und feiner Mineralitdt. Sehr harmonisch, angenehm und stoffig.

,» T'wentysix* feinherb
Bickel-Stumpf, Franken

23,90

20,90

21,90

25,90

25,90

6,90

Kiihle Nase mit sehr animierender Birnenfrucht und feiner Mineralitdt. Glasklar, sehr ansprechend im Mund. Etwas

Ananas, sehr zarte Erscheinung. Schlank, filigran und fest in seiner Struktur.

0,751 24,90



Herzbergs. Macht Essen.

Fleischgerichte

Poulardenbrust in Vitalkernkruste
mit Currysahne und Butterreis 18,90

Wiener Schnitzel
in Butter gebraten mit Zitrone, Kartoffelsalat mit Frithlingsaromaten
und bunten Salaten

vom Schweinerticken: 16,90
vom Kalbsriicken: 21,90
Cordon Bleu

Gefiilltes Schnitzel mit Schinken*s und Kise, mit Sc. Hollandaise

tiberbackener Pfirsich, dazu Marktgemiise und Kroketten

vom Schweinerticken: 19,90
vom Kalbsriicken: 24,90

Hausgemachtes Sauerfleisch

mit Remouladensauce und deftigen Bratkartoffeln 15,90
(im Glas auch auBer Haus 6,50 zuziiglich 2.- Pfand)

Roastbeef vom Kalbsriicken >kalt<
mit Remouladensauce und Bratkartoffeln 17,90

Tafelspitz

vom Holsteiner Weiderind

in Apfel - Meerrettichsahne

mit Butterkartoffeln und frischen Salaten 21,90




Herzbergs. Macht Essen.

Unsere Fleischspezialitaten

Rumpsteak vom Grill

vom Holsteiner Weiderind

mit Grilltomate, Krduterbutter, dazu Ofenkartoffel in Sauerrahm

und frischen Salaten 25,90

Rinderfilet und Riesengarnele "Surf and Turf"
vom Holsteiner Weiderind
auf griiner Pfeffersauce mit Kartoffelgratin

und frischen Salaten 29,90
Salzwiesenlammfilet
auf Rosmarinjus mit frischem Marktgemiise und Rosmarinkartoffeln 25,90

Medaillons vom Jungschwein
drei Schweinemedaillons auf Birnen - Senfsauce mit Kartoffelgratin
und bunten Salaten 23,90

Geschnetzeltes vom Schweinefilet
in Cognac - Triiffelbuttersahne, Champignons, Reis
und frischen Salaten 21,90

Unsere Weinempfehlung:

Sangiovese Maremma Toscana IGT

Azienda Il Grillesino — Toscana Italien

Einen ausdruckstarken, attraktiven Duft mit fruchtigen Tonen, begleitet von vegetativen Elementen und erdigen Noten
zeigt dieser reinsortige, im Stahltank gereifte Sangiovese. Am Gaumen reife Beerenfrucht und schwarze Kirschen,
getragen von einer angenehmen Herbheit. Das Finale ist herrlich ausgewogen mit dem vollen Geschmack schwarzer
Beeren. 0,21 6,90

Black Hole trocken, Merlot & co

Eric Manz, Rheinhessen, gehort zu den jungen wilden Winzern Deutschlands

Nach Herzkirschen duftendes Cuvée, sehr vielschichtig gepaart

mit feiner Tanninstruktur und guter Linge. 0,21 6,90
0,751 23,90
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Aus der Salatecke

Kleiner bunter Salat

Grof3er gemischter Salatteller '""Herzbergs Mix"
und warmem Kréuterciabatta

+ gebratene Rinderfiletstreifen

+ 5 Stk. gegrillte Riesengarnelen

+ frische Nordseekrabben

+ marinierten Schafskése in Knoblauch — Olivenol

Ofenkartoffel von ihrer besten Seite

Ofenkartoffel mit Shrimps
mit Curry, Gemiisestreifen, Champignons und Sauerrahm

Ofenkartoffel mit gebratenem Gemiise
gerOsteten Cashewkernen und Sauerrahm

Fiir unseren kleinen Gast
Dino
Spaghetti in Tomatensauce

Super Mario
Schweineschnitzel mit Mohren und Pommes Frites

Turtels
Hahnchenbrust mit Salaten und Pommes Frites

Jonathan
Eierpfannkuchen mit Apfelmus

Balu der Bir

Schollenfilet mit Remouladensauce und Kartoffeln

7,90
7,90
7,90
5,50

6,50

9,90

14,90

13,90

4,90

8,90

8,90

4,90

8,90
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Preisgunstige Mittags- / Bistrokarte
von 11:30 bis 15:00 Uhr

Gediinstetes Ostseedorschfilet
auf Lauchgemiise in Meerrettichsauce mit Petersilienpesto
und Butterkartoffeln 9,90

Gedampftes Norweger Lachsfilet

auf Blattspinat in Sahne und Butterkartoffeln 10,90
Rotbarschfilet

in Eihiille gebraten mit frischen Salaten mit Kartoffeln 10,90
Schweineschnitzel

mit Champignonrahm, Gemiise und Bratkartoffeln 9,90
Tafelspitz

in Meerrettich — Apfelsauce mit frischem Porree und Butterkartoffeln 10,90

Poulardenbrust vom Grill
auf frischen Salaten mit Ofenkartoffel und Sauerrahm 10,90

Niirnberger Rostbratwiirste
auf Sauerkraut mit Kartoffelstampf 9,90

Kartoffel - Gemiisegratin, vegetarisch
mit Sahne und Kise {iberbacken 9,90

Spaghetti mit gebratenen Shrimps
Gemiisestreifen in Knoblauch — Olivenol 9,90




