
Gasthof Bären

Speisekarte



– FRÜ H S T Ü CK S A N G E B OT  7: 0 0 b i s  11 : 0 0 –

Ein Glas Reinecker-Sekt Riesling oder Crémant
zum Frühstückspreis .................................................................... € 4,00

Kleines Frühstück ............................................................................... € 6,80

Bio Müsli, Ei, Butter, 1 Brötchen, Honig und Marmelade

London Frühstück ..............................................................................  € 8,50

Cornflakes, Bacon & Eggs mit Toast 2) 3) 4) 5) 8)

Frühstück ..............................................................................................  € 8,50

Bio Müsli, Ei, Käse, Honigschinken, Salami, Butter, 1 Brötchen, 
1 Croissant, Honig  und Marmelade 2) 3) 4) 5) 8)

Handwerkerfrühstück .......................................................................  € 8,50

Ciabatta mit Fleischkäse, Spiegelei und Zwiebeln 2) 3) 4) 5)

Mediterranes Frühstück .................................................................  € 14,80

gebratene Garnelen mit Rührei, dazu ein Chili-Dip , 
2 Brötchen 2) 3) 4) 5) 8)

Käse-Frühstück ..................................................................................  € 12,80

verschiedene Sorten französischer Käse, Kräuterfrischkäse Butter und 
Früchte, 2 Brötchen 2) 3) 4) 5) 8)

Bärenfrühstück ..................................................................................  € 13,50

Bio Müsli, Spiegelei, Käse,  Salami, Honigschinken, Butter, 
2 Brötchen, 1 Croissant, Honig und Marmelade, Orangensaft 2) 3) 4) 5) 8)

Nordpol Frühstück ...........................................................................  € 14,80

Lachstatar mit Honig-Senf-Sauce , Butter, 2 Brötchen 

Jedes Frühstücksangebot inkl. einem Heißgetränk
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Eierspezialitäten:

1 Frühstücksei ......................................................................................  € 1,50

2 Rühreier oder Spiegeleier ..............................................................  € 3,20

2 Rühreier mit Tomate und Kräutern ..........................................  € 4,60

2 Rühreier mit Zwiebel und Speck 2) 3) 4) 5) .....................................  € 4,60

2 Spiegeleier mit Speck 2) 3) 4) 5) ...........................................................  € 4,60

Frischer Obstsalat ...............................................................................  € 4,50

Müsli mit Joghurt oder Vollmilch 8) .............................................  € 3,20

Pancake mit Blaubeermousse ..........................................................  € 4,50

Frischer Orangensaft ........................................................................   € 3,50

Zusätzlicher Brotkorb, gemischt ....................................................  € 2,50

Croissant ................................................................................................  € 2,50

– u nsere      karte     –

Desserts:

Gemischtes Eis, drei Kugeln ............................................................  € 4,50

Affogato al caffè  .................................................................................  € 3,50

Parfait mit karamellisierten Nüssen und warmem Zwetschgen-

kompott................................................................................................... € 6,50

Crème brûlée mit Edel-Kirsch parfümiert.................................... € 7,50

Vanilleeis mit heißen Himbeeren .................................................. € 6,50

Hausgemachter Kuchen ............. gerne informiert Sie unser Serviceteam

 

 

1) mit Farbstotf | 2) mit Konservierungsstoff | 3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Geschmacksverstärker | 5) geschwefelt | 6) enthält eine Phenylalaninquelle
7) mit Phosphat | 8) mit Milcheiweiß | 9) coffeinhaltig | 10) mit Süßungsmittel(n)    



– u nsere      karte     –

Unsere Suppen:

Kürbiscremesuppe mit gebratenem Ingwer und Chili verfeinert  ..

 € 4,50

Fenchel-Curry-Suppe mit roten Chilifäden................................  € 4,50

Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Flädle ............................  € 4,50

Pastinakensuppe mit Knoblauch und Waldpilzen vom Grill. € 4,50 

Tagessuppe .............................................................................................  € 4,50

Salate & kalte Gerichte:

Wildkräutersalat mit gebratenen Jakobsmuscheln  ...............  € 18,50

Wildkräutersalat mit karamellisiertem Ziegenkäse  .............  € 14,50

Marinierter Muskat-Kürbis mit Rucolasalat und gehobeltem Par-

mesan  ...................................................................................................  € 14,80

Kleiner grüner Salat ...........................................................................  € 4,80

Kleiner gemischter Salat ...................................................................  € 5,50

Großer gemischter Salat ...................................................................  € 9,80

mit gratiniertem Ziegenkäse 2) 8)  .............................................  € 12,80

mit Hähnchenbruststreifen .....................................................  € 12,80

mit gegrillten Waldpilzen..........................................................  € 12,80

mit Fleisch oder Fisch aus unserer Karte - 
gerne informiert Sie unser Serviceteam

Wurstsalat mit oder ohne Käse  2) 4) 7) ............................................  € 8,50

Lachstatar vom hausgebeiztem Lachs mit Honig-Senf-Sauce und 

Toast.......................................................................................................  € 14,80

Vegetarisch:

Waldpilzrisotto aus Steinpilzen, Kräuterseitlingen und Champig-
nos mit Rosmarinnadeln.................................................................  € 14,80

Gebackener Kräuterkürbis mit Fenchel und Quittenchutney. € 14,80

Käsespätzle mit gerösteten Zwiebeln.............................................. € 12,80

Kokos-Zitronengras-Curry vom Wurzelgemüse mit lila Kartof-

feln..........................................................................................................  € 14,80

Linguine durch Walnußpesto geschwenkt, mit Knoblauch verfei-

nert ........................................................................................................  € 12,80

– u nsere      karte     –

Fisch:

Pochiertes Lachsfilet auf enem Lauchbeet mit lila Kartoffeln und 

Chili-Limettenbutter € 17,90   
Gebratener Himmelsgucker mit Safransoße, gebackenem Fenchel
 und Kräuterreis ................................................................................. € 17,90

Riesengarnelen, in Knoblauch-Chili gebraten auf Thymian-Honig-
Linguine .............................................................................................,  € 19,80 

Miesmuscheln im Tomaten-Weißwein-Sud mit Gemüsestrei-

fen.........................................................................................................................
 € 24,90

Fleisch:

T-Bone-Steak (700g) vom irischen Weiderind mit Kräuterbut-

ter und lila Kartoffelwedges ..................................................... € 34,80

Rinderfilet nach Cajun-Art gewürzt,  auf gebratenen Kräuter-

seitlingen mit Bratkartoffeln ................................................... € 28,80

Pfeffer-Rumpsteak vom Grill auf einer Cognacrahmsoße mit  
Pommes Frites    .......................................................................... € 23,80

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites ......................  € 18,50

Cordon-Bleu vom Kalb mit hausgemachten Kroketten und 

Marktgemüse...................................................................€ 19,80

Züricher Geschnetzeltes mit Rösti 1) 2) 3) ...................................... € 17,90

Wild:

Rehrücken im Wirsingmantel mit Speckrosenkohl ........... €28,80

 Rehschnitzel mit Brombeer-Brandy-Soße und Apfelrot-

kraut..26,80
 Rehgeschnetzeltes an einer Schoko-chili-Soße mit frischen Trau
ben, dazu servieren wir Apfelrotkraut...................................22,80

 Hirschgulasch mit Apfelrotkraut................................................. € 17,90

Wir servieren alle Wildgerichte  mit gefüllter Preiselbeer-Birne 
und Maronen, wahlweise mit hausgemachten Spätzle oder 

Haselnußspätzle



– war m e  getr   ä nke   –
Café crème .............................................................................................  € 1,90

Espresso ..................................................................................................  € 1,90

Espresso macchiato .............................................................................  € 1,90

Doppelter Espresso...............................................................................  € 2,70

Cappuccino ............................................................................................  € 2,20

Milchkaffee ...........................................................................................  € 2,20

Latte macchiato ...................................................................................  € 2,50

Heiße Schokolade ................................................................................  € 2,50

Tee ............................................................................................................  € 1,90

Verschiedene Teesorten auf Anfrage

– K a lte  getr   ä nke   –
Lieler Mineral Classic / Still .............................................. 0,50l ... € 3,50

 ..................................................................................................... 0,75l ... € 4,70

Apfelschorle naturtrüb 3) ..................................................... 0,30l ... € 2,50

 .................................................................................................... 0,50l ... € 3,80

Apfelsaft naturtrüb 3) ............................................................ 0,30l ... € 2,50

 .................................................................................................... 0,50l ... € 3,80

Coca Cola / Coca Cola Zero /Fanta / Sprite  1) 3) 6) 9) 10) ..... 0,30l ... € 2,50

 .................................................................................................... 0,50l ... € 3,80

Frischer Orangensaft 3) ........................................................  0,30l  ... € 3,50

– a lkoho   lha  lti ge   getr   ä nke   –

Biere:

Waldhaus Pils vom Fass ...................................................... 0,30l ... € 2,50

 ....................................................................................................  0,50l ... € 3,70

Waldhaus Pils ohne Filter vom Fass ............................... 0,30l ... € 2,50

 ....................................................................................................  0,50l ... € 3,70

Erdinger Urweisse ................................................................  0,50l ... € 3,70

Radler ........................................................................................ 0,30l ... € 2,50

 ....................................................................................................  0,50l ... € 3,70

Waldhaus Pils Alkoholfrei .................................................  0,50l ... € 3,70

Erdinger Weizen Alkoholfrei ............................................  0,50l ... € 3,70

– a lkoho   lha  lti ge   getr   ä nke   –
Apéritif:

Lillet Wild Berry  oder Lillet Vivet ...............................................  € 5,50

Campari mit Soda oder Orangensaft ............................................  € 5,50

Hugo ........................................................................................................  € 5,50

Apérol Sprizz ........................................................................................  € 5,50

Kir Royal ................................................................................................  € 5,50

Martini ...................................................................................................  € 5,50

offene Schaumweine:

Riesling brut ...........................................................................  0,10l ... € 4,80

Reinecker, Auggen / Markgräflerland

Baden Crémant ......................................................................  0,10l ... € 4,80

Reinecker, Auggen / Markgräflerland

Cuvée von Spätburgunder, Chardonnay, Weißburgunder, 
extra brut ............................................................................ 0,10l ... € 5,50

Weingut Lämmlin-Schindler (bio), Mauchen / Markgräflerland

Fasswein: 

Gutedel trocken .....................................................................  0,25l ... € 3,80

Winzerkeller Auggener Schäf / Markgräflerland

Weinschorle:

Weißweinschorle ...................................................................  0,25l ... € 2,80

Rotweinschorle ......................................................................  0,25l ... € 3,00

Weinkarte:

Für unsere ausgesuchten Weine halten wir eine 
                                                           extra Weinkarte für sie bereit.

Longdrinks:

Gin tonic ................................................................................................  € 7,00

 4cl Gin und Schweppes tonic

Cuba libre ..............................................................................................  € 7,00

 4 cl Rum und Coca Cola



Liebe    G ä ste  , 
e ine   s pe i sekarte       m it 

infor  m ati onen    über     a llergene     
liegt   an   u nserer       theke    für   s ie  bere    it.


