WEINGENUSS & GAUMENFREUDEN

Im Weinhaus Jacobs

Dée Fabel . Die Grille and die Ameise” (. La (Cigale et La
Fowrmi”) von Jean La Fontaine diente nickt nur ale
Namensgeber fiir anser Wein- Restannant, die bildet in Tedlen
auct eine Parnabel su ansenen Unternchmenspliilosoptice.

Wetnend die #mecse (,La Fowuni”) den gangen Tag in \
Grille (,La Cigale”) mit sinpendem Freadengesany lustuoll dao

Leben . ..

Wit dicsen fabelhaften and weisen Botoschaft der Grille wird die

anbiecten, wm su leben!

La Cigale” machite seinen Gésten einen Ont der Lebensfrende
beeten. E¢ iot wichtiy, Thnen den Raum sum rHschalten vom
geschiftigen Htag su geben. Belohnen Sie den Fmecisenflei
Vtnes Tagewenks, cudem Sce bec uns met allen Gaumendinnen ein
Stiick frangosiocten Lelbensgenusses andkosten.

Damct Sce geschmacklich ein symbiotisches Fenerwerks von Wein
wnd Speisen oleben, otelien win Vinen wit fackbundiger ~
Beratung sun Sedte.




Fecom im La Cigale — Fecorn meit La (Cigate

Fiin Familien- oden Geschiftoessen planen wir Vine Venanstaltung

wach nen perssnlichien Yorstellungen wnd Winschen. Tm Restaunant

oder bei Ttnen su Fause, sprecten Sce uns an, Das Team La (Cigale
otellt dao perfelit Catering by, Serviceangebot fin Sce susammen.

Bitte boutaktioren Sce ans per e-adl anter mad(Qlacigale. info

Diée Geoschenkidee

Faben Sce scthon daran gedacht Vine Freande ins La (Cigale \

eingladen? Tndividuelle Gutocheine bonnen Sce bec uns ermerben.
Den Weittagetiock im La Cigale

Frisct, scthuell und sacsonal sabeneiter, bietet La (igale genan das
Richitige firn Ve Mittagspaause.

Unsen Riictenchie] bietet nen woclentlich von Montay bio Freitag in
der Gect uou 12:00 bis 14:30 einen wechseluden Wittagotioch an.

, Widingsesses
.=H=.
7 iﬂé Plas Wein oder Wasss

4 g
eln Espresso

At Wensch bann ans dem Wittagetiosch ein rnichtigen Lunck cder
Buosiness Lunck mit ecvem 2- Gange -17,50 € - legichungomeise
5 -Gbnge Mendi -20,50 € - gemachi werden.

Eine Tagessuppe oden cin gemischter Salat souie ein Tagesdessent

kinnten - Qlauten kaltiges Getreide, Eier, Endniisse, Mileh, Sellevie, Sesamsamen,
Lupinen, Ruelotiove, Fiscke, Sojaboknen, Schalemfrickte, Senj, Schwefeldionid und
Sutphite (in Wein) and Weicktiore —

Bec Probilemen fragen Ste ans bitte vor den Bestellung nack!
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mailto:mail@lacigale.info

Pour commencer

- Vonspeisen, Suppen — ppetizen

« Soupe du joar » - Tagessuppe - Soup of the day 6,90 €

Fischouppe mét Fischen und facobomauschel, dazu Roudlle Sauce 15,90 €
Fiok soup served with the nouille soccer

Weinbergochmectien mit Rnduterbutten und Covybutten 7,90 €

Snadl baked into kenk batten and comny butter

Gebratene Jakobomuscheln auf Fenchellnant mit Kakie and
poclienten Wackteleiern 17,90 €

Scallops bracsed, sewed with a fennel bnaut, baki and foacked guall edges

Falles Dutzend Austern mit Schatotten Esoiy and Bitronen 18,50 €
6 Oystens senved with challot uinegar and lemon

Uberbackene Austern mit ciner Carny . Hollandaise” 19.50 €
6 backed oyotens prepared with hollandaise sauce
Raramellisiente Entenstopfleber Terrine el 90 €

wit gefillten Retweinbinne, Binuen Cayenne Pleffer Gel and Butter Brioche
Canamelised “Foce-gras” of canand served with filled red wine ear, pear

cayenne peppen gl and butteor briocke
- Salate — Salad

Gemischiter Satar 850 €
Mived Satad

Salat « Berger » mit Roguefort. Walndssen und Speck 72,90 €

Satad prepared with Roguejont cheese and braised Bacon
Zuinca Salat méit eingelegter Binne an Biegenkise Mousseline 16,50 €

braised goat cheese and a rasplbony vinaigrette
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Pocr continuer, les pocssons et lee viandes
- Sonbet ale Buischengang — Sorbet

Bitrouensorbet mit geeisten Blutorangen Perlen & Gin Tonie Espuma 5,90 €
Lemon sonbet sorved with Uood orange sorbet pellets and gin tonic spume
- Hauptspeise — Main dick

Parnmesanschanm and Parmesan-Fippe 16,90 €
Gebratener Hummer an Sauce ., 4 ( #umonicaine” 29 .90 €

it ecner Blumentsolll Noagat Vaniation, Rartoffelbndcker und Passepiove
Bracsed lobster frepared with a sauce “d (' anmonicaine”
and served with a cauliflower nougal vaniation, fotatoes cracker and passefiove

Ten Nasobutter gebrnatenes Feilburtiilet an Focsin Sauce 25,90 €
and sowed with a chestnut eneam and enoki mudlnoom

Filet vom wild geangelten bretoncscher Dorade an Escalbéchefond 28,50 €
Flet of wild donade from the Bretague frepared with a escabécke fond
and sonsed, with salacfy two ways and hageluat cream

Eifler Retiicken nosa gebraten an Tnguwer Schoboladen Yus 29,90 €
it Decgen Chutney wnd laumarmenm Rotholl Sellenie Millefenilles

Roact saddle of vemison prepaned with a ginger chocolate jus,

denved with a tefid ned cubage celeny mdllefeuilles and a fig chutney
Ouglet vom Wagyn Rind auf einen Spinat reme. 28,50 €
dagu im Wententrifel maninientem Ounsen EC und geschmontern Petersilienmarnsel

Orilled hanger steak of waygu beef sorved on a ofinacy cream,
with a onden egg marninade with tuffle, and braised pandley noot
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Sankt Warntine Gans
Ginse Reale mit WMarnonen, Mangipan Rubinette - 44l
Bostots - A pfel Rothooll and hansgemachtem Rartoffelislo 28,90 €
(acef Vorbeotellung & Personen -per order for 4 peroons) 165,00 €
Enobipilze and Riotbnor
Breast seed with a chestnuts vanialion, enoki muskroom and “Risttread”

Powur fincr, les dessents et les fromages
- Rase and Dessents — (heese and dessents

Rleine Auswatil an ranziscschen Kisesorten 11,50 €
Swall variation of French cheesee
Grales Sortiment an raungisischen Kddesorten 16,50 €
Bty variation of Prench cheeses
Houig Ructhen an Yasa Ganache mit Limetten Créme, 12,50 €

Reomanin Fouig Gel and Rosenwassen Ecs
Gingenbread, sorved with a yuzu ganache, lme cream,
nosmany koney gelee and node water lcecneam

Millefenilles von Schokoladen und Salpbaramell 12,50 €
Creme Brilée an gegrilltem nanas mit nanas Essfolie n.0ooe

wnd Musbovads -Rotke - eis
. Ornépe Sugette” — Ylambeente népe mit Orangen Waninade 1,00 €
gerasteten Wandeln and Orangen Filets, dazu Boarbon Vandlle Eco

Orépe preepaned in ovange marinade senved with almonds

and Bowbon vandlla ice cream
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Tee (Haowatl)
Eauy mintnales | Mineraluasser

Gerollsteiner Mlediam (0,25 ()
Gerolotecner Vatunel (0,25 ()
Geroloteiner Medium (0,75 ()
Geroloteiner Natunel (0,75 ()

Bocosons fraickes | Raltgetninbe

Coca-(Cola. (eca-(Cola light

Tonic Water, Fever Tree

EROLSTEINEp:
it

(Natunally Light | Wediterianean)

Orangina
Apfeloctionle
Orangensaft, pfeloadt

Bieres | Bier

Gaggel Rileck

Pile Bitbarnger

Pils Bitbunger (allboholnec)
Weibier (Pautlaner)

L

5,80 €
2,50 €
2,20 €
4,10¢
2.50 €
3,10 €
2,90 €

3,00 €
3,00 €
6.90 €
6,90 €

2 .50 €
5,80 €

2,80 €
2,90 €
3,00 €

5,50¢
5,50 €
5,50 €
410¢




Bodssons | Getvinke

Apbritifs

Crémant de Locre 7,00 €

Cremant de Loine Rose 9,00 €

Champagae 10.00 €

Ren 6,50 €
(Weiluein mit Yotiannisbeer-, Brombeer- . Himbeer-
aden Plirsichliloor)

Rén noyal 7,50 €

(Crémant mit Qolannisbeer -, Brombeen- . Himbeer-
eden Plnocchlibin)

Apenol Sprcty 7,50 €
Gin Touce 9,50 €
Hayman o 1550 Resenve Gin — Fever Tree Tonic Water
Pivean des Charentes 6,50 €
Ponto 6.50 €
Stery (Wedium, Fene) 6,00 €
Camparé 6.00 €
Campari Orange| Soda 7,00 €
Mantine (Rossa, Beanca, Extra Dry) 6,00 €
Pastis (Ricard) 6,90 €
, Campari” Onangel Soda 6,50 €

Digestefs
Fragen Sée nach ansene Digedtifbarte.
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