HOTEL

RESTAURANT
BRUCHWIESE

Naorspeisen und Npezialiiten

Krbiscremesuppe
mit gerdsteten Kiirbiskernen - S, 90

o3
Kleiner FCerbstsalat

mit Gefligelleberpridine im Caselnussmantel 7 90

(G4
QOcampi im Kartoffelstrohmantel

mit stifsaurer Obauce und Odalathouguet
Porspeise 890 SCauptgericht 13,90
(621

@a}’ ﬁf&'/lfé'/lﬁﬂ/%&"[ mit Gwicheln, Knoblauch und " Retersilie
Norspeise 990 ICiapigericht 1490

Nach At des Cuses (ausitalich mit hausgemachter Ghilibutter
und getrockneten ‘Comaten)
Norspaise 1090 FCauplgericht 15 90
Rrovencal (mit Kriutern dor " Rrovence und frisohen ‘Tomaten)
Norspeise 1090 FCauplgericht 15,90



HOTEL

RESTAURANT
BRUCHWIESE

(ﬁprx‘gﬁﬂb’klﬂ

IHCausgemachte @ﬂjfﬂ&'hﬁﬂ

mil feiner SSoudin-sfiillung, gebratenen Swicheln und kleinem ~sfeldsala

als Norspeise 890 als Hauptgerioht 14 90
3

QBolwenchickchen

in SBiersauce geschmort dazu dreierlei , Aehleneppscher” 14 90

(Rinderhifisteak

mit CGorgonzgolasauce und hausgemachien CGnocchi 18 90

Doulardenbrust

mit Qdiifkartoffelpinte und kleines Gemiise 15,90

Kalbsleher

mif Apﬁln und Ewicheln, dasu KartolfelKiirbis- Dirrée 16,90

o3
O isner QODchnitzel

aus zartem Kalbsriicken, dazu SSratkartoffelr 16,90

CGerne reichen wir zu unseren Cauplgerichien

cinen Kleinen gemischien QOdalat - 4 50




HOTEL

RESTAURANT
BRUCHWIESE

OOpeziatititen

Kabeliaufilor
mil einer mediterranen ‘Comalensauce mil

Artischoken und Oliven, diwau frische Nudeln 18 90

Ghioucroiile de la mer

Edelfische auf Reahmsauerkrau,
Retersilickartoffeln 16,90

cstrische CMuscheln
\%%‘4

—

mit CW uraelgemiise in 63 esting-Qdud
d lx creme oder & la provencal 1490

SBeraiten wir Shnen gerne auf”
Q%rbé’f[ﬁ//mg 2 @dgﬁ ab 2 Bersonen)!




