DAS GUTE PFANNENSCHNITZEL

~WIENER ART* 11,80
Paniert, dazu frankischer Salatteller, Senf und Zitrone

.SPESSARTRAUBER® 13,80
Natur gebraten, mit Austernpilzen, Champignons, Speckwiirfeln und frankischem Salatteller

~PFEFFERRAHMZWIEBEL" 12,80
Natur gebraten, mit Schmorzwiebeln in Pfefferrahm und frankischem Salatteller

ALPENGLUHEN® 14,80
Natur gebraten, mit Spatzle, Hinterschinken und Allgduer Bergkise iiberbacken und Rostzwiebeln
bestreut

DER FRANKISCHE KLASSIKER

KNUSPRIGES SCHWEINESCHAUFELE 16,50
Mit Kreuzberg-KlosterbiersoBe, gefiilltem KartoffelkloB, Semmelschmelz und Sauerkraut

QUER-BEET

GROSSER SALAT 9,90
Blattsalate, Gurken, Karotten, Rotkraut, Wei3kraut, Tomaten mit Balsamico-
Olivendldressing, Baguettebrot

GROSSER SALAT MIT HUHNCHENBRUST 12,90
Blattsalate, Gurken, Karotten, Rotkraut, Weilkraut, Tomaten mit Balsamico-
Olivenoldressing und gegrillter Hithnchenbrust

EULENSPIEGELS SPINATSALAT 12,90
Blattspinat mit gebratenen Austernpilzen und Champignons, lauwarmem Dressing,
Kirschtomaten und Berkasespanen

ZUR NACHSPEIS®

KARAMELLISIERTER KAISERSCHMARRN

Mit Mandeln und Haselniissen, Vanilleeis, Schlagsahne, Puderzucker und Himbeersof3e

Ab 2 Personen 6,90 pro Person
...braucht etwas Zeit...

WARMER APFELSTRUDEL 6,90
Mit Vanilleeis und Schlagsahne

WUNSCH UND EXTRA ...

Eine Portion Bratkartoffeln mit roten Zwiebeln 4.80
Frankischer Salatteller 4.80
Eine Portion Allgduer Knopflespatzle 4.80
Portion Brot 1.50
Zwei Stiick Butter 1.00

Verehrte Gdste, fiir Umbestellungen innerhalb eines Gerichtes berechnen wir 1 Euro
Schmerzensgeld fiir unseren Koch zusdtzlich!



AUS DEM SUPPENTOPF

FESTTAGSSUPPE
Mit Leberknodelchen, Bratknodelchen &Maultasche

FRANKISCHE FLADLESSUPPE
Rinderbrithe mit Kriauterfladlestreifen

FRANKISCHE LEBERKLOSSLESUPPE
Mit Schnittlauchringen

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE
Mit Schweinefleisch, Paprika und Schwarzbrot

NICHT ZU GROSS

-BLAUE ZIPFEL*
5 Bratwiirstle im Wein-Essig-Wurzelgemiisesud, dazu Schwarzbrot

FRANKISCHE BRATWURSTLE"
5 Stiick auf Weinsauerkraut, Schwarzbrot und Senf

FRIKADELLE MIT SCHMORZWIEBELN
In PfefferrahmsoBe und frankischem Salatteller
ALLES KASE

ANGEMACHTER CAMEMBERT
Mit Paprika, WeiBiwein, roten Zwiebel und Schwarzbrot

KASEWURFEL VOM HEUMILCH-BERGKASE
Mit roten Zwiebeln, Paprika und Salzbrezelchen

GEBACKENER CAMEMBERT
Mit Preiselbeeren und Toastbrot

ALLGAUER KASSPATZLE

4,80

4,20

4,80

4,80

8,50

8,50

9,80

6,90

6,50

7,90

7,90

Mit unserer ganz speziell abgestimmten Heumilch-Bergkise-Mischung, Rostzwiebeln und Salatbukett

ORIGINAL SCHWEIZER KASEFONDUE

(200g p.P.) aus Schweizer Emmentaler und Greyerzer, mit Kirschwasser verfeinert und

WeiBbrotwiirfeln
Fiir eine Person
Fir zwei Personen

AUS DEM BACKOFEN

WARME SCHINKENSTANGE
herzhafter Brotteig mit Schinkenwiirfeln und Butter

EULENSPIEGELS RIESENBREZEL
Echt riesig diese Brezel — mit 2 Stiicken Butter

WARME LAUENSTANGE
Mit Butter
Mit angemachtem Camembert

11,90
19,80

4,50

7,80

3,90
5,80



