Kernig. Knackig. Kostlich. Brotspezialitaten aus dem
Holzofen im Sfadl !

Mit unseren Broten fordern wir den Stellenwert des Brotes als wertvolles Grundnahrungsmittel.
Alle Brote werden nach traditioneller Handwerkskunst des Backhandwerks mit langer
Teigfuihrung und viel Handarbeit verarbeitet, und fiir uns im Holzofen gebacken!

GroRe Laugenbrezen 2,50 €
Brot Mix Korbchen mit

Brot von wildem Weizen

Gewurzbrot

Dinkel-Apfelbrot 3,00 €

(Sorten kénnen je nach Angebot wechseln!)

Portion Butter 1,20 € Portion Meerrettich-Frischkase 1,50 €
Portion Obatzda 2,00 €

Bayerische Brotzeit

Minchner Weiwurst

Weillwurst ist eine Bruhwurst aus fein gekuttertem Kalbfleisch,
Schweinerlckenspeck und Gewdrzen.

Weil das Brat nicht mit Nitritpokelsalz, sondern mit tblichem
Kochsalz gewdirzt wird, hat sie eine helle grau-weile Farbe

Mit siiBem Senf und Laugenbrezen 1Paar 5,90€ 2 Paar 9,40 €

Schwabinger Wurstsalat

Fleischwurst in Streifen geschnitten mit Essiggurken-, und Zwiebelstreifen mit pikantem
Dressing angemacht dazu gedrehter Rettich und Radieschen

und ein Korbchen mit im Holzofen gebackenem Brot 8,90 €
oder Bratkartoffeln mit Dorrfleischwiirfeln in der Pfanne gebraten 10,90 €

Hausgemachte Herrgottsb'scheiferle

Ein Streifzug ins Schwabische, wo die Monche im Kloster Maulbronn in der
Fastenzeit das Fleisch im Nudelteig vor dem lieben Gott versteckten

unsere Herrgottsb'scheilerle sind mit einer feinen Kalbfleisch-Spinatftillung

in einer kraftigen Fleischbrihe erhitzt auf einem Bett von Wurzelgemuse

und mit Butter-Zwiebelschmelze verfeinert 12,50 €



..Wenn der kleine Hunger kommt: Leckere Schmankerl

Brithe vom Tafelspitz
mit Karotten, Sellerie, Lauchstreifen und frischgebackenen Krauterfladle 5,90 €

Allgauer Hochzeitssuppen-Haverl
mit Maultaschenstreifen, Rindfleischwiirfel, Krauterfladle,
Sellerie-, Karotten- und Lauchstreifen dazu ein Brotkorbchen
Terrine 6,90 € groRes Haverl 9,90 €

»oaiblings-Brettl*

Der Bachsaibling lebt in kalten und sauerstoffreichen sowohl ﬂleBenden aIs‘auch stehenden Gewassern
(wie z.B. Gebirgsseen). Er besiedelt die Gewasser Europas, Asiens und Nordamerikas.

Saiblingsfilet mit Krautern und Butter im Ofen gedlnstet
mit Reiberdatschi, Meerrettichfrischkase und Salatgarnitur serviert 16,90 €

Zunftiges & Deftiges
aus der SMM -Kuche

T

»Spitzbubentopf*

Fleischpflanzerl in der Pfanne ausgebraten dazu Bratkartoffeln, Rostzwiebeln sowie
Spiegelei und BratensolRe. Unsere Bratkartoffeln werden als Pellkartoffel gekocht,
geschalt und von Hand geschnitten bevor sie in Butterschmalz mit Dorrfleisch gebraten
werden. 11,00 €

Im Ofen knusprig gebratene GroooRe Schweinshaxe
Frisch aus dem Ofen mit MalzbiersoRe  Mit Brot 13,50 €
Mit Sauerkraut und Semmelknodel 16,50 €

Haxen-Pfannerl
ausgelostes Schweinshaxenfleisch mit Malzbiersole
hausgemachte, geschmelzte Semmelknddeln und Sauerkraut 13,90 €

»,Ewald's Bratkartoffel Pfanne*
Bratkartoffeln mit Dorrfleischstuickchen, darauf 2 Schweinesteaklets, Rostzwiebeln
und Krauterbutter. Dazu ein Schalchen hausgemachter Krautsalat 13,90 €

Spanferkelriicken mit Schwarte gegrillt
auf geschmortem Wurzelgemuse mit Krautern verfeinert
dazu BratensofRe und Rosmarinkartoffel an Sauerrahm 17,90 €



_/
Die Stadl _ Klassiker

Medaillons vom Bachsaibling
mit Krautern und grinem Veltliner gediinstet auf geschmortem Wurzelgemuse
mit Krauterbutter dazu servieren wir Rosmarinkartoffeln und Sauerrahm 22,90 €

Bristchen vom Maishahnchen in Mandelkruste
in der Pfanne gebraten mit Preiselbeerrahmsolie
Butterspatzle und Salatschélchen Probierportion 11,90 € 15,90 €

Das Stadlschnitzel eine Empfehlung aus der Kiiche
Schweineschnitzel in einer Panade aus Weillbrot, Bergkase und Krautern
dazu griine SolRe, Rosmarinkartoffeln

und Salatschalchen mit Hausdressing Probierportion 12,50 €

»Die Stadl-Schnitzel-Trio-Pfanne*

Kleines Stadlschnitzel, Schweineschnitzel

und Hahnchenbrust-Mandelschnitzel

mit gebratenen Champions, Estragon-Rahmsofie

und Rostzwiebeln, Salatschalchen und Pommes frites

Heuriger Rostbraten vom Tafelspitz

Gekochter Tafelspitz in Scheiben geschnitten, in Mehl gewendet und in Butter gebraten
serviert mit einer Bratensol3e, Rostzwiebeln, handgeschabten Spatzle

und geschortem Wurzelgemise Probierportion 13,90 € 17,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel
Etwa vier Millimeter dinne und leicht geklopfte Kalbsschnitzel aus der Keule
wie z.B. Oberschale, leicht gesalzen, in Mehl, verschlagenem Ei und schlieflich
in frisch geriebenen Semmelbroseln gewendet. AnschlieRend werden die
Schnitzel sofort in reichlich Butterschmalz in der Pfanne goldgelb gebacken.
Wir servieren das Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren
Bratkartoffeln mit Dorrfleischwdrfeln und einem Salatschéalchen
Probierportion 13,90 € 18,90 €

Geschmortes Hirschgulasch nach einem Rezept aus Omas Kochbuch

an einer Rotweinsol3e mit Wacholdernote dazu eine gedunstete Birnenhalfte gefullt

mit Preiselbeeren, hausgemachte Semmelknddeln

mit Butterschmelze und Salatschalchen 17,90 €


https://de.wikipedia.org/wiki/Kalbfleisch
https://de.wikipedia.org/wiki/Fricandeau
https://de.wikipedia.org/wiki/Paniermehl
https://de.wikipedia.org/wiki/Butterschmalz

Hausspezialitat ,,0chsenfetzen vom Grill“
Dlnne Scheiben aus dem Ochsenrlicken geschnitten auf dem Grill gebraten
mit gebratenen Champignons an Estragon Rahmsole.

dazu Bratkartoffeln mit Dorrfleischwirfel und einem Salatschalchen mit Stadldressing
24,50 €

__/
S%__&-Tapas: Ein Streifzug durch unsere Stadlkarte

Hausgemachte Maultasche mit Zwiebelschmelze, Weilwurst auf Sauerkraut
Spinatkaseknddel mit Sonnenblumenkernen, Reiberdatschi mit Saiblingsmedaillon und
Meerrettich, Tiroler Schinkenspeck mit Birnenspalten und Obatzda mit Krautern
Dazu servieren wir ein Kérbchen mit im Holzofen gebackenem Brot
21,00 €

(Reicht fiir 2 als Vorspeise und fiir eine Person als abwechslungsreicher Hauptgang!)

Nachhaltig, Natiirlich oder Vegetarisch

Steirische Hutten — Kasespatzle

Mit sautierten Lauch- und Karottenstreifen, hausgemachten Spatzle, Weilwein,

geriebenem Bergkase und Rostzwiebeln dazu servieren wir eine Salatschale
Probierportion 8,50 € 12,50 €

Spinat-Kaseknodel Nach einem alten Uberlieferten Engardiner Rezept mit
Zwiebelschmelze auf geschmortem Wurzelgemise und Spezialkrautern und Sauerrahm

11,50 €
Marktfrauen Salat 8,90€
im blauen Haverl mit bunten Saison-Salaten,
geriebenem Bergkase, Rostbrotwlrfel und Stadldressing
dazu ein Brotkorbchen

Backhahnchensalat
Scheiben von der Hahnchenbrust mit Kase-Semmelbrosel paniert

gold-gelb ausgebacken dazu servieren wir bunte Salate, Joghurt —Kurbiskerndl-Dressing
grune Sofe und Brotkorbchen 13,90 €

Stadl Spezial -Salat

Bunte Marktsalate mit lauwarmem Saiblingfilet, geriebenem Meerrettich

und Original Tiroler Schinkenspeck. Dazu servieren wir unser Stadldressing

und ein Kérbchen mit im Holzofen gebackenem Brot 14,50 €

Fur die kleinen Stadler

Portion hausgemachte Spatzle mit BratensoRe 4,00 €
Bratwiirstchen vom Grill mit Pommes Frites und Ketchup 6,50 €
Schweineschnitzelchen mit Pommes Frites und BratensoRe 7,90 €



Aus unserer suflen Eis- und Backstube

Warme Marillenknodel in siiBen Broseln gerollt
mit Spiegel von Beerenkompott mit einer leichten Zimtnote

und einer Kugel Rahm-Vanilleeis 6,90 €

Karin's Mandelschmarrn in der Butterpfanne mit Puderzucker karamellisiert.

Dazu servieren wir Apfelmus und Preiselbeeren  klein: 7,90 € groB 11,00 €
Oder

Mit Beerenkompott und Walnusseis klein: 9,50 € groB 12,90 €

Lauwarmer Aprikosen — Topfenkuchen

Nach einem Rezept aus der Steiermark

Ein krosser Streuselboden als Unterlage darauf eine saftige Rlihrmasse

cremige Sauerrahmmasse belegt mit reichlich, fruchtigen Aprikosenhalften

garniert mit einer Kugel Walnusseis 5,90 €

Beschwipste Beerenschale
Ein Kompott von Beeren mit Waller Kirschlikor abgeschmeckt
dazu zwei Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 6,50 €

Einen Pokal mit Schokoladeneiscreme
mit Eierlikor Ubergossen und darauf eine Krone Schlagsahne 5,90 €

Jeden Sonntag ab 14 Uhr:

Eine Auswahl alpenlandischer stfken Naschereien
(Fragen Sie nach unserer Extrakarte)

Dazu eine gute Tasse von unseren Kaffeespezialitaten aus der ausgezeichneten
Herborner-Kaffeerosterei:

Stand Januar 2017 - Anderungen aus aktuellem Anlass méglich!

Zusatzstoffe und Allergene

Unser Servicepersonal berét Sie gerne - es steht lhnen auch eine Produktinformations-Broschiire zur Verfiigung*
*1 Farbstoff, *2 Konservierungsstoffe, *3 geschwefelt, *4 mit Phosphat, *5 mit Antioxidationsmittel, *6 geschwarzt, *7 mit
Geschmacksstoffverstarker, *8 gewachst, *9 mit StGRungsmittel, *10 Chininhaltig, *11 enthalt Phenylalaninquelle,

*12 Formfleisch, *13 Koffeinhaltig, *14 Salatmayonnaise, *15 Taurin, *16 Nitritpdkelsalz, *17 erhéhter Koffeingehalt, *18
enthalt Sulfide



