
 
Kalbskopf & Sellerie 

Alblinsen | Verjusschaum 

--- 
12,- 

 

 

Marinierte Waldpilze 
Kalbslebermousse | Moosbeeren | Senfrauke 

--- 
13,- 

 

 

 

Schmorzwiebel & Lardo 
Pinienkernöl | Butternutkürbis | marinierter Spinat 

--- 
15,00 

 
 

 

Kalbsbries und karamellisierter Bauch 

Kardamomjus | Salzzitronen | Topinambur 

--- 
18,00 

 

 

 

Konfierter Zander 

Dickmilch | Chicorée | Alter Balsamicoessig 

--- 
28,- 

  

Gebratener Rinderrücken 

Entenleberkruste | Blutorangenjus | Yamswurzel 

--- 
34,- 

  

Ziegenschnittkäse 

Mandelkruste | Honig-Thymianjus 

--- 
9,00 

  

Vollmilchschokoladentörtchen 
Grünes Apfelsorbet | Zitronengel | Bircher Müsli 

 
11,- 

  

8 Gänge - Menü komplett 

6 Gänge – Ohne Kalbsbries & Ziegenschnittkäse 

5 Gänge – Ohne Kalbsbries, Zander & Ziegenschnittkäse 

3 Gänge – Mit Kalbskopf, Rinderrücken & Vollmilchschokolade 
 

Korrespondierende Weine zu Ihrem Menü ab 

89,- 

72,- 

63,- 

46,- 
 

20,- 

 

 

Gerne nehmen wir Ihre Menübestellung  

mittags bis 13:30 Uhr und abends bis 20:45 Uhr entgegen. 
 

Unser Betrieb ist Bioland-Zertifiziert DE-ÖKO-006 


