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Unser Restaurant “GINZA” ist seit Sommer 2002 gedffnet, mit dem ersten
zweistdckig laufenden Band in Deutschland und dem ersten chinesischen
Mittagsbuffet mit Sushi-Proben in Reutlingen.

Die chinesische und die japanische Kiiche zahlen seit langer Zeit wegen
ihrer groBen Vielfalt und ihrer besonderen Schmackhaftigkeit zu den beliebt-
esten Kichen der Welt.

In unserem Restaurant "GINZA” gibt es jetzt diese asiatischen Kédstlich-
keiten in einer Uberaus originellen und praktischen Form. Auf zwei Forder-
bandern (das obere Band ist flir warme Speisen und das untere Band ist flir
kalte Speisen), die sich an den Tischen vorbei durch das Restaurant ziehen,
wandern auf kleinen Tellern stets frisch zubereitete Kodstlichkeiten an den
Gasten vorbei.

Stellen Sie sich Ihr individuelles Meni zusammen:

Vorspeisen, kalte und warme Hauptspeisen und kostliche Nachspeisen. Sie
kénnen alles nach belieben durchkosten und auf Wunsch erhalten Sie auch
eine Suppe gratis dazu. Die Getranke kdnnen Sie wie gewohnt bei unserem
Servicepersonal bestellen.

Dariber hinaus gibt es bei “GINZA” in der Albtor Carree ein groBes Angebot
an chinesischen und japanischen Spezialitaten in einem eigenen, gemitli-
chen Bereich mit spezieller Speisekarte und Bedienung.

Auch das beliebte, schnelle warme Mittags-Buffet mit einer reichhaltigen
Palette an vielen chinesischen Speisen bieten wir Ihnen an.

Lassen auch Sie sich bezaubern von fernéstlicher Atmosphare bei “GINZA”,
dem originellen Restaurant im Albtor-Carree.

www.ginza-shushi.de




ALL YOU CAN EAT

Lassen Sie sich von besonderen asiatischen
Kochkunsten und unserem Team verwohnen ' 4

Mittags-Buffet 1.

Montag bis Samstag 12:00 bis 14:30 Uhr, auBer an Feiertagen

Pro Person 7,50 €
Kinder bis 9 Jahre 3,80 € T

Asia-Abendbuffet i suniaswan

Freitag bis Sonntag von 18:00 - 21:00 Uhr

Pro Person 12,50 €
Kinder bis 9 Jahre 7,50 €

R U n n i ng-s U S h i incl. Pekingsuppe oder Misosuppe

Taglich von 18:00 - 22:30 Uhr
Sonn- und Feiertage auch von 12:00 - 14:30 Uhr

Sonntag bis Donnerstag 15,80 €
Freitag und Samstag 17,80 €
Sonn- und Feiertage 14,50 €

Happy Hour (20:30 - 22:30 Uhr) So. - Do. 12,50 €
Happy Hour (20:30 - 22:30 Uhr) Fr. - Sa. 14,50 €

Kinder bis 4 Jahre 4,80 €
Kinder von 5 bis 9 Jahre 8,80 €

www.ginza-shushi.de 03




94 » KLEINES SUSHI-ABC

Fisch

Kein muss bei Sushi, wie oft angenommen. Aber wenn, muss
der verwendete Fisch absolut frisch und von aller héchster
Qualitdt sein. Deshalb bezieht unser Restaurant GINZA seinen
Fisch nur von ausgewdhillen Handlern, die jederzeil héchste
Qualitat garantieren kénnen. Jeder verarbeitete Fisch wird vom
Chef persdnlich kontrolliert,

Maki

Seetang-Rolle mit verschiedenen Fiillungen.

Nigiri

Reisbéllchen mit Fisch oder vegetarisch belegt.

MNori

Geschmackvolle Verpackung. Die schwarze Seealge
bildet den &duBleren Mantel vieler Sushi-Arten. Nori wird
mit dem Inhalt gegessen.

Reis

Die Grundlage. Aber nur wenige Reissorten diirfen
Sushi-Reis werden. Die geeigneten werden erst durch
verschiedene Veredelungsprozesse zum  Original
Sushi-Reis.

www.ginza-shushi.de
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Sashimi

Frisch geschnittener Fisch in Scheiben auf weile
Rettichstreifen, ohne Reis

Sojasauce

Die richtige Wirze. Gehdrt in das kleine Schélchen an
fhrem Flalz. Kann pur oder mit Wasabi gemischt als Dip
fiir das Sushi verwendet werden.

Wasabi

Scharf. Sehr scharf. Anders scharf. Griner Meerettich,
der direkt mit dem Stdbchen auf das Sushi gestrichen
werden kann - erfordert Mut und Geschmack.

Finger-Food

Sushi kann man auch mit den Fingern essen. Beim Nigiri
Sushi, den Zeigefinger auf den Belag legen und mit dem
Daumen und dem Mittelfinger das Sushi festhalten.
Danach mit der Fischseite nach unten in die Soja-Sauce

fauchen.

——

www.ginza-shushi.de



SUShi Rohe Fischfilets auf Reisbillchen

JAPANISCHE SPEZIALITATEN

JS1 Sushi-Set mini 5,80 € JS6 Sake-Unagi-Set 12,50 €
3 Nigiri, 3 Maki 8 Stiick. Lachs- und Aal-Nagiri
JS52 Sushi-Set groB 12,80 € JS7 Nigiri-Sushi-Set 11,80 €
10 Nigiri, 3 Maki 3 Lachs-, 3 Thunfisch-,
L und 3 Ebi-Nigiri
JS3 Sake-Set 10,50 €
8 Lachs-Nigiri JS8 Sushi-Vegetarisch-Mix 7,80 €
6 Nigiri, 3 Maki
JS4 Maguro-Set 11,50 €
8 Thunfisch-Nigiri JS9 American-Sushi-Rolle 7,80 €
6 vegetarisch gefillte
JS5 Sake-Maguro-Set 13,50 € Sushi-Rolle, auBen mit
10 Stiick. Lachs- und Fisch belegt
Thunfisch-Nigiri
Mo Sashimi  Roher Fisch in Scheiben
J510 Lachs Sashimi 8,20 € JS12 Sashimi klein 12,80 €
7 Sashimi, 3 Maki 12 Sashimi Mix
JS11 Thunfisch Sashimi 9,20 € JS13 Sashimi groB3 16,20 €
7 Sashimi, 3 Maki 16 Sashimi Mix

Sushi Spezialitaten

JP1 Sushi-Sashimi-Teller klein 15,80 € JP3
9 Sashimi, 6 Nigiri

JFP2 Sushi-Sashimi-Teller groB 20,80 € JP4
12 Sashimi, 9 Nigiri

06 www.ginza-shushi.de

GINZA Spezialitaten-Teller 14,80 €
6 Sashimi, 6 Nigiri, 4 Maki

Herrenteller 12,80 €
5 Nigiri, 6 Maki, 1 Handroll
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Norimaki cefillte Seetangrolle
JM1 California-Tobiko 10,80 €
12 Inside-out Rolle
mit Lachs und Avocado
JMZ California-Sesam 9,80 €
12 Inside-out Rolle
mit Lachs und Avocado
JM3 Futomaki 10,50 €

10 dicke Rolle, mit Kani (Krebsersatz),
Eierteig, Tobiko und Gemise

JM4 California-Maki
10 dicke Rolle mit Lachs,
Kani, Ei und Avocado

10,80 €

Bento Box

JB1 Yaki Tori-Bento
5 Hihnerkeulenspiefie
gegrillt und 3 Maki

10,50 €

JB2 Sake-Bento 10,50 €

gegrillter Lachs und 3 Maki

JB3 Maki-Bento

12 Maki 8,90 €

Udon & Ramen

JN1 Gemiise Ramen
diinne Nudeln, scharf

JNZ2 Meeresfriichte Ramen
dinne Nudeln, scharf

JN3 Gemiise Udon
dicke Nudeln, mild

JN4 Meeresfriichte Udon
dicke Nudeln, mild

m
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JM5 Avocado-Maki 8,80 €
12 Inside-out Rolle

JME Maki-Mix 12,80 €
20 mit Fisch

JM7 Maki-Mix 10,80 €

20 vegetarisch

JM8 Dragol-Roll mit Ebi Tempura 11,80 €
6 Gemdse, Salat, Inside-out
Rolle, auflen mit Unagi und Lachs

JMS Phoenix Roll 12,80 €
10 mit Fisch und Gemuse, paniert
dazu s0B-Chilli-Sauce

Inklusive Miso-Suppe, Salat und Obst

JB4 Sushi-Bento 10,50 €
4 Nigiri, 9@ Maki

JBS Yin-Yang-Bento
3 Nigiri, 4 Maki mit

10,50 €
gebackenem Hihnerbrustfilet '
und Reis mit siB-sauer-Sauce

JBE GINZA-Bento 12,50 €
mit Sashimi, 3 Nigiri und 4 Maki

Suppentopf mit dicken und dinnen Japan-Nudeln

7,50 €

9,50 €

8,50 € ﬂ

10,50 €




# SUSHI INDIVIDUELL

; G1 1 Nigiri-Sushi Kani, Tamago, Avocado, Auberginen oder Tofu 1,20 €
::r | G2 1 Nigiri Sushi Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Tai, lka oder Saba 1,50 €
; G3 1 Nigiri Sushi lkura, Amaebi, Aal, Ebi, Oktopus oder Jakobsmuschel 1,80 €

G4 4 California-Maki Dicke Rolle mit Sesam 4,80 €
G5 4 Futo-Maki Dicke Rolle 4,80 €
G6 4 California-Sesam Inside-out Rolle 4,00 €
G7 4 California-Topiko Inside-out Rolle 4,00 €
> G8 6 Nori Maki mit Avocado 3,40 €
. G9 6 Nori Maki mit Gurken 3,40 €
pr
G10 6 Nori Maki mit Rettich 3,40 €
P, ” . G711 6 Nori Maki mit Lachs 3,90 €
& G12 6 Nori Maki mit Thunfisch 3,90 €
el
G13 6 Nori Maki mit Butterfisch 3,90 €
G14 6 Nori Maki mit Kani (Krebsersatz) 3,90 €
- G15 6 Nori Maki mit Ei 3,90 €
G16 6 Nori Maki mit Aal 490 €
G17 6 Nori Maki mit Ebi (Garnele) 490 €
G18 6 Onion-Roll Inside-out Rolle mit Thunfisch, Gemiise und Réstzwiebeln 4,90 €
G719 1 Hand-Roll 2,50 €

www.ginza-shushi.de




VORSPEISEN

Suppen

1 Kung-Fu-Suppe 2,80 €
Huahnerfleisch mit Glasnudeln
und chinesische Gemiise, scharf

2 Peking-Suppe 250 €
mit Entenfleisch, sauer, scharf

3 Kaiser-Suppe 3,50 €
japanische, klare Suppe
mit Meeresfrichten

4 Wan-Tan-Suppe 2,80 €
chinesische Fleischteigtaschen

5 Miso-Suppe 2,50 €
japanisch mit Seealgen und Tofu

Kalte Vorspeisen

10 Ginza-Salat 3,00 €
mit Eisbergsalat und
eingelegtem HRettich
4,20 €
11 Huhnerfleisch-Salat
mit Eisbergsalat

12 Krabben-Krebsfleisch Salat 4,80 €
mit Eisbergsalat

Warme Vorspeisen
16 Yoki Tori 4,80 €

japanische Hihnerspiele,
gegrillt, 3 Stick

17 Gebackene Tintenfischringe 3,50 €
mit stB-Chilli Sauce

18 Kroepoek Krabben-Chips 2,50 €
mit sGR-Chilli Sauce

19 Frihlingsrolle 2,20 €
mit sUB-Chilli Sauce

6 Gemiisesuppe 2,50 €
mit Glasnudeln

7 Hong-Kong-Suppe 3,00 €
mit Hithnerfleisch, Glasnudeln
und Knoblauch, scharf

8 Thai-Suppe 3,00 €
mit Hithnerfleisch
und Kokosmilch, scharf

9 Eierblumen-Suppe 2,50 €
mit Tomaten
13 Gurken-Salat 3,50 €

mit Knoblauch, scharf

14 Wakame-Salat 4,80 €
Seealgen-Salat

15 Edameme 4,20 €
Grine Sojabohnen blanchiert

20 Mini Friihlingsrolle 2,50 €
6 Stuck mit sGB-Chilli Sauce

21 Gebackene Wan-Tan 3,50 €
mit stiB-Chilli Sauce

22 Jiao-Zhi gebackene spez. 3,80 €
Fleischteigtaschen mit siB-Chilli Sauce

23 Ginza Kombinationsteller 9,50 €

fur 2 Personen” mit Salat, gebackene

o

Wan-Tan, Hummerkrabben, Krebsfleisch,
Herbstrolle und Hithnerspiele, sif-sauer Sauce

www.ginza-shushi.de
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CHINESISCHE SPEZIALITATEN

Meeres-Spezialitaten

24 Fischfilet mit verschiedenem Gemuise
25 Fischfilet mit Ananas und slB-sauer Sauce
26 Fischfilet a la “Kunpo* mit Gemise, Cashewkernen, Knoblauch, scharf

27 Gebr. Tintenfisch

mit Paprika, Zwiebel und schwarzen Bohnen,
scharf mit Knoblauch

28 Hummerkrabben a la “Sechuan” scharf gebraten

29 Hummerkrabben

30 Hummerkrabben

31 Hummerkrabben

32 Fischfilet

gebraten mit Thai-Curry, Kokosmilch
und Gemuse scharf

gebraten mit erlesenem Gemuse
mit Schale gebraten, Knoblauch und Zwiebeln

gekocht mit China-Gemuse, scharf mit
Chili-Ol (Gr. Topf)

Schweine- und Rindfleischgerichte

40 Schweinefleisch

41 Schweinefleisch

in Steifen gebraten mit Gemuse,
sUB-sauer scharfe Solie

mit versch. chinesischem Gemlse

42 ,Suki-Yaki“ Rinderfilet mit Morcheln, Bambussprossen,

Glasnudeln und Pilzen in Sakewein-Sauce

43 Gebratenes Rinderfilet mit Paprika, Mohren und Zwiebeln, scharf

44 Rinderfilet

45 Rinderfilet

mit Pfifferlingen und Bambussprossen

mit spez. Gemulse, Thai-Curry, scharf

www.ginza-shushi.de

10,50 €

10,60 €

10,80 €

10,50 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

16,80 €

10,60 €

9,20 €

11,80 €

11,80 €

12,20 €

11,80 €




Huhnerfleischgerichte

47 Huhnerfleisch
48 Hiihnerbrustfilet a la “Kunpo”
49 Huhnerbrustfilet

mit verschiedenem chinesischem Gemiise 9,20 €
mit chin. Gemise, Cashewkernen, Pikant scharf 10,20 €

mit speziellem Gemuse, Thai-Curry und 10,20 €
Kokosmilch, scharf

50 Huhnerbrustfilet mit Pfifferlingen und Bambussprossen 10,50 €
51 Geb. Hiihnerbrustfilet mit Ananas und slB-sauer Sauce 9,80 €
52 Geb. Huhnerbrustfilet mit Sojasprossen und Hoisin-Sauce 9,80 €
53 Geb. Hiihnerbrustfilet mit Gemise und Erdnuss-Sauce 9,80 €
Entengerichte

55 Knusprige Ente a la Hong Kong mit Gemiise und scharfer Sauce 11,80 €

56 Knusprige Ente
57 Knusprige Ente
58 Knusprige Ente

59 Knusprige Ente

mit Pfifferlingen und Bambussprossen 12,50 €
mit Ananas und slB-sauer Sauce 11,80 €
mit chin. Gem(ise und Erdnuss-Sauce 12,20 €

mit chin. Pilzen und Bambussprossen 12,20 €

Reis- & Nudelgerichte

61 Gebratener Eierreis

62 ,Nasi Goreng*“

63 Gebratener Eierreis
64 Gebratener Eierreis
65 Gebratener Eierreis
66 Gebratene Nudeln
67 Gebratene Nudeln

68 ,,Bami Goreng“

69 Gebratene Nudeln

70 Gebratene Nudeln

mit Huhnerfleisch und Gemuse 8,80 €
gebratener Curry-Eierreis mit Hihnerfleisch, 9,50 €
Krabben und Schweinefleisch

mit gebackenes Hihnerfleisch 8,80 €
mit knuspriger Ente und Sauce 10,50 €
mit Gemuse 6,80 €
mit Hummerkrabben und Gemuse 14,20 €
mit Hihnerfleisch und Gemuse 8,80 €

gebratener Nudeln mit Curry, Huhnerfleisch, 9,50 €
Krabben und Schweinefleisch

mit Gemuse 6,80 €

mit gebackenes Hihnerfleisch 8,80 €

www.ginza-shushi.de
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Vegetarische Gerichte

71 ,Kung-Fu-Chai* verschiedenes frisches Gemiise mit 8,50 €
, Glasnudeln und Tofu, leicht scharf

72 Erlesenes Gemiise  mit Tofu 8,50 €

73 ,Mala-Tofu* Tofu gebraten mit Gemuise, scharf 9,50 €
- 74 Frisches Gemiise nach Saison 9,80 €

«1it Pan” (Heisse Platte)

H1 Ente Spezial Gegrillt in Sa-Cha-Barbecue-Sauce, mit chin. 13,20 €
Gemise, Knoblauch, scharf

H2 Ente Spezial Gegrillt mit erlesenem chin, Gemuse, Knoblauch, 13,20 €
in Hoisin-Sauce, scharf

4 H3 Ente Spezial Gegrillt mit Saison-Gemusen, in suB-sauer Sauce, 12,80 €

leicht scharf

H4 ,Ying-Yang“ Tit-Pan Knusprige Ente und Hihnerfleisch mit 12,80 €
Gemuise in Eierblumen-Sauce, scharf

H5 Rinderfilet Tit-Pan mit Paprika, Mahren und Zwiebeln, 12,50 €
scharf

H6 Knusprige Nudeln mit verschiedenen Fleischsorten und 11,20 €

a la “Pa-Pao*“ Gemise

HeilBer Topf

S1 ,Sa-Cha“ Schweinefleisch mit er;esenem Gemise und Knoblauch, 10,20 €
schar

S2 Betrunkene Ente Knusprige Ente mit Geml(ise 12,80 €
in Sakewein-Sauce

: S3 Knusprige Ente mit verschiedenen Fleischsorten, 13,20 €
! Thai-Curry und Kokosmilch-Sauce, scharf

S4 Meeresfriichte-Spezial mit Tintenfisch, Hummerkrabben, Krebs- 13,50 €
fleisch und Gemuse, Thau-Curry, scharf

S5 ,,Ba-Zhen-Bao* Meeresfrichte, Tofu und Hihnerbrustfilet 12,50 €
mit Gemuse in Soja-Pilz Sauce

www.ginza-shushi.de




Spezialitaten des Hauses

SP1 ,,Ginza-Ente*

SP2 Knusprige Ente
SP3 ,,Chow-Sam-Sien*
SP4 ,Dschingis-Khan*
SP5 Knusprige Ente
SP6 ,,Acht Schéatze“
SP7 ,Mapo-Tofu“

SP8 Knusprige Hiihnerbrustfilet

Beilagen

B1 Portion gebratener Eierreis
B2 Portion gebratene Nudeln
B3 Portion Sauce

B4 Portion Reis

B5 Portion Sushi-Reis

B6 Portion Pommes-Frites

knusprige Ente und Hummerkrabben 13,50 €
mit verschiedenen Pilzsorten

gebacken mit Krabben und 12,80 €
Champignons

Huhnerbrust, Tintenfisch, Hummer- 13,20 €

krabben mit verschiedenen Gemuse

spezial gebratene versch. Fleischsorten, Krabben 11,20 €
mit Mdhren, Zwiebeln und Paprika, sehr scharf
mit erlesenem Gemise, Thai-Curry 12,50 €
und Kokosmilch-Sauce, scharf

versch. Fleischsorten und Krabben mit 10,50 €
Knoblauch, scharf

Tofu gebraten mit Schweinehackfleisch, 10,50 €

scharf

gebacken mit erlesenem Gemlise, Thai- 10,80 €

Curry und Kokosmilch-Sauce, scharf
3,00 €
3,00 €
1,50 €
1,50 €
2,50€
3,00 €

www.ginza-shushi.de




Original chinesisches Familien-Festlichkeiten

A1 Ginza-Menii
far 2 Personen

A2 Entenplatte
far 2 Personen

A3 Jumbo-Platte
flir 3 Personen

A4 Europa-Platte
flr 4 Personen

* Hihnerfleischsuppe mit chin. Pilzen 32,00 €

¢ Knusprig gebackene Ente, Hahnchen und
Hummerkrabben mit erlesenem Gemlise

* Nachspeise: Frisches Obst nach Saison

e Peking Suppe 29,00 €
* Gemischter Salat & la Ginza
e Ente knusprig gebacken mit versch.
Fleischsorten und speziellem Gemlse
* Nachspeise: gebackene Banane mit Honig

* Peking Suppe oder Frihlingsrolle 42,50 €
¢ Paniertes Schweinefleisch sliB-sauer
Hihnerbrustfilet a la "Kunpo®
Rinderfilet mit Pfifferlingen und Bambussprossen
Knusprige Ente gebacken a la “Hong Kong*
¢ Nachspeise: Lycheefrlichte

¢ Kung-Fu Suppe scharf 68,80 €

* YVorspeisen-Kombinationsteller:
Spezial Ginza-Salat, Herbstrolle, gebackenes
Wan-Tan, Krebsfleisch und Hummerfleisch

* Acht Schéatze in scharfer Sauce:
Knusprige Ente gebacken mit Pfifferlingen
Knusprige Hahnchen geb. mit versch. Gemiuse
Rinderfilet mit Pfifferlingen und Bambussprossen
Hummerkrabben mit erlesenem Gemiise

* Nachspeise: Lycheefrichte oder geb. Banane mit Honig




DESSERT

Nachspeise

80 Gebackene Banane mit Honig

81 Flambierte Banane mit Honig

82 Gebackene Ananas mit Honig

83 Gebackenes Vanille-Eis, flambiert

84 Gebackene Banane mit Honig und einer Kugel Eis

85 Lycheefriichte

Eis Spezialitaten

86 Vanille-Eis mit heiBen Himbeeren

87 Gemischtes Fruchteeis mit Lycheefriuchten

88 Bananensplit

89 Eiskaffee

90 Eierlikorbecher

91 Stracciatellabecher

92 Fruhlingsbecher, gemischtes Eis mit frischem Obst
93 Eine Kugel Eis nach Wahl

94 Gemischtes Eis (drei Kugeln)

WWW.ginza-shushi.de

2,80 €

3,40 €

2,80 €

3,80 €

3,40 €

3,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

3,00 €

3,80 €

3,40 €

4,20 €

1,00 €

2,50 €
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Biere

101 Pilsner vom Fal3 03l 220€ 0,51 3,20€
102 Herrenpilz vom FaB 031 240€ 0,51 3,40 €
103 Alkoholfreies Bier 0,51 3,20€
104 Kristallweizen 0,51 3,40€
105 Hefeweizen hell vom FaB 0,31 250€ 0,51 3,40 €
106 Hefeweizen dunkel 051 340€
107 Radler 03 240€ 0,51 3,20€
108 Colaweizen ' # 03l 240€ 0,51 3,20€
109 Tsingtao Bier (China) 0,331 3,00 €
110 Kirin Bier (Japan) 0,331 3,20€
111 Asahi Bier (Japan) 0,331 3,20 €
112 Sapporo Bier (Japan) 0,331 3,20€

Alkoholfreie Getranke

113 Mineralwasser Still FI. 0,251 2,20 €
115 Mineralwasser FI. 0,251 2,20 €
115A Mineralwasser FIl. 0,751 4,60 €
116 Tafelwasser 0,41 260E€
117 Coca Cola Light "# 0,21 200€ 0,41 3,00€
118 Coca Cola " * 0,21 200€ 0,41 3,00 €
119 Fanta " 0.21 200€ 041 3,00 €
120 Sprite 0,21 2,00 € 0,41 3,00€
121 Spezi ""# 0,21 200€ 0,41 300E€
122 Apfelsaftschorle 0,21 200€ 0,41 3,00€
123 Traubensaftschorle 0,21 2,00 € 0,41 3,00 €
126 Bitter Lemon * 021 220€ 041 3,20€
125 Ginger Ale 021 220€ 041 3,20€
124 Calpis mit Sodawasser 0,251 270€ 041 3,70€
(Japanisches Sojamilchgetrdnk)
Safte
128 Orangensaft 021 220€ 0,4 320€
129 Traubensaft 021 220€ 041 3,20 €
130 Apfelsaft 021 220€ 041 3,20 €
131 Mangosaft 0,21 2,60 € 0,41 3,60€
132 Ananassaft 021 220€ 041 3,20€
133 Lycheesaft 0,21 2,60€ 0,41 3,60 €
134 Guavesaft 0,21 2,60€ 0,41 3,60€

1 mit Farbstolf, 2 Collainhaltig, 3 Chininhallig -




Warme Getranke

135 Kaffee

136 Espresso

137 Cappuccino mit Milchschaum oder Sahne
137A Latte Macchiato

138 Chinesischer Jasmintee

139 Chinesischer griiner Tee

139A Japanischer griner Tee

140 Pfefferminztee

141 Kamillentee

142 Schwarzer Tee

143 Japanischer Reistee

144 Ba-Bao-Tee (Japanischer Krautertee)
145 Ginseng-Tee

146 Pu-Er-Tee

147 Qolong Tee

Aperitifs
148 Sherry
149 Martini
150 Pflaumenwein kalt 5cl
151 Sake (Japanischer Reiswein) kalt 5cl

152 Lycheewein

152A Lycheesekt

153 Campari Orange oder Soda "
154 Bacardi Cola *

Spirituosen / Cognac (2cl)

165 Malteser-Kreuz Aquavit
166 Wodka

167 Williamsbirne

168 Fernet Branca

169 Jagermeister

170 Underberg

171 Remy Martin ,,VSOP“
172 Asbach Uralt

173 Whisky (Johnnie Walker oder Jack Daniels Bourbon)

174 Ramazotti mit Zitrone

www.ginza-shushi.de

Tasse

kl. Tasse
Tasse
Glas
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen
Kannchen

5cl
5cl

2B0€ warm Bl
280€ warm B¢l

5cl

220 €
2,00 €
2,60 €
2,80 €
260 €
260 €
2,60 €
240 €
2,40 €
2,40 €
2,60 €
2,80 €
280 €
2,60 €
2,60 €

2,60 €
2,60 €
2,80 €
3,00 €
2,60 €
3,00 €
4,40 €
4,40 €

2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
2,40 €
3,50 €
280 €
2,80 €
2,40 €




Spirituosen aus Japan und China (2cl)

180 Zhu-Yeh-Quing Bambusschnaps

181 Mei-Kwei-Lo Rosenschnaps

182 Kao-Liang Reisschnaps

183 Mao-Tai Kaiserschnaps

184 Wu-Jia-Pi Krduterschnaps

185 Ginsengschnaps

186 Satsuma Kobiki Japanischer Schnaps aus SllGkartoffeln 25%
187 Kumashochu Japanischer Schnaps aus Reis 35%

Cocktails ohne Alkohol

C1 Caribbean Sun

C2 Ocean Diver

C3 Paradise Dream
C4 Coconut Beach
C5 Green Island

Cocktails mit Alkohol

Cé Mai Tai

C7 Swimming Pool

C8 Tequila Sunrise

C9 Pina Colada
C10 Sex on the Beach
C11 Planters Punch
C12 Zombie
C13 Long Island Ice Tea
C14 Ginza Cocktail
C15 Lychee Cocktail

www.ginza-shushi.de

3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €
3,00 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €

4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €

5,20 €
5,20 €
5,20 €
520 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
6,20 €

W ™
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Weissweine (Schoppen)

W1 Great Wall (China)
' Trocken, fruchtiger, aromatischer Wein,

passt gut zu Sushi

W2 Pinot Grigio delle Venezie IGT
leichte Sadure, ideal zu Fisch in leichter
Sauce, Meeresfrichte, Kalbfleisch

W3 Miiller Thurgau Heilbronner Staufenberg QbA
Halbtrocken, fruchtiger duftiger Wein
auch zu scharferen Gerichten

W4 Stettener Heuchelberg (Wirttemberg)
Riesling, QbA, fruchtig

W5 Oppenheimer Krétenbrunnen
Kabinett, lieblich
W6 WeiBweinschorle sauer
WEA WeiBweinschorle s

R1 Great Wall (China)
Trocken, fruchtig, aromatisch

F2 Chianti D.O.C.G (ltalien)
Trocken, duft nach Kirschen und Veilchen,
vollmundig und frisch im Geschmack

R3 Rosenthaler Kadorka (Bulgarien)
tiefdunkel, lieblich

R4 Durbacher Spatburgunder
WeilBherbst, QbA, halbtrocken,
sdurearm, fruchtig, stiffig

R5 Merlot Vignetti Dolomitti DOC
rubinrote Farbe, fruchtig, weniges Bukett,
voller runder Geschmack, trocken

R6 Rotweinschorle sauer

R7 Rotweinschorle s

R8 Roseweinschorle sauer

1/8l

1/4]

1/8

1/8l

1/8l

~==Rot- und Roseweine (Schoppen)

1/8l

1/8l

1/8l

1/8l

1/8l

2,90 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,10 €

2,50 €

2,50 €

2,20 €

2,60 €

2,60 €

1/4l

1/4

1/41

1/41

1/4l

1/41
1/41

1/4

1/4

1/41

1/41

1/4l

1/4l
1/4
1/41

4,60 €

4,50 €

3,80 €

3,80 €

3,60 €

3,00 €
3,00 €

4,60 €

4,60 €

3,80 €

4,40 €

4,60 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €




Flaschenweine Weiss

201 Great Wall White (China)
Trocken und fruchtig, der ideale Wein zu Sushi

202 Pinot Grigio delle Venezie IGT

leichte Sé&ure, ideal zu Fisch in leichter
Sauce, Meeresfriichte, Kalbfleisch

Flaschenweine Rot

204 Chateu du Chantant Bordeaux Superieur (Frankreich)

Trocken

205 Great Wall Red (China)
Trocken, fruchtig und aromatisch

206 Merlot Delle Venezie
Indicazione Geografica Tipica

Idealer Begleiter zu wiirzigen Zwischengéangen,
Geflligel und rotem Fleisch

Sekt & Champagner

208 Henkel Trocken Piccolo

209 Henkel Trocken

210 Furst von Metternich Extra trocken

211 Champagne Veuve Cliquot Ponsardin Brut

www.ginza-shushi.de

0,751 14,80 €
0,751 14,80 €
0,751 19,80 €
0,751 14,80 €
0,75 16,80 €
0,21 480€
0,751 14,80 €
0,751 18,80 €
0,3751 33,80 €




MITTAGSMENU

Gultig nur von 11:30 bis 14:30 Uhr
Montag bis Samstag, auller an Feiertagen

Alle Mittagsmends sind komplett mit Vorspeise
(Pekingsuppe oder Friihlingsrolle) und Kompott

M1 Gebratener Eierreis
M2 Gebratene Nudeln
M3 Fischfilet
M4 Hiihnerfleisch
M5 Versch. frisches Gemiise
M6 Gebratenes Rindfleisch
M7 Acht Schitze
M8 Gebackenes Hiihnerfleisch
M9 Knusprige Ente & la Hong Kong
M10 Knusprige Ente
M17 Maki Mix

M12 Nigiri Sushi Mix

mit Huhnerfleisch

mit Huhnerfleisch

mit Pfifferlingen und Bambussprossen
mit verschiedenem Gemduse

mit Tofu und Glasnudeln, gebraten, leicht scharf
mit Zwiebeln

mit Gemise in scharfer Sauce

mit Ananas, slf3-sauer

mit Gemuise

mit Ananas, stB-sauer

(12 Stlick)

(8 Stiick)

www.ginza-shushi.de

5,80 €

5,80 €

6,80 €

6,20 €

5,80 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

7,90 €

7,50 €

7,50 €

9.50 €




Offnungszeiten:
Montag bis Sonntag 11:30 bis 15:00 Uhr und 17:30 bis 23:30 Uhr

Alle Speisen auch zum mitnehmen!

WWww.ginza-shushi.de
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