
Pikanter Auftakt: 
 
 
 
 

Ziegenkäse im Speckmantel¹ mit Honig (1) 

 
10,50 

 
 

Riesen-Garnelen in Knoblauchöl & Honig-Senf-Dip (6 St.) (2) 
 

12,50 
 

 
Bruschetta mit Tomaten & Hirtenkäse (3) 

 
6,50 

 
 

Gemüsespieß mit Knoblauchöl & Kräuterschmand (4) 
 

6,50 
 

 
Vorspeisenteller „Unfassbar“ (5) 

 
12,50 

 
 

„Rauchender Lachs“  
Zupfsalat mit Sherry-Dressing (6) 

 
8,50 

 
 

„Lachs meets Rösti“  
geräucherter Lachs auf Kartoffelrösti, frischem Blattsalat mit  

Sherry-Dressing (7) 
 

7,50 
 

 
Hähnchen-Wrap mit Salat, Tomaten, Zwiebeln & Schmand  (8) 

 
6,50 

 
    

Vegetarischer Vorspeisenteller (9) 
 

10.50 
 
 
 



 
 

Flüssige Offenbarung: 
 
 
 
 

Lauchcrème-Suppe mit Kapern & Garnelen-Spieß (10) 
 

8,50  
 
 

Cocos-Curry-Süppchen mit Brot (11) 
 

6,50  
 

 
 
 

Aromatische Nudelgerichte: 
 
 
 
 

Penne Arrabbiata mit Auberginen, Zucchini & Tomaten-Sugo (12) 
 

12,50 
 
 

Linguine mit Safran-Sauce & Riesen-Gambas (13) 
 

16,50 
 
 

Linguine mit Lachsstreifen & Pfeffer-Sahnesoße (14) 
 

14,50 
 
 

Penne „Unfassbar“ mit pikantem Rindergeschnetzeltes, Zwiebeln & Champignons (15) 
 

16,50 
 

 
Schweine-Medaillons mit Champignons, Linguine in Rahmsauce (16) 

 
16,50 

 
 
 
 

 
 



 
 
 

Herzhafte Fleischveredelung: 
 
 
 

Grillteller “UNFASSBAR” (17) 
Rinderhüftsteak, Rumpsteak, gebratenes Schweinemedaillon, Hähnchenspieß, 

Speckstreifen¹, 
Maiskolben & Speck-Bratkartoffeln¹ 

 
24,50 

 
 

              Pfeffersteak mit Prinzessbohnen im Speckmantel¹  & Bratkartoffeln (18) 
 

23,50 
 
 

Gebratenes Karree  ( cir.350 g) vom Limburger Klosterschwein, 
Gemüse-Pfanne & Drillinge (19) 

 
23,50 

 
 

Schweine-Medaillon-Spieß mit Paprika, Zwiebeln & Drillinge (20) 
 

16,50 
 
 

Lamm-Karree mit Rosmarinkartoffeln & Prinzessbohnen im Speckmantel (21) 
 

23,50 
 

 
Club Sandwich mit Hähnchenbrust, Speck¹, Honig-Senf Dipp & Röstkartoffeln (22) 

 
17,50 

 
 

Schweine-Medaillons mit Speckstreifen¹ umwickelt mit Pistazien & Bratkartoffeln  
(23) 

 
16,50 

 
 

Gebratene	Entenbrust	mit	Honig	gratiniert,	Orangen-Sauce,	Mandel-Reis	(24)	

18,50		

 
 



 
 

Modernes Aquarium 
 
 
 

Pochierter Heilbutt in Senfsauce mit Butterkartoffeln & frischem Gemüse (25) 
 

21,50 
 
 

Gebratenes Lachsfilet mit Kräuter-Tomaten-Sauce & Butterreis (26) 
 

17,50 
 
 

Rotzungenfilet auf Salatbett mit Kräutermarinade & Rosmarinkartoffeln (27) 
 

20,50 
 
 

 Gebratene Riesengarnelen (6 St.) mit Amazonas-Pfeffersauce, Kräuterreis & 
frischem Gemüse (28) 

 
18,50 

 
 

Kleine Sünden: 
 
 

Erdbeer- Mascarpone  (29) 
 

6.50 
 
 

Cheesecake - fruchtiges Dessert mit Frischkäse (30) 
 

6,50 
 
 

 Vanille-Walnuss Creme (31) 
 

5,50 
 
 
 

Bei Fragen über Allergien fragen sie uns nach der Allergiker-Karte. 
Alle hier verwendeten Produkte können alle Allergene oder Spuren aller Allergene aufgrund 

der technischen Verarbeitung enthalten. 
Für die Richtigkeit, Aktualität und Vollständigkeit der Inhalte kann keine Haftung 

übernommen werden. 
Alle angegebenen Preise sind Euro-Beträge und verstehen sich inklusive der gesetzlichen 

Mehrwertsteuer. 
 


