
   rôtisserie weingrün 

vorspeisen  € 

tiroler bergschinken von unserer volano-aufschnittmaschine   
mit spreewälder gewürzgurke & frischem kren  11 

 

geröstete aubergine mit salbei-honig, mozzarella und rucolasalat 10 
 

geräucherte entenbrust mit granny smith-waldorfsalat  
und cranberry-chutney 12                               
 

halbes dutzend weinbergschnecken mit kräuterbutter gratiniert  
und crostini mit rotwein-zwiebelmarmelade 10                                             
 

oktopussalat mit tomaten, sellerie, safran-kartoffeln  
& oliven-zitronenvinaigrette 13                                                                                           
 

original französische zwiebelsuppe mit bergkäse-croûton 8     
 

vom flammenwand-grill & molteni-herd 
         spare ribs vom havelländer apfelschwein mit barbecue-sauce 16 

 

½ paderborner mast-hähnchen aus kontrollierter aufzucht  14 
 

dry aged entrecôte vom simmentaler weiderind (250g)   
mit sauce bearnaise 28 

 

krosser bauch vom havelländer apfelschwein (24 Stunden gegart ) 
mit dunkelbiersoße 16 
 

gebratene milchkalbsleber mit geschmorten  zwiebeln 19 
 

finnischer flammlachs auf dem nagelbrett  gegrillt mit  
honig, zitronenpfeffer & cognac flambiert, senf-dillsauce 21 
mit horcher rosé  0,2 ltr  27 
 

„special“ für 2 Personen: 
cote de boeuf vom irischen weiderind (ca. 1kg)                                             
mit sauce bearnaise und 2 beilagen zur wahl pro kilo 79  
 

das fleischlose gericht:  
    süßkartoffelstampf mit geröstetem blumenkohl,  
    brokkoli und passionsfrucht 18 

 
sie können sich nicht entscheiden? probieren sie unser DREIERLEI vom grill 
paderborner mast-huhn, spare ribs vom havelländer apfelschwein & ??? 
mit kleinen grill-kartoffeln, unserem caesar salad & zweierlei saucen  
zum alleine genießen oder auch tischweise für alle auf platten     pro person  25 

 

beilagen 
    caesar salad mit parmesan, knusprigen brotcroûtons & speck 4 
 

gemischter salat mit unserer superfood-vinaigrette 4 
 

mediterranes grill-gemüse mit thymian 4 
 

kleine grill-kartoffeln mit rosmarin, olivenöl & meersalz 4 
 

kartoffelstampf mit brauner butter & schnittlauch 4 
 

süsses & käse 
catalanische creme mit braunem zucker karamelliesiert  
& blaubeeren in cassissauce  9 
 

topfenknödel mit zwetschkenröster und nusseiscreme 9 
 

milchreis mit weißer schokolade, pistazien & exotischem kompott  9 
 

unser warmer schokoladenkuchen mit flüssigem kern und cremeeis  9 
 

käseauswahl mit feigensenf & hausgemachtem früchtebrot  11 


