,MIT”

KALB
Bunte Beete - Perigord Triiffel

BRETONISCHE MAKRELE
SuRkartoffel - Zitrone

KONIGSKRABBE
Sauerteig - Holunderkapern

SKREI
Grunkohl - Schwarzer Knoblauch

OCHSENMAULSALAT
Roscoff Zwiebel - Senfkorn

MIERALE TAUBE
Couscous - Siillholz Gewiirzjus

ROHMILCHKASE vom Wagen
Chutney - Friichtebrot

RHABARBER
Mascarpone - Matcha Tee

8-Gang-Menl 160 EURO
7-Gang Meni 149 EURO
6-Gang-Menl 134 EURO
5-Gang-Meni 120 EURO

Bei Riickfragen zu allergieausldsenden Bestandteilen unserer Ments steht lhnen unser Restaurantteam
jederzeit zur Verfligung.



JOHNE“

AUBERGINE
Kopfsalat - Joghurt

EIGELB
Spinat - Perigord Triiffel

BUNTE BEETE
Pumpernickel - Meerrettich

VULKANSPARGEL
Champignon - Mimolette

SELLERIE
Gnocchi - Lauch

ROHMILCHKASE vom Wagen
Chutney - Friichtebrot

UBERRASCHUNGSEI
Exotische Friichte - Kokos Reis

7-Gang-Mend 139 EURO
6-Gang-Mend 128 EURO
5-Gang Menu 115 EURO

Bei Riickfragen zu allergieausldsenden Bestandteilen unserer Meniis steht Ihnen unser Restaurantteam
jederzeit zur Verfligung.



