
Der richtige Einstieg
Riesling Sekt Brut mit einem 

Schuss Pfirsichlikör       0,1 l € 3,--
Vorspeise

Im Duett Hausgeräucherter 
Lachs & Roastbeef 

mit Preiselbeersahnemeerrettich
 dazu Weißbrot

als Vorspeise € 9,90
als Hauptgang   € 15,90
Suppe

Frühlingshaftes Bärlauchsüppchen
darüber Schwarzbrotcroutons

als Einzelbestellung € 4,90
Hauptspeisen

I 
Österliche Lammhaxe

 auf Wirsinggemüse an einer  
Schokoladen-Rotweinsoße dazu  
krossgebratene Kartoffelstücke 

   € 16,90
anstatt Wirsing Spargel & Hollandaise 

€ 25,90

 Die Weinempfehlung zu den Vorspeisen

2015er Wasserloser Schloßberg
Bacchus Kabinett trocken

richtig fruchtig nach exotischen Früchten
Schoppen 0,25 l € 3,90

II
Schweinelende im Speckmantel

im Wirsingbett an einer Weißweinsauce  
dazu hausgemachte Rösti

  € 16,90
anstatt Wirsing Spargel & Hollandaise 

 € 25,90
 III

der schmackhafte Winter Kabeljau  
(Skrei) 

im Wirsing Zitronenschaumbett dazu 
Rosmarinkartoffel     € 16,90

 
 IV

Kalbsfilet „Winzer-Art“
an einer hellen Trauben-Weißweinsauce  

hausgemachten Kakaospätzle & 
Beilagensalat   € 27,90
 mit Spargel & Hollandaise      € 36,90

Die Weinempfehlung zu den  
Hauptspeisen

2014er Wasserloser Schloßberg
Grauer Burgunder trocken

dieser Spätlese Wein ist weich und volumig
der ideale Begleiter mit viel Geschmack 

Probierglas 0,1 l € 2,80 Schoppen 0,25 € 4,90

auch  alle Weine aus der Weinkarte 
gibt es im Ausschank

Portion Spargel Hollandaise oder Butter 
dazu neue Kartoffel 

€ 14,90

Portion Spargel Hollandaise oder Butter 
dazu neue Kartoffel
und dazu gekochter 

oder roher Schinken  € 18,90

Dessert
heiße Liebe

heiße Himbeeren und Sahne
 Einzelbestellung € 4,90

Erdbeer-Crêpes
Zarte Crêpes gefüllt mit Cassiseé-

Erdbeeren serviert mit Sahne
  Als Einzelbestellung € 5,90

Für die Kinder, der Klassiker
Pumuckel Schnitzel € 5,90

mit Pommes Frittes 

Der Wein zum Dessert
2014er Wasserloser Schloßberg
Sauvignon Spätlese mild

Probierglas 0,1 l € 3,90
viel Süße und voller Exotik steckt in 

dieser Auslese Frankenwein  



Reservierung zum Ostermenü

Ich reserviere für
______Personen
am Ostersonntag

Ostermontag

um__________Uhr
zum festlichen Ostermittagsmenü.

Mein Name:

______________________
Meine Telefonnummer:

______________________

Das 
Ostermenü

2017

in
Wenzels

Weinscheune
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