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....Unser Menii der Saison \

* Sashimi vom Yellowfin Thunfisch,

Tatar vom Lachs,
gebratene Jakobsmuschel /
Basilikumwasabi

0. 0. 0 ¢

Bdrlauchschaumsuppe / Lachsnocken
ok ok

Kalbsfilet /

Spargel- Morchelpotpourri /
feine Nudeln

FA KK

anzdsische Schokoladentarte /
Williamsbirnensorbet

7

....Unsere Aperitifempfehlung

L eit fir saure Sinnlichkeit

Trinkessig-Elixier vom Doktorenhof
6,50
Yok KK

Hausangese‘rz‘rer Pfirsichlikor

mit Sekt aufgegossen
Glas0,1 6,50
ook

Balis auf Eis
Veganer Basilikum- Ingwer Drink
Glas 0,1 4,80
ook
Alkoholfreier Bitter
mit Soda oder Orangensaft

Euro 49,50 pro Person Glas 0,1 6,00

k* Euro 31,00 pro Person (ohne Vorspeise)J \_ L
Suppen ...
Schwibische Festtagssuppe 6,00
Bdrlauchschaumsuppe / Lachsnocken 7,00
Spargelcremewppe 7,00
Hummercremesuppe / Meeresfriichtecroustini 9,00
Vorspeisen
Salatauswahl vom Buffet 7,00
Car'paccio vom Rinderfilet / Triiffelol- Marinade / Brochette 14,50

Hausgebeizfer' Lachs / Spargel mit Schnittlauchsl mariniert / Reibekuchen 16,50

Sashimi vom Yellowfin Thunfisch, Tatar vom Lachs 18,50
und gebratene Jakobsmuschel / Basilikumwasabi

*Fiir unsere Speisen verwenden wir zum Teil Geschmacksverstdrker



Liebe Gaste,
sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte.
Unsere separate Allergiker-Speisekarte enthdlt eine Auswahl
an gekennzeichneten Allergiker-Gerichten.

Tagesmem’j

Sautierte Jakobsmuschel / Ananas- Lauchsalat /
Paprikaschaum

FFFk

Schwabische Festtagssuppe
FodkAk

Hirschkalbsteak / Preiselbeerschaumsofe /
Mandelbrokkoli / handgeschabte Spatzle

€ 38,00 /€ 31,00 ohne Vorspeise

oder

Rotbarschfilet / Pernodschaumsofe /
Auberginen- Zucchinigemiise / gemischter Reis

€ 38,00 / € 31,00 ohne Vorspeise
oder

Berner Kartoffelrosti mit Zwiebeln und Tomaten /
mit Emmentaler gratiniert

€ 32,00 /€ 25,00 ohne Vorspeise
V-0 O ¢

Eisgugelhupf / warme Schattenmorellen

Der Chef empfiehlt...... Die Chefin empfiehlt......
Gebratenes Poulardenbriistchen / Frihlingssalat / Spargel /
glasiertes Gemiise / Fettuccine gerducherter Tofu / Reibekuchen

Euro 16,00 Euro 13,50



........ Wildger‘ich’re

WildragouT / Rahmchampighons / Rotweinbirne / 19,00
handgeschabte Spatzle Kleine Portion 16,00
Rehniifchen rosa gebraten / Morchelrahmsofie / 28,00
Rotweinbirne / Mandelbrokkoli / Schupfnudeln Kleine Portion 25,00
Aus Fliissen und Seen ........

Zanderfilet gebraten auf Blattspinat / Hummersofe / 25,50
Spaghe’r’rini kleine Portion 20,50
Carabinero (King prawns) / Hummersofe / Parmesan / 28,00
Triiffel / Tagliolini Kleine Portion 23,00

Badischer Spargel / gefiilltes Lachstdschchen /

Bdrlauchsofie / Tagliolini 25,50
Portion badischer Spargel ...

mit Kalbsschnitzel natur oder paniert 25,00
mit gemischtem Schinken 22,00
mit kleinem Rinderfilet 180 6ramm 29,00

dazu Sauce Hollandaise / neue Kartoffeln / Krduterfldadle

Spargelsalat / gebratene Edelfische 25,00
..... Vege’rarisches
Basilikumnudeln / frische Morcheln / Spargel 22,00
P estoghocchi /Tomatenragout / Blattspinat 14,00
GemUSespaghe‘r‘ri / getrocknete Tomaten / Oliven / 13,50

gerducherter Tofu / Hiittenkdse- Tomatensofe

Portion Badischer Spargel / Sauce Hollandaise /
Krduterflddle /neue Kartoffeln 18,00



........ Aus der Schwibischen Kiiche

Kalbsrahmschnitzel / Steinchampignons /
handgeschabte Spdtzle Kleine Portion

Gefiillter Ochsenschwanz / Burgundersofie /
glasiertes Gemiise / Schupfnudeln

Rosa gebratene Kalbsleber / Bohnen /
Zwiebel / Kartoffelrosti Kleine Portion

........ Frisch auf den Tisch

Iberico Schweinekotelett rosa gebraten / Salsa /
gebratenes mediterranes Gemiise / Oliven- Kartoffelstampf

RumpsTeak vom Omaha US-Beef / Krduterbutter / 280 Gramm
Steaksofe / Speckbohnenbiindchen / Wedgeskartoffeln 180 Gramm

Rosa gebratenes Lammriickenfilet /
Ratatouillegemiise / Kartoffelgratin Kleine Portion

19,00
16,00

23,00

19,00
17,00

19,50

29,00
25,00

27,00
23,00

Wiinschen Sie anstelle von Beilagen einen Salat vom Buffet, berechnen wir dafir € 3,50,

....... und zum Nach‘risch

Fr'anzb'sische Schokoladentarte / Williamsbirnensorbet
Erdbeerparfai‘r / Rhabarberkompott / Vanille- Zitronengrasschaum
Creéme briilée / Himbeersorbet

Karamellisierte Apfeltarte / Vanilleeis pro Person
ab 2 Personen - Zubereitungszeit ca. 20 min.

9,00
9,00
9,00

12,00



