
 

 

 

Suppen  

 

Leberknödelsuppe, klassisch  €   3,40 

 
Pfannkuchensuppe ohne Leberknödel  €   3,40 

 
Leberknödelsuppe mit Pfannkuchenstreifen  €   3,60 

 
Fränkische Kartoffelsuppe mit Speck  €   3,60 

 

 

 

Salate  

 

Kleiner gemischter Salat €   3,50 
 

Großer gemischter Salat €   5,80 
 

Großer Salatteller mit Schinken und Käse €   8,50 
 

Salatteller mit Putenbruststreifen €   9,20 
 

 

  



 

 

 

Aus dem Ofen  
 

Wir servieren unsere ofenfrischen Bratengerichte mit rohen Klößen und 
Salatteller 
 

Fränkische Pfefferhaxe €   10,50 

Knuspriges   Schäufele 100g €   2,60 

Schweinebraten, klassisch €   9,20 

Sauerbraten €   10,50 

 

Pfannengerichte  
 

Wir servieren stets frische und hausgemachte Salate der Saison zu den 
Pfannengerichten 

 

Schweineschnitzel „ Wiener Art “ mit Kartoffelsalat  €   9,60 

Gebackenes Schweinekotelett mit Kartoffelsalat  €   9,40 

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites  €   11,50 

Kalbsschnitzel (Wiener Schnitzel) mit Pommes frites  €   13,50 

Putensteak überbacken mit Pfirsichhälften und Gorgonzola 

dazu Kroketten  €   12,50 

 

Typisch fränkisch  
 

2 Bratwürste mit Kraut und Brot oder Kartoffelsalat  €   5,80 

3 Bratwürste mit Kraut und Brot oder Kartoffelsalat  €   7,30 

1 Bratwurst extra  €   1,60 
  



 

 

 

Fischgerichte  
 

Gebackener Seelachs 
mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat 

€   10,60 

Zanderfilet auf Rieslingsauce 
mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat 

€   13,20 
 
 

Frisch aus dem Becken:  
ab Mitte August-Ende April 

Die Preisangaben beziehen sich auf 100g Fisch 
 

Forelle gebacken mit Salatteller €   2,90 

Forelle Müllerin mit Salatteller  €   2,90 

Forelle blau mit Beilagen         €   2,90 

Karpfen gebacken oder blau mit Beilagen €   2,60 
 
 

Vegetarisch  
 

Frische Egerlinge in Rahm mit Semmelkloß €   8,20 

Röstklöße mit Spiegelei und gemischtem Salat €   7,20 

Gemüseplatte mit Spiegelei und Salzkartoffeln €   7,90 

  



 

 

 
Steaks   &  Steakspez ia l i täten  

 
Zu allen Steaks servieren wir hausgemachte Kräuterbutter 

 

Rumpsteak vom Grill    

180g    €   9,20 250g    €   11,50 

Filetsteak vom Grill 

180g    €   13,20 250g    €   17,00 

Schweinesteak vom Grill 

200g €   7,60 

Kalbsrückensteak vom Grill 

200g €   13,00 

Beilagen wählen Sie bitte extra: 

Pommes frites, Kartoffelkroketten, Kartoffelrösti, Salzkartoffeln 

je     €   2,80 
 

Das Besondere  - nicht für alle Tage… 
 

Gerne bereiten wir für Sie exklusive Steakspezialitäten zu. 

 
auf Vorbestellung (ca. 4 Wochen Reifezeit) 

Die besondere Zubereitung sorgt für einen einmaligen Genuss 
 

Porterhousesteak  ca. 700g bis 1000g  
 T-Bone-Steak ca. 500g bis 700g - 

Club-Steak aus dem Roastbeef mit und ohne Knochen 120-180g 
Rip-Eye-Steak aus der Hochrippe ohne Knochen 200-300g 

Hochrippenkotelett mit Knochen 300-500g 

Zu allen Steaks servieren wir hausgemachte Kräuterbutter und Grilltomate 

Auf Wunsch gerne auch frische Ofenkartoffel mit Kräuterquark oder Maiskolben. 

Bitte sprechen Sie mit unserem Serviceteam. 
  



 

 

 
Sch lachtschüsse l  a l l e s  aus  e igene r  Sch lachtung  

Jeden Mittwoch (außer an Feiertagen) 
 

Schlachtsuppe direkt aus dem Kessel 
mit Brotwürfel €   2,30 

Schlachtplatte „ Art des Hauses “ 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 

Blut- & Leberwurst, Bratwurst, Kesselfleisch       €   9,30 

Herzhaftes Kesselfleisch 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 

sie dürfen auswählen: Brust, Ohrbäckle, Rüssel, Zunge, Herz      €   7,60 

Deftige Blut - & Leberwurst 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln     €   6,50 

Leberwurst  €   5,00 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  

2 Leberwürste €   6,60 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  

Blutwurst €   4,90 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  

Zartes Eisbein €   8,60 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  

Kasseler €   7,90 
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln  

Rinderpökelzunge    €   9,40 
mit Bohnengemüse und Salzkartoffeln 

Schweinezüngerl €   9,20 
mit Champignonrahmsoße und Salzkartoffeln 

  



 

 

 

Frische Innereien    aus eigener Schlachtung 
Montag  – Freitag (außer an Feiertagen) 

 
 

Schweineleber gebraten mit Röstzwiebeln, 
hausgemachtem Kartoffelsalat und Salatteller 

€   8,50 

Saure Lunge mit Brötchen 

€   4,50 

Saure Lunge mit Kloß 

€   5,50 

Saure Nieren mit Salzkartoffeln 

€   6,90 

Gebackenes Schweinehirn 
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Salatteller 

€   9,20 
 
 

Wir schlachten alle 14 Tage Kalb, Lamm und Rind. 

Gerichte dieser Innereien  wie z. B.  
Kalbsbries gebacken oder gedünstet - Gebackenes Kalbshirn - Kalbsleber - 

Jungrindleber  - Lammleber empfehlen wir auf unserer Tageskarte. 
 
 
 

Jeden Donnerstag: 

Rindfleisch, direkt aus dem Kessel 
auf feiner Meerrettichsauce mit Salzkartoffeln und Salatteller 

€   9,90 
 

 



 

 

 

Kalte Karte  a b  1 4 . 3 0  U h r  
 

Hausgemachte Sülzen 

Stadtwurst-, Bratwurst- oder  Knöchlesülze 

mit Brot und Gurke  €   4,50  

mit Musik   €   5,00  

mit Bratkartoffeln  €   7,30  

Brotzeiten 

Bratwurstgehäckbrot   €  4,40 

Rindertartar  €  10,50 

Wurstbrot garniert  €  4,70 

Käsebrot garniert        €   4,70 

Camembertbrot  garniert    €  5,00 

Käseplatte     €   9,00 

Obatzter     €   6,00 

Rohwurstplatte  €   6,50 

Bauernschinken  €   7,80 

Aufschnittplatte  €   7,50 

Brotzeitteller  €   7,20 

Ochsenmaulsalat mit Brot €   6,80 

Wurstsalat     €   6,50 

Stadtwurst mit Musik        €   5,90 

Stadtwurst fein oder grob   €  4,70 

Preßsack rot oder weiß        €  4,70 

Göttinger-, Bierschinken- oder Gelbwurstteller €   4,70 
 


