
C AVA  Y  M Á S

ROSAT & CAVA VERKOSTUNGEN:
Sie haben Lust in die Welt des spanischen Schaumweins einzutauchen? Dann melden Sie sich bei 
uns, gerne bieten wir Ihnen tollen spanische Verkostungen an. Privat, in der Firma oder in einer 
Location Ihrer Wahl

Cava - der "spanische Champagner" wird in traditioneller Flaschengärung
(mind. neun Monate lang) hergestellt.

Katalonien und die Hauptstadt Barcelona gelten heute
als Hochburg des Cavas.

 “la barra” ist die deutsche Dependance der kultigen Cava-Bar Can Paixano
in Barcelona (Volksmund "la Xampanyeria").

Dort genießt man den Cava in flachen Sektschalen, den Copitas.

 Beachten Sie auch unsere Mitnahme-Preise.

 Mehr Infos finden Sie auf unserer Website.

la barra - cava y más
Barbarossaplatz 8,  50674 Köln

 Tel. 0221-4232203 - info@la-barra.de - www.la-barra.de 
       

Öffnungszeiten 
Montag bis Donnerstag 17-0 Uhr - Freitag und Samstag 17-1 Uhr

Sonntags und an Feiertagen geschlossen

WEIN & CAVA LAGERVERKAUF
Mittwoch, Donnerstag, Freitag 12-18h und Abholung auf Anfrage

Besuchen Sie unseren Lagerverkauf und erhalten Sie 20% RABATT
auf lhren Einkauf

Eupener Str. 124, 50933 Köln
www.cava-contor.de / info@cava-contor.de

0221 - 8282 2088

CAVA & WEINSEMINARE

La Barra - Cava Y más

 

SELECTE SEMI SECO
Espumoso Can Paixano
Mitnahme-Preis

ROSAT SEMI SECO
Espumoso Can Paixano 
Mitnahme-Preis

CAVA SEMI SECO
Ramon Berenguer 
Mitnahme-Preis

CAVA BRUT
Ramon Berenguer 
Mitnahme-Preis

CAVA BRUT NATURE
Ramon Berenguer 
Mitnahme-Preis

CAVA ROSÉ SECO
Mitnahme-Preis

CAVA BRUT NATURE GRAN RESERVA
Mar Fontfreda
Mitnahme-Preis

SANGRÍA CAN PAIXANO
Mitnahme-Preis

VINHO VERDE ROSÉ
Aus Portugal
Mitnahme-Preis

13,90Euro

5,90Euro

2,70Euro

14,90Euro

6,90Euro

2,90Euro 

 

15,90Euro

7,50Euro

3,10Euro 

 

16,90Euro

7,90Euro

3,30Euro 

 

17,90Euro

8,30Euro

3,50Euro 

 

17,90Euro

7,90Euro

3,50Euro 

 

22,90Euro

9,90Euro

3,90Euro 

 

29,90Euro

16,90Euro

15,90Euro

7,90Euro

GI. 0,1I FI. 0,75I

W E I N  U N D  C AVA  Z U M  M I T N E H M E N
N E H M E N  S I E  E I N  S T Ü C K C H E N  S PA N I E N  M I T  N A C H  H A U S E !
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APFELSCHORLE             
COCA COLA, LIGHT, LIFE, SPRITE
FANTA KLASSIK 
WASSER ORIGINAL SELTERS MIT/OHNE CO2
WASSER ORIGINAL SELTERS MIT/OHNE CO2
ORANGINA                              

FRÜH KÖLSCH, KÖLSCH ALK.FREI                                                 
SAN MIGUEL
SAN MIGUEL  ALK.FREI                               
                             
HIERBAS, TEQUILA
SHERRY, BRANDY, LICOR43    
                                
CAVA MIT HOLUNDERBLÜTE
CAVA MIT ERDBEERE
CAVA ROYAL MIT CASSIS
CAVA SPRIZZ
CAVA HUGO
                  
KAFFEE, ESPRESSO
CARAJILLO (ESPRESSO MIT BRANDY)
      

ROTWEIN 
RIOJA CALAVIA JOVEN               
RIOJA CALAVIA CRIANZA
RIOJA HACIENDA CALAVIA CRIANZA
                  
WEISSWEIN
RIOJA CALAVIA BLANCO    
RUEDA GUARDAVIÑAS

FRÍAS MIX
JAMÓN SERRANO, QUESO MANCHEGO UND OLIVEN

DÁTILES
DATTELN IM SPECKMANTEL
(3 Tapas-Portionen)

PIMIENTOS DE PADRÓN
SPANISCHE BABY-PAPRIKA MIT MEERSALZ

PATATAS BRAVAS

TAPAS MENÚ I (für 2 Personen)

1. ENTRADA - PAN COMBINACIÓN
2. PLATO PRINCIPAL - TAPAS MIX 5
3. POSTRE - CREMA CATALANA

TAPAS MENÚ II (für 2 Personen)

1. ENTRADA - PAN COMBINACIÓN
2 Gl. Cava Brut Nature

2. PLATO PRINCIPAL - TAPAS MIX 7
2 Gl. Cava Brut

3. POSTRE - CREMA CATALANA
2 Gl. Can Paixano Rosat

TAPAS SPECIAL (für Gruppen)
von uns mit den beliebtesten warmen und
kalten Tapas zusammengestellte Platte

49.90Euro

CREMA CATALANA

PAN CON AIOLI (Brot & Knoblauchcreme) 

PAN CON TOMATE (Brot mit Tomate)

PAN COMBINACIÓN (Olivencreme, Aioli, Tomate)

KALTE SPEISEN
ACEITUNAS (verschiedene Oliven)

ARTISCHOCKEN (in Vinaigrette)

CHICOREÉ M.KANDIERTEN WALNÜSSEN U.ZIEGENKÄSE
JAMÓN SERRANO (Schinken)

QUESO MANCHEGO (Schafskäse)

BOQUERONES (Sardellen in Öl)

WARME SPEISEN
PATATAS BRAVAS (Kartoffelecken)

TORTILLA (Kartoffel-Ei Omelette)

CHAMPIÑONES (Pilze in Oliven-Öl)

DÁTILES (Datteln im Speckmantel)

CHORIZO ROSAT (Salami in Rosat)

LA BARRA RÖLLCHEN (Schinken-Käse-Röllchen)

ÜBERBACKENE GEMÜSEVARIATION
HÜHNCHEN IN GORGONZOLA-SAUCE
BOQUERONES FRITOS (Frittierte Sardellen)

QUESO DE CABRA MIT HONIG
UND WALNÜSSEN (Ziegenkäse mit Honig)

ALBÓNDIGAS (Fleischbällchen)

CALAMARES DE LA CASA
PIMIENTOS DE PADRÓN (Paprikaschoten) 

MUSLITOS DEL MAR (Krebsfleisch)

GAMBAS (Garnelen in Knoblauch-Öl)

TAPAS MIX
5 Tapas warm/kalt nach Wahl mit einer kl.
Überraschungs-Tapa und Aioli

TAPAS MIX GROSS
7 Tapas nach Wahl warm/kalt mit einer kl. Überraschungs-Tapa,
Aioli & Pan con Tomate POSTRE

G E T R Ä N K E

3,70Euro

3,70Euro

3,70Euro

4,20Euro

4,20Euro

4,20Euro

9,90Euro

9,90Euro

9,90Euro

5,90Euro

30,90Euro

52,00Euro

3,70Euro

3,70Euro

3,70Euro

3,90Euro

3,90Euro

3,70Euro

3,90Euro

3,90Euro

4,20Euro

4,20Euro

3,90Euro

4,20Euro

4,20Euro

4,20Euro

4,20Euro

21,90Euro

28,90Euro

1,90Euro

2,00Euro

2,40Euro

5,90Euro

2,00Euro

2,20Euro

0,25L
0,2L

0,25L
0,75L
0,2L

0,25L

3,90Euro

3,90Euro

3,90Euro

5,90Euro

5,90Euro

2,00Euro

2,50Euro

0,1L
0,1L
0,1L
0,2L
0,2L

2,70Euro

1,90Euro

2,90Euro

0,33L
0,2L

0,33L

2,50Euro

3,50Euro

2CL
4CL

18,00Euro

21,00Euro

23,00Euro

3,00Euro

3,50Euro

3,90Euro

18,00Euro

23,00Euro

3,00Euro

3,90Euro

GI. 0,1I FI. 0,75I

2,90Euro

2,90Euro

4,90Euro

3.70Euro

TA PA S R A C I O N E S

CAVA SPECIAL Cava Royal Cava Brut Nature mit Johannisbeerlikör   0,1I 3.90Euro

CAVA SPECIAL Cava y tres Cava Brut Nature mit Licor 43 & Cranberry  0,1I 3.90Euro

CAVA LOUNGE SPECIAL Mieten Sie unseren Sektkeller für private Events. 

(Gl. 2,60 Euro
bei Flaschenbestellung)
(Gl. 3,00 Euro
bei Flaschenbestellung)
(Gl. 3,30 Euro
bei Flaschenbestellung)

(Gl. 2,60 Euro
bei Flaschenbestellung)
(Gl. 3,30 Euro
bei Flaschenbestellung)
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