Unser Naturpark-Wirt-Menii

Rahmsuppe vom Stangenspargel mit Krdutern
skeskosk
Cordon Bleu von der Schwarzwaldforelle

mit Dill-Niidelchen und einem Salat-Arrangement
skeskosk

Medaillon vom heimischen Reh mit feiner Morchelsofse mit Preiselbeerapfel,

Spdtzle, geschmdlztem Knodel und saisonales Schmorgemiise
seskok

Hausgemachtes Parfait on Schwarzwdlder Tannentrieben
mit frischen marinierten badischen Evdbeeren
€ 42,00
Aus dem Schwarzwald-Naturpark / Ammen-Haltung-Hof Bruno Grdtzer Dettingen

Hausgemachte Leberknodel mit Zwiebel und Speck geschmdilzt,
an Kartoffel- und griinem Salat

Hausgemachte Maultaschen mit Butter und Zwiebel geschmdlzt
mit gemischtem Kartoffel- und Griinem Salat

Gaisburger Marsch mit Ochsenfleisch, Spdtzle und Kartoffeln in der geschmdlzten Briihe

Schwdbischer Alb-Linseneintopf mit Speck und Zwiebeln geschmdilzt,
mit Saitenwiirstchen und Brettspditzle

Schwdbischer Krautwickel nach Omas Art mit Hackfleisch-Fiille im Speck-Sofle
mit handgeschabten Brettspdtzle

Kalbsherzle in Schmand Wacholdersauce, heimischem Schmorgemiise und Brettspdtzle

Sauerbraten mit gediinstetem Preiselbeer-Apfel, Champignons
Schmorgemiise und handgeschabte Brettspditzle

Gulasch vom heimischen Reh mit Brokkoli, Pfifferlingen,
Brettspditzle, Preiselbeer Apfel und Knodel

Schnitzel vom Reh aus Freudenstddter Wildern am Wacholder-Rahm
mit Preiselbeer Apfel, Speck Pfifferlingen, Brettspdtzle und Knodel

Geschnetzeltes Reh aus Freudenstddter Wildern im Morchelrahm,
Dunst Apfel, Speck Pfifferlinge, Brettspdtzle und Semmelknédelchen

Filetierte Schwarzwaldforelle im Mandelkleid gebraten mit Blattspinat
und Sahnekartdffelchen

Cordon Bleu von der Forelle mit Lachs und Kdse gefiillt mit
feiner Rieslingsoffe, Blattspinat und Nudeln

Hausgemachtes Parfait on Schwarzwdlder Tannentrieben
mit frischen marinierten badischen Evdbeeren

Fragen Sie nach unserem aktuellen Hausdessert

G

.

€ 13,80

€ 14,80

€ 13,80

€ 13,80

€ 13,80

€ 19,80

€ 19,80

€ 22,50

€ 27,50

€ 2950

€ 22,80

€ 23,80

€ 850

€ 7,50



Suppen

Tomatenrahmsuppe mit Gin Sahne

Klare Briihe mit einem hausgemachten Leberknodel

Klare Briihe mit Flddle

Salate und Vorspeisen

Bunter Salatteller der Saison

Pikant marinierter Feldsalat mit Speck und Kracherle

Grofse Salat-Platte der Saison mit Streifen der Putenbrust und Baguette
Grofse Salat-Platte mit einem Rumpsteak und Krduter-Butter
Traditionelles und Klassiker

Schwdbischer Sonntagsbraten mit Champignons, Brettspdtzle und
gemischtem Kartoffel- und Griiner Salat

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

Schnitzel von der Putenbrust mit frischem Lauchgemiise belegt und
mit Kdse tiberbacken und Bratkartoffeln

Schweineriickensteak in pikanter Pfeffersauce mit Rostkartoffeln

Zwei Schweinelendchen Schwarzwdlder Art mit Pilzen und Kdse gratiniert
und Rostkartoffeln

Kalbsschnitzel Schwaben Hansel mit einer Schinken-Kdse Fiillung
in Cremesauce mit frischen Champignons und handgeschabten Spdtzle

Rostbraten Waidmann mit Speck Pfifferlingen und Pommes Frites
Vegetarisches

Cordon-Bleu vom Wirsing mit feiner Riesling SofSe, Pfefferkartdffelchen
und bunten Gemiisen umlegt

Spinat Kdse Maultaschen an Riesling Soffe mit Gemiisegarnitur und Steinchampignons
Fische aus dem Meer

Fangfrisches Schollenfilet paniert mit Sauce Remoulade und gemischtem Kartoffel-
und Griiner Salat

€ 720
€ 720

€ 720

€ 850
€ 10,50
€ 16,50

€ 19,80

€ 16,80

€ 14,20

€ 18,50

€ 18,80

€ 22,50

€ 24,80

€ 27,80

.

€ 17,50

€ 16,50

€ 18,50



Suppen
Cremesuippchen vom Stangenspargel mit Frihlings-Krautern und Kracherle
Cremesuppchen vom Stangenspargel mit Hummerkrabbe und Dill

Cremesiippchen vom Stangenspargel mit Fladle

Vorspeisen und Salate

Hummerkrabben auf Stangenspargel mit Gorgonzola iberbacken
am Arrangement von Blattsalaten

Filet der gerauchten Forelle in Wildkrauter gebraten an Blattsalat

auf Balsamico-Glace mit frischem Spargel

Die Portion frischer Stangenspargel...

...mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln

...mit Sauce Hollandaise, Krduterflidle und Schwenkkartoffeln

...mit Sauce Hollandaise, Rauch- und Saftschinken und Schwenkkartoffeln

...Langenwaldsee Art mit Lardo- Speckstreifen vom Freiland Schwein
mit Gorgonzola tberbacken und Schwenkkartoffele

...mit zwei Schweinelendchen, Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
...mit einem Wiener Schnitzel, mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln

...mit einem HuUftsteak vom Weidekalb an Morchelsauce,
Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln

...mit einem Rumpsteak an dreierlei Pfeffer Schmand Sauce,
Sauce Hollandaise und Kartoffele

...Gebratene Lachsforelle an Sauce vom Siiffen Senf, mit Hummerkrabbe
und Schwenkkartoffelchen

...Cordon Bleu von der Forelle in Broseln gebacken mit Hummerkrabbe
und Schwenkkartoffelchen.

Unsere Speisen konnen Spuren von Zusatzstoffen und allen 14 Allergenen enthalten.

.

€ 7,80
€ 8,80

€ 7,80

€ 15,50

€ 1580

€ 21,50
€ 22,50

€ 24,50

€ 27,50
€ 28,80

€ 29,80

€ 33,80

€ 34,50

€ 29,80

€ 29,80

Uber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten geben wir Ihnen gerne miindlich Auskunft.
Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



