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unsere \VeinPegleitung

2015 Muskateller trocken Zwingenberger Steingersl|*
WVeingut Simon-Biirkle, Zwingenberg

20\4 Terlaner Classico*
Cantina Terlan, Sudtirol

2014 Cabernet blanc feinherb Umstadter Uerrnberg*
Vinum Autmundis GroB-Limstadt

2015 Cétes du Rhéne Secret de Familie*
Domaine Paul Jaboulet Ainé, Tain LUermitage. Rhéne

20l Pic Saint Loup Les Déesses Muettes*
Les Coteaux du Pic, Haint-Mathieu-de-Trevies, Languedoc

20|l Heppenheimer Spatburgunder Spatlese trocken*
\WVeingut Freiberger, Lleppenheim

2010 Riesling Peerenauslese Heppenheimer Eckweg*
\WVeingut Freiberger, Lleppenheim

Weinbegleitung 4500 €
Weinbegleitung 22,00 €

Menu / Génge 9100 €
Menu 5 Génge 7100 €

Gerne bieten wir lhnen eine alkoholfreie Getrankebegleitung an
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% x‘/ Treuschs G enieBMahl

Themas Treuschs NaschkatzenMena

Amuse bouche - unser GruB aus der Kiiche

Ceviche von der Lachsforelle mit aromatisierter Bouttermilch
mit K oriander, Erdnuss und roten Zwiebeln
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Lammfilet im Apfel-CurryMantel mit bunten Linsen
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Skrei in Kartoffelfaden gebraten
mit grinem Spargel und SafranSoBe
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Sauté von Jakobsmuscheln und Gamba mit Fenchel
im Orangen-5afranSud*
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Dreierlei vom Weidelamm - Ruiicken, K eule und Maultaschle
mit Barlauchrdllchen, Burgunderdus
und FriihlingsGemiise
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Thomas Treuschs DessertVerfihrung*

UHausgemachtes Feingeback

* = diese Gerichte sind mit Vein oder Apfelwein zubereitet und enthalten somit Sulfite
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