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Dorschfilet

mit Haut gebraten, Zucchini, Kirschiomaten
und Spinat in Zitrussl sautiert, Senfsauce,
junge Kartoffeln (mit Pelle) gebraten

Aal griin - aus Aquakultur -
im Stick gebraten, Rote-Bete-Gemise und -Sauce
mit Stampfkartoffeln

Mecklenburger Rippenbraten
Schweinebauch vom Duke-of-Berkshire-Schwein,
mit Apfeln, Backpflaumen und Zwieback gefullt,
ApfelRotkohl und Salzkartoffeln

Schmorbraten vom Zicklein

von der Warnow-Schaferei aus Wahrstorf,

mit Thymian mariniert, Ingwer-Mohren, kraftiger
Bratensauce, junge Karfoffeln mit Pelle gebraten

v &

!
B =
-
RET
a G
S
Vo W >

H ahfl.zg,&f“/%{é; /( /&zsslh/(:éf

Rittmeister Bratwurst Deluxe

nach Fleischermeister Ernst Rittmeister aus Rostock
mit Mango-Chutney, Rotkohl, Frichte-Senf

und getriffellem Kartoffelstompf

Hamburger Schnitzel

vom Duke-of-Berkshire-Schwein, Spiegelei,
knusprige Bratkartoffeln, frisches Markigemiise
in Butter geschwenkt

Karbonade vom Schwein

StieKotelett vom Duke-of-Berkshire-Schwein in Thymian-
Butter gebraten, frischer Blattspinat und Bratkartoffeln

Kalbsschnitzel hauchdinn und knusprig
geschmorte Tomaten-Zwiebeln,
Vollkorn-Spaghetti in Krautersahne

Steak vom Ochsen-Entrecéte

2309 mit natiirlich gewachsenem Feftanteil,
medium gegrilll, Zucchini gebraten,
knusprige junge Karfoffeln mit Pelle

16,50

19,50

17,50

19,50

11,50

16,50

17,50

18,50

Vitalbuclle

Gemiseauswahl
frisches Markigemise in Olivens| gegart
und Salzkartoffeln (v, If, gf)

Vollkorn-Spaghetti
Gemisewdrfel, frische Kréuter, junger Spinat
in Olivensl sautiert mit etwas Knoblauch (v, If)

Blattspinat und Cashewkerne
frischer Blattspinat in Erdnussmus sautiert,

gertstete Cashewkeme, mit Orangen-Quinoa (v, If, gf)

vegan (v) - lakiosefrei (If) - glutenfrei (gf)

pessert

Rote Grijtze mit Vanillesauce

Eis und Heif3

Vanille-Eis, heif’e Beerenfriichte und Sahne

Mango-Erdnuss-Eis
mit Mangowirfel-Ragout (v, If, gf)

Eis Brolée

Vanilleeis auf Beerenfrichten mit Zucker karamellisiert

Gebackene Marzipan-Pflaumen
auf Zimisauce mit Vanille-Eis

- Mini-Dessert im Glas mit einer Kugel Eis -

Bourbon-Vanille mit Pfirsichsaft i
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Bourbon-Vanille
in Olivensl mit Zitrusaroma

13,50

14,50

15,50

6,00

6,50

6,50

6,50

8,50

3,50

3,50
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Feine Lonlclle

...das heifit: Wir verarbeiten frische Produkte aus
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der Region im Wechsel der Jahreszeiten. Eine
eigenstandige Aromatik ergibt sich beim Kochen
und Backen durch Krauter, edle Weine und feine
Destillate. Wir verwenden keine vorgefertigten
Gerichte, denn Kochen ist ein Handwerk und in
unserer Kiiche bereiten wir anspruchsvoll und kre-
ativ traditionelle, mecklenburgische und moderne
Cerichte nach héchsten Standards zu.

Unsere regionalen lieferanten sind unfer anderem:
die Warnow-Schaferei in Wahrstorf, der Jagdbe-
trieb Peters in Grof} Stove, die Ostsee-Fischer und
die Muritzfischer in Waren.

Wir verwenden ausschlieBlich Eier aus Freiland-
haltung, Fische aus Stellnetz-Fang und legen gro-
Ben Wert auf nachhaltig produzierte lebensmittel.
Krauter und Wildkrauter kommen aus unserem
eigenen Garten. Wir backen Kuchen, stellen Mar-
meladen und Pestos her. Unser Restaurant wird
empfohlen vom Slow Food Genussfihrer.

Unsere groBe Weinauswahl hat ihren Schwer
punkt bei Winzemn aus Deutschland. Nicht zuletzt
stehen edle Destillate und fruchtige Likére aus der
eigenen Brennerei zur Auswahl. In unserer Zigar
ren-lounge geniefen Sie feinste Habanos und

andere Zigarren.

Viel Vergnigen und Genuss

wiinschen lhre Gastgeber

sowie das gesamfe RittmeisterTeam
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Kleiner Haus-Salat
Wild-Blattsalate und Gemisemix der Saison,
hausgemachtes Olivens-Orangensaft-Dressing

Feiner Herings-Kartoffel-Salat
fruchtig mit Apfel, gehacktem Ei und Gewirzgurke,
in leichtem Rahm mit Pumpemickel

Schafskase
mariniert in Olivendl mit Basilikium und Knoblauch,
an etwas Wildsalat und Cherry-Tomaten

Suf/ozh
Hihnerbrihe

mit Wurzelgemiise und etwas Ingwer

Betenbartsch
traditionelle pommersche Rote-Bete-Suppe
mit Rindfleisch, M&hren und etwas Rahm

Tomatensuppe
fruchtig abgeschmeckt, mit Wacholderbeeren,
Basilikum, etwas Knoblauch und feinem Olivensl

Kaseauswahl nach Tagesangebot
Hart- und Weichkésesorten mit Mango-Chutney,
Frichte-Senf und Baguette

Tatar 200g

frisches Rinderhack, kraftig gewiirzt, mit Weinbrand
verfeinert, Baguette und Butter

6,50

7,50

7,50

6,00

6,50

6,50

8,50

14,50



