www rohrmeisterei-schwerte.de LLEREESHIECIR unter 02304-2013001

Em 0,1 0,75
ROH R M ElSTEREl Ruhrwiese 590
Ruhrwiese (alkoholfrei) 490
Riesling Winzersekt,
Ahr, Weingut Kreuzberg 690 3200
«Herzprickeln» Secco, tracken,
Rheinhessen, Weingut Eva Vollmer 520 2550
Secco Saignée, Rotling,
Franken, Weingut Steinmann 550 2700
- = Cremant du Luxembourg,
3 17 177 T LMEAAX Crossmosel 690 3200
= l | % i#. Champagner in der kleinen Flasche
l ) . | = S, Jean Valentin Premier Cru Tradition 32,00
dienstag bis sonntag
GLASKASTEN SPEISEN R e
Verehrte Gaste, .
in unserem Restaurant ,Glaskasten” bieten wir Ihnen dienstags bis sonntags das ALACARTE . Vorspeise | Hauptgang
Menu ,Ruhrgold" an! Sie haben die M&glichkeit, das Menu wie angeboten zu FRISCH GEBACKENES ,SCHWERTER KRUSTCHEN"
genielen — hierfir gilt der genannte Menu-Preis. mit gesalzener Butter und Variationen vom Schwerter Senf 3,50
Oder Sie wahlen a la carte aus und kombinieren individuell. ®@ TOMATE-BUFFEL-MOZZARELLA 9.90
mit Rucola, Parmesan und Basilikum-Creme
MENU RUHRGOLD ®@ PAPRIKA-CREME-SUPPE mit Rauchschaum 6,90
FRISCH GEBACKENES .SCHWERTER KRUSTCHEN" ROULADE VON BAUMULLERS SAIBLINGSFILET 1690 2290
mit gesalzener Butter und Variationen vom Schwerter Senf mit karamellisierter Gurke auf einem Zitronenspiegel
ROULADE VON BAUMULLERS SAIBLINGSFILET KONIGIN PASTETE . 1690 2290
mit karamellisierter Gurke auf einem Zitronenspiegel gefullt mit Ragout von Scampi, Morcheln und Pulled Beef
8@ SCHWERTER SENF-KURKUMA-SUPPCHEN US-RUMPSTEAK mit Pfifferlingen, Schalottenjus und 34,90
auf eingelegten Orangen-Filets Kartoffelpuree
KONIGIN PASTETE CARREE VOM BUNTEN BENTHEIMER 24,90
gefiillt mit Ragout von Scampi, Morcheln und Pulled Beef Trilogie von frischen Erbsen, Sellerie-Creme, Schalotten-Jus
SORBET ADLERFISCH in Zitronen-Dattelbutter gebraten 20,90
mit Sellerie-Ragout und Kartoffelpuree
CARREE VOM BUNTEN BENTHEIMER o
Trilogie von frischen Erbsen, Sellerie-Creme, Schalotten-Jus KA__NINCHENK_I_EULE' UND PRALINE mit Krautersenfsauce, 19,90
. Frihlingsgemiise und Semmel-Scamorza-Talern
8@ FEINES STUCKCHEN OBSTKUCHEN DER SAISON .
mit Sahne und Eis ®@ FEINES STUCKCHEN OBSTKUCHEN DER SAISON 6,90
mit Sahne und Eis
PRALINEN VON ANASTASIA "
JOGHURT-MARACUJA-TORTCHEN
7 GANGE 59,50 mit weiler Schokolade und Passionsfrucht-Sorbet 6,90
6 GANGE ohne Saiblingsfilet oder ohne K6nigin Pastete 42,50 PRALINEN VON ANASTASIA 1,50/ Stek.
Taglich ab 12 Uhr Ab Oktaber 2017
Q D ~TD A o MAC T
SELBSTGEBACKENES DAS NEUE

Himbeer-Schoko-Sahnetorte
Ribl-Frischkase-Kuchen

Gebackener Kasekuchen
Kase-Sahne-Torte

Sowie frischer Obstkuchen nach Saison

Cassis-Marzipan
Senf
Weichkrokant
Salzkaramell
Mango

Nougat

Maracuja Stek.1,50

Montags|

[ Mittwochs

ab 18 Uhr

MONTAGS!NENU

3-Gange-Menu 24,90 / Person

FIN FALL FUR ZWEI

4-Gange-Gourmet-Dinner 59,00 / Paar

GRANDMA'S CLASSICS

2- Gange-Menu 29,50 / Person

GENUSS-QUARTETT
3-Gange-Gourmet-Menu incl. Aperitif

fur 4 Personen 116,00
(auch als Duett, Terzett oder Solo mbglich)

Bitte reservieren Sie recht2eiug!

mit Studio, Séparée und eigener Terrasse

fr Tagungen, Meetings, Menus im kleinen Kreis
erlesene Ausstattung, moderne Technik, Event-Kiiche
Gold Metall Stein

@ Buchen Sie als Programm

fr Ihre Gesellschaft exklusiv

Geschiittelt, nicht gertihrt’ Classic & Crazy
Siilke Verfihrung' Feine selbst gemacht
Uisge beatha" Tasting und Menu
Herzprickeln" Try and Fly

GinSpiration”® Kennen, Kosten und Kreieren
Jnvino veritas” WEGRYEWLELCH] Probieren und Diskutieren

Koch-Kurse und Kiichen-Events

- mit Manfred Kobinger
© (Michelin Stern 1989-2002,
. Kiichenchef Rohmeisterei 2004-2015)
. und Marc Kampmann
(Klichenchef Rohrmeisterei .Glaskasten” seit 2016)




B Unsere hausgemachten Limonaden

- Lilimo :
- hausgemachte Limonade aus Bio-Limetten 03l 450 :

Spice Orange :
Frisch gepresster Orangensaft und Spice Ginger 03l 450 :

Wild Cherry :
hausgemachter Kirschsirup mit Cherry Blossom 03l 450

NEU AB SOMMER 2017

Frozen Melon (Melone und Zitrone), Mango Magic (Mango, Zitrone),
Frozen Kaffee Mocea (Schoko, Kaffee und Vanille)

BIER VOM FASS
Brinkhoffs No. 1 03 270
04 340
Hovels 02 200
04l 350
SCHOFFERHOFER WEIZEN
Grapefruit 0331 310
hell, dunkel, alkoholfres, knstall 05 370
FLASCHENBIER
Jever Fun {alkoholfrei) 033 2860
Vitamalz 0331 250
WEIN
WEISSWEIN
Riesling, trocken, Rheingau Glas02l 590
Grauburgunder, trocken, Baden 590
Miuiller-Thurgau, halbtrocken, Franken 590
LMEAAX Riesling, feinherb, Crossmosel 6,20
Chateau Haut Rian, trocken, Bordeaux 6,20
Chardonnay, trocken, Rheinhessen 6,20
Sauvignon blanc, trocken, Knipser, Pfalz 690
Rockabilly, Griiner Veltiiner 5,80
Weinschorle 450
ROSE
Spatburgunder weill gekeltert, feinherb Glas02l 590
ROTWEIN
Spatburgunder, trocken, Baden Glas02l 590
Dornfelder, fruchtstl, Rheinhessen 590
Merlot, trocken, Rheinhessen 630
"Don Cosima” Primitivo, Apulien, Italien 6,90
Valpolicella Classico , DOC, Italien 690
Zweigeltrebe, trocken, Franken 690
Spatburgunder, trocken, Ahr 6,90
Schwarzriesling, halbtrocken, Rheinhessen 690

WEIN MENU

Zu Gast bei unseren Winzern

6.10. Weingut Kiihn, Rheingau

2010 Weingut Kreuzberg, Ahr

1017, Weingut Drautz-Able, Wiirttemberg
2417,  Weingut von Hovel, Saar

Beim Wein-Menu im ,Restaurant Glaskasten" servieren wir
Ihnen im Anschluss an unseren Empfang mit Winzersekt aus-
gewahlte Weine unserer Direktlieferanten, begleitet von einem
eigens komponierten Men( der Rohrmeisterei-Kiche, Lassen
Sie sich von unseren Winzern Gber ihre Raritdten personlich
informieren.

79,00 (incl. aller Getrénke)
Incl. 5-Gange-Menu mit abgestimmten Weinen, Aperitif
und Digestif, Winzervortrag

GOLDKUCHE

Die Kiichenparty

Geniellen Sie einen beschwingten Abend zwischen Herd und
Wein-Bar mit Musik im einzigartigen Ambiente der Rohrmes-
sterei. In der neuen Goldklche bereitet unser Kiichenteam
ein Degustationsmenu aus acht Gangen fiir Sie zu. Schauen
Sie unseren Kochen iiber die Schulter, probieren Sie die Le-
ckereien direkt in der Kiiche, flanieren Sie zwischen Kochzes-
len und Kiihlhdusern oder lassen Sie es sich im Feinschme-
cker-Restaurant ,Glaskasten" gut gehen.

Immer am letzten Montag im Monat - 59,00
25.09,30.10,,27.11.2017

ROHRMEISTEREI
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Pepsi, -light, Mirinda, 7 UP 02 250
041 450
Apfelsaftschorle 0251 250
04 450
Spezi 0331 300
Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 02 290
Bionade 0331 300
(verschiedene Sorten)
ORIGINAL SELTERS MINERALWASSER
leicht / naturel| 0251 250
leicht / naturell 0751 670
SAFTE
Apfelsaft aus der Region 02 290
Apfelsaft klar, Orangensaft 02 250
Kirschsaft, Bananensaft 02 270
Ananassaft, Maracujasaft 02l 270
KiBa, Maracujaschorle 03l 2,90
Rhabarberscharle 03 290

FUNF FREUNDE

UNSERE LIEBLINGSWEINE

difs,

FHlnf Freunde

Feinherbe Cuvée aus Weilburgunder und
Scheurebe, Bio-Weingut Dr. Eva Volimer,

Herzklopfen

Rheinhessen
Glas 0,2 Flasche 0,75  Mitnahme
580 22,00 9,50

Trocken, Jeicht und mit dezenter S3ure,
MCILEETUELS | Dp-Weingut Drautz-Able, Wirttemberg

Glas Flasche 0,76  Mitnahme
580 22,00 8,50

Feinherbe, prickelnd frische Frucht, die an
Semmerbeeren eninnert.

VOP-Weingut Wirsching, Franken

Glas 0,2 Flasche 0,75  Mitnahme
580 22,00 8,00

Ein St. Emilion aus Merlot (80%), Cabemet
ExiRtaaR bR Sauvignon, Cabernet Franc. AOC, Puisseguin,

Liebesleben

St Emilion
Glas0,2 Flasche 0,75  Mitnahme
6,50 2400 9,50

Runder, eleganter und kriftiger Spanier.
Tempranillo, Bodegas Frontaura, D.O., Toro
Glas 02 Flasche0,75 Mitnahme
6,50 2400 9,50

Vega Murillo

@ Fuinf Freunde » Probierpaket zum Mitnehmen «
Sie sparen 5,50! 39,50

Jeden Samstag
10-13 Uhr

GENERATIONEN
FRUHSTUCK

Lustvoll ins Wochenende schlemmen mit Frilhstlicksangebo-
ten, Joaghurt und Obst, Rihrei und Wiirstchen, Fisch- und Bra-
tenplatten, Antipasti und Salaten, Pasta und Eintopf ~ Kaffee,
Tee und Safte sind inklusive, Bei Sonne auch auf der Terrasse

7 1 . 17,50 / Person
- Kinder bis 6 Jahren sind frei
Kinder unter 12 J, halber Preis

Jeden Sonntag
ab 10 Uhr (Buffet bis 14 Uhr)

FAMILIENERUNCH

Treffen Sie sich mit Familie oder Freunden zum Brunch

im besonderen Ambiente der Rohrmeisterei, Reichhaltige
Frihstlicksauswahl mit Brotchenvielfalt, Joghurt, Miisli-Bar
und Obst, Pancakes und andere Leckereien frisch am Buffet
zubereitet;Vorspeisen, Terrinen und Salate; vier warme
Hauptgange mit Beilagen, Dessertvielfalt — Kaffee, Tee und
Safte sind inklusive

29,50 / Person
¥ Kinder bis & Jahren sind frei/bis 12 Jahre halber Preis

. Unser Kaffee ist bio und faiv
HEISSE GETRANKE
Tasse Kaffee 2,30
Milchkaffee 280
Latte Macchiato 280
Latte Macchiato
verschiedene Geschmacksrichtungen 3,00
Cappuccino 280
Espresso 2,30
Espresso macchiato 280
Doppelter Espresso 350
Kakao 2,60
Kakao mit Sahne 2,80

@ Kaffeevarianten auch laktosefrei erhaltlich

M Lieber Tee (Bio)

. Strawberry, Rooibos Vanille, Pfefferminze,
. Krauter, Griiner Tee-Litschi-Mange, Darjeeling, :
. Earl Grey, China Pai Mu Tan (weiBer Tee) 260 :

CRAFT BEER / WHISKY

CRAFT BEER
Canoe naturtriib 03 300
05l 450
Belgian IPA 0,331 3980
Red Lager 033 390
PaleAle Hop5 0331 390
Coclitails Classic nnd Crazy!
Fragen Sie nach unserer Avswakllarte!
WHISKY
The Arran Malt
Sauternes Cask Finish 50 % 2cl 550
The Balvenie
Caribbean Cask 14 years 43% 4,50
Glen Scotia
Double Cask 46% 500
Green Spot Bordeaux Cask Finish
Single Pot Still 46% 4,50
Laphroaig
Quarter Cask 45 % 3,50

Ein Whisky? Sechzig!

Die grofite Whisky-Auswah! im weiten Umkreis kénnen

Sie an der langsten Theke des Ruhrgebiets kennen lemen,
Oder méchten Sie gleich einen Platz bel unserem nachsten
Whisky-Tasting vormerken?

Jeden Sonntag
ab 14 Uhr

SUSSER SONNTAG

Frische Waffeln mit heiten Kirschen und Sahne
(von Oktober bis Marz)

Selbstgebackene Kuchen nach Annas Rezepten,
auch zum Mitnehmen

Hausgemachte Pralinen aus der Goldkiiche

Bei Sonne auch auf der Terrasse

D

Begehen Sie Ihre Geburtstags- oder Familienfeier mit
Empfang und Brunch am Sonntagmorgen!

Fiir Geselischaften von 25-40 Personen reservieren wir exkiu-
siv das Restaurant ,Glaskasten” flr Sie oder ab 40 Gasten un-
seren Saal Halle 2. Das Buffet stellen wir nach thren Wiinschen
zusammen — gern senden wir lhnen unsere Vorschlage zu.

- Alle Angebote auch als Schmuck-Gutschein
zum Verschenken!
Reservierung online: www.rohmeisterei-schwerte.de
oder telefonisch unter 02304-2013001



