TACH AUCH UND WILLKOMMEN IM OFF GLUB.

Wir sind ein Ort der Begegnung, frei nach dem Motto:
,Alles kann, nichts muss.”

Ihr entscheidet wo die-Reise hingeht. Alles in einem ungezwungenen
Rahmen, der Genuss und die handwerkliche Perfektion stehen bei uns
im Vordergrund.

Heimische Produkte in Verbindung mit internationaler Kneipenkultur und
mediterraner Lebensfreude.

Wir wollen begeistern ohne Vorbehalt.



OLIVEN. . . . . . o o o o . 7

Matthias LoB ist immer auf der Suche nach authentischen und traditionsreichen Oliven o
" und 0I|venolen Itallens Seine Leidenschaft bringt immer wieder spannende Produkte zu uns.

KATENSCHINKEN VON HANSWAGNER . . . . . . . . s 9
Der Rauch ist seit 1905 ohne Unterbrechung in Eimsbiittel am Brennen. |

- EIMIT BHAUNER BUTTER. . . . . . e, 9
Ein perfekt gekochtes Ei. Mit brauner Butter, SaIz und Schnittlauch am Tisch gedriickt.
Macht gluckllch und suchtig (Katerfruhstuc_k nur 12 Stunden zu friih). . ok
DOSENFISCH und krossesBrot . . . .. .« . . . . . . . . . . . . 20 ‘
Selektierte Jahrgangssardlnen in bestem 0I mit frisch gegrilltem Brot. :
STRACCIATA . . . , . . T 13

Das Innere der Burrata (eine Kasespenalltatlaus Kuhmilch) oder auch ein Sackchen voIIer Gliick.
Wir marinieren den Stracciata mit ligurischem Olivenol und Salz.

TOMATEN AUS REITBROOK gerelfte Mango mit Limette und Sherryessig. . . . . . . . . . ! S |

~FORELLE AUS NORWEGEN MIT EINGELEGTERBETE . . . . . . . .. . . . . ST L 175
- - Wi marinieren den Fisch kurz in Sojasauce und flammen das Filet sofort ' t
=~ Sokaramellisiert der Zucker in der Sojasauce und der Fisch gelingt auf den Punkt.

PILZSUSSDOLDE&OLIVE. . . . . . . . . . . . o 14

In ESS|g marinierter Kriuterseitling mit SiiBdoldenwurzel und Kalamata Oliven.

"TATAR VOM RIND MIT PFEFFEHMAYI]NNAISE .............. . L. .18
. Der Klassiker im Knochen serviert. . .

| DNA Sauerkrauf und Sauertelgb.rot mit Forellenkaviar u‘nd oi. ... .. A .. e 15
Eine kulmausche DNA der deutschen Kuche die aus mehr besteht als Schweinebraten oder Wurst.

,,CHIIP THE FAT GREEK“ Romersalat Bohnen Oliven, Feta, Tomate und Gurke




TISCH VOLL

Eine Auswahl unserer
Lieblinge in 3 Gdngen. -
Zum Teilen. Zum Probieren.
Zum Donnerwetter. v

38 EURO/PERSON

Frobiert uns aus. -

Das MADAME X Menii.

"Der absolute Klassiker.
Ein Muss.

4

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. 19% MwSt.

ot

7 GANGE FUR 77 EURO.



" DAS GROSSE

. BACHFORELLE . . . . . . . . . .. T PR R 24
Aus dem Josper mit in Butter ge-dsteten Mandeln und Salzzitrone . | .«
~~ ARBORIORISOTTO gehobelte Champignons und Qlivendl . . . . . . . . . ... ....... 18
© DIRECTORSCUT .. . .. . . .. ... . e .35

300g vom Rinderriicken selektiert und ohne Knochen. Ob Hochrlppe Entrecote oder Roastheef,
ein Rinderriicken ist von vorn bis hinten gleich wertvolk. Frittén gibt’s dazu.

x
MONKEY'S FIRST CHOICE BURGER 1007% Beef, Brioche, Cheddar, Tomate, Fritten . . .-. . . . . . -|3’5~-, S
RIESENGARNELEN IKG Chili, grobes Salz und Olivendl, . . . . . . . . . A 49"“;5:&:‘
_ In einersehr heiBen Pfanne scharf angebraten. Auf den Punkt. _ . »""‘""4
.. HOWNERKEULE. . . . . . . ... ... ... ..... e et
, h = Frittiert, japanisch mariniert und mit Teriyaki glasiert. Unverschamt gut. KFC in geil. o
**" SEERETU aus dem Josper, saurer Salat und Olivendl ... . . ... . . .. P 28
R "S(:HWEINEBAIICH auf Salz gegartmlt Kaffee, Kirsche und Kakao . . . . . . . ST 22l
" CALMARPAPRIKAPIMENTODELAVERA . . . . . . . . . . . . .. D -
Aus dem Josper mit geschmorter Paprika und geraucherter Vinaigrette, - - /

. “LITRONE, HIMBEERE UND RIESLING FOR2 . . . . . . . . . . . . 28
3 .*Eine aus Schokolade gezogene Zitrone mit Zitronentarte und marinierten Himbeeren. :
‘»'? Eln mlt Riesling aromatisiertes Himbeersorbet. Ein Dessert ohne Worte. : ] e
HIMBEERE LITSCHIUNDROSE . . . . . . . . . . . . . . . . . ... .. e 12
E|n Klassiker aus Paris im OFF CLUB o -
MACARONS - 3STUCK gehenimmer . . . . . . . . . .. ... e e .9
. . y
SORBET 3 Bollen, fragen Sie unseren Service. . . . . . . . . . . . . . . . ... ... S A
- . LITRONENTARTE mit geflammtenEis. . . . . . . . . . . . . . . ... . . . . ... A _IO:
P Der absolute Klassiker der Patisserie.
WU e



