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Speisen
pizza

burger

Getränke
kaffee

wein



Ofenfrische Ciabattas, bestrichen mit Sandwichcreme

 „Caprese“ mit Tomate, Mozzarella, Rucola und Basilikum-Pesto   I   € 5,20

 „Tonno“ mit Thunfisch, Salat, Zwiebeln und Käse   I   € 5,60

 „Serrano“ mit Serranoschinken, Rucola, Tomaten und Grana Padano   I   € 5,80

Gartenfrische Salate, Salate der Saison, Paprika, Möhren, Tomate und Gurke

 Salat “Gartenhaus”  in Sauerrahmdressing mit Früchten und karamellisierten Nüssen  I   € 9,20

 Salat “Mykonos”  in Honig-Senf-Dressing mit Hirtenkäse, Oliven, Peperoni und Zwiebeln I   € 9,20

 Salat “Don Quichotte”  in Sauerrahmdressing mit Käse und gekochtem Schinken  I   € 8,90

 Salat “Tonno”  in Honig-Senf-Dressing mit Zwiebeln und Thunfisch  I   € 9,80

 Salat “Du Chef”  in Sauerrahmdressing mit gegrillter Hähnchenbrust  I   € 10,20

 Salat “Portofino”  in Honig-Senf-Dressing mit gebratenen   I  € 12,80

  Champignons, gebratenen Zwiebeln und Streifen vom Rumpsteak

zu allen Salaten reichen wir frisches Brot

Dienstag ist Salattag! 2,50 € Rabatt auf jeden Salat (ausgenommen Beilagensalate)
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Pizza, hausgemacht und ofenfrisch...  
mit Tomatensauce und gewürfeltem Mozzarella Ø ca. 28 cm

 Margherita   I   6,40 €

   Salami, Salami   I   6,90 €

 Hawaii, Ananas, Kochschinken   I   7,20 €

 Prosciutto Funghi, Kochschinken, Pilze   I   7,20 €

 Tonno, Thunfisch, rote Zwiebeln   I   7,80 €

 Verdura, Paprika, Zucchini, Tomaten, rote Zwiebeln, Pilze (oder vegan, ohne Käse)   I   7,80 €

  Rodeo, Salami, Bacon, Jalapenos, rote Zwiebeln, BBQ-Sauce   I   8,20 €

 Serrano, Serranoschinken, Ruccola, Grana Padano   I   8,60 €

 Texas, Hähnchenstreifen, rote Zwiebeln, Paprika, Pilze, BBQ-Sauce   I   8,20 €

 

Mittwoch ist Pizzatag! Jede Pizza 4,80 €, außer Serrano, Texas und Rodeo  5,80 €

zusätzlich mit Salattopping: Aufpreis 1,50 €
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Unsere Burger
 mit 100% saftigem Rindfleisch:

  Hamburger  mit Salat, Röstzwiebeln, Tomaten, Gurken, Burgercreme und Ketchup   I   € 6,80

  Cheeseburger wie Hamburger, zusätzlich mit Käse   I   € 7,20

  Alpen Burger mit Salat, Tomaten, Gurken, Camembert, Preiselbeeren, Honig-Senfcreme   I   € 7,90

  Steakhouseburger mit Salat, Röstzwiebeln, Bacon, Tomaten, Gurken, Käse, BBQ Sauce   I   € 7,90

   Mexican Burger mit Salat, Röstzwiebeln, Jalapenos, Tomaten, Gurken, Käse, Salsa   I   € 7,90

   Feta Burger auf Focaccia Bun, mit Salat, Tomaten, Gurken, Oliven, Hirtenkäse   I   € 7,90
     gegrillter Paprika, Honig-Senfcreme 

 Angus Burger auf Focaccia Bun, mit Roastbeef, Zwiebel, Salat, Tomate, Gurke, BBQ Sauce   I   € 10,90

 Chicken Burger auf Focaccia Bun, mit gegrillter Hähnchenbrust, Salat, Tomaten,    I   € 7,90 
  Mozzarella, Pesto, Sandwichcreme

 Vegan Burger mit Gemüsebratling, Tomaten, Gurken, Salat, Tomatenrelish   I   € 7,60

Donnerstag ist Burgertag:
 Jeder Burger  5,00 €
 ausgenommen:  Angus Burger  8,50 €
 Beilagen s. Fenster 

Beilagen (nur für Burger):
 Pommes frites  + 1,50 €
 knusprige Wedges + 1,50 €
 kleiner Salat + 2,00 €
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Unsere Nudeln ...
 Spaghetti „Pesto“, mit Basilikum Pesto, Olivenöl und Kirschtomaten   I   € 7,20

 Spaghetti „Bolognese“, mit Bolognesesauce und frischem Grana Padano   I   € 7,90

 Spaghetti „Scampi“, mit Garnelen, Rucola, Kirschtomaten, Knoblauch, Olivenöl   I   € 9,90

 Penne “Verdura”, mit Tomatensauce, Gemüse und Mozzarellawürfeln   I   € 8,20

 Penne “Pollo”, mit Hähnchenstreifen und Gemüse in Curry-Cocossahne  I   € 9,20

Freitag ist Nudeltag!  2,00 € Rabatt auf unsere Nudelgerichte 

Snacks
 Portion Pommes mit Majo oder Ketchup  I   € 3,40

 Knusprige Wedges mit hausgemachter Sour Creme   I   € 3,80

 Currywurst mit Pommes frites und unserer Haussauce   I   € 5,80
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Saftiges vom Schweinerücken
  “Siegerländer Krüstchen” saftiges Schnitzel auf Toast mit Spiegelei   I   € 10,20

 Schnitzel “Café de Paris” saftiges Schnitzel mit Café de Paris Sauce  I   € 10,20 

 Schnitzel “Försterin” saftiges Schnitzel mit Champignonrahmsauce  I   € 10,20 

 Schnitzel “Balkan” saftiges Schnitzel mit Sauce „Zigeuner Art“  I   € 10,20 

 Schnitzel “SweetChili” saftiges Schnitzel mit Chilihollandaise  I   € 10,20 

 Schnitzel “Madagaskar” saftiges Schnitzel mit Madagaskar Pfeffersauce  I   € 10,20 

jedes Schnitzel mit Pommes frites und Salatbouquet

Montag ist Schnitzeltag!  Jedes Schnitzel 7,60 €

Filets vom Schwein     

 Lende “Café de Paris” zartes Schweinefilet mit Café de Paris Sauce  I   € 11,90 

 Lende “Försterin” zartes Schweinefilet mit Champignonrahmsauce  I   € 11,90 

 Lende “SweetChili”  zartes Schweinefilet mit Chilihollandaise  I   € 11,90 

 Lende “Madagaskar” zartes Schweinefilet mit Madagaskar Pfeffersauce  I   € 11,90 

zu allen Filets reichen wir Pommes frites
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Rumpsteak  ca. 250 g

 “Natur”, zartes Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter   I   17,40

 “Café de Paris”, zartes Rumpsteak mit Café de Paris Sauce   I   17,90

 “SweetChili”, zartes Rumpsteak mit Chilihollandaise   I   17,90

 “Madagaskar”, zartes Rumpsteak mit Pfeffersauce   I   17,90

zu allen Rumpsteaks reichen wir knusprige Wedges

Gegrilltes von der Hähnchenbrust

 “Café de Paris”, saftige Hähnchenbrust mit Café de Paris Sauce  I   € 10,40 

 “Balkan”, saftige Hähnchenbrust mit Sauce „Zigeuner Art“  I   € 10,40 

 “SweetChili”, saftige Hähnchenbrust mit Chilihollandaise  I   € 10,40 

 “Bombay”, saftige Hähnchenbrust mit fruchtiger Curry-Kokossauce   I   € 10,40 

zu jeder Hähnchenbrust reichen wir Basmatireis
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Rösti Schmankerl 
 mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln in Chili Hollandaise I   € 7,80

 mit Schnitzel, gebratenen Pilzen und Zwiebeln in Chili Hollandaise  I   € 10,80

 mit Hähnchen, gebratenen Pilzen und Zwiebeln in Chili Hollandaise  I   € 10,80

 mit Schweinefilet, gebratenen Pilzen und Zwiebeln in Chili Hollandaise  I   € 12,80

Für unsere kleinen Gäste (bis 10 J.)

 Nudeln mit Tomatensauce   I   € 4,80

 Chicken Nuggets mit Pommes frites und Ketchup   I   € 5,20

 Kleines Schnitzel mit Pommes frites und Ketchup   I   € 5,80

Dessert
 Mousse au Chocolat, mit Fruchtspiegel im Glas  I   € 3,20

 Panna cotta Creme, mit Waldfruchtpüree im Glas  I   € 3,20 

  Gemischtes Eis (3 Kugeln,) mit Sahne   I   € 3,40

 Rote Grütze mit Vanilleeis (2 Kugeln) und Sahne   I   € 3,40

Beilagen (nur in Verbindung mit einer Hauptspeise!)

 kleiner gem. Salat   I   € 2,80
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Biere  

 Krombacher Pils vom Fass 0,2l* € 2,00
   0,4l € 3,40

 Krombacher Kellerbier vom Fass 0,3l € 2,80

 Krombacher Dunkel vom Fass 0,3l € 2,80

 Dunkelbierbowle mit Erdbeeren  0,3l € 3,00

 PAULANER Weizen vom Fass 0,3l* € 3,00
   0,5l € 3,80

 PAULANER Weizen alkoholfrei Fl. 0,5l € 3,50

 Weizen-Zitrone alkoholfrei Fl. 0,33l € 2,80

 Krombacher Radler naturtrüb  Fl. 0,33l € 2,80

 Kromb. Pils oder Radler alkoholfrei  Fl. 0,33l € 2,80

 Malzbier  Fl. 0,33l € 2,60

 KROMBACHER‘S FASSBRAUSE  Fl. 0,33l € 2,60
  - Schwarze Johannisbeere, Holunder, Zitrone, Rhabarber

 Berliner Weiße mit Schuss Fl. 0,33l € 3,20
  - Waldmeister oder Himbeere

Longdrinks & Schnäpse
 Longdrinks, mit Wodka, Rum, Jim Beam, 43er - 4cl

  mit einem Softdrink   € 5,00

 Jack Daniels 4cl - Cola  € 5,40

 Linie Aquavit, Jim Beam, Tequila, Obstler, Nuss,
 Williams, Grappa, Marille, Sambuca, Baileys, Korn
 Jägermeister, Ramazzotti  oder Ouzo  2cl   € 2,30

 Jack Daniels  2cl   € 2,80

Cocktails*
 Mai Tai - Rum, Mandel, Triple Sec, Orange, Lime  € 7,20

 Pina Colada - Rum, Cocos, Ananas, Sahne  € 7,20

 Swimming Pool -   € 7,20
  Wodka, Blue Curacao, Cocos, Ananas, Sahne

 Sex on the Beach -  € 7,20
  Wodka, Peach, Ananas, Orange, Cranberry

 Sportsman (alkoholfrei) -  € 4,80
  Pfirsich, Maracuja, Mango, Orange  

 Coconut Kiss (alkoholfrei) - Cocos, Sahne, Ananas € 4,80

    

Samstag ist Cocktailabend!* Jeder Cocktail ohne Alkohol 3,50 €, mit Alkohol 4,50 €

*nicht bei Biergartenbetrieb!
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Soft 0,3l 0,4l

 Pepsi, Mirinda, 7Up oder Light € 2,50 € 3,20

 Tafelwasser € 2,20 € 2,80

 Selters Mineralwasser,  Leicht o. still 0,25l € 2,20
   0,75l € 5,70

 Säfte  0,2l   € 2,20   € 4,00
  - Apfel, Orange, Kirsche, Banane, Maracuja, Rhabarber, Ananas

 Saftschorle  € 2,50 € 3,20

 Schweppes 0,2l € 2,50
  Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic 

 Power Up Energy Drink Dose 0,25l € 2,50

Sekt, Prosecco
 Sekt Marke des Hauses  Piccolo 0,2l 5,20
   0,75l 17,90

 Prosecco del Veneto auf Eis   0,2l 5,20
 mit Schuß: Holunder oder Orange-Bitter   5,80
   0,75l 17,90

Kaffee & Co
 Tasse Kaffee  € 1,90

 Espresso  € 1,80

 Doppelter Espresso  € 3,00

 Espresso Macchiato  € 2,00

 Cappuccino  € 2,50

 Café au Lait  € 2,60

 Latte Macchiato  € 2,60

 Heißer Kakao  € 2,60

 Heißer Kakao mit Sahne  € 2,80

 Weiße Schokolade  € 2,60

 Glas Tee, Earl Grey, Darjeeling, Früchte, Grüner,  € 1,90
  Pfefferminz, Roibos Vanille, Kräuter, Kamille

 Heiße Milch mit Honig  € 2,40

Alle Heißgetränke auch mit: 

 Honig   + € 0,20
 Sirup: Nuss, Vanille, Zimt, Amaretto, Karamel   + € 0,40
 Baileys, Rum oder Amaretto   + € 1,50
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Weißwein:                                          
Weissburgunder Dr. Hinkel, feinherb 0,2l  € 4,50
 Rheinhessen, lebendig frisch, feinsaftig, kräuterwürzige Apfelnote 0,75l  € 16,50

Riesling  Gerharz-Hochthurn, trocken  0,2l  € 4,50
 der Klassiker aus Rheinhessen, exotische Fruchtfülle, elegante Säure 0,75l  € 16,50

Grauburgunder Gerharz-Hochthurn, trocken 0,2l  € 4,50
 Rheinhessen, Aromen von Birnen und Walnuss, ausdrucksstarke Fülle 0,75l  € 16,50

Chardonnay Don Tomas, trocken, Bodegas Salenstein, Argentinien, 0,2l  € 4,50
  frisch, feinwürzig mit den Aromen von Apfel, Litschi, Ananas und Birne 0,75l  € 16,50

Rosado:
Isabelino Rosado, trocken, Reina de Castilla, Spanien,  0,2l  € 4,50
 Bouquet von Himbeeren und Erdbeeren, frische saftige Frucht 0,75l  € 16,50

Rotwein:
„Leib und Seele“, Cuvée aus Dornfelder / Portugieser, halbtrocken, Pfalz  0,2l  € 4,50
 Bergdolft-Reif & Nett,  feine Kirschnoten im Duft, süffig, ein Allrounder 0,75l  € 16,50

„Wrongo Dongo“ - Monastrell, trocken, La Mancha, Spanien, Aroma von 0,2l  € 4,50
  Schwarzkirsche und Johannisbeere mit exotischen Gewürzen, fruchtig 0,75l  € 16,50

Merlot „Santa Digna“, trocken, Miguell Torres, Chile, Bouquet von   0,2l  € 4,80
 Pflaumen, Gewürzen, Vanille und Lakritz 0,75l  € 17,50



Kompetenz 
      &

Flexibilität
Service und Beratung werden bei uns groß geschrieben. 

Wir stehen Ihnen bei privaten Festen und Firmen-

events mit Rat und Tat zur Seite - immer professionell, 

immer flexibel. Nur feiern müssen Sie selbst!

Gartenhaus 

    Catering

Auf den Hütten 12
57076 Siegen - Wdn.
Tel. 0271 - 7 20 30
mail@gartenhaus-siegen.de
www.gartenhaus-siegen.de
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