VORWEG

Herbgtliche Salate [ Dinienkerne | Darmeganblatter

Carpaccio [ Black Angug Filet [ Rucolabett [ Darmegangpane
Tatar [ Yellow Fin Tuna [ Avocados [ Wagabi

Rote Bete Carpaccio | Gratinierter Ziegenkage | Sommertriiffel

Cremeguppe vom Hokkaidokirbig | Kirbickerne [ Kiirbigol

PASTA

Spaghettini [ Riesengarnelen [ nativeg Olivenal [ Chili [ Tomaten

HAUOTSACHE

Steinbuttfilet | Truffelingen [ Kartoffelstroh
Scheiben vom FASSONA Rind [ Bohnen [ gebratene Steinpilze

Kalbebackehen in Rotwein geachmort
Kiirbig-Kartoffeletampf [ herbstliche Gemige

Qchnitzel vom Kalbefilet [ Rogtkartoffeln | Salat

HINTERHER

Halbflugsiger Schokoladenkuchen
Williame-Chrigt-Birne | Vanilleeig | Sehokoerde

Beziglich der Allergene werden Sie gich bitte an unsere Mitarbeiter
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26
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Clement Klur | Cremant d Aleace vom WeiBburgunder [ ohne Schuefel
Ol-710 075-35

30 JAHRE.... UNSER JUBILAUMSMENU

Cremaguppe vom Hokkaidokirbig
Kiirbigkerne [ Kiirbigol

Roga gebratene Barbarie Entenbrugt
Kiirbigkartoffeletampf [ herbatliche Gemiige

Oder

Dagta
Sommertriffel [ Parmegan

Oder

Zanderfilet
Rahmuwirging [ Kartoffeln

Y Cheegecake | Zwetechgenkompott
30,00

WEINEMPFEHLUNG
Andreag Geellmann BURGENLAND
2013 Zu Tigch rot Blaufrankiech, St. Laurent 30,50

Beziglich der Allergene werden Sie gich bitte an unsere Mitarbeiter



Entrecote [ Argentinien [ 280 gr 28
Rumpeteak | Neugeeland [ 220 gr 24
Rinderfilet [ Australien [ 220 gr 28
Lammearré [ Neugeeland [ 400 gr 30

BEILAGEN

Salat von Avocadog und Tomaten [ oder Bohnengemtige
Pfeffercole [ oder [ Krauterbutter

Kiirbigkartoffeletampf [ oder [ Kartoffelecken

Beziglich der Allergene werden Sie gich bitte an unsere Mitarbeiter



