
alle preise in euro inkl. mwst.

KOI ist eine moderne art des japanischen

Izakaya-styles

 – traditionell aber nicht authentisch.

die speisen werden in tapas-art in der 

hauptküche, auf dem robata grill 

und in der sushibar von Küchenchef Atsu Tajima 

und seinem Team zubereitet.

  

Im Koi gibt es keine klassische Menüfolge.

Teller werden serviert, 

sobald diese für Sie angerichtet sind.

Gerne helfen wir Ihnen bei Auswahl

und Erläuterung der Speisen.
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To share

Edamame  
Sojabohnen gedämpft 
SPICY – CHILI, INGWER, KNOBLAUCH • 6.90

FLAMED – SAKE, LEMON-BUTTER, MALDON SALZ • 6.90

TORIYUFU – TRÜFFEL-KOCHO BUTTER • 9.50

Kikuimo
Topinambur Chopsticks
Trüffel-Ponzu, Limette • 9.80

Crispy & Spicy Tuna Tempura Roll  
Yellowfin Tuna tatar
Sesam-Nori-Mantel, Chili-Ponzu, 
Wasabi Avocado, Daikon • 17.50

Suzuki Usuzukuri
Loup de Mer Carpaccio
Shio Koji Sauce, Taggiasca Oliven, 
Kale Chips • 15.50

Hamachi Tiradito
Gelbflossen Tiradito
Jalapenos, Granny Smith-Ponzu, 
Dashi Gel • 14.80

Kurobuta Gyoza 
Schweinebauch-teigtaschen
Sesam, Miso, Kim Chi • 14.80

Horenso No Goma-Ae 
trüffel-Babyspinat gedämpft
schwarzer Trüffel, 
Erdnuss-Sesam • 15.50

Gyuniku No Tarutaru
Beef Tatar
Reiscracker, Miso, Ikura-
Crème fraîche, Wachtelei • 15.80

Hiramasa Usuzukuri
Kingfish Carpaccio
Zucchini, Chioggia Bete, 
Vanille-Miso • 14.80

Wagyu Rosutobifu
Roastbeef Tataki
Wasabi-Parmesan Mayonnaise,
Shiitake, Ponzu, Dried Miso • 19.80

Yaki Tarabagani
King Crab
Matcha Salz, Limette • 19.50

just for me 

Miso Siru 
Miso-Suppe
Enoki, Tofu, Wakame Algen • 6.50

mit Lobster • 15.50 

To share 

KOI Salada
Koi Salat
mizunasalat, ShiiTake, 
Radieschen, Yuzu Dressing • 10.50

Maguro No Salada
Spicy Yellowfin Tuna Salat
Wasabi Dressing, Daikon, 
Mizuna • 18.50

Horenso No Salada
Junger Spinatsalat
Dry Miso, Jalapenos, 
Erdnüsse, Röstzwiebeln • 12.50

Kamo Kari Salada 
Knuspriger Enten-salat
Mizuna, Teriyaki-Balsamico, 
Kumquats, Schalottencrunch • 14.50

Tofu No Panko Age
Gebackener Tofu
Mizuna Salat, Avocado, 
Yuzu Dressing • 13.50
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To share 

Gindara No Saiko Yaki
Miso Black Cod • 35.00

Dango
Crispy Kingcrab Dangos
Yuzu Cream, Ikura Kaviar • 19.50

Morokoshi Dori No Momoniku
Maishähnchen
Limetten-Honig Ponzu Lack, 
geröstete Cashews, Kim Chi • 14.80

Gyokai Korokke
Sweet & Sour Fish, Crab Kroketten
Kumquats, Togarashi-Mayonnaise • 14.50

Robusuta
Hummer Tempura
Kimchi Aioli • 33.50

Ika No Kari Kari Age 
Calamari
grüne Chili, Wasabi • 12.50

Spider Roll
Softshell Crab
Shiso, Thai Spargel, Chilicrème • 16.80

KOI creamy Philadelphia Roll
Lachs, Kingcrab, Avocado
Koriander-Mayonnaise, Sesam • 17.50

Nigiri Moriawase 
Tuna, Lachs, Hamachi • 6 STK. 21.50

Hosomaki Moriawase
Rollen Variation • 12 STK. 18.50

Maguro Moriawase
Thunfischvariation
Yellowfin Nigiri (2 Stk.), 
Hosomaki (6 Stk.), Sashimi (4 stk.) • 25.00

Sashimi Moriawase
5 Variationen • 28.50

KOI Omakase Chef Special • 56.00

vom Sushimeister individuell
zusammengestellt

Liebe Gäste, auf Wunsch erhalten Sie eine Karte mit ausgewiesenen 

Allergenen, fragen Sie gerne unser Servicepersonal.
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ROBATA to share
AUF BAMBUS-HOLZKOHLE GEGRILLT

Fleisch & Geflügel 

Kamo No Muneniku
Entenbrust

Pflaumen, Miso, Erdnüsse • 22.50

Yakitori 
Bio Hähnchen-Spieße

Paprika, Lauch, Sesam, Wafu • 12.50

Gyuhire Sumibiyaki Karami Zuke
Bleu d‘Aquitane Rinderfilet

Green Pepper Teriyaki,
 gerösteter Buchweizen

150 GR. • 27.50 – 300 GR. • 49.50

Black Angus Gyuniku, Ninniku
Black Angus Rinderfilet 

Knoblauchchips, Yuzu-Kocho Butter
150 GR. • 27.50 – 300 GR. • 49.50

Wagyu No Sumibi 
Wagyu Rinderfilet, Australien

Daikon, Yuzu-Kocho Butter 
150 GR. • 54.00 – 250 GR. • 89.50

Kagoshima Gyu 
Original Japanese Rind Wagyu

Wafu Sauce 
200 GR. • 119.00

Antorukoto, Daikon
Black Angus dry aged Entrecôte

Daikon, Yuzu-Kocho Butter
250 GR. • 28.00 – 350 GR. • 38.50

Fisch 

Ankou To Kinkan
Seeteufel

KimiZu, Kumquats • 24.50

Maguro No Shiso 
Lackiertes Yellowfin Tuna Steak

Basilikum, Wasabi Ponzu, ShiiTake • 28.50

Ama-Zu Shake 
Teriyaki Lachs

Baby Kale, AmaZu, Ikura • 23.50

robusuta to renkon
Langusten Schwanz

Lotoswurzel, Limetten Tare • 42.50

Gemüse

kyabetsu Toryufu
Rübchen, Spitzkohl

Trüffel • 9.50

Kailan
Wilder Brokkoli gegrillt

Salzflocken, Tare • 7.50

Yasai No Pirikara Itame
KOI Gemüse Stir Fried • 8.50

Yaki Kabocha
Hokkaido Kürbis

Sake, Limette, Sesam • 6.50


