VORWEG

Carpaccio [ Black Angug Filet [ Rucolabett [ Darmegangpane
Rote Bete Carpaccio [ Gratinierter Ziegenkase

Duett von der Stopfleber an glaciertem Chicoree

und Gewtirztraminergelee

PASTA

Gangeravioli | Salbeibutter [ glagierte Apfelgpalten

Spaghettini | Wintertruffel [ Darmegan

HAUOTSACHE

Rinderfilet [ Augtralien

Rumpgteak | Augtralien

29
24

Salat 0 Gemuge | Krauterbutter o Pfeffersole | Bratkartoffeln o Selleriepiree o Wedges

Kalbebackehen in Rotwein geechmort [ Gemiige | Pree
Filetachnitzel | Schwein [ Rogtkartoffeln | Salat
Fischmarkt des Tages [ Salate [ Avocado | WeiBweinbutter

Steinbuttfilet | Blattgpinat [ Buerre Blanc

HINTERHER

Creme Bralée | Mangogalat [ Mangogorbet

Beziiglich der Allergene werden Sie ich bitte an unsere Mitarbeiter

22
19

20
27



UNSER MENU IN DER VORWEIHNACHTZEIT

Kirbigcremesuppe mit Ingwer und Chili
70

Wintertriffel auf Blattepinat und Spiegelei
14,00

Frigchlinggriicken auf Rahmuwirging

und Selleriepiiree, Preiselbeer-Sol3e
26

ODER
Zanderfilet auf der Haut gebraten,

Rahmwirging und Sellerieptiree
26

Halbflugsiger Schokoladenkuchen

mit Vanilleeie und Schattenmorellen
8

Vier Gange 48
Drei Gange mit Blattgpinat 42
Drei Gange mit Suppe 35

WEINEMOFEHLUNG

CLOS CRISTAL LOIRE
2014 Saumur Champigny 100 % Cabernet Frane 40,40

Beziiglich der Allergene werden Sie ich bitte an unsere Mitarbeiter



GANSEMENU

Ackerealat mit gebratener Gangeleber
und Quittenchutney 16,00

Congommé von der Freilandgang,
hauggemachte kleine Teigtagchen mit Gangefillung
und Gemiigestreifen 7,10

Brust und Keule von der deutschen Freilandgang mit
Apfelrotkohl, Rosenkohl, Kartoffelkloen und Bratapfel

28,70

Zimtparfait mit Rumzwetschgen
und Gluhweingchaum 7,50

Drei Gang Meni S/HG/D 42,00
Drei Gang Meni VSP/HG/D 44,00
Vier Gange 53,00

GANSEMARSCH

Ofenfrigcher Braten von der Freilandgang aug der Heide
fur 4-5 Dergonen auf Vorbegtellung mit Apfelrotkohl, Rogenkohl,
Bratapfeln und KartoffelkloRen (34,00

Beziiglich der Allergene werden Sie ich bitte an unsere Mitarbeiter



